




























# O U T D O O R
Preparar • Cortar • Especiar • Marinar

Grill • Dorar • Hornear

Carnes • Pescado • Verduras

Pizzas • Pastelería

Con la llegada del buen tiempo, la cocina toma su lugar al aire libre.

Plancha, barbacoa, horno de leña o brasas dan a los jardines y

terrazas un aire de vacaciones. Quien dice cocina, dice utensilios,

e incluso en el exterior, los productos  De Buyer son unánimes.

Descubra nuestra selección de productos
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Diámetro (cm)

Apto para horno

Revestimiento 
antiadherente sin 
PFOA o PFOS

Fondo del utensilio Disco de inducción forjado en el aluminio

Flash del horno :
10 minutos a 200°C

Aluminio embutido

Fijación de 
monturas y base 

PCB (unidad de embalaje)

Tipo de montura 
curvada a la francesa

Modos de cocción

Fuentes de calor

Espesor

Aptas para 
el lavavajillas

Ocasional para no afectar las propiedades antiadherentes.

Recalentar / Freír / Cocinar a fuego lento

ALUMINIOALUMINIO FORJADO

Colección

Mango de fleje de 
acero inoxidable

1

4 mm

20 a 32

Mango en 
baquelita 

desmontable

1

Diseñado para cocinar

Flash del horno: 
10 minutos a 
200°C

20 a 36

1

Mango de fleje 
de madera

3 a 4 mm

20 a 40

3

RESISTENTE

Mango de fleje

3,3 a 5 mm

3

12 a 40

MUY
RESISTENTE

Disco de inducción 
forjado en nido de abeja 

4 a 5 mm

20 a 36

3

ULTRA
RESISTENTE

RESISTANCIA DE

LARGA DURACIÓN

Máximo 250°C 
(excepto grill)

Remachada + 
parada de calor

Disco de inducción 
soldado y pulido

Mango de fundición 
de acero inoxidable 

FUNDICIÓN
DE ALUMINIO

7 mm

18 a 36

1

RESISTENCIA EXTRA
LARGA DURACIÓN

Máximo 250°C 
(excepto grill)
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Borde vertedor

Diámetro (cm)

Apto para horno

Acabado

Fondo del utensilio

Fijación de 
monturas y base 

PCB (unidad de embalaje)

Tipo de montura 
curvada a la francesa

Modos de cocción

Fuentes de calor

Espesor

Aptas para el 
lavavajillas

Parada de calor

1

Mango en baquelita 
desmontable

1

Dorar / Blanquear / Freir

Colección

Multicapa

Pulido brillante

1

Mango de fundición de   
acero inoxidable 

5 capas

2,3 a 2,7 mm

9 a 32

Multicapa

Pulido cepillado 

1

Mango de tubo de 
acero inoxidable estanco

3 capas

2,3 a 2,7 mm

14 a 32

Fondo sándwich grueso 
 (7 mm)

0,6 a 0,8 mm

14 a 28

Soldada por puntos 

Fondo sándwich difusor
(4 a 7 mm) 

Mango de tubo de acero 
inoxidable 

0,8 a 1 mm

12 a 50

Diseñado para cocinar

FONDOS SANDWICHMULTICAPAS

1

Pulido brillante Pulido cepillado 

Mango de fundición de   
acero inoxidable 





































L O S  D E S M O N T A B L E S

Cocinar, hervir a fuego lento, dorar

¡Cambie de una gama a otra rápidamente!

3 gamas, 3 materiales, 3 usos,

Un mango único práctico, cómodo y ergonómico
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M O L I N O S

De Buyer y los molinos

Una historia  especiada, un desafío bien cumplido

Durante 200 años, la pasión por la cocina, el sabor y la gastronomía de aquí y 

de otros lugares ha impulsado la fábrica de Buyer. Su saber hacer, en el diseño 

y fabricación de utensilios de cocina y pastelería de calidad cumplen con las 

exigencias de los profesionales y amantes de lo bueno, casero.

Así ha creado su propio universo dedicado al dominio del gusto, y es natural 

que quisiera completar sus colecciones y con molinillos de pimienta, sal y otras 

especias.

Pero de Buyer es ante todo un fabricante al que le gusta diseñar, innovar y 

utilizar su saber hacer y experiencia para fabricar sus productos. Empresa de 

patrimonio vivo, que ha mantenido su alma artesanal, su rigor y su gusto por el 

trabajo bien hecho.

De Buyer siempre ha querido ofrecer su propia colección de molinillos firma-

dos.

Para crear esta colección, de Buyer se acercó a Marlux. Las dos empresas com-

partían los mismos valores, alma artesana y gusto por el trabajo bien hecho. La 

empresa familiar Marlux, creada en 1875, catalogada como empresa de patri-

monio vivo; se ha convertido en un nombre esencial en la historia de la fabri-

cación de molinos franceses. En 1972 revolucionó el mundo de las especias 

inventando el molinillo de nuez moscada y, un verdadero referente, sus molinil-

los se afianzaron en las mesas más grandes gracias a la calidad de sus molinillos 

de sal y pimienta, mecanizados en sus propias máquinas.

La gran aventura de las especias comenzó en 2015 para De Buyer y los prime-

ros molinillos salieron de la fábrica a partir de 2016.

Su dominio de los materiales permite a De Buyer firmar los molinillos con 

nuevos mecanismos en acero y cerámica.

En la actualidad, el proceso de fabricación de los molinillos forma parte de la 

política de RSE de la empresa de Buyer: los molinillos de madera están hechos 

de haya, de bosques gestionados de forma sostenible y han obtenido la certifica-

ción Origine France Garantie.

las especias son ingredientes inseparables del gusto; aplastados con maestría, se 

revelan y permiten a todos orquestar su mejor armonía de aromas.
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Material

Tipo de 
mecanismo

Hecho para 

Eje

Ajuste de 
molienda

Garantía

Altura de los 
molinillos (cm)

Aspecto visual 
del mecanismo

S AL

Botón superior

Sólo sal blanca 
gruesa

No apto para sal 
húmeda

7 - 10 - 14 - 18 - 21
 25 - 30 - 40

N UEZ  MOSCADA

Sólo nuez 
moscada

10

P I M I EN TA

Acero tratado y 
templado de alta 

calidad 

Botón superior

todo tipo de 
pimientas redondos

Sin sal

7 - 10 - 14 - 18 - 21 
25 - 30 - 40 - 70

Mecanismo de acero 

Acero niquelado 

Botón superior

7 - 10 - 14 - 18 - 21 - 25

Mecanismo universal ancho 

Acero inoxidable calidad 18/10

Mecanismo de acero inoxidable

Acero inoxidable    

Rueda inferior con 4 niveles

7 - 11 - 14 - 18

Mecanismo universal 

Aluminio

De por vida

Cerámica

ESP EC I AS

gran surtido de pimientas y bayas, sal blanca 
para cocinar, hierbas provenzales, semillas 

caviar etc...

3 años
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KomiKomiPLUS
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Pies anti-deslizantes
plegables

Typo de cuchilla

Altura de corte 
(mm)

Gravity 
guía + pulsador

Colores

PCB (unidad de embalaje)

Pulsador extra largo

Typos de cortes :

• Rodajas lisas

• Rodajas onduladas

• Julianas

• Cortes de gaufrée

• Cubos y rombos

Colección

1 1

V

2011.01 / 2011.21/ 2011.41

1

2015.03 / 2015.23 / 2015.43

1

2014.00

LAS COMPACTASLAS MANDOLINAS

Diagonal 35 °

2018.00

2 - 4 mm

Recta

0 a 10

4 - 10 mm 
2 - 7 mm

1

1 a 8

2016.00

4 - 10 mm

1

1 a 10

V

2017.00

2 - 4 - 7 y 10 mm

1

0 a 10

2012.01

2 - 4 y 10 mm

Versión « MASTER »
2 - 3 - 4 - 5 - 7 y 10 mm



FR UTAS  P EQ UEÑ AS   Y  V ER DUR AS
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Un guía para cortar

 las verduras largas y pequeñas  

RÁPIDAMENTE Y SIN ESFUERZO

 SIN RESTOS Y CON TODA SEGURIDAD

ACCESORIO 
RODAJAS 

RODAJAS 
ONDULADAS

tomatecherry ,  cha lo ta ,  rábano ,  seta . . .

pepino ,  zanahor ia ,  ca labacín ,  rábano largo . . .

V E R D U R A S  L A R GA S

 Se adapta sobre el carro de las mandolinas  (no para Kobra)

2015.84 Conjunto Gravity 
con carro tube & pulsador
gris 

I N N O VA T I O N  M A N D O L I N E S

V I P E RR E V O L U T I O N V A N T A G ES W I N G  P L U S
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U T E N S I L I O S















 
Utilizaciones : a cada consistencia su embudo.

LOS DISTRIBUIDORES AUTOMÁTICOS POR DE BUYER
Rellenar,dosificar, decorar, colar y guarnecer

3353 3354.12 3354.02 3354.52 3358.00

L.

Salsas saladas y 
dulces

Gelatinas calientes

Pastas de frutas 
calientes

Cremas y purés

siropes

Licores

Mousses y acom-
pañamientos dulces

Fondo de bizcocho

Financieros, magda-
lenas y pasteles

Mermelada

Pastelitos

Chocolate blando

Genoise

Caramelo caliente

Bizcocho joconde

Crema pastelera

0,8 L.

ø 7 mm

80°C max.

1,5 L.

3 caudales
ø 8 mm 

y salidas ø 4 & 6 mm

3 caudales
ø 15 mm 

y salidas ø 5 & 10 mm

con 2 boquillas
U8 & D8

3 caudales
ø 8 mm 

y salidas ø 4 & 6 mm

1,9 L. 3,3 L. 0,8 L.

Salida

Queso
Compota de frutas

























GömA
Fouet Universel

BATIDOR UNIVERSAL por DE BUYER

Mezclar, batir, airear, emulsionar...

Higiene perfecta
Esterilizable

El utensilio indispensable en cocina, pastelería, panadería:
El batidor universal de Buyer se presenta en 7 tamaños

para todas sus preparaciones:
salsas, emulsiones, claras a punto de nieve, natas, masas pasteleras...

Agujero : 
enganche y 

goteo fáciles

Hilo en acero
 inoxidable calidad de 

resorte
alta resistencia 

2610.20 L. 20cm. Ideal para pequeños cazos, para salsas.

todos los contactos, incluso a las manos mas pequeñas.
2610.35  Batidor universal L.35 cm
2610.40  Batidor universal L.40 cm
2610.45  Batidor universal L.45 cm
2610.50  Batidor universal L.50 cm
REDONDO :
2611.35  Batidor universal L.35 cm
2611.45  Batidor universal L.45 cm

Mango antideslizante con dideño 
curvado para evitar que no se caiga 
en el recipiente

Presión optimizada en
ambos sentidos

Remodelado en TPE
(Termo Plástico Elastómero)SÓLIDO

PROFESIONAL

ERGONÓMICO

Mango ergonómico

LA GAMA

HIGIENE PERFECTA

Polipropileno

Esterilizable
Apto para lavavajillas
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M O L D E S  F L E X I B L E S
























