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BM Dynamix®

Descripción técnica y accesorios 
en página 12 - 13
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BM Junior

BM Senior

Descripción técnica y accesorios 
en página 16 - 17

Descripción técnica 
y accesorios en página 20 - 21
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 M300 CC SMX Turbo

Blender CC SMX  Turbo

Pie Blender  Turbo

Pie 800 Turbo

Pie 700 Turbo
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NUESTRAS GAMAS 2022

P. 38

NUESTROS SOPORTES
P. 32

Combinado
Descripción técnica y accesorios en página 40

Combinado

CORTADOR DE MESA /
CUTTER ELECTRICO

P. 44

Descripción técnica y accesorios en página 45

CON TEMPORIZADOR 
(TIEMPO DE MARCHA/

USO 1 MIN)

Descripción técnica y accesorios 
en página 33

Soporte de triturador

GAMA Master y SMX
SERVOMIX

GAMA ESCURREVERDURAS
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GAMA TURBO TRITURADORES

GAMA MANUAL VARIOS

P. 34

P. 42 P. 46

Dynacube Dynajuicer FMA

Descripción técnica y accesorios en página 43

Corta-hortalizas Cutter BLEND & MIX

Gigamix Estándar
o Rebajada
o Desmontable

Gigamix XS

Existe también en version Blender.
Descripción técnica y accesorios en página 37
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VENTAJAS
- Rendimiento: Herramientas específicas que permiten 
 una mezcla delicada.
- Robustez: Pie en acero inoxidable.
- Ergonomía: Botón 2 velocidades o variador de velocidad 
 fácil de manejar.
- Higiene: Pie totalmente desmontable, tubo y campana todo inox   
 para un mantenimiento fácil.
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GAMA 
PROFESIONAL 

DYNAMIX®

NOMAD
-
PIES DESMONTABLES
220W / 250W
1 a 8 L

LIBERTAD DE MOVIMIENTOS 
EN COCINA, DYNAMIX® NOMAD 

SIN CABLE.
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m

1 A 
8 L

1 A 
4 L

CONFORME A LAS NORMAS:

Designación
Dynamix® Nomad 160*
Cuchilla 2 aspas

Potencia 2000 mAh - 12Vdc

Largo total 450 mm

Tubo+ campana 160 mm

Ø de campana 55 mm

Ø del aparato 110 mm

Peso Neto / Embalado 1,1 Kg / 1,9 Kg

Velocidad rpm 10 000

Referencia MX130

Designación
Dynamix® Nomad 190*
Cuchilla 2 aspas

Potencia 2000 mAh - 12Vdc

Largo total 480 mm

Tubo+ campana 190 mm

Ø de campana 66 mm

Ø del aparato 110 mm

Peso Neto / Embalado 1,5 Kg / 2,2 Kg

Velocidad rpm 10 000

Referencia MX140

Se entrega con cargador y batería Litio-Ion.
(tiempo de carga 45 min)

* otros accesorios ( excepto el blender ) disponibles por separado.

Dimensiones pequeñas y batería de
poco peso para trabajar sin cansarse.
Sustitución fácil y rápida

Cargador de batería
Referencia AC590

Batería
Referencia AC585

Tiempo de utilización 25 minutos

282€ 324€

96€

77€
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GAMA 
PROFESIONAL 

DYNAMIX®

V2

2 VELOCIDADES PARA CAMBIAR 
AL INSTANTE CON UN SOLO DEDO, 
DYNAMIX® V2

1
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m1 A 
8 L

1 A 
4 L

-
PIES DESMONTABLES
220W / 250W
1 a 8 L

Designación  
Dynamix® DMX 160 V2*
Cuchilla 2 aspas

Potencia 220 W

Largo total 395 mm

Tubo+ campana 160 mm

Ø de campana 55 mm

Ø del aparato 70 mm

Peso Neto / Embalado 1 Kg / 1,2 Kg

Velocidad 1 rpm 8000

Velocidad 2 rpm 13 000

Referencia según colors

Designación
Dynamix® DMX 190 V2*
Cuchilla 2 / 4 aspas

Potencia 250 W

Largo total 425 mm

Tubo+ campana 190 mm

Ø de campana 66 mm

Ø del aparato 70 mm

Peso Neto / Embalado 1,2 Kg / 1,5 Kg

Velocidad 1 rpm 8000

Velocidad 2 rpm 13 000

Referencia según colors

* Otros accesorios disponibles por separado.

naranja / negro
Ref 2 aspas MX065

Ref 4 aspas MX055

rojo / negro
Ref 2 aspas MX066

Ref 4 aspas MX056

blanco / negro
Ref 2 aspas MX067

Ref 4 aspas MX057

naranja / negro
Ref 2 aspas MX085

Ref 4 aspas MX095

rojo / negro
Ref 2 aspas MX086

Ref 4 aspas MX096

blanco / negro
Ref 2 aspas MX087

Ref 4 aspas MX097

Dynamix® 190 V2

Dynamix® 160 V2

3 colores a elegir

180€ 238€
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GAMA 
PROFESIONAL 

DYNAMIX®
ESPECIALMENTE RECOMENDADO 
PARA SALSAS, EMULSIONES 
Y PEQUEÑAS CANTIDADES. 
DYNAMIX®
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1 A 
4 L

1 A 
8 L

Designación 
Dynamix® DMX 160
Cuchilla 2 aspas

Potencia 220 W

Largo total 395 mm

Tubo+ campana 160 mm

Ø de campana 55 mm

Ø del aparato 70 mm

Peso Neto / Embalado 1 Kg / 1,2 Kg

Velocidad rpm 3 000 a 13 000

Referencia MX050

Designación 
Dynamix® DMX 190
Cuchilla 2 / 4 aspas

Potencia 250 W

Largo total 425 mm

Tubo+ campana 190 mm

Ø de campana 66 mm

Ø del aparato 70 mm

Peso Neto / Embalado 1 Kg / 1,5 Kg

Velocidad rpm 3 000 a 13 000

Referencia MX090

Designación 
Dynamix® DMX 160 Blender
Martillo 3 palas

Potencia 220 W

Largo total 395 mm

Tubo+ campana 160 mm

Ø de campana 35 mm

Ø del aparato 70 mm

Peso Neto / Embalado 1,2 Kg / 1,5 Kg

Velocidad rpm 3 000 a 13 000

Referencia MX100

Velocidad variable

BLENDER
(SOPA)

-
PIES DESMONTABLES
220W / 250W
1 a 8 L

180€ 238€ 258€
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GAMA PROFESIONAL

DYNAMIX® / MINI
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LOS ACCESORIOS

Accesorios disponibles por separado.

Designación 
BM Dynamix®
BM 160 BM 190

Potencia 220 W 250 W

Referencia AC515 AC514

Designación 
M160

Designación 
M190

Designación 
M Shake 190
Compatible con el bol graduado

Cuchilla 2 aspas 4 aspas 4 aspas

Velocidad rpm 3 000 / 13 000 3 000 / 13 000 3 000 / 13 000

Diam campana 55 mm 66 mm 66 mm

Referencia AC521 AC550 AC530

Designación 
Blender Dynamix®

Designación 
Batidora Dynamix®

Designación 
PP Dynamix®

Designación 
Pack Cuchillas

Velocidad rpm 3 000 / 13 000 600 / 2 500 70 / 300

Referencia AC560 AC516 AC517 AC540

Velocidad 
variable

1 A 
8 L

1 A 
4 L

1 A 
4 L

1 A 
5KG 0,8L

VARILLAS
EXTRAIBLES

TRITURADOR BLENDER
(SOPA)

BATIDORA PASAPURÉ CUTTER

Varil las extraíbles
para una higiene
per fecta.

Cuchil la 4 hojas

Cuchil la 2 hojas

Disco batidor

Disco a espuma

PRODUCTO
EXCLUSIVO

125€ 142€

54€ 96€ 70€

133€ 80€ 195€ 47€
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LOS PACKS

Designación 
Dynamix® Combi 160
1 Bloque motor 220 W

1 Pie 160 mm

Cuchilla 2 aspas

1 Batidora 185 mm

Referencia MF052

Designación 
Dynamix® Trio 160
1 Bloque motor 220 W

1 Pie 160 mm

Cuchilla 2 aspas

1 Batidora 185 mm

1 Pasapuré 126 mm

Referencia MF050

1 2 3 4

1 2 3 4+ + +

1 2 3+ +

Designación 
MD95
Cuchilla 4 aspas / 2 aspas

Potencia 250 W

Largo total 445 mm

Tubo+ campana 160 mm

Ø de campana 55 mm

Ø del aparato 72 mm

Peso Neto / Embalado 1,2 Kg / 1,5 Kg

Velocidad rpm 11 500

Referencia MX008 / MX010

1
6

0
 m

m

Velocidad 
variable
en opción

Velocidad 
variable

Designación 
Bol cutter
Dynamix®

Designación 
Bol graduado
Dynamix®

Designación 
Bol inox 3L Dynamix®

compatible inducción

Designación 
Soporte para Dynamix®

También disponible en negro
Velocidad rpm 600 / 2 500

Referencia AC518 AC510 AC513 SM030

Cuchil las
invertidas

S
IS

TEMA

S
ISTEMA

PATE
NTAD

O

259€

455€

182€ 23€ 59€ 25€

253€
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VENTAJAS
- Rendimiento: Herramientas específicas que permiten una mezcla delicada.
- Robustez: Pie en acero inoxidable.
- Ergonomía: Variador de velocidad accesible rápidamente.
- Higiene: Pie enteramente desmontable, tubo y campana todo inox para un mantenimiento fácil.
- Comodidad: Ligereza para una utilización fácil. 
- Polivalencia: Numerosos accesorios, varillas, bol cutter, herramienta pie pasapuré, pie blender.
- Seguridad: Puesta en marcha del aparato con un botón de seguridad.
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5 A 
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1 A 
5 L

GAMA 
PROFESIONAL 

JUNIOR

-
PIES FIJOS
270 W
1 a 25 L

CONFORME A LAS NORMAS:

Designación 
Junior MX 225
Cuchilla 2 aspas

Potencia 270 W

Largo total 505 mm

Tubo+ campana 225 mm

Ø del aparato 94 mm

Peso Neto / Embalado 1,7 Kg / 2 Kg

Velocidad rpm 12 000

Referencia MX020

Designación 
Junior Batidora
Potencia 270 W

Largo total 500 mm

Tubo+ campana 185 mm

Ø del aparato 94 mm

Peso Neto / Embalado 1,4 Kg / 1,7 Kg

Velocidad rpm 300 / 2 000

Referencia FT005

EL MÁS LIGERO DEL MERCADO 
EN SU CATEGORIA

PRÁCTICO
Soporte mural incluido
Referencia 089959

Velocidad 
variable

Velocidad 
variable
en opción

317€ 370€
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LOS PACKS PIES DESMONTABLES

Designación 
BM Junior

Potencia 270 W

Referencia AC100

Designación 
M225

Designación 
M300

Designación 
Blender Junior

Velocidad rpm 3 000 / 12 000 3 000 / 12 000 3 000 / 12 000

Referencia AC101 AC105 AC066

LOS ACCESORIOS

Accesorios disponibles por separado.

GAMA PROFESIONAL

JUNIOR

Designación 
Junior DMX 225
1 Bloque motor 270 W

1 Pie 225 mm

Cuchilla 2 aspas

Referencia MX021.V

Designación 
Junior Combi 225
1 Bloque motor 270 W

1 Pie 225 mm

Cuchilla 2 aspas

1 Batidora 185 mm

Referencia MX022

Velocidad 
variable

Velocidad 
variable

Velocidad 
variable

291€ 108€ 140€ 166€

399€ 611€
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Designación 
Batidora Junior

Designación 
Pasapuré Junior

Designación 
Bol Cutter Junior

Velocidad rpm 600 / 2 500 70 / 300 600 / 2 500

Referencia AC102 AC103 AC104

Designación 
Junior DMX 225 Blender
1 Bloque motor 270 W

1 Pie blender 225 mm

Referencia MX110

Velocidad 
variable

PRÁCTICO
Soporte mural incluido
Referencia 0880.1

PRODUCTO
EXCLUSIVO

S
IS

TEMA

S
ISTEMA

PATE
NTAD

O
VARILLAS
EXTRAIBLES

5 A 
25 L

1 A 
5 L

1  A 
10KG 0,8 L

TRITURADOR BATIDORA PASAPURÉ CUTTER

Varil las extraíbles para
una higiene per fecta.

Cuchil las
invertidas

1 A 
10 L

BLENDER
(SOPA)

212€ 218€ 199€

457€
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VENTAJAS
- Rendimiento: Herramientas específicas que permiten una mezcla delicada.
- Robustez: Pie en acero inoxidable.
- Ergonomía: Variador de velocidad accesible rápidamente.
- Higiene: Pie enteramente desmontable para un mantenimiento fácil.
- Comodidad: Ligereza que permite una utilización fácil. 
- Polivalencia: Numerosos accesorios, varillas, bol cutter, herramienta pie pasapuré.
- Seguridad: Puesta en marcha del aparato con un botón de seguridad.
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GAMA 
PROFESIONAL 

SENIOR

-
PIES FIJOS
350 W
20 a 40 L

CONFORME A LAS NORMAS:

Designación
Senior MX 300
Cuchilla 3 aspas

Potencia 350 W

Largo total 600 mm

Tubo+ campana 300 mm

Ø del aparato 97 mm

Peso Neto / Embalado 2,4 Kg / 2,9 Kg

Velocidad rpm 9 500

Referencia MX007

UN 
COMPROMISO 
PARA LA 
RESTAURACIÓN 
TRADICIONAL  
Y COLECTIVA.

PRÁCTICO
Soporte mural incluido
Referencia 089959

Velocidad variable
en opción

459€

SEN
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R
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Designación
BM Senior

Potencia 350 W

Referencia AC005

Designación
M300

Designación
M400

Designación
Batidora Senior

Velocidad rpm 2 800 / 9 500 2 800 / 9 500 300 / 900

Referencia AC006 AC016 AC007

Designación
Pasapuré Senior

Designación
Bol Cutter inox Senior

Velocidad rpm 100 / 600 400 / 1 500

Referencia AC004 AC055

LOS ACCESORIOS

GAMA PROFESIONAL

SENIOR
Accesorios disponibles por separado.

Velocidad 
variable

Varil las extraíbles para
una higiene per fecta.

VARILLAS
EXTRAIBLES

S
IS

TEMA

S
ISTEMA

PATE
NTAD

O

Reji l la y hélice 
de acero inoxidable 
desmontables

20 A 
40 L

5 A 
20 L

10  A 
15 KG

5 L

TRITURADOR

BATIDORA

PASAPURÉ

CUTTER

361€ 131€ 150€ 223€

450€ 468€
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LOS PACKS PIES DESMONTABLES

Designación
Senior DMX 300
1 Bloque motor 350 W

1 Pie 300 mm

Cuchilla 3 aspas

Referencia MX006

Designación
Senior Combi 300
1 Bloque motor 350 W

1 Pie 300 mm

Cuchilla 3 aspas

1 Batidora 205 mm

Referencia MF003

MANTENIMIENTO 
FÁCIL

desmontaje sin herramientas especiales
Estanqueidad reforzada, (junta doble), revestimiento 
especial anti-oxidación (anodización).

MONTAJE FACIL

PRÁCTICO
Soporte mural incluido
Referencia 0880

Velocidad 
variable

Velocidad 
variable

492€

715€
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R



VENTAJAS
- Rendimiento: Herramientas específicas que permiten una mezcla delicada.
- Robustez: Pie en acero inoxidable.
- Ergonomía: Variador de velocidad accesible rápidamente.
- Higiene: Pie y campana enteramente desmontables sin herramientas,  
 tubo y campana todo inox para un mantenimiento facilitado.
- Comodidad: Ligereza que permite una utilización fácil. 
- Polivalencia: Numerosos accesorios, varillas, bol cutter, herramienta pie pasapuré.
- Seguridad: Puesta en marcha del aparato con un botón de seguridad.
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GAMA 
PROFESIONAL 

MASTER

-
PIES FIJOS
600 W
40 a 100 L

CONFORME A LAS NORMAS:

Designación
Master MX 91-410
Cuchilla 3 aspas

Potencia 600 W

Largo total 715 mm

Tubo+ campana 410 mm

Ø del aparato 110 mm

Peso Neto / Embalado 3,4 Kg / 3,8 Kg

Velocidad rpm 10 500

Referencia MX005

Designación
Master MX 91-500
Cuchilla 3 aspas

Potencia 600 W

Largo total 800 mm

Tubo+ campana 500 mm

Ø del aparato 110 mm

Peso Neto / Embalado 3,6 Kg / 4 Kg

Velocidad rpm 10 500

Referencia MX045

PRÁCTICO
Soporte mural incluido
Referencia 0881

Velocidad 
variable
en opción

Velocidad 
variable
en opción

535€ 594€

M
A
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GAMA 
PROFESIONAL 

MASTER

Designación
Master MX 410
Cuchilla 3 aspas

Potencia 600 W

Largo total 720 mm

Tubo+ campana 410 mm

Ø del aparato 122 mm

Peso Neto / Embalado 3,5 Kg / 4,1 Kg

Velocidad rpm 10 500

Referencia MX004

Designación
Master Batidora
Potencia 600 W  

Largo total 650 mm

Long. Batidora 245 mm

Ø del aparato 110 mm

Peso Neto / Embalado 3,3 Kg / 3,7 Kg

Velocidad rpm 300 a 900

Referencia FT001

-
PIES FIJOS
600 W
40 a 100 L

Velocidad 
variable
en opción

Velocidad 
variable

Varil las extraíbles
para una higiene
per fecta.

BATIDORA
EXTRACTABLE

580€ 670€
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LOS PACKS PIES DESMONTABLES

Designación
Master DMX 410.H
1 Bloque motor 600 W

1 Pie 410 mm

Cuchilla 3 aspas

Referencia MX003.H

Designación
Master Combi 410.H
1 Bloque motor 600 W

1 Pie 410 mm

Cuchilla 3 aspas

1 Batidora 245 mm

Referencia MF002.H

Designación
Master DMX 410 Blender
1 Bloque motor 600 W

1 Pie 410 mm

Martillo 3 palas

Referencia MX120

Designación
Master Trio 410.H
1 Bloque motor 600 W

1 Pie 410 mm

Cuchilla 3 aspas

1 Batidora 245 mm

1 Pasapuré 420 mm

Referencia MF001.H

Velocidad 
variable

Velocidad 
variable

Velocidad 
variable

Velocidad 
variable

618€

871€

747€

1321€

M
A

STER
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Designación
BM Master

Potencia 600 W

Referencia AC001

Designación
M410.H

Designación
M410.HC

Designación
M500

Designación
Blender Master

Velocidad rpm 3 000 / 10 500 3 000 / 10 500 3 000 / 10 500 3 000 / 10 500

Referencia AC002.H AC002.HC AC500 AC070

Designación
Batidora Master

Designación
Pasapuré Master

Velocidad rpm 300 / 900 100 / 600

Referencia AC003 AC004

LOS ACCESORIOS
PIES DESMONTABLES
Accesorios disponibles por separado.

GAMA PROFESIONAL

MASTER

¡ ¡ MULTIPLICA LAS UTILIZACIONES !!  HASTA 12 ACCESORIOS PARA UN ÚNICO BLOQUE 
MOTOR, CON GANCHO DE SUJECIÓN INCLUIDO EN CADA VERSIÓN DESMONTABLE.

Velocidad 
variable

Designación
M300 CC Master

Designación
Blender CC Master

3 000 / 10 500 3 000 / 10 500

AC260.HC AC265

Reji l la y hélice
de acero inoxidable 
desmontable

PRODUCTO
EXCLUSIVO

Varil las extraíbles para
una higiene per fecta.

VARILLAS
EXTRAIBLES

DISEÑADOS ESPECÍFICAMENTE 
PARA LOS RECIPIENTES DE 
POCA PROFUNDIDAD 
Y DE GRAN CAPACIDAD. 

Fijación 

cuchilla con
tornillo

Fijación cuchilla con 

clip. Se desmonta sin 

destornillador

422€ 196€ 196€ 209€ 325€

253€ 450€ 167€ 265€
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200 L

BATIDORAS

Designación FM420 FM600 FM700
Velocidad rpm 100 / 600 100 / 600 100 / 600

Referencia AC202 AC200 AC201

PRÁCTICO
Soporte mural incluido
Referencia 0880

Velocidad rpm 400 / 1500

Referencia AC055

Designación
Bol Cutter Master 
con una cuchilla (estándar o dentada) a elección

PIE Y CAMPANA TOTALMENTE
DESMONTABLES:
Para facil itar la l impieza, el mantenimiento y 
una higiene per fecta. Totalmente en acero 
inoxidable para una mayor durabil idad del pie. 
Apto para el lavavaji l las.
Un dispositivo exclusivo DYNAMIC conforme a 
las recomendaciones HACCP.

20 A 
100 L

5 A 
40 L

5 A 
20 L

10  A 
30 KG 5 L

TRITURADOR BATIDORA PASAPURÉ CUTTER

S
IS

TEMA

S
ISTEMA

PATE
NTAD

O

BLENDER
(SOPA)

450€ 464€ 476€

468€

M
A

STER
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GAMA 
PROFESIONAL 

SMX

-
PIES FIJOS /
DESMONTABLES
850 / 1000 W
75 a 300 L

Designación
SMX 600 Turbo
Cuchilla 3 aspas

Potencia 850 W

Largo total 800 mm

Tubo+ campana 530 mm

Ø del aparato 125 mm

Peso Neto / Embalado 6,1 Kg / 7,7 Kg

Velocidad rpm 11 000

Referencia MX002T

VENTAJAS
- Versatilidad: Herramientas específicas que permiten una mezcla delicada.

- Robustez: Pie en acero inoxidable.

- Higiene: Pie y campana enteramente desmontables sin herramientas,  

 tubo y campana todo inox para un mantenimiento fácil.

- Comodidad: Utilización facilitada gracias a su soporte. 

- Seguridad: Puesta en marcha del aparato con botón de seguridad.

- Rendimiento: Nueva motorización para un rendimiento optimo.

PIE FIJO

CAMPANA DESMONTABLE

816€
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75 A 
300 L

75 A 
300 L
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m40 A 
100 L

CONFORME A LAS NORMAS:

Designación
SMX 700 Turbo
Cuchilla 3 aspas

Potencia 925 W

Largo total 870 mm

Tubo+ campana 600 mm

Ø del aparato 125 mm

Peso Neto / Embalado 6,5 Kg / 8,0 Kg

Velocidad rpm 11 000

Referencia MX040T

Designación
SMX 800 Turbo
Cuchilla 3 aspas

Potencia 1000 W

Largo total 960 mm

Tubo+ campana 680 mm

Ø del aparato 125 mm

Peso Neto / Embalado 6,7 Kg / 8,2 Kg

Velocidad rpm 11 000

Referencia MX001T

Designación
SMX Blender Turbo
Martillo 3 Palas

Potencia 1000 W

Largo total 860 mm

Tubo+ campana 580 mm

Ø del aparato 125 mm

Peso Neto / Embalado 6,7 Kg / 8,2 Kg

Velocidad rpm 11 000

Referencia MX125T

GAMA SMX
USO INTENSIVO ESPECIAL PARA 
LAS COLECTIVIDADES.

BLENDER
(SOPA)

PIE DESMONTABLE

CAMPANA DESMONTABLE
PIE DESMONTABLE

CAMPANA DESMONTABLE
PIE DESMONTABLE

CAMPANA DESMONTABLE

1027€ 1126€ 1320€

SM
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Designación

BM SMX Turbo
Potencia 1000 W

Referencia AC052T

LOS ACCESORIOS
Accesorios disponibles por separado.

GAMA 
PROFESIONAL 

SMX

CONFORME A LAS NORMAS:

Designación

Pie 700 
Turbo

Designación

Pie 800 
Turbo

Designación

Blender SMX 
Turbo

Designación

M300 CC SMX 
Turbo

Designación

Blender CC SMX 
Turbo

Velocidad rpm 11 000 11 000 11 000 11 000 11 000

Referencia AC075T AC076T AC072T AC250T AC255T

PRÁCTICO
Soporte mural incluido
Referencia 0862

872€

204€ 254€ 448€ 199€ 366€
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40 A 
100 L

Accesorios disponibles por separado.

GAMA PROFESIONAL

PASAPURÉ
-
PIES FIJOS / DESMONTABLES
650 W

Soporte mural incluido
Referencia 0881

PRÁCTICO

Reji l la y helice
Inox desmontable

Se entrega con
empuñadura
de sujeción

Designación

Pasapuré PP
Designación

FM PP
Potencia

Velocidad rpm 150 / 500 150 / 500

Referencia AC220 AC208
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m 20 A 
100 KG

Designación

BM PP
Potencia 650 W

Velocidad rpm 500

Referencia AC221

Designación

PP520
Designación

PP300
Potencia 650 W 650 W

Largo total 870 mm 600 mm

Peso Neto / Embalado 4,9 Kg / 5,9 Kg 4,7 Kg / 5,7 Kg

Velocidad rpm 500 500

Referencia PP001 PP003

PRODUCTO
EXCLUSIVO

1052€

389€ 450€

973€

779€

SM
X

 P
P
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* Dimensiones máximas de uso

Referencia SM020

Designación              SM 4 SM 6 SM 8 SM 10 SM 12 SA
Peso neto 1,9 Kg 2,3 Kg 2,6 Kg 2,8 Kg 3,2 Kg 0,7 Kg

Ø del recipiente 400 mm 600 mm 800 mm 1000 mm 1200 mm Ancho del borde 55mm* 

Referencia SM001 SM002 SM003 SM004 SM005 SM006

                           Designación
SERVOMIX

Peso neto 18 Kg

Longitud 300 mm

Profundidad 150 mm

Altura 800 mm

Referencia SM060

SOPORTES DE TRITURADOR
Para su seguridad y comodidad:

ACCESORIOS

NUESTROS
SOPORTES
-
GAMA MASTER
GAMA SMX

PARA SU SEGURIDAD 
Y COMODIDAD

PONGA FIN A 
LAS LESIONES MUSCULARES
con este gancho. Este gancho se 
coloca al borde de la olla.

Gancho de sujeción
incluido en cada versión
desmontable

15€

220€ 227€

1043€

242€ 249€ 261€ 123€

SO
P

O
R
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VENTAJAS
-  Comodidad: Mayor mobilidad con ruedas y facilidad de   

 almacenamiento debido a su tamaño

- Ergonomía: Compacta, de baja invasión o huella mínima

- Higiene: Todo en acero inoxidable para facilitar 

 el mantenimiento
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PARA UNA DEMOSTRACIÓN

CONTÁCTENOS

CONFORME A LAS NORMAS

GIGAMIX XS

Designación
GIGAMIX XS BLENDER TRI-FÁSICO

Designación
GIGAMIX XS BLENDER MONOFÁSICO

Velocidad rpm 2800 2800

Tensión/Alimentación* 400 V, tri-fásico + neutral, 50 Hz 230 V, monofásico, 50 Hz

Potencia 1,5 Kw 1,5 Kw

Referencia TB120 TB120.2

GAMA 
PROFESIONAL 

TURBO
TRITURADORES

-
1,5 / 2,2 KW
40 a 300 L

4734€ 5057€
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PARA UNA DEMOSTRACIÓN

CONTÁCTENOS

GAMA PROFESIONAL

TURBO TRITURADORES

Designación
GIGAMIX 460-500

Designación
GIGAMIX 460-500 V.V
Variador de velocidad incluido

Designación
GIGAMIX Blender

Designación
GIGAMIX Blender V.V
Variador de velocidad incluido

Tubo de inmersión 570 mm 570 mm 570 mm 570 mm

Velocidad rpm 4000 2800 / 4000 4000 2800 / 4000

Tensión/Alimentación* 400 V, tri-fásico + neutral, 
50 Hz

400 V, tri-fásico + neutral,
50 Hz*

400 V, tri-fásico + neutral,
50 Hz

400 V, tri-fásico + neutral,
50 Hz*

Potencia 2,2 Kw 2,2 Kw 2,2 Kw 2,2 Kw

Referencia TB001 TB002 TB020 TB021

Designación
GIGAMIX 460-210

Designación
GIGAMIX 460-210 V.V
Variador de velocidad incluido

Designación
GIGAMIX DMX

Designación
GIGAMIX DMX V.V
Variador de velocidad incluido

Tubo de inmersión 570 mm 570 mm 570 mm 570 mm

Velocidad rpm 4000 2800 / 4000 4000 2800 / 4000

Tensión/Alimentación* 400 V, tri-fásico + neutral,
50 Hz

400 V, tri-fásico + neutral,
50 Hz*

400 V, tri-fásico + neutral,
50 Hz

400 V, tri-fásico + neutral,
50 Hz*

Potencia 2,2 Kw 2,2 Kw 2,2 Kw 2,2 Kw

Referencia TB005 TB006 TB008 TB009

Version Estándar

Version Rebajada Version Desmontable

* Otras tensiones sobre encargo

Versión estándar, 
desmontable o rebajada.
Para sus grandes preparaciones!

VENTAJAS
- Comodidad: Muy fácil de mover y manejar con ruedas. 
- Polivalencia: Numerosos accesorios según las utilizaciones.
- Ergonomía: plegable para ocupar poco espacio
- Durabilidad e higiene: construcción robusta en acero inoxidable,   
 muy fácil de limpiar.
-    Potencia: Motor muy potente de 2,2 KW.
-    Velocidad: fija o variable hasta 4000 rpm.

Opción Variador de velocidad  2800 / 4000 rpm. 
Opción obligatoria para el monofásico - Montado en fábrica (Referencia TB010)

7138€ 9077€ 7699€ 9637€

7138€ 9077€ 7501€ 9441€



CATÁLOGO 202237

TU
R

BO
TR

ITU
R

A
D

O
R

ES

LOS ACCESORIOS
Accesorios disponibles por separado.

DYNA BOMBA
Tan innovadora como sencilla, la bomba de vaciado 
DYNAMIC es un simple accesorio con manguera 
que se acopla sobre el pie blender GIGAMIX. 
Permite transvasar rápidamente y sin esfuerzo la 
preparación ya triturada a otros recipientes en muy 
pocos minutos.

La Dyna Bomba permite transferir 100 Litros de agua 
en 1 minuto a velocidad máxima (sabiendo 
que la viscosidad del agua es de 1 cP).  

¡VACÍE SUS OLLAS
EN UNOS MINUTOS!

Designación 
Dyna bomba
Gigamix
Adaptable sólo sobre el 
accesorio blender

Referencia TB030

Diametro 178 mm

 

Designación 

Pistola Gigamix
Pistola opcional para 
Dyna Bomba

Referencia TB040

 

Designación
Pie Pasapuré
Variador obligatorio

Velocidad rpm 800 / 1600

Altura 250 mm

Diametro 165 mm

Referencia TB013

Designación
Campana Gigamix

Velocidad rpm 2800 / 4000

Altura 133 mm

Diametro 280 mm

Referencia TB012

Designación
Batidora Gigamix
Variador obligatorio

Velocidad rpm 800 / 1600

Altura 410 mm

Diametro 170 mm

Referencia TB014

Designación
Blender Gigamix

Velocidad rpm 2800 / 4000

Altura 93 mm

Diametro 98 mm

Referencia TB004

Designación
Extensión 
de tubo

Velocidad rpm -

Altura 300 mm

Diametro -

Referencia TB015 ( 9333 )

SÓLO COMPATIBILIDAD 
CON EL PIE BLENDER

472€

1197€

849€

1646€

1610€

1831€

1049€
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GAMA

CORTADOR DE MESA
CORTA-HORTALIZAS 
ELECTRICO
-
HASTA 300 KG POR HORA, ADECUADO 
PARA HASTA 400 CUBIERTAS POR SERVICIO

VENTAJAS
- Higiene: Lavado de todos los accesorios en lavavajillas
- Comodidad: Motor silencioso de 50 Db sin vibraciones
- Ergonomía: Adecuado para diestros y zurdos
- Rendimiento: Ganancia de productividad gracias a los discos   
 (diámetro más ancho del mercado)



CONVERTIBLE EN CORTADOR

Designación
Combinado VV

Designación
Combinado VV Pantalla
pantalla digital

Velocidad Corta.H rpm 320 a 720 320 a 720

Velocidad Cutter rpm 350 a 3500 350 a 3500

Funciones Pulso & Reverso Pulso, reverso*, temporizador* y cronómetro*

Potencia 1100 W 1100 W

Referencia CL322 CL350

COMBINADO
CORTADOR DE MESA / 
CORTA-HORTALIZAS

CONFORME A LAS NORMAS

SE ENTREGA CON 
UNA CUCHILLA ESTÁNDAR

SISTEMA / MODELO PATENTADO

PERFECTA HIGIENE
SE LIMPIA EN LAVAVAJILLAS
EMPUÑADORA EASY CLIP,
MONTAJE Y DESMONTAJE RAPIDO

CORTA-HORTALIZAS
CON UNA LARGA SELECCIÓN 
DE DISCOS EN ACERO 
INOXIDABLE

Designación
Corta-
hortalizas 1V

Designación
Corta-
hortalizas 2V

Designación
Corta-
hortalizas VV
panel de mando LEDS

Designación
Corta-hortalizas 
VV Pantalla
pantalla digital

Vitesse tr/min 320 320 y 640 320 a 720 320 a 720

Fonction - Pulso Pulso

Vitesses - 5 niveles 5 niveles

Puissance 1100 W 1100 W 1100 W 1100 W

Referencia CL100 CL110 CL121 CL150

ENTREGADO SIN DISCO

SISTEMA / MODELO PATENTADO

* 
C

o
rt

a
d

o
r s

o
lo

EN CORTADOR

S
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S
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NTAD

O

  CAPACIDAD ÚTIL: 4.3 LITROS
   CAPACIDAD NOMINAL:  5.4 LITROS

2888€ 3413€

1589€ 1926€ 2170€ 2564€
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LOS ACCESORIOS

Disco rebanadores
Referencia Designación

CL1005 0,5 mm

CL1015 1,5 mm

CL1025 2,5 mm

CL1030 3 mm

CL1040 4 mm

CL1050 5 mm

CL1070 7 mm

CL1080 8 mm

CL1090 9 mm

CL1110 11 mm

CL1120 12 mm

CL1130 13 mm

EL PACK PIZZA
incluye 
1 disco rebanador de 2.5 mm, 
1 disco rallador de 4 mm 
y 1 disco rallador de 5 mm.

Referencia CL6000

EL PACK BUFFET
incluye
1 disco rebanador de 1.5 mm, 
1 disco rebanador de 3 mm, 
1 disco rebanador de 5 mm 
y 1 disco rallador de 2 mm.

Referencia CL6001

EL PACK BRASSERIES / 
CATERING
incluye 
1 disco rebanador de 1.5 mm, 
1 disco rebanador de 3 mm, 
1 disco rebanador de 5 mm, 
1 disco rebanador de 2 mm, 
1 disco juliana de 4x4 mm, 
1 disco juliana de 8x8 mm, 
1 disco juliana 10x10 mm 

Referencia CL6002

EL PACK RESTAURACIÓN 
COLECTIVA
incluye 
1 disco rebanador de 0.5 mm, 
1 disco rebanador de 2.5 mm, 
1 disco rebanador de 5 mm, 
1 disco rebanador de 11 mm, 
1 disco rallador de 2 mm, 
1 disco rallador de 5 mm, 
1 disco juliana de 4x4 mm 
1 disco juliana 10x10 mm.

Referencia CL6003

Soporte de discos
de mesa o mural, modular

Referencia CL7000

Disco Juliana (bastoncillos)

Referencia

CL3032 3X2  mm

CL3042 4X2  mm

CL3044 4X4  mm

CL3055 5x5  mm

CL3052 5X2  mm

CL3088 8x8  mm

CL3010 10x10  mm

Disco para rallar
Referencia

CL2002 2  mm

CL2003 3  mm

CL2005 5  mm

CL2009 9  mm

CL1110

CL1120

CL1130

850€ 824€

KIT COMPLETO 
CUTTER
Tanque, cubierta y cuchilla 
estandar

Referencia CL9001

KIT COMPLETO 
CORTA-HORTALIZAS
Tapa, empuñadora y eyector

Referencia CL9000

Accesorios disponibles por separado.

280€ por unidad

384€ por unidad

813€ por unidad

849€ por unidad

15€ por unidad

115€ por unidad

84€ por unidad

160€ por unidad
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CONVERTIBLE EN CORTA-HORTALIZASCONVERTIBLE EN CORTA-HORTALIZAS

Designación
Cutter 1V

Designación
Cutter 2V

Designación
Cutter VV
panel de mando LEDS

Designación
Cutter VV Pantalla
pantalla digital

Velocidad rpm 1500 1500 y 3000 350 a 3500 350 a 3500

Función - Pulso & Reverso Pulso & Reverso Pulso, reverso, temporizador y cronómetro

Velocidades - 10 niveles 10 niveles

Potencias 1100 W 1100 W 1100 W 1100 W

Referencia CL200 CL212 CL222 CL250

CUTTER DE MESA
PARA MEZCLAR,
EMULSIONAR, MEZCLAR 
Y CORTAR EN SEGUNDOS

GAMA
CORTADOR DE MESA / 
CORTA-HORTALIZAS 
ELECTRICO, BLEND & MIX
-
100G A 4 KG, ADECUADO PARA 20 A 100 
CUBIERTAS POR SERVICIO

ENTREGADO CON UNA CUCHILLA LISA 

Y UNA CUCHILLA MICRODENTADA 

Designación
BLEND & MIX 2V

Designación
BLEND & MIX VV
panel de mando LEDS

Designación
BLEND & MIX VV Ecran
pantalla digital

Velocidad rpm 1500 y 3000 350 a 3500 350 a 3500

Función Pulso & Reverso Pulso & Reverso Pulso, reverso, temporizador y cronómetro

Velocidades - 10 niveles 10 niveles

Potencias 1100 W 1100 W 1100 W

Referencia CL412 CL422 CL450

BLEND & MIX
FUNCIONES 2 EN 1
IDEAL PARA ALIMENTACIÓN 
DE TEXTURA MODIFICADA

Cuchilla lisa
Referencia CL8001

Cuchilla dentada
Referencia CL8002

Cuchilla 
microdentada
Referencia CL8003

LOS ACCESORIOS

SE ENTREGA CON 

UNA CUCHILLA ESTÁNDAR

S
IS

TEMA

S
ISTEMA

PATE
NTAD

O

1720€ 1851€ 2195€ 2588€

1957€ 2301€ 2694€

89€ por unidad 106€ por unidad 106€ por unidad
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VENTAJAS
-  Rapidez : Fácil de instalar.
- Rendimiento: Calidad y precisión de corte.
- Higiene: Facilidad de mantenimiento.
- Comodidad: Fácil de transportar.
- Polivalencia: Herramientas específicas que permiten diferentes cortes.
- Seguridad: Sin contacto directo con las rejillas de corte.
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Dynacube + 
rejilla 5,5x5,5
+ empujador

Dynacube + 
rejilla 7x7
+ empujador

Dynacube + 
rejilla 8,5x8,5
+ empujador

Dynacube + 
rejilla 10x10
+ empujador

Dynacube + 
rejilla 14x14
+ empujador

Dynacube + 
rejilla 17x17
+ empujador

Ø del recipiente 400 mm

Altura totale 330 mm

Peso Neto / Embalado 3,1 / 4,4 Kg

Referencia CL007 CL005 CL003 CL006 CL008 CL009

Rejilla de corte 
5,5x5,5
+ empujador

Rejilla de corte 
7x7
+ empujador

Rejilla de corte 
8,5x8,5
+ empujador

Rejilla de corte 
10x10
+ empujador

Rejilla de corte 
14x14
+ empujador

Rejilla de corte 
17x17
+ empujador

Referencia AC065 AC060 AC061 AC062 AC063 AC064

N°1 DE LOS CORTADORES 
A DADOS MANUALES 
EN EL MUNDO

CONFORME A LAS NORMAS

GAMA MANUAL

CORTAHORTALIZAS DYNACUBE

-
30 a 50 KG/Hora
PARA CORTAR DADOS, 
RODAJAS, PALITOS.

418€ 418€ 418€ 418€ 418€ 418€

123€ 123€ 123€ 123€ 123€ 123€
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                            E5SC Manual
                                      Tapa apretado

Ø del recipiente 275 mm

Altura totale 342 mm

Potencia -

Velocidad rpm -

Volúmen aconsejado 1 - 2 lechugas

Peso neto / embalado 1,6 Kg

Referencia E007

VENTAJAS
- Higiene: Antibacteriano incorporado conforme a las recomendaciones HACCP.

- Comodidad: La tapa con sus mecanismos internos está herméticamente.

cerrada para evitar que entre o salga líquido ( E20 SC ).

- Rendimiento: Apto para uso intensivo.

- Robustez: Engranaje con pasador inox incorporado.

Soporte con ventosas para
mayor estabilidad 
(Sólo para modelos E20).

GAMA 
PROFESIONAL 

ESCURREVERDURAS
-
MANUAL
& ELÉCTRICA
5 a 20 L

108€
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20 L 20 L

200 W

GARANTÍA 
DE 5 AÑOS*

E10 Manual* E20 Manual* E20 SC Manual*
Tapa apretado

EM98 Eléctrica

330 mm 430 mm 430 mm 430 mm

420 mm 500 mm 500 mm 630 mm

- - - 200W

- - - 500

2 - 3 lechugas 3 - 5 lechugas 3 - 5 lechugas 3 - 5 lechugas

2,4 Kg / 3,0 Kg 3,6 Kg / 4,8 Kg 3,6 Kg / 4,8 Kg 8,3 Kg / 10 Kg

E001 E002 E004 E003

¡SOLICITEN 
LOS AUTÉNTICOS!

ANTIBACTERIANO INCORPORADO

CONFORME A
LAS NORMAS:

Descripción Referencia

Tripode para E20 & E20 SC AC019

Juego de piñones para E10 - E20 2815.1

Juego de piñones para E20 SC 2815.2

MODELO PATENTADO

         CON TEMPORIZADOR 
              (TIEMPO DE MARCHA/USO 1 MIN)

      Referencia E003.T

149€ 178€ 192€ 387€

489€

ESC
URREVERD

URAS
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VENTAJAS
- Ideal para exprimir gran cantidad de cítricos 
 sin esfuerzo.
- Silencioso, muy robusto.
-  Las piezas se montan y se desmontan 
 con mucha facilidad.



1000 / 1200 mm

www.dynamicmixers.com

132€140€

238€

VA
R

IO
S

VARIOS

FMA 91/FMA 90

                               Batidora manual FMA 90 Batidora manual FMA 91
Largo 1200 mm 1000 mm

Capacidad 20 a 200 L 20 a 200 L

Peso neto 1,1 Kg 1,1 Kg

Referencia AC210 AC211

DESCUBRE NUESTRA GAMA EN NUESTRO SITIO WEB

DYNAJUICER
EXPRIMIDOR
-
de 100 a 150 cítricos por hora

Exprimidor
Diámetro ø 220 mm

Altura total 330 mm

Potencia 200 W

Velocidad rpm 1500

Peso 3,7 Kg

Referencia PA001

ENTREGADO CON 2 PIÑAS


