
15

LEYENDA DE LOS PICTOGRAMAS UTILIZADOS

Nuevo catálogo

Mismo producto pero cambio del diseño

Mejor venta gama

Producto disponible en cantidades limitadas

ORIGEN

NF HYGIÈNE ALIMENTAIRE 

RAEE

FRANCIA UESUIZA USJAPÓNITALIA

ÍNDICE IP DE ESTANQUEIDAD 

Agua y polvo.

APPCC

 Longitud en cm  Ancho en cm 

 Alto en cm  Diámetro en cm

 Espesor en mm  Peso neto en kg o g

 Precio bruto,  Display disponible 
 IVA no incluido, 2019

  Información específica : 

 Capacidad  Productividad / rendimiento

 Equipamientos incluidos  Productos complementarios

 Material  

Específico para los aparatos eléctricos y electrónicos 

 Potencia  Adaptador de corriente

 Tipo de pilas y cantidades incluidas

Específico para las balanzas y thermómetros 

 Rango de temperatura 

 Pesaje  Precisión

Específico para libros

 Número de páginas  Autor   Idioma

CERFICACIONES Y NORMAS

CARACTERÍSTICAS

Contribución medioambiental, IVA no incluido, disposiciones aplicables 
solo en Francia + Dep. y Terr. de Ultramar. 
Como consecuencia de la evolución de la RAEE (Residuos de aparatos 
eléctricos y electrónicos), en nuestras facturas se incluye el coste de 
gestión de los AEE al final de su vida útil.
Este coste unitario figura en esta tarifa debajo del pictograma.
En conformidad con la Directiva 2012/19/UE de 4 de julio de 
2012 (denominada Directiva RAEE II), TELLIER GOBEL et Cie S.A.S 
suscriben sus obligaciones de declaración, recogida y reciclaje de 
acuerdo con las disposiciones locales aplicables.
El importe de las contribuciones ecológicas que figuran en esta tarifa 
corresponde al coste de RAEE que se aplica en Francia. Esta cantidad 
puede variar según los países. Por otra parte, estos baremos pueden 
cambiar en el transcurso del año.

Signo de reconocimiento, la marca NF es el resultado de un enfoque 
voluntario de profesionales decididos a adquirir auténticos compromisos 
con sus clientes. Ofrece una garantía de la calidad y seguridad de 
los productos que llevan esta certificación. La marca “NF Hygiène 
Alimentaire” expedida por AFAQ AFNOR CERTIFICATION, 93571 
la plaine Saint-Denis Cedex, Francia, certifica la conformidad con la 
normativa NF 031 para la aptitud para la limpieza.

Análisis de Peligros y Puntos Críticos de Control es un método de trabajo 
para controlar la seguridad sanitaria de los productos alimenticios 
y garantizar la higiene en la cocina. Los productos se desarrollan 
teniendo en cuenta el procedimiento APPCC, en particular por su 
buena aptitud para la limpieza.

Fabricado en una de las 3 fábricas 
de Tellier Gobel & Cie en Francia
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PROFESSIONAL FOOD MILL NO. 5

En 1947, Louis Tellier revolucionó el mundo de la cocina creando el primer pasapurés profesional. 
El molinillo triturador LT cos echó rápidamente un gran éxito con los restauradores.  
Disponible en modelo reducido, el molinillo LT pone los purés, las sopas, las compotas y los coulis al 
alcance de todas las manos. 
Igual de eficaz y robusto, en el año de su 65º aniversario, el molino N° 5 contribuyó al récord del puré de 
patatas más grande del mundo, establecido el 29 de septiembre de 2012, según las famosa receta de Joël 
Robuchon.

Acero estañado

Doble aplastado 
para una productividad 

de 5 kg/min

Adecuado hasta para 
50 personas

Rejillas intercambiables Buena e stabilidad gracias 
a los ganchos de sujeción

Totalmente desmontable 
para una higiene perfecta

 PASAPURÉ PROFESIONAL N°5

« Con nosotros, 
el régimen es de 33 patatas  

por minuto »

Las rejillas de  
Ø 1 y 1,5 mm: 
para salsas y 

coulis.

Las rejillas de  
Ø 2 y 3 mm: para 
las purées, copas y 

compotas.

Las rejillas de  
Ø 4 mm: para las 

sopas de pescado y las 
verduras fibrosas como 
puerros y espinacas.
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PURÉS, SOPAS Y COULIS

PASAPURÉ ELÉCTRICO

Con inversor de marcha.

 < 500 personas

5 kg/mn

50/60 Hz 600 W

 Inox

 

Ref. €

EX5T100 108 37 23,5 Trifásico. Sin rejilla 5

EX5T130 108 37 23,5 Trifásico. Con rejilla: Ø 3 mm 5

EX5M100 108 37 23,5 Monofásico. Sin rejilla 5

EX5M130 108 37 23,5 Monofásico. Con rejilla: Ø 
3 mm 5

REJILLAS PARA PASAPURÉ ELÉCTRICO

Adaptadas a los molinos electricos EX5, 
intercambiables.

5 kg/mn

 Inox

 

Ref. €

EX5010 0,490 Ø 1 mm

EX5015 0,560 Ø 1,5 mm

EX5020 0,570 Ø 2 mm

EX5030 0,530 Ø 3 mm

EX5040 0,500 Ø 4 mm

MOLINO N°10

Para grandes cocinas.

 < 200 personas

10 kg/mn

 Estañado

 

Ref. Ex-Ref. €

P1000 MLP10 80 39 14 Sobre pie tubo. Sin 
rejilla

P1010 80 39 14 Sobre pie tubo. Con 
rejilla Ø 1 mm

P1015 80 39 14 Sobre pie tubo. Con 
rejilla Ø 1,5 mm

P1020 80 39 14 Sobre pie tubo. Con 
rejilla Ø 2 mm

P1030 80 39 14 Sobre pie tubo. Con 
rejilla Ø 3 mm

P1040 80 39 14 Sobre pie tubo. Con 
rejilla Ø 4 mm

REJILLAS PARA PASAPURÉ N°10

Adaptadas a los pasapurés estañado n°10, 
intercambiables.

10 kg/mn

 Estañado

 

Ref. Ex-Ref. €

P10010 GE1010 0,800 Ø 1 mm

P10015 0,800 Ø 1,5 mm

P10020 GE1020 0,800 Ø 2 mm

P10030 GE1030 0,800 Ø 3 mm

P10040 GE1040 0,800 Ø 4 mm
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PASAPURÉ PROFESSIONAL N°5

Modelo para restaurante. Doble aplastado para productividad máxima. Rejillas 
intercambiables.

 < 50 personas

5 kg/mn

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

X500 ML5XS 32 37 3 Sin rejilla

X510 32 37 3 Con rejilla Ø 1 mm

X515 32 37 3 Con rejilla Ø 1,5 mm

X520 32 37 3 Con rejilla Ø 2 mm

X530 32 37 3 Con rejilla Ø 3 mm

X540 32 37 3 Con rejilla Ø 4 mm

PASAPURÉ PROFESSIONAL N°5

Modelo para restaurante. Doble aplastado para productividad máxima. Rejillas 
intercambiables.

 < 50 personas

5 kg/mn

 Estañado

 

Ref. Ex-Ref. €

M500 ML5ES 32 37 3,3 Sin rejilla

M510 32 37 3,3 Con rejilla Ø 1 mm

M515 32 37 3,3 Con rejilla Ø 1,5 mm

M520 32 37 3,3 Con rejilla Ø 2 mm

M530 32 37 3,3 Con rejilla Ø 3 mm

M540 32 37 3,3 Con rejilla Ø 4 mm

REJILLAS PARA PASAPURÉ N°5

Adaptadas a los molinos nº5 de inox, 
intercambiables

5 kg/mn

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

X5010 GX510 0,660 Ø 1 mm

X5015 GX515 0,600 Ø 1,5 mm

X5020 GX520 0,650 Ø 2 mm

X5030 GX530 0,500 Ø 3 mm

X5040 GX540 0,620 Ø 4 mm

REJILLAS PARA PASAPURÉ N°5

Adaptadas a los molinos nº5 estañados, 
intercambiables.

5 kg/mn

 Estañado

 

Ref. Ex-Ref. €

M5010 GE510 0,600 Ø 1 mm

M5015 GE515 0,600 Ø 1,5 mm

M5020 GE520 0,600 Ø 2 mm

M5030 GE530 0,600 Ø 3 mm

M5040 GE540 0,600 Ø 4 mm
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PASAPURÉ N°3

Pasapuré semiprofesional.

 < 20 personas

1,5 kg/mn

3 rejillas : Ø 1,5 - 2,5 - 4 mm.

 Estañado

 

Ref. Ex-Ref. €

S3 ML3E 25 31 1,500

PASAPURÉ N°3

Pasapuré semiprofesional.

 < 20 personas

1,5 kg/mn

3 rejillas : Ø 1,5 - 2,5 - 4 mm.

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

X3-F ML3X 25 31 1,300

REJILLAS PARA PASAPURÉ N°3

Ø 1,5 mm para coulis , Ø 2,5 mm para purés , 4 mm oval para mozzarella. 
Adaptadas a los pasapurés estañado n°3, intercambiables.

1,5 kg/mn

 Estañado

 

Ref. €

S3015 0,060 S3, S2. Ø 1,5 mm

S3025 0,600 S3, S2. Ø 2,5 mm

S3040 0,060 S3, S2. Ø 4 mm

REJILLAS PARA PASAPURÉ N°3

Ø 1,5 mm para coulis , Ø 2,5 mm para purés , 4 mm oval para mozzarella. 
Adaptadas a los pasapurés inox n°3, intercambiables.

1,5 kg/mn

 Inox

 

Ref. €

X3015 0,060 X3-F Ø 1,5 mm

X3025 0,060 X3-F Ø 2,5 mm

X3040 0,060 X3-F Ø 4 mm

PASAPURÉ N°2

Modelo doméstico.

1 kg/mn

3 rejillas : Ø 1,5 - 2,5 - 4 mm

 

Ref. €

S2 40 24 1,100 Estañado
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PASAPURÉ

Parrilla fija 2,5 mm. Con palanca profesional.

 

Ref. €

N3028 30 13,2 11 0,650 Inox

PASAPURÉ

Con muescas para adaptarse sobre el recipiente. Con palanca.

3 rejillas : Ø 2 - 5 - 7 mm.

 

Ref. €

N3024 32 9 12,5 0,620 Inox

PISON TAMIZ PRESAPURÉ

Prensa perfectamente.  
Doble función: aplasta y prensa.

 

Ref. €

N3025 10,5 8,5 24 0,294 Inox

PISÓN PRENSA-PURÉ

 

Ref. €

N3029 23 9,6 0,112 Inox; mango de madera.

PASAPURÉ

Modelo doméstico.

600 g/mn

3 rejillas 1,5 - 2,5 - 4 mm

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

N3002BG 32 20 16,5 0,460
Ø 22 cm - 
Packaging La 
Bonne Graine

N3004BG MMX2 38 24 16,5 24 0,820
Ø 24 cm - 
Packaging La 
Bonne Graine

N3004X MMX24 38 24 16,5 0,820
Ø 24 cm - 
Packaging Louis 
Tellier
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EXTRACTOR DE JUGO MANUAL

Separa el jugo de las cascaras, pepitas y 
residuos.

Rejilla Ø 1 mm. Soporte brida.

 

Ref. €

N3030CX 29 9,5 29 2,37 Fundición de inox.

EXTRACTOR DE JUGO MANUAL

Separa el jugo de las cascaras, pepitas y 
residuos.

Rejilla Ø 1 mm. Soporte brida.

 

Ref. Ex-Ref. €

N3031 CT3P 34,5 49 21,3 1,510 PP, aluminio, Inox.
KIT 3 REJILLAS

Separa el jugo de las cascaras, pepitas y residuos. Ø6 mm: calabaza, Ø3 mm: 
uvas y Ø1,1 mm: tomates y frutos rojos.

 

Ref. €

N3032 0,800 N3031 Inox

PRENSAGROSELLAS

Una herramienta indispensable para hacer coulis, mermeladas, jaleas,... pero 
también tamizar y filtrar las salsas. Sin el mecanismo, se convierte en un colador.

 

Ref. €

N3005 35 18 0,330 Estañado, prensa de madera.

APARATO MANUAL PARA SALSA DE TOMATE 

 

Ref. €

CT3X 30 22 32 2,41

APARATO ELÉCTRICO PARA SALSA DE TOMATE
 

 

Ref. €

CT3X-EL 50 23 32 10 1,33
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PRENSAGROSELLAS

Desmontable y fácil de limpiar, es apto para el lavavajillas (excepto la bola de 
roble).El prensagrosellas tiene dos ganchos para mantenerlo de forma estable 
encima de un recipiente.

Se puede utilizar como colador convencional mediante la eliminación del 
mecanismo.

 

Ref. €

N3007 34 8 18 0,400 Inox, prensa de madera.

COLADOR DE MALLA

Para coulis y gelatinas, sin pepitas o trozos. Lavable en lavadora.

 

Ref. €

N3006 0,050 Empujador en haya / red en poliéster.

EMBUDO PARA MERMELADA

Adaptado a los tarros de confitura. Ø bajo: 5,7 cm.

 

Ref. €

N3047 13,5 0,150 Inox

BATIDORA PROFESIONAL

Regulador de velocidad - Potencia: 22.000 
rev/min. En vacío y 13 000 rev/min. en 
carga. Pie desmontable. Cuchillas y discos 
amovibles. Trabaja continuamente sin 
sobrecalentamiento gracias a una excelente 
ventilación.

50/60 Hz 230 V 120/200 W

2 cuchillos (picadora y estrella), dos 
discos (batidora y uno para emulsionar) +1 
jarra de acero inox graduada 75 cl.

 

Ref. €

MIX70 39 8 6 1,000 Inox, ABS 0,21
MINI BATIDORA

2 velocidades. Pie desmontable en un clic. Ideal para preparar salsas,  
emulsiones, pequeños purés.

12500 + 14000 tours/mn

50/60 Hz 230 V 450 W

 Inox, ABS

 

Ref. Ex-Ref. €

MIX1.2 MIX12 40 6 6 0,780 Con MIX1.01 0,11

MIX1.1 MIX11 40 6 6 0,780
Con MIX1.01 + 
1 recipiente inox 
graduado 75 cl.

0,11

MIX1.5 40 6 6 0,780

Con MIX1.01 
+ MIX1.09 + 1 
recipiente inox 
graduado 75 cl.

0,11

MIX1.6 40 6 6 0,780
Con MIX1.01 
+ MIX1.09 + 
MIX1.05

0,21

PIE CUCHILLO

 

Ref. €

MIX1.01 0,160 MIX1.1, 1.2, 1.5, 1.6. Inox, ABS
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ACCESORIO BATIDOR

 

Ref. Ex-Ref. €

MIX1.05 MIX11-F 0,110 MIX1.1, 1.2, 1.5, 1.6. Inox, ABS

PIE PARA EMULSIONAR

 

Ref. Ex-Ref. €

MIX1.09 MIX11-P 0,168 MIX1.1, 1.2, 1.5, 1.6. Inox, ABS



Totalmente de 
acero inoxidable, 
resbaladera PA

Productividad: 
4-5 kg/min

7 cuchillas 
intercambiables 
sin herramientas

Disponible sobre base antideslizante, 
sobre zócalo APPCC con ventosas, 

sobre pie, en versión mural y
para atornillar

Asa ergonómica: 
potencia multiplicada 

sin esfuerzo

 CORTA-PATATAS PROFESIONAL

«¡Patata s fritas caseras 
solo en una presión ! »

6 mm
8 mm

10 mm

13 mm

Las patatas fritas caseras cobran protagonismo, gustan a todos. Las patatas deben pelarse 
y preparase in situ , no se trata de proponer patatas fritas precocinadas congeladas. 
En 1960, Jean Tellier (hijo de Louis Tellier) creó un cortador de patatas fritas de nuevo diseño 
que presentó en la Feria de París. Rápidamente, se fabri caron varios cientos de miles 
de ejemplares y el cortador de patatas fritas dio la vuelta al mundo. Premiado en el concurso 
internacional de diseño de Estocolmo, la invención de Tellier contribuyó tanto al éxito mundial 
de «patatas fritas a la francesa» como a la fama internacional de la empresa.
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PATATAS FRITAS | CORTE FRESCO

CORTA-PATATAS

Sobre base de mesa.

4-5 kg/min.Sin cuchillo y empujador.

 Todo inox, corredera PA.

 

Ref. €

CX00 44 25 33,5 6,7 Sin cuchillo y empujador.

CX06 44 25 33,5 6,7 Con cuchillo y empujador : 6 mm.

CX08 44 25 33,5 6,7 Con cuchillo y empujador : 8 mm.

CX10 44 25 33,5 6,7 Con cuchillo y empujador : 10 mm.

CX13 44 25 33,5 6,7 Con cuchillo y empujador : 13 mm.

CORTA-PATATAS HACCP

Sobre tabla PEHD500 con ventosas.

4-5 kg/min.Sin cuchillo y empujador.

 Inox + tabla PEAD 500, corredera PA.

 

Ref. €

CX00-P 42 24 33 6 Sin cuchillo y empujador.

CX06-P 42 24 33 6 Con cuchillo y empujador : 6 mm.

CX08-P 42 24 33 6 Con cuchillo y empujador : 8 mm.

CX10-P 42 24 33 6 Con cuchillo y empujador : 10 mm.

CX13-P 42 24 33 6 Con cuchillo y empujador : 13 mm.

CORTA-PATATAS

Fijación al muro.

4-5 kg/min.Sin cuchillo y empujador.

 Inox + acero cromado + epoxy, 
corredera PA.

 

Ref. €

CM00 44 17,5 36 4 Sin cuchillo y empujador.

CM06 44 17,5 36 4 Con cuchillo y empujador : 6 mm.

CM08 44 17,5 36 4 Con cuchillo y empujador : 8 mm.

CM10 44 17,5 36 4 Con cuchillo y empujador : 10 mm.

CM13 44 17,5 36 4 Con cuchillo y empujador : 13 mm.

CORTA-PATATAS

Sobre base de mesa.

4-5 kg/min.Sin cuchillo y empujador

 Inox + acero cromado + epoxy, corredera PA.

 

Ref. €

CS00 44 25 33,5 6,5 Sin cuchillo y empujador

CS06 44 25 33,5 6,5 Con cuchillo y empujador : 6 mm

CS08 44 25 33,5 6,5 Con cuchillo y empujador : 8 mm

CS10 44 25 33,5 6,5 Con cuchillo y empujador : 10 mm

CS13 44 25 33,5 6,5 Con cuchillo y empujador : 13 mm

CORTA-PATATAS

Sobre pie tubo.

4-5 kg/min.Sin cuchillo y empujador.

 Inox + acero cromado + epoxy, 
corredera PA.

 

Ref. €

CP00 65 54 90 11,8 Sin cuchillo y empujador.

CP06 65 54 90 11,8 Con cuchillo y empujador : 6 mm.

CP08 65 54 90 11,8 Con cuchillo y empujador : 8 mm.

CP10 65 54 90 11,8 Con cuchillo y empujador : 10 mm.

CP13 65 54 90 11,8 Con cuchillo y empujador : 13 mm.

CORTA-PATATAS

Para atornilar.

4-5 kg/min.Sin cuchillo y empujador.

 Inox + acero cromado, corredera PA.

 

Ref. €

C00 42 17 28,8 4 Sin cuchillo y empujador.

C06 42 17 28,8 4 Con cuchillo y empujador : 6 mm.

C08 42 17 28,8 4 Con cuchillo y empujador : 8 mm.

C10 42 17 28,8 4 Con cuchillo y empujador : 10 mm.

C13 42 17 28,8 4 Con cuchillo y empujador : 13 mm.
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KIT CUCHILLA + EMPUJADOR

 Estaño, PP

 

Ref. €

C006 0,240 6 x 6 mm

C008 0,240 8 x 8 mm

C010 0,240 10 x 10 mm

C013 0,240 13 x 13 mm

C020 0,240 10 x 20 mm

C00K 0,240 Potatoes

C022 0,240 20 x 20 mm

CUCHILLA PARA CORTA-PATATAS

 Estaño

 

Ref. €

CF106 0,180 6 x 6 mm

CF108 0,170 8 x 8 mm

CF110 0,160 10 x 10 mm

CF113 0,150 13 x 13 mm

CF120 0,140 10 x 20 mm

CF1K 0,170 Potatoes

CF122 20 x 20 mm

EMPUJADOR

 PP

 

Ref. €

CF206 0,300 6 x 6 mm

CF208 0,040 8 x 8 mm

CF210 0,030 10 x 10 / 20 x 20 / 10 x 20 mm

CF2K 0,300 Potatoes

CF213 0,030 13 x 13 mm

CUCHILLA PARA CORTA-PATATAS

 Inox

 

Ref. €

CF306 0,170 6 x 6 mm

CF308 0,022 8 x 8 mm

CF310 0,020 10 x 10 mm

CF313 0,120 13 x 13 mm

KIT CUCHILLA + EMPUJADOR

 Inox, PP

 

Ref. €

C006X 0,186 6 x 6 mm

C008X 0,194 8 x 8 mm

C010X 0,154 10 x 10 mm

C013X 0,300 13 x 13 mm

CORREDERA

 PA

 

Ref. €

CF0007 0,100
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CORTA-PATATAS DOMÉSTICO

Modelo domestico. Fijación con ventosa.

 Inox, PP.

 

Ref. Ex-Ref. €

N3023V N3023BG 26 9 12,5 0,695 Packaging La 
Bonne Graine

N3023VLT N3023 26 9 12,5 0,695 Packaging Louis 
Tellier

REJILLA + EMPUJADOR

 Inox, PP.

 

Ref. Ex-Ref. €

N3023-09 CFM02-G9 N3023V, N3023VLT 9 x 9 mm

N3023-12 N3023-10 N3023V, N3023VLT 12 x 12 mm

REJILLA + EMPUJADOR «LA FRITE +»

Para patatas fritas con cocción homogénea, crujientes por fuera y tiernas por 
dentro, que agarren bien las salsas

 

Ref. €

N3023-10SA 8 7,5 2,5 0,112 N3023V, 
N3023VLT Inox, PP.



Este cortador de tomates en rodajas está adaptado a las exigencias de las grandes 
producciones como las colectividades y los restaurantes de comida rápida. 
Ideal para las ensaladas, hamburguesas o bocadillos. También es eficaz par a cortar 
limones, naranjas o kiwis. 
Incluye : el removedor de tallos de tomates ref. N3076.

Facilidad de empleo y 
buena sujeción en la encimera 

por medio de 4 ventosas 
y un tope que impide 

el desplazamiento 
durante la utilización

Calidad de corte horizontal que 
evita las pérdidas de zumo: 

las cuchillas dentadas facilitan 
el corte de los tomates, inclu 

so muy maduros

Higiene: 
fabricación de acero inoxidable que 

lo hace apto para el lav avajillas. 
Certificado NF Higiene Alimentaria

Seguridad total: 
2 cárteres de protección que 

impiden el acceso a las cuchillas, 
pasador de seguridad del carro y

asa de transporte

Cuchillas 
intercambiables

Grosor de rodaja estándar: 
5,5 mm (versión 4 mm disponible)

TOMATES A RODAJAS

«¡El único cortador de tomates 
certificado NF en el mercado ! »

30

PR
EP

A
RA

R
CORTE FRESCO | TOMATES
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TOMATES A RODAJAS

Carro corredero sobre PEAD, elevado para eyección en un cubeta GN h65. 
Rodajas uniformes de tomates, cítricos (ex. CTX40) , kiwis… Gran producción: 
colectividades, comida rápida.

3,5 kg/min. 1 tomate, tomato / 2,5 sec.

 Inox, PEAD y laminas de PP.

 

Ref. €

CTX 48 20 32 7,1 Rodajas: 5,5 mm

CTX40 48 20 27,5 8 Rodajas: 4 mm

TOMATES A RODAJAS MINI

Rodajas uniformes de tomates: 5,5 mm. Pequeña restauración, pizzas, sánd-
wiches.

 

Ref. €

CTXM55 30 14 18 2 Inox, PEAD.

CORTA TOMATES A RODAJAS MODELO DOMÉSTICO

Espesor de corte: 5,5 mm. Dimensiones con carro sacado: 41 x 12,9 x 16 cm. 
Desmontable para la limpieza. 4 pies antideslizantes.

 

Ref. €

CTOM01 28,5 12,9 16 0,805 Inox, ABS

CORTADOR DE TOMATES EN SECCIONES, VERSIÓN ALTA

 Inox, ABS

 

Ref. Ex-Ref. €

CAX104 38,5 32,5 58 3,3 4 secciones

CAX106 DIV06 38,5 32,5 58 3,3 6 secciones

CAX108 DIV08 38,5 32,5 58 3,3 8 secciones

CAX112 DIV12 38,5 32,5 58 3,3 12 sec-
ciones

CORTADOR DE TOMATES EN SECCIONES, VERSIÓN BAJA

 Inox, ABS

 

Ref. €

CAX204 38,5 19 39 2,1 4 secciones

CAX206 38,5 19 39 2,1 6 secciones

CAX208 38,5 19 39 2,1 8 secciones

CAX212 38,5 19 39 2,1 12 secciones

RETIRADOR DE ENGANCHE PARA TOMATES

Ideal para retirar el enganche de los tomates antes de cortarlos con el corta 
tomates a rodajas.

 

Ref. Ex-Ref. €

N3078 EQ01 10,7 1,9 0,9 0,010 Inox



Nuestras mandolinas son ideales para realizar :  
- Rodajas y arandelas de frutas y verduras de diferentes grosores 
- Arandelas onduladas 
- Gaufrettes y chips 
- Julianas 
- Cabellos de ángel 
- Patatas pajas, p atatas cerilla y fritas 
Opcional: el carro protector y el empujador de seguridad.

Totalmente de acero inoxidable, 
cuchilla templada, 

afilado especializado 
en Thiers

Bloques afiladores fijos. 
Cuchilla ondulada 

para cortes ondulados

4 patines antideslizantes 
para una e stabilidad perfecta

Grosor de rebanadas 
et obleas ajustable

Apoyo borde de mesa 
(patentado)

Siempre lista para 
el empleo

LA MANDOLINA PROFESIONAL 

« La original 
creada en 1946»

BRON COUCKE
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CORTARODAJAS «EXPRESS»

Espesor de corte regulable: de 1,2 a 5 mm. Para cortar de manera rápida y 
segura todas las frutas y verduras.

Boca de carga Ø 89 mm. PEHD empujador.

 

Ref. €

TAT 3,4 Inox, PEAD.

MANDOLINA PROFESIONAL SIN CARRO PROTECTOR

Para rodajas lisas o gofradas, palitos o juliana. Grosor regulable. Lisas o  
gofradas rodajas, patatas y juliana.

Soporte plegable y doble peine de corte integrados, cuchilla lisa y cuchilla 
gofrada.

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

20638B N4238 41 13,5 4,5 1,500 3 & 10 mm (pajas y papas)

20644B N4244 41 13,5 4,5 1,500 3 & 7 mm (cerillos y pajas)

20660B N4260 41 13,5 4,5 1,500 2 & 4,5 mm (pajas y juliana)

MANDOLINA PROFESIONAL CON CARRO PROTECTOR - 3 & 10 MM

MANDOLINA PROFESIONAL CON CARRO PROTECTOR - 3 & 7 MM

MANDOLINA PROFESIONAL CON CARRO PROTECTOR - 2 & 4,5 MM

Ref. €

20638CHB 41 13,5 4,5 1,790 Carro con asa de plástico

20638CHBB 41 13,5 4,5 1,800 Carro con asa de madera

21038 41 13,5 4,5 1,520 Pulsador universal de seguridad

Ref. €

20644CHB 41 13,5 4,5 1,870 Carro con asa de plástico

20644CHBB 41 13,5 4,5 1,810 Carro con asa de madera

21044 41 13,5 4,5 1,545 Pulsador universal de seguridad

Ref. €

20660CHB 41 13,5 4,5 1,810 Carro con asa de plástico

20660CHBB 41 13,5 4,5 1,840 Carro con asa de madera

21060 41 13,5 4,5 1,670 Pulsador universal de seguridad

MANDOLINA SUPER PROFESIONAL

Para rodajas lisas o gofradas, palitos, juliana y cabello de ángel 1 - 2 - 4 - 7  
y 10 mm. Grosor regulable.

Soporte plegable integrado, 5 peines de corte, cuchilla lisa y cuchilla gofrada. 
Carro empujador.

 

Ref. Ex-Ref. €

25000 N4270 40 11,5 4 1,500 Inox, ABS

MANDOLINA DEL CHEF

Para rodajas lisas o gofradas, palitos, juliana y cabello de ángel  
1 - 2 - 4 - 7 y 10 mm. Grosor regulable. Reversible.

Pies y mangos antideslizantes. 4 bloques cortantes, cuchillo liso, cuchillo gofrado. 
Empujador.

 

Ref. Ex-Ref. €

15000 N4280 40 13,5 5,5 1,700 Inox, ABS

MANDOLINA VIVALDI

Espessor de rodajas regulable. Juliana 2 mm y patatas fritas 10 mm.

2 peines de corte, empujador de seguridad, antideslizantes soporte y asas 
antideslizantes.

 

Ref. €

10000 40 13,5 5,5 1,410 Inox, ABS



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.34
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CARRO PROTECTOR

Protege contra los cortes. Carro protector (empujador) no sirve para el corte 
gofrado.

 Inox, mango de maderao plástico.

 

Ref. Ex-Ref. €

30400 17,5 12 5,9 0,395
Mandolines 
pro & super 
pro

Asa de 
madera

30300 N6970 17,5 12 5,9 0,420
Mandolines 
pro & super 
pro

Asa de 
plástico

PULSADOR DE SEGURIDAD UNIVERSAL

Protege contra los cortes. Apropiado para corte gofrado.

 

Ref. Ex-Ref. €

10201 N4281 9 0,110 Mandolines BRON 
COUCKE ABS

BLOQUE CUCHILLAS (PEINES DE CORTE)
 

 

Ref. €

10202 0,023 25000, 15000 2 mm

10210 0,030 25000, 15000 10 mm

10211 25000, 15000 2,4,7,10 mm



Con las mandolinas japonesas Benriner, corte todo tipo de frutas y verduras  
en rodajas, palitos, juliana y cabello de ángel.  
La calidad de corte es incomparable, las frutas y verduras son de una finura 
extrema y de un crujiente inigualable.

ABS

3 modelos : 65, 95 y 120 mm

Grosor de corte ajustable  
de 0,5 a 4 mm

Cuchilla desmontable  
para una fácil limpieza

Resistencia 
térmica: 70°C

Con 3 peines cortadores en láminas 
(1 - 2,5 y 4 mm) y 1 empujador de seguridad

MANDOLINA JAPONESA - GAMA ESTÁNDAR

« Un cortante 
inigualable »

1 mm: cabello de ángel

2,5 mm: julienas

4 mm: fritas, palitos
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MANDOLINA JAPONESA - GAMA ESTÁNDAR

Resistencia térmica: 70°C. Espesor de corte 
ajustable de 0,5 a 5 mm.

3 peines cortantes (1 - 2 - 4 mm) y  
1 empujador de seguridad.

 ABS, inox.

 

Ref. Ex-Ref. €

8486JAPP N4290 31,5 11 3 0,290 Ancho 65 mm

8490JAPP 32 10 7 0,525 Ancho 65 mm con 
recuperador

MANDOLINA JAPONESA - GAMA ESTÁNDAR

Resistencia térmica: 70°C. Espesor de corte 
ajustable de 0,5 a 5 mm.

3 peines cortantes (1 - 2 - 4 mm) y  
1 empujador de seguridad.

 ABS, inox.

 

Ref. Ex-Ref. €

8485JA-
PGN

N4291 35,5 14,6 4 0,435 Ancho 95 
mm

MANDOLINA JAPONESA - GAMA PREMIUM

Ancho de corte ajustable (hoja lisa) de 0.5 a 5 mm. Resistencia térmica: 70°C

Un pie antideslizante, 1 empujador ergonómico y 3 peines cortantes (1 - 2 - 4 mm).

 ABS, inox.

 

Ref. €

64JB 32 11 4 0,390 Ancho 65 mm

MANDOLINA JAPONESA - GAMA PREMIUM

Ancho de corte ajustable (hoja lisa) de 0.5 a 8 mm. Resistencia térmica: 70°C

Un pie antideslizante, 1 empujador ergonómico y 3 peines cortantes (1 - 2 - 7 mm).

 ABS, inox.

 

Ref. €

95JB 36,5 14,5 4,5 0,610 Ancho 95 mm

MANDOLINA JAPONESA - GAMA PREMIUM

Ancho de corte ajustable (hoja lisa) de 0.5 a 9 mm. Resistencia térmica: 70°C

Un pie antideslizante y 1 empujador ergonómico.

 ABS, inox.

 

Ref. €

120JB 32,5 15 5 0,600 Ancho 120 mm



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019. 37
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ACCESORIOS PARA MANDOLINAS JAPONESAS

 

Ref. €

8486FI 0,015 8486JAPP, 64JB Cuchilla cortadora fina, 
para mandolina pequeña

8486MO 0,015 8486JAPP, 64JB
Cuchilla cortadora me-
diana, para mandolina 
pequeña

8486LA 0,010 8486JAPP, 64JB
Cuchilla cortadora 
grande, para mandolina 
pequeña

8485FI 0,020 8485JAPGN, 95JB Cuchilla cortadora fina, 
para mandolina grande

8485LA 0,015 8485JAPGN, 95JB
Cuchilla cortadora me-
diana, para mandolina 
grande

8485MO 0,020 8485JAPGN, 95JB
Cuchilla cortadora 
grande, para mandolina 
grande

8486BAC 32 10 5,5 0,217 8486JAPP, 64JB
Bandeja de recuperación 
para mandolina 
japonesa

MANDOLINE JAPONESA 60 MM

3 peines cortantes (2 – 3 – 4 mm) y  
1 empujador de seguridad.

 

Ref. €

N4289 32,5 11 2,9 0,306 ABS, inox.

MANDOLINA

Tecnología japonesa.

Pie antideslizante - Empujador - 3 peines cortantes: 2 – 3 – 6 mm.

 

Ref. €

N4292 33,5 11 2,3 0,620 Inox



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.38

PR
EP

A
RA

R
CORTE FRESCO | TRUFAS

MANDOLINA PARA TRUFAS

Anchura de corte: 5,8 cm. Espesor de corte regulable y precisa: 0,1 a 4 mm.

 

Ref. Ex-Ref. €

1010CT N7006 18 7 1,5 1,100 Inox

RASCADOR PARA TRUFAS Y VERDURAS

Espesor de corte regulable con moleta. Trufas, champiñones, parmesano,  
chocolate…

Hoja dentada.

 

Ref. Ex-Ref. €

1020RT N7008 18,9 8,1 1,8 0,101 InoxRASCADOR DE TRUFAS Y VERDURAS

Espesor de corte regulable con moleta. Trufas, champiñones, parmesano, choco-
late…

Hoja dentada.

 

Ref. Ex-Ref. €

1030RT N7009 20,7 9 2,5 0,106 Inox, madera de 
olivo.

RALLADORA PARA TRUFAS

Para rallar trufas finamente.

 

Ref. Ex-Ref. €

RTF01 N4192 16 6,6 0,028 Inox

RASCADOR PRIMER PRECIO

Espesor de corte regulable con moleta. Trufas, champiñones, parmesano,  
chocolate…

Hoja dentada.

 

Ref. €

N7008C 18,1 8,9 1,5 0,095 Inox



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019. 39
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CORTA LECHUGA

Ahorro de tiempo: corta una lechuga en  
1 solo golpe. Fácil de limpiar. Perfecto 
para tiendas de bocadillos, kebabs, bares 
de ensaladas.

Sistema de seguridad en la bajada de 
la palanca para evitar los cortes

 Inox, HDPE

 

Ref. €

CSA 39 30 120 19,5 Corte: 23 x 23 mm

CSAL 39 30 120 19,5 Tiras: 12 x 100 mm

CUCHILLO PARA CORTA LECHUGA

Bloque de cuchillas intercambiables con el mismo empujador CSAL02.

 Inox

 

Ref. €

CSA01 1,950 CSA, 
CSAL Cuchillo 23 x 23 mm

CSAL01 2 CSAL Cuchillo 12 x 100 mm

EMPUJADOR PARA CORTA LECHUGA

 HDPE

 

Ref. €

CSA02 0,795 CSA, CSA01 23 x 23 cm

CSAL02 0,900 CSA, CSAL, CSA01, CSAL01 Compatible CSA + CSAL

CORTA LECHUGA COMPACTO

Corte: 25 x 25 mm.

 Inox, HDPE

 

Ref. €

CSAM 30 31 97 9,7

REJILLA DE CORTE

 

Ref. €

CSAM01 CSAM Inox

EMPUJADOR

 

Ref. €

CSAM02 CSAM HDPE



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.40
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PELADOR DE MANZANAS PROFESIONAL KALI

Rodaja: 4 mm. Pela, corta a rojadas y saca el corazón de las manzanas.

Fijación abrazadera

 Cuchilla inox, base de hierro fundido con revestimiento Epoxy.

 

Ref. Ex-Ref. €

N9002 6000PP-EL 59,5 12,5 21 2 Eléctico 0,42

N4230 6000PP 39 12,5 21 1,500 Manual

CORTADOR Y DESCORAZONADOR DE MANZANAS

Corta a secciones y descorazona las 
manzanas.

 Inox, ABS

 

Ref. €

CAX104P 38,5 32,5 58 3,3 4 secciones

CAX106P 38,5 32,5 58 3,3 6 secciones

CAX108P 38,5 32,5 58 3,3 8 secciones

CUCHILLAS

Cuchillas Intercambiables para CAX a secciones o para manzanas, versión alta o 
baja. Atención: utilizar sólo con el empujador adaptado: 4-8 o 6-12

 Inox

 

Ref. €

CAX004 0,200 4 secciones

CAX006 0,200 6 secciones

CAX008 0,200 8 secciones

CAX012 0,200 12 secciones

CUCHILLA PARA CORTADOR Y DESCORAZONADOR DE MANZANA

Cuchillas Intercambiables para CAX a secciones o para manzanas, versión alta o 
baja. Atención: utilizar sólo con el empujador adaptado: 4-8 o 6-12

 Inox

 

Ref. €

CAX004P 0,090 4 secciones

CAX006P 0,200 6 secciones

CAX008P 0,200 8 secciones

EMPUJADOR PARA CORTADORA EN SECCIONES

 Inox, ABS

 

Ref. €

CAX015 38 18 20 1,000 CAX104, CAX108, CAX204, 
CAX208, CAX104P, CAX108P

4 - 8 
secciones

CAX016 38 18 20 1,000 CAX106, CAX112, CAX206, 
CAX212, CAX106P.

6 - 12 
gajos



Este cortador de tomates y cít ricos en secciones versión alta está adaptado a las exigencias 
de las grandes producciones como las colectividades y los rest aurantes de comida rápida. 
Corte en secciones tomates, cítricos, kiwis... 
Accesorio cuchillo vaciador disponible.

Corte en 4, 6, 8 
o 12 secciones según desee de 

todas las frutas y verduras 
sin hueso

Eficacia: 
el centrado del fruto 

proporciona un corte regular

Seguridad: 
ningún contacto con las cuchillas. 

Buena sujeción en la encimera 
por medio de 3 ventosas

Higiene : 
fabricación de acero inoxidable 

y materiales compuestos resistentes 
a los agentes con lejía, lo que 

le hace apto para el lavavajillas

Separación de las patas 
que permite la utilización de
un recipiente de recuperación 

1/2 gastro

Juego de cuchillas 
y empujadores intercambiables

CORTADOR EN SECCIONES

« Acelere 
sus preparaciones »

41

PR
EP

A
RA

R

MANZANAS | CORTE FRESCO



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.42
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CORTADOR DE MANZANAS

Descorazona y corta a secciones en un solo gesto

 Inox

 

Ref. €

N4205 17 10,3 9 0,094 6 secciones

N4206 17 10,3 9 0,094 8 secciones

N4207 17 10,3 9 0,094 10 secciones

PELADOR DE MANZANAS DOMÉSTICO 2 ESPESORES

Especial para tartas finas.

2 tornillos : 4 mm y 2 mm.

 Cuchilla inox, base de hierro fundido con revestimiento Epoxy.

 

Ref. Ex-Ref. €

N4232-2 2500PPV 30,5 12 18,5 0,600

PELADORES DE MANZANAS DOMESTICOS

Rodaja: 4 mm. Pela, corta a rojadas y saca el corazón de las manzanas. Modelo 
original.

 Cuchilla inox, base de hierro fundido con revestimiento Epoxy.

 

Ref. Ex-Ref. €

N4232T 2000PPV 30,5 12 18,5 0,895 Fijación 
ventosa

N4233 2000PPJ 32 8,5 19 0,790 Fijación 
brida

N4228 43 10 19 0,947 Acero 
niquelado

N4232R 25 12 18,5 0,600 Económico

PELADOR DE MANZANAS DOMÉSTICO

Para pelar y quitar el hueso sin cortar.

Con accesorio sin cortar

 Cuchilla inox, base de hierro fundido con revestimiento Epoxy.

 

Ref. Ex-Ref. €

N4231 2000PV-EP 41 12 18,5 0,620 Sin cortar

ACCESORIOS PARA PELADORES DE MANZANAS 

 

Ref. €

N4234 0,010 N4233, N4232T, N4228 Cuchilla peladora para peladores 
de manzanas

N4235 0,010 N4233, N4228, N4232T Cuchilla cortadora

N4236 0,800 N4233, N4228, N4232T Tornillo sin fin

N6101 0,010 N4230, N9002 Cuchilla

N6102 0,005 N4230, N9002 Pelador completo

N6103 0,060 N4230, N9002 Pasador

N6104 0,450 N4230, N9002 Arco

N6107 0,050 N4230, N9002 Tornillo sin fin para rodajas 4 mm

N6118 0,230 N4230, N9002 Tornillo sin fin para rodajas finas 2 mm

N4228-M N4228 Manivela + asa + tornillo

N4236-F 0,099 N4232-2 Tornillo sin fin para rodajas finas 2 mm

N4232-E 0,124 N4233, N4228, N4232T Accesorio descorazonador



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019. 43
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MULTI-CORTADORES 3 EN 1

3 bloques cuchillos, 3 empujadores, 
base con corredera.

 Inox, ABS, PP

 

Ref. €

MCX086 38 37 60 6,4 Rodajas 5.5mm + Bastoncillos 8 x 8 mm+ 
6 secciones

MCX088 38 37 60 6,4 Rodajas 5.5mm + Bastoncillos 8 x 8 mm+ 
8 secciones

MCX106 38 37 60 6,4 Rodajas 5.5mm + Bastoncillos 10x10 mm+ 
6 secciones

MCX108 38 37 60 6,4 Rodajas 5.5mm + Bastoncillos 10x10 mm+ 
8 secciones

BLOQUE DE CUCHILLAS SECCIONES CON MANGO

Secciones de tomates y citrícos.

 Inox

 

Ref. €

MCXL06 16 12 9 0,150 MCX, TVX55, TVX55-G, 
CBAT08, CBAT10 6 secciones

MCXL08 16 12 9 0,150 MCX, TVX55, TVX55-G, 
CBAT08, CBAT10 8 secciones

MCXL12 16 12 9 0,150 MCX, TVX55, TVX55-G, 
CBAT08, CBAT10 12 secciones

CUCHILLA DESCORAZONADORA CON MANGO

Secciones de manzana.

 Inox

 

Ref. €

MCXL06P 16 12 7 0,150 MCX, TVX55, TVX55-G, 
CBAT08, CBAT12 6 secciones

MCXL08P 16 12 7 0,150 MCX, TVX55, TVX55-G, 
CBAT08, CBAT11 8 secciones



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.44
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CORTADOR EN BASTONCILLOS CONVERTIBLE

Para bastoncillos, patatas fritas y cubitos. 
Puede convertirse en 1 cortadora multifunción.

 Inox, ABS, PP

 

Ref. €

CBAT08 39 32,5 58 3,89 8 x 8 mm

CBAT10 39 32,5 58 3,86 10 x 10 mm

EMPUJADOR PARA CORTADOR EN BASTONCILLOS

 PP

 

Ref. €

CBAT208 0,990 CBAT10, CBAT08, CBAT-P, MCX 8 x 8 mm

CBAT210 0,956 CBAT10, CBAT08, CBAT-P, MCX 10 x 10 mm

BLOQUE SOPORTE EMPUJADOR PARA CORTADOR EN  
BASTONCILLOS

Empujador (CBAT208, CBAT210) no abastecido.

 

Ref. €

CBAT-P
CBAT10, CBAT08, TVX55-G, TVX55, 
MCX, CBAT208, CBAT210 Inox, ABS

CORTADOR EN BASTONCILLOS

Para bastoncillos, patatas fritas y cubitos. 
Efecto de palanca para mayor eficiencia.

 Inox, PEAD, PP, ABS

 

Ref. €

CC08 35,5 26 66 4 8 x 8 mm

CC10 35,5 26 66 4 10 x 10 mm

EMPUJADOR PARA CORTADOR EN BASTONCILLOS

 PP

 

Ref. €

CC208. CC08, CC10 8 x 8 mm

CC210. CC08, CC10 10 x 10 mm



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019. 45
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CORTADOR VERTICAL

Rodajas: 5,5 mm. 13 hojas V. Tomates, 
cítricos, kiwis, mozzarella rodajas en un 
simple movimiento.

 Inox, ABS

 

Ref. €

TVX55 38 37 60 4,4 Puede convertirse en cortadora 
en secciones

CORTADOR VERTICAL

Rodajas: 5,5 mm. 13 hojas V. Tomates, 
cítricos, kiwis, mozzarella rodajas en un 
simple movimiento.

Con corredero para cortador en 
bastoncillos. Accesorios para cortador en 
bastoncillos (CBAT-P) no abastecidos.

 Inox, ABS

 

Ref. €

TVX55-G 38 37 60 4,4 Puede convertirse en cortadora 
multifunción 3 en 1

BLOQUE 13 HOJAS V

Longitud de corte: 95 mm. Espesor de corte: 5,5 mm.

Con maneta para cotador vertical.

 

Ref. €

TVX013 0,500 TXV55, TVX55-G, MCX Inox

EMPUJADOR PARA CORTADOR VERTICAL

 

Ref. €

TVX015 0,674 TXV55, TVX55-G, MCX Inox, ABS



Para cortar verd uras y frutas firmes y homogéneas en tiras anchas y finas. 
Para reinterpretar las lasañas, los milhojas, los rollitos de primavera, las terrinas de verduras, etc. 
Accesorio de corte en red (CLAN-TAI) para variar los las presentaciones con el corte en «red de pesca». 

Cuchilla de acero 
inoxidable templado 
calidad cuchillería

Ancho y Ø máx., 
de la fruta o verdura: 

11 cm - Ø 17 cm

Accesorios disponibles : 
cassettes de corte 

grosor 1 mm y 2,3 mm

4 potentes 
ventosas

Totalmente de 
acero inoxidable

CORTADOR EN TIRAS

« Lasañas y milhojas 
de verduras y de frutas 

en un abrir y cerrar de ojos ! »
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RODILLO CORTADOR «RED DE PESCA» PARA CORTADORES  
DE VERDURAS

Ideal para hortalizas como pepino,  
calabacín, etc … Ancho de corte útil:  
10,5 cm. Colocar la lámina sobre el tapete 
y se pasa el rodillo por encima de esta, 
presionando ligeramente. Así obtenemos la 
famosa red de pesca.

Bloque con 33 hojas redondas y 
dentadas y un tapete 48 x 8 x 0,3 cm.

 Hoja de inox, cuerpo de plástico, 
tapete de goma de silicona.

 

Ref. €

CLAN-TAI 15 5 3,5 CLANX, CLANX-05, CLAN01, CLAN02, 
CLAN04, CLAN03.

CORTADOR DE VERDURAS JAPONÉS

Anchura max de las verduras-frutas: 13 cm. Corte creativo de frutas y verduras: 
tiras, cabello de ángel: reinvente lasañas, rollos de primavera, milhojas…

4 hojas: tira ancho 130 esp. 0,5mm - espaguetis 1mm esp. 1,2mm - red esp. 
1,2mm - red peces esp. 1,2mm.

 ABS, cuchillos en inox.

 

Ref. Ex-Ref. €

CLAN01 N7107 28 25 16,5 2,5 4 funciónes

CORTADOR DE VERDURAS JAPONÉS

4 espesores possibles: 0,8 - 1 - 1,2 - 1,4 mm. Anchura y Ø maximum de la  
verdura o del fruto: 8 cm - Ø 10 cm. Corte creativo de frutas y verduras: tiras, 
cabello de ángel: reinvente lasañas, rollos de primavera, milhojas…

1 hoja reversible : lasaňa y cabello de ángel.

 ABS, cuchillos en inox.

 

Ref. Ex-Ref. €

CLAN02 N7108 24 23 16 1,540 2 funciónes

CORTADOR DE VERDURAS JAPONÉS

Anchura max de las verduras-frutas: 13 cm. Corte creativo de frutas y verduras: 
tiras, cabello de ángel: reinvente lasañas, rollos de primavera, milhojas…

2 hojas: tira ancho 130 esp. 0,5mm - espaguetis 1mm esp. 1,2mm.

 ABS, cuchillos en inox.

 

Ref. Ex-Ref. €

CLAN03 N7110 28 25 16,5 2,35 2 funciónes

CORTADOR DE VERDURAS JAPONÉS

Anchura max de las verduras-frutas: 13 cm. Corte creativo de frutas y verduras: 
tiras, cabello de ángel: reinvente lasañas, rollos de primavera, milhojas…

1 hoja: tira ancho 130 esp. 0,5 mm

 ABS, cuchillos en inox.

 

Ref. Ex-Ref. €

CLAN04 N7109 28 25 16,5 1,980 1 función

CORTADOR EN TIRAS

Cortador: 15 cm. Anchura y Ø max de las verduras-frutas: Max: 11 cm - Ø 17cm. 
Corte creativo, lamina las frutas y verduras en finas y amplias tiras: reinvente 
lasañas, rollos de primavera, terrinas, milhojas…

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

CLANX N7030 25 23 42 2,5 Con palanca

CLANX-05 N7035 20 20 25 1,900 Sin palanca



Cree tagliatelle, spaghetti y julianas de frutas y verduras girando unas pocas veces 
la manivela. Elabo rará fácilmente coleslaw, rösti y patatas paillasson. 
Adaptado a una gran variedad de frutas y verduras, incluso de carne firme, como
las zanahorias, el apio, las cebollas, los calabacines, o las manzanas. 
Opcionalmente está disponible un kit de motorización.

ABS, 
acero inoxidable

Grosor de corte 
ajustable de 1 a 4 mm

Con 3 peines cortadores en láminas:  
1 mm, 2 mm y 4 mm

Gran estabilidad gracias  
a sus 4 potentes ventosas

Material acero  
inoxidable robusto

CORTADOR EN TIRAS "LE ROUET GOURMET"

« Sus verduras como 
nunca las había visto »

Espagueti y cabellos 
de ángel

Julienas 
et tagliatelles 

Guirnaldas en 
semi-rodajas
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CORTADOR EN CINTAS, TIRAS Y ESPAGUETIS «LE ROUET»

Espesor de corte: 0,8 mm. Estable y robusto. Producción rapida de guirnaldas, 
espaguetis, y tagliatelas de frutas y verduras.

Hoja fija espesor de corte: 0,8 mm + 3 cuchillas de «espaguetis» ancho 2 mm, 
3 mm, 6 mm.

 Inox y fundición de aluminio.

 

Ref. Ex-Ref. €

4030CLR N7001 37 14 25 3,6

CORTADOR EN CINTAS, TIRAS Y ESPAGUETIS «LE ROUET GOURMET»

Espesor de corte regulable: 1-4 mm. Amplia variedad de dimensiones de cabello 
de ángel, espaguetis y tagliatelas de frutas y verduras.

3 cuchillas de «espaguetis» ancho 2 mm, 3 mm, 4 mm. 4 ventosas.

 ABS, inox

 

Ref. Ex-Ref. €

4100CLR N7000 36 13,5 24,3 2,4

KIT DE MOTORIZACIÓN

Velocidad fija, presión a mantener sobre el interruptor. Para fijar al espacio de la 
manivela. 

 

Ref. €

N9011 0,620 4100CLR, 4030CLR 0,11



Permite realizar fácilmente las patatas château, cocottes y fundentes 
de 4 a 8 cm de longitud. La regularidad de las 7 caras está garantizada por 
una rotación indexada del soporte. 
Fácil de manejar, la máquina puede ser utilizada por personal no especializado.

Acero inoxidable, PEHD

Realiza 7 caras perfectas
Cuchilla ajustable

Carro soporte
ajustable

Estabilidad gracias 
a las 4 ventosas

 Fácil limpieza

 MÁQUINA  TALLADORA DE HORTALIZAS

« La alta gastronomía 
al alcance de todos »
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CORTADOR DE VERDURAS JAPONÉS VERTICAL

Cread guirnaldas, espaguetis y juliana de 
frutos y verduras.

1 hoja lisa y 3 cuchillos de filamentos: 
1 mm - 2,5 mm y 4 mm.

 ABS, cuchillos en inox.

 

Ref. €

3000CLR 13,5 11,5 25 0,310

MÁQUINA TALLADORA DE HORTALIZAS

7 lados perfectos, accesible para todos.

 Inox, PEAD.

 

Ref. €

MLT. 31 17 26 3,1 Aparato completo

MLT01. Cuchilla de repuesto sola

CORTADORA JAPONESA DE VERDURA EN ESPIRAL

Espesor de corte: 0,8 mm. Corte perfecto y muy fino: cabello de ángel,  
espaguetis, tagliatelas.

1 hoja lisa y 3 cuchillos de filamentos: 1 mm - 2,5 mm y 4 mm.

 ABS, cuchillos en inox.

 

Ref. Ex-Ref. €

4500CLR N7111 27 12 17,5 0,460

CORTADOR GIRATORIO DE VERDURAS DESMONTABLE

Desmontable: fácil de limpiar y guardar. 1 botón para 4 cortes (espiral, 3 mm,  
6 mm, 12 mm). Uso sencillo y seguro: simplemente gire la perilla de bloqueo de 
la cuchilla para elegir su corte y baje la cubierta cuando haya terminado.

4 ventosas. Protector del bloque de cuchillas.

 

Ref. €

N6996 ABS, cuchillos en inox.
CORTADOR DE VERDURAS TWIST

Guirnaldas, julianas y pinchos de vegetales.

3 cuchillas: 3 - 4 - 5 mm.

 

Ref. €

CLS02 2,7 0,75 1,2 0,730 Inox
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ALLIGATOR CON RECEPTÁCULO

cuchillo: 6 x 6 mm. Cebolla en rodajas en un gesto.

Con receptáculo.

 

Ref. €

N3011R 28,5 10,5 10,2 0,475 ABS, cuchillas de inox.

CUCHILLO 12 X 12 MM

 

Ref. €

N3011-C 0,210 N3011, N3011R ABS, cuchillas de inox.

ALLIGATOR

cuchillo: 6 x 6 mm. Cebolla en rodajas en un gesto.

 

Ref. €

N3011 28,5 10,5 3,8 0,380 ABS, cuchillas de inox.

CORTADOR EN DADOS CON RECEPTÁCULO

3 cuchillos: 3 x 3 – 6 x 6 – 9 x 9 mm. Para cortar cebollas, las patatas fritas y 
para picar ajo.

3 cuchillos: 3x3 - 6x6 - 9x9 mm.

 

Ref. €

N3011X 28,5 10,5 10,2 0,985 Inox

LOTE DE CORTADORAS EN DADOS

Cortador en dados N3011R + cuchillo N3011-C + mini ALLIGATOR 
N3011M.

 

Ref. €

N3011S 0,880 ABS, cuchillas de inox.



En 2001, el inventor Benny Engdah creó el Alligator, con la intención de facilitar la preparación de 
su plato sueco favorito: las Kroppkakor, bolitas de patatas rellenas de cebolla laminada y bacon.  
Registró una patente y muy rápidamente el éxito fue mundial : la facilidad de utilización de este 
cortador de verduras revolucionario conquistó a los cocineros profesionales y a los particulares.   
Pierre Tellier, como fabricante de aparatos profesionales de corte de frutas y verduras se sintió 
naturalmente seducido por este pequeño aparato, eficaz y poco voluminoso, e introdujo el Alligator 
en Francia en 2005.  
El cortador de verduras Alligator se distingue por su robustez, la calidad de sus cuchillas y sus rejillas.

Acero inoxidable

Para cortar en láminas cebollas,  
cortar las patatas fritas y picar el ajo

Con 3 cuchillas:  
3 x 3 - 6 x 6 y 9 x 9 mm

Recipiente recuperador

CORTADOR DE CEBOLLA

« Copiado pero 
nunca igualado »

ALLIGATOR
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MINI ALLIGATOR

cuchillos: 3 x 3 mm. Para ajo, chalotas, setas.

Con receptáculo.

 

Ref. €

N3011M 16,8 6 6 0,140 ABS, cuchillas de inox.

MINI ALLIGATOR INOX

cuchillos: 3 x 3 mm. Para ajo, chalotas, setas.

Con receptáculo.

 

Ref. €

N3011MX 0,430 Inox

CORTADOR EN RODAJAS

Rodaja: 5,5 mm. Para cebollas y tomates.

 

Ref. €

N3011T 27,5 11 6,5 0,910 ABS, cuchillas de inox.

RECEPTÁCULO

 

Ref. €

N3011-B 0,120 N3011R Tritan

N3011-BX 0,093 N3011X Tritan

N3011MX-B N3011MX Tritan

N3011M-B N3011M Tritan
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CUCHILLO

Limpieza al lavavajillas.

 PP, cuchillas de inox.

 

Ref. €

N3011X-03 N3011X 3 mm

N3011X-06 0,056 N3011X 6 mm

N3011X-12 N3011X 12 mm

KIT CUCHILLOS + EMPUJADORES

Limpieza al lavavajillas.

Con rejilla de limpieza.

 PP, cuchillas de inox.

 

Ref. €

N3011MX-K 0,430 N3011X 3 mm

N3011X-09K N3011X 9 mm

N3011X-K N3011X 3 + 9 + 12 mm

CORTADOR DE 1/2 O 1/4 DE RODAJAS DE LIMÓN

¼ de rodaja (corte 6 mm) : Mojito,  
Caïpirinha y Ti-punch preparados 3 veces 
más rápido. 
½ rodaja (corte 12 mm) : para mariscos, 
pescado, cócteles.

 Inox, ABS y PEAD.

 

Ref. €

CDX4 2,1 N4120 Corte: 12 mm

CDX7 Corte: 6 mm

CDX47 4,5 Corte: 6 + 12 mm

CDX40 0,414 CDX4, CDX7, CDX47 Cuchillo cortador de 12 mm con asas

CDX70 0,428 CDX4, CDX7, CDX47 Cuchillo cortador de 6 mm con asas

CÍTRICOS | CORTE FRESCO

CORTADOR DE VERDURAS 3 CUCHILLOS

Corta en dados: 6,8 x 6.8 mm & 13,6 x 13,6 mm. Corta en media rodajas:  
6,8 mm.

Receptáculo y tapa, 3 cuchillos, 1 empujador.

 

Ref. €

N2994 27 15 11 0,655 ABS, Inox, PP.



Este cortador de piña pela y vacía en un solo movimiento. Está adaptado a las exigencias 
de las grandes producciones como las colectividades y la restauración. 
6 accesorios disponibles.

Pela y vacía 
la piña con un solo 

movimiento

Ergonomía y trabajo 
sin esfuerzo gracias a 

una gran multiplicación 
del movimiento

Seguridad total: 
sistema que impide la caída 

inesperada del empujador y fijación 
 en la encimera asegurada 

por 4 ventosas

Fabricación de acero inoxidable 18/10. 
Cuchilla y empujador desmontables 

sin herramien tas para limpieza 
después de cada utilización

Posibilidad de colocar 
un recipiente de recuperación 

de tipo GN 1/1 de 15 cm 
bajo el aparato

PELADOR Y CORTADOR DE PIÑAS

« ¡El  sabor de los trópicos 
sin el desfase horar io! »
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PELADOR DE PIÑAS ACERO

Pela y saca el corazón de la piña en un 
mismo movimiento. Sistema de seguridad. 
Utilización sin esfuerzo físico. Cuchillo y 
empujador desmontables sin herramienta.

 Inox, PEAD

 

Ref. Ex-Ref. €

EA. EPLAN01 45 39 72 18 Ø 89 mm

EA095 45 39 72 18 Ø 95 mm

EA102 45 39 72 18 Ø 102 mm

CUCHILLO

 Inox

 

Ref. €

EA003 0,230 EA Ø 74 mm

EA001 0,450 EA Ø 89 mm

EA007 0,330 EA Ø 95 mm

EA005 0,330 EA Ø 102 mm

EA013 EA 8 secciones

EA009 0,146 EA Mango

EMPUJADOR

 HDPE

 

Ref. €

EA004 0,370 EA Ø 74 mm

EA002 0,480 EA Ø 89 mm

EA008 0,550 EA Ø 95 mm

EA006 0,590 EA Ø 102 mm

EA014 EA 8 secciones

EA010 0,520 EA Mango

CORTA PIÑAS

Distancia de hojas ajustable de 90 a 150 mm. Corta las dos puntas de la piña en 
un solo movimiento

2 cuchillas curvas, base.

 Inox, PEAD.

 

Ref. €

N4210 33 22 20 5

DESCORAZONADOR DE PIÑA INOX

Lavable en lavavajillas.

 Inox

 

Ref. €

N4200 24 2,8 0,200

PELADOR, DESCORAZONADOR Y CORTADOR A RODAJAS DE 
LA PIÑA

Parte inox lavable en lavavajillas. Cortar la parte superior, introducir el pincho en 
la fruta y girar: la piña está pelada, descorazonada y cortada en espiral. Con un 
simple corte transversal, obtendrá medias rodajas.

 Inox y mango de PP.

 

Ref. Ex-Ref. €

EVAN01 N4201 24 9 0,210



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.58
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CORTADOR DE MANGOS INOX

Longitud útil de corta: 10 cm. Talla sin cortar la cáscara. Regulares medi mangos 
cortados en «erizo» en sólo 3 gestos: girar adelante y atrás y volver la piel al 
revés para sacar los cubos de mango.

9 cuchillas.

 Inox, PP

 

Ref. €

N4209 10,5 10 17,5 0,470

CORTADOR DE COCO

Sin esfuerzo. Poner el coco en el recipiente 
de inox debajo de la prensa y accionar el 
gato. Ideal para cortes frescos.

4-5 / min.

 Inox

 

Ref. €

N4212 34 36 55 11,8

CORTE FRESCO | SANDÍAS Y MELONES

PELADORES - DESCORAZONADORES

Para melones, piñas y mangos.

1 mango + 4 hojas Ø 8 - 9 - 10,5 - 12 cm.

 Hoja de inox. Mango de PP.

 

Ref. €

MEL01 0,625

PELADORES - DESCORAZONADORES

Para melones, piñas y mangos.

 Hoja de inox. Mango de PP.

 

Ref. €

MEL80 21,5 18 2,3 8 0,384 Ø 80 mm

MEL120 25,5 20 2,3 12 0,384 Ø 120 mm

CORTA SANDÍAS

Para cortar las sandías en secciones regulares, así como melones redondos u 
ovales. Sobre un plano de trabajo bajo, cortar la parte superior de la sandía o 
melón, colocar el soporte sobre una mesa baja y la sandía encima, luego pinchar 
con la cuchilla superior y apretar firmemente hacia abajo.

 Inox

 

Ref. €

SMP04 37 28 19,5 2 4 secciones

SMP06 37 28 19,5 2 6 secciones

SMP08 37 28 19,5 2 8 secciones



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019. 59
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CORTA SANDÍAS

Para cortar en regular cuarto sandías, 
melones redondos y ovales. Sobre un plano 
de trabajo bajo, cortar la parte superior de 
la sandía o melón, colocar el soporte sobre 
una mesa baja y la sandía encima, luego 
pinchar con la cuchilla superior y apretar 
firmemente hacia abajo.

 Inox

 

Ref. €

N4215 50 60 40 9 4 secciones

N4214 50 60 40 9 6 secciones

CORTADOR DE MELÓN

Para cortar rápidamente en gajos regulares 
melones redondos y ovales. Columnas 
guías.

 Inox, HDPE

 

Ref. €

SM01 27 20 42 2,7 6 & 8 secciones

SM06 27 20 42 2,7 6 secciones

SM08 27 20 42 2,7 8 secciones

CUCHILLA PARA CORTADOR DE MELÓN

Cuchillas intercambiables con el mismo soporte.

 Inox

 

Ref. €

SM006 0,500 SM01, SM06, SM08 6 secciones

SM008 0,600 SM01, SM06, SM08 8 secciones



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.60
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CORTADOR A LONCHAS PARA BERENJENA O CALABACÍN

Corte: 5,5 mm. Para cortar berenjenas y calabacines a lo largo. También  
adecuado para tomates, cítricos, kiwis.

 Inox

 

Ref. €

CAUB55 62 21 26 8,4

VACIADOR DE VERDURAS

Diseñado en colaboración con Frédéric Jaunault. Ambidiestro: hoja de acero 
inoxidable afilada en ambos lados: trabajo rápido, preciso y regular.  
Especialmente para escultura de frutas y verduras, también doble vaciador.  
Mango sobremoldeado con tope de 10,5 cm : impermeable, higiénico y er-
gonómíco.

 

Ref. €

ID1091 0,020 Inox y mango PP.

CORTARODAJAS

Corte: 6 mm. Setas, fresas, ajos,…

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

N4194X COUP-FC 22,5 7,3 1,6 0,185

PELADOR Y CORTADOR DE AGUACATE

10 hojas.

 

Ref. €

N4196 19 6,5 0,065 Inox



Para foie-gras, mousses, frutas blandas, quesos, mozzarella, feta, mantequilla, huevos duros, 
salchichas, remolachas... cualquier producto de consistencia blanda y homogénea. 
2 tamaños : mín. (longitud de corte : 14,5 cm) o máx. (30 cm) equipados a elegir : 
- De una cuna hueca para productos redondos, 
- De una cuna plana para productos planos, 
- Ancho de corte a elegir entre 5, 7 o 10 mm.

Acero 
inoxidable

Rapidez

Regularidad 
de las porciones

Higiene

Seguridad

Desmontaje sencillo, 
sin herramientas, 
para lavavajillas

GUITARRA CON ALAMBRE

« Gracias a las Guitarras Tellier, 
compone trozos regulares »
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MINI GUITARRA CON HOJAS

Para cortar en lonchas productos firmes y finos: limones, pepinillos, pimientas, …

 Inox, PEAD.

 

Ref. €

GXL55 44 17 13,5 3,9 Corte: 5,5 mm

GXL55-01 GLX55 Cuchilla de repuesto

MAXI GUITARRA PARA PRODUCTOS REDONDOS

Longitud de corte: 30 cm.

 Inox

 

Ref. €

GXM05 49 43,8 9,4 8,9 7 mm

GXM03 49 43,8 9,4 8,9 10 mm

MAXI GUITARRA PARA PRODUCTOS PLANOS

Longitud de corte: 30 cm.

 Inox

 

Ref. €

GXM06 49 43,8 9,4 7,6 7 mm

GXM04 49 43,8 9,4 7,6 10 mm

MINI GUITARRA PARA PRODUCTOS REDONDOS

Longitud de corte: 14,5 cm.

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

GX01 MG010 45,5 23,3 13,5 4,9 5 mm

GX05 45,5 23,3 13,5 4,9 7 mm

GX03 45,5 23,3 13,5 4,9 10 mm

SOPORTES MAXI GUITARRA

 Inox

 

Ref. €

GXM052 GXM05, GXM06 7 mm Soporte redondo

GXM012 0,705 GXM03, GXM04 10 mm Soporte redondo

GXM053 0,850 GXM05, GXM06 7 mm Soporte plano

GXM022 0,940 GXM03, GXM04 10 mm Soporte plano

MINI GUITARRA PARA PRODUCTOS PLANOS

Longitud de corte: 14,5 cm.

 Inox

 

Ref. €

GX02 45,5 23,3 13,5 4,9 5 mm

GX06 45,5 23,3 13,5 4,9 7 mm

GX04 45,5 23,3 13,5 4,9 10 mm
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HILOS PARA GUITARRAS

Mini guitarras (4 x 2 hilos).

 Inox

 

Ref. €

GX015 0,04 0,015 GX01, GX02, GX03, GX04, GX05, GX06

GXM015 0,04 0,030 GXM03, GXM04, GXM05, GXM06

CORTADORA DE PATÉS

Anchura de corte: 13 cm. Longitud de corte: 30 cm.

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

CTER02 N3511 57 22 22,5 7,6 Corte 7 mm

CTER01 N3510 57 22 22,5 7,6 Corte 10 mm

JUEGO DE 2 HILOS DE REPUESTO

 Inox

 

Ref. €

GX015T 0,005 CTER02, CTER01

SOPORTES MINI GUITARRA

 Inox

 

Ref. €

GX012 0,650 GX01, GX02 5 mm Soporte redondo

GX052 0,315 GX05, GX06 7 mm Soporte redondo

GX014 0,650 GX03, GX04 10 mm Soporte redondo

GX022 0,650 GX01, GX02 5 mm Soporte plano

GX053 0,320 GX05, GX06 7 mm Soporte plano

GX024 0,650 GX03, GX04 10 mm Soporte plano
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CORTADOR A GAJOS PARA QUESO

Corte: Ø 15 cm. Porciones iguales  
rápidamente.

 Inox, PEHD

 

Ref. €

PF01 27 20 26 2,5 6 & 8

PF06 27 20 26 2,5 6

PF08 27 20 26 2,5 8

RALLADORA GIROLLE HARMONIE

Corte: Ø 12 cm. Hygiénico.

 

Ref. Ex-Ref. €

N3026 GIR03 15 16 0,400 Inox, base plástico

RALLADORA GIROLLE GIRATORIA PARA QUESO

Corte: Ø 17 cm. El original.

 

Ref. Ex-Ref. €

N3027 GIR01 15,5 22 0,800 Inox, base de madera.

RALLADORA GIRATORIA PARA QUESO Y CHOCOLATE

Campana Ø 20 cm adaptada a la ralladora giratoria. 
Para rallar el queso «Tête de Moine» en flores y mantenerlo protegido.

 Madera de roble, inox, PS.

 

Ref. €

N3027F2 17 22 0,779 Ralladora giratoria y campana

N3027F 17 22 0,650 Ralladora sola

CAMPANA PARA RALLADORA GIRATORIA DE QUESO

Campana para ralladora giratoria Ø 15 cm ajustada al Tête de Moine queso. 
Para rallar el queso «Tête de Moine» en flores y mantenerlo protegido.

 PS

 

Ref. Ex-Ref. €

N3026-C GIR-CL 11 15,5 0,129 N3026, N3027, N3027F

CORTADOR DE QUESO CON ALAMBRE PROFESIONAL

Loncheador de queso (para un queso partido, 1/2 o 1/4 muela) 

 

Ref. €

CFR01 10,5 6,5 1
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HILO CORTAQUESO

Perfecto para foie gras, mantequilla, queso 
de cabra, queso fresco, etc.

 Inox

 

Ref. €

N3500 12 0,100 12 cm

N3503 17 0,174 17 cm

N3504 21 0,197 21 cm

10 HILOS DE REPUESTO

 

Ref. €

N35031 17 0,010 N3503 Inox

N35041 21 0,010 N3504 Inox

CORTADOR DE ROQUEFORT

Ø utíl : 22 cm. Para todos los quesos 
redondos azules.

 Base de PE, hilo y tubos inox, empu-
jador metal con revestimiento Epoxy.

 

Ref. €

N3502 36,5 27 2,1

10 HILOS DE REPUESTO PARA CORTADOR DE ROQUEFORT

 

Ref. €

N35021 0,010 N3502 InoxCORTADOR DE QUESO CON CUCHILLA

Anchura de corte: 14 cm. Para los quesos blandos y quesos crudos semi-firmes.

 Inox

 

Ref. €

N3505 27 20,5 3 0,634

CORTADOR DE QUESO DE CABRA, FOIE GRAS... 
 CON HILO Y BANDEJA

Anchura de corte: 14 cm. Para foie gras, mantequilla, queso de cabra y quesos 
azules.

 Inox

 

Ref. €

N3506 27 22,5 3 0,631
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LOTE DE 5 HILOS DE RECAMBIO

 Inox

 

Ref. €

N35061 0,034 N3506

10 HILOS PARA CORTAR QUESO

 Inox, PP.

 

Ref. €

N3515 60 0,160
CORTADOR DE QUESO CON HILO

Espesor ajustable.

 Aluminio

 

Ref. €

N4191-J 0,112



Corte  rebanadas regulares y perfectas sin que se aplasten, incluso los panes 
y las baguettes recién salidos del horno.  
Modelos disponibles con zócalo de madera y zócalo PEHD APPCC.  
Atención : se recomienda utilizar guantes anticorte  .

Cuchilla con muescas perfilada 
en media luna (25 cm) 

de acero inoxidable templado

Zócalo de acero 
inoxidable APPCC

Rebanadas reglares

Tope ajustable para 
rebanadas de 5 a 85 mm

Cárter de seguridad 
para la protección de los dedos

Estable por medio 
de 4 ventosas

CORTADOR DE PAN CON TOPE

« No aplaste sus  baguettes 
recién salidas del horno »
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CORTADOR DE PAN HOJA REDONDA

Corte perfecto sin aplastar. Rebanadas regulares. Cuchilla dentada perfilada en 
½ luna de 25 cm. Tope ajustable para rebanadas de 5 a 85 mm. Carcasa de 
seguridad para proteger los dedos. Estabilidad mediante ventosas.

 Hoja inox templado.

 

Ref. Ex-Ref. €

703SF1 N7002 22 39 25 3,4 Base de madera

703SF1P N7003 22 39 25 3,4 Base de PEHD HACCP

703SX N7005 22 39 25 3,4 Base de inox HACCP

CORTADOR DE PAN SOPORTE INOX

Hoja recta de 35 cm. Corte eficaz con el efecto guillotina.

Carcasa de seguridad para proteger los dedos. Patas antideslizantes.

 Hoja inox templado.

 

Ref. Ex-Ref. €

35CPX N7011 53 13 16 2,8

CORTADOR DE PAN SOPORTE DE MADERA

Hoja recta de 35 cm.

 Soporte de Madera y hoja inox.

 

Ref. Ex-Ref. €

N7004 CPS35 40 11 15 2,2

CORTADOR DE PAN SOPORTE DE MADERA PRIMERO PRECIO

Hoja recta de 25 cm.

 Soporte de Madera y hoja inox.

 

Ref. Ex-Ref. €

N7013 CPS25 40 12 7,5 0,940

CORTABAGUET

Cuchilla corta: abre por la mitad. Seguridad: evita cortarse. Fácil y rápido: intro-
ducir ½ baguette por un lado y tirar por el otro.

Soporte brida.

 Inox

 

Ref. €

FVX1 19,5 6 22,5 1,000 Corte «libro»

CORTABAGUET

Cuchilla larga: corta por la mitad. Seguridad: evita cortarse. Fácil y rápido: 
introducir ½ baguette por un lado y tirar por el otro.

Soporte brida.

 Inox

 

Ref. €

FVX2 19,5 6 22,5 1,000 Abre en 2 partes
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GUIA DE CORTE

Espesor de corte: 1 cm.

 Inox, PEAD.

 

Ref. €

TR10 25,5 14,5 17,4 2,1

MESA DE CORTE - SOPORTE PARA MANDOLINA

Grosor: 20 mm. Zapatillas antideslizantes. Permite poner una bandeja GN1/3 
debajo de la mandolina. Pies antideslizantes. Permite elevar el plan de trabajo 
para mayor comodidad.

Entregado sin bandeja GN.

 PE HD 500

 

Ref. €

NPP50 65 40 11 5,3

Ref. €

TABLA DE CORTAR PE HD 500 - NEGRA1

GN 1/1. Ideal para el bar.  PE HD 500

NPP11-N 53 32,5 2 3.050

TABLA DE CORTAR PE HD 500 - BLANCA2

Con ranura. Calidad superior.  PE HD 500

NPP41 40 30 2 1.500

NPP51 50 30 2 3.000

NPP61 60 40 2 4.650

1 2 3 4

Ref. €

TABLA DE CORTAR PE HD 500 - BLANCA3

Con bordes. Calidad superior.  PE HD 500

NPP1 50 37 2 1.780

TABLA DE CORTAR PE HD 500 - BLANCA4

Calidad superior.  PE HD 500

NPP3 50 35 1,5 1.111

NPP4 40 30 2 1.500

NPP5 50 30 2 3.000

NPP6 60 40 2 4.650

NPP11 53 32,5 2 1.973

 



Tablas de corte con código de color conforme con el procedimiento APPCC: 
un color para cada tipo de alimentos para evitar las contaminaciones cruzadas.

Blanco: 
productos lácteos, pan, 

queso, pastelería

Marrón:
carne cocida 
y charcutería

Rojo:
carne cruda

Azul: 
pescados y mariscos 

crudos

Verde: 
frutas y verduras

Violeta: 
alimentos no alérgeno 

(por ej. Sin gluten)

Amarillo: 
ave crudo

COLORES APPCC (HACCP)

«Incluso los alimentos 
tienen su dress code !»

Las dimensiones               están indicadas en cm y el peso   en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019  hasta el 31/12/2019.70
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Ref. €

TABLA PE HD 500 - GRANITO5

Con ranura. Calidad superior.  PE HD 500

NPP41-G 40 30 2 1.540

TABLA DE CORTAR BLANCA DE PE INYECTADO6

Con ranura y asa.  PE

NPP2 35 25 1 0.674

TABLA DE CORTAR PE HD 500 - VIOLETA7

Color especial HACCP para los alimentos no alergénicos. Calidad superior.  PE HD 500

NPP6-P 60 40 2 4.660

NPP11-P 53 32,5 2 3.350

TABLA DE CORTAR PE HD 500 - MARRÓN8

Color especial HACCP para la carne cocida y los embutidos. Calidad superior.  PE 
HD 500

NPP4-M 40 30 2 1.500

NPP5-M 50 30 2 3.000

NPP6-M 60 40 2 4.650

NPP11-M 53 32,5 2 1.973

5 6 7 8

10

TABLA DE CORTAR PE HD 500 - VERDE12

Color especial HACCP para las frutas y las verduras. Calidad superior.  PE HD 500

NPP4-V 40 30 2 2.400

NPP5-V 50 30 2 3.000

NPP6-V 60 40 2 4.650

NPP11-V 53 32,5 2 1.973

TABLA DE CORTAR PE HD 500 - AMARILLA13

Color especial HACCP para la ave cruda. Calidad superior.  PE HD 500

NPP4-J 40 30 2 1.500

NPP5-J 50 30 2 3.000

NPP6-J 60 40 2 4.650

NPP11-J 53 32,5 2 1.973

11 12

13

9

TABLA DE CORTAR PE HD 500 - MARRÓN9

Con ranura. Calidad superior.  PE HD 500

NPP41-M 40 30 2 1.500

NPP51-M 50 30 2 3.000

NPP61-M 60 40 2 4.650

Ref. €

TABLA DE CORTAR PE HD 500 - ROJA10

Color especial HACCP para la carne cruda. Calidad superior.  PE HD 500

NPP4-R 40 30 2 1.500

NPP5-R 50 30 2 3.000

NPP6-R 60 40 2 4.650

NPP11-R 53 32,5 2 1.973

TABLA DE CORTAR PE HD 500 - AZUL11

Color especial HACCP para pescados y mariscos crudos. Calidad superior.  PE HD 500

NPP4-B 40 30 2 2.000

NPP5-B 50 30 2 3.000

NPP6-B 60 40 2 4.650

NPP11-B 53 32,5 2 1.973
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TABLA DE CORTAR PE ECO - MARRÓN16

Color especial HACCP para la carne cocida y los embutidos.  PE «ECO» bajo 
densidad.

NPP9-M 60 40 2 4.300

TABLA DE CORTAR PE ECO - ROJA17

Color especial HACCP para la carne cruda.  PE «ECO» bajo densidad.

NPP8-R 50 30 2 2.800

NPP9-R 60 40 2 4.300

TABLA DE CORTAR PE ECO - AZUL18

Color especial HACCP para pescados y mariscos crudos.  PE «ECO» bajo 
densidad.

NPP8-B 50 30 2 2.800

NPP9-B 60 40 2 43.000

TABLA DE CORTAR NEGRA21

Espesor 3 cm, pies antideslizantes.  PE HD 500

YC90607 30 30 3 2.600

YC90707 20 30 3 1.800

TABLA DE CORTAR NEGRA22

Ideal para el bar. Espesor 2 cm, pies antideslizantes.  PE HD 500

YC90807 20 30 2 1.200

TABLA DE CORTAR NEGRA23

Con ranura, pies antideslizantes.  PE HD 500

YC91007 2 1.338 30

15 16 17

18 19 20 21

22 23

14

Ref. €

LOTE DE 6 TABLAS DE CORTAR14

1 tabla de cortar: 355g y 3mm de espesor.  Colores del HACCP para évitar le 

contaminación cruzada.  PE HD 500

NPPC 40 30 0,3 4.600

TABLA DE CORTAR PE ECO - BLANCA15

  PE «ECO» bajo densidad.

NPP7 40 30 2 2.220

NPP8 50 30 2 2.800

NPP9 60 40 2 4.300

NPP13 30 40 1,5 1.670

NPP14 60 40 1,5 3.400

Ref. €

TABLA DE CORTAR PE ECO - VERDE19

Color especial HACCP para las frutas y las verduras.  PE «ECO» bajo 
densidad.

NPP8-V 50 30 2 2.800

NPP9-V 60 40 2 43.000

TABLA DE CORTAR PE ECO - AMARILLA20

Color especial HACCP para la ave cruda.  PE «ECO» bajo densidad.

NPP8-J 50 30 2 2.800

NPP9-J 60 40 2 43.000
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TABLA DE CORTAR DE MADERA

Con ranura y reserva de jugo.

 Haya

 

Ref. €

NPB01 35 25 1,7 0,980

NPB02 40 30 1,7 0,995

TABLA DE CORTAR DE MADERA

Con ranura y reserva de jugo.

 Haya

 

Ref. €

NPB04 34 22 2,5 1,265

NPB05 38 25 2,5 1,275

NPB06 40 28 2,5 1,285

NPB07 50 30 2,5 1,310
TABLA DE CORTAR DE MADERA PARA PEREJIL - CAKE - CHORIZO

Con asa.

 Haya

 

Ref. €

NPPL28 34 14 1,3 0,330

NPPL40 39 16 1,3 0,450

NPPL45 44 20 1,3 0,540

TABLA DE CORTAR DE MADERA FORMA «COSTILLA DE BUEY»

Con ranura y reserva de jugo.

 Haya

 

Ref. €

NPB08 31 20 1,5 0,500

NPB09 40 26 1,6 0,515

CEPILLO RASCADOR PARA TABLAS DE CORTAR

Cuchilla 2 filos, se puede afilar. Para cepillar el polietileno y quitar las marcas de 
cuchillos

 Cuchillas de inox templado. Mango sintético.

 

Ref. €

NPPR 23 6,5 4,3 0,220

CEPILLO

Para cepillar tablas y alisarlas quitando las marcas de corte de los cuchillos.

 PE HD 500

 

Ref. €

NPPR1 17,7 6,4 8,7 0,366
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HOJA DE RECAMBIO

Cuchilla 2 filos que se puede afilar.

 

Ref. €

NPPR01 0,200 NPPR, NPPR1. Inox templado.

TABLA DE CORTAR ANTIBACTERIANA ESTERILIZABLE

Esterilización en 1 minuto: elimina malos 
olores y bacterias! Contiene un compuesto 
natural derivado de las plantas (fitoncide) 
con propiedades antibacterianas y  
esterilizadoras que elimina bacterias y  
malos olores y asegura una higiene  
perfecta. Dotado de una superficie an-
tideslizante, no resbala sobre la encimera. 
Su material flexible, sin ftalatos ni BPA, 
resiste a los cortes de los cuchillos a la vez 
que no daña las hojas de estos mismos. 
Flexible, se pliega para verter fácilmente 
las preparaciones dentro de los recipientes. 
apto para lavavajillas. Reciclable.

 Hecho de phytoncide, un compuesto 
natural derivado de plantas con propie-
dades antibacterianas y esterilizantes.

 

Ref. €

YC91181 36 25 0,38 0,270
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SOPORTE GUANTE

Lote de 10. Se pone encima del guante, tira hacia atrás las mallas y aumenta el 
confort y la ergonomía. 

 

Ref. €

N3093 0,200 N3089, N3090, N3091, N3092

GUANTE ANTICORTE RESISTENTE

Ambidiestro. Lavable en lavadora. Guante tejido sin costuras en Dyneema®, una 
mezcla de fibra de poliamida y fibra de vidrio.

 Dyneema®

 

Ref. €

GANT07F 0,220 Talla S

N3095. 0,220 Talla M

GANT09F 0,220 Talla L

PROTECCIÓN PARA DEDOS

Para cortar en lonchas protegiendo los dedos.

 Plástico

 

Ref. Ex-Ref. €

PDO01 N3097 8,5 4,5 4 0,030

PIEDRA AFILADORA
 

 

Ref. €

ID1030 8 0,100

AFILADOR DE CUCHILLOS CON MANGO 

 

Ref. €

AFFU-M 1,4 0,2 0,6 0,040

GUANTE COTA DE MALLAS

Reversible - Hilo: Ø 0,5 mm. Para los mataderos, carniceros, charcuteros, etc. 
Limpieza enérgica con un cepillo y agua a 50°C.

 Inox y Poliuretano

 

Ref. €

N3089 0,154 XS - 6-6,5

N3090 0,135 S - 7-7,5 - Blanco

N3091 0,135 M - 8-8,5 - Rojo

N3092 0,135 L - 9-9,5 - Azul
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CUCHILLA TRINCHANTE BASCULANTE

Para cincelar 2 a 3 veces más rápido hierbas, ajo, cebollas, chalotas.

 Cuchillas de inox templado, mangos de ABS.

 

Ref. Ex-Ref. €

N3232 GHACB01-S 22 14 0,250 1 cuchilla de 220 mm

N3233. 0,360 2 cuchillas de 220 mm

N3236 1,000 3 cuchillas de 300 mm

PORCIONADORA PARA TARTAS

Lineas graduadas para guiar el corte (5, 6, 7, 9, 11 porciones).

 PP

 

Ref. €

302610 37 Blanco

302620 37 Amarillo

302630 37 Naranja

CORTA TORTILLA A GAJOS

 Inox

 

Ref. €

TORT06 18,5 25 0,205 6 secciones

TORT08 18,5 25 0,205 8 secciones

CUCHILLO UNTADOR TERMO-CONDUCTOR

Marca láser personalizable (mínimo de 120 piezas). Gracias a la conductividad 
térmica del aluminio, el calor de la mano se difunde al untador. Corte y extienda 
con facilidad la mantequilla, incluso muy fría y dura.

 100% aluminio

 

Ref. €

BAR140 17,5 2 0,5 0,026
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TIJERA HOJAS MULTIPLES

Hoja: 8 cm. Hierbas cinceladas 5 veces más rápido.

5 hojas.

 Hoja de inox

 

Ref. Ex-Ref. €

CIS05B N3423 0,114

TIJERAS PARA AVES

 Inox

 

Ref. €

N3420 25,5 4,7 1,8 0,500

TIJERAS UNIVERSALES

Hoja: 8 cm.

 Hoja de inox

 

Ref. €

N3422 0,078

AFILADOR DE TIJERAS 

 

Ref. €

AFFU-C 1,4 0,2 0,6 0,035



Apertura de todas 
las latas cilíndricas 

o rectangulares, 
 incluso abolladas 

de 5 a 27 cm de altura.

Rendimiento :
de 40 a 80 latas 

5x1 en continuidad

Apertura limpia: 
ausencia de limaduras en 

 el interior de la lata. 
Percusión y apertura de 

la lata con un solo movimiento 
y con la misma palanca.

Desmontaje del «cabezal de apertura» 
sin herramienta para una limpieza diaria 

en lavavajillas y esterilización.

Motor de alto rendimiento 
y bajo consumo 

de energía*

Accesorios imantados 
para retención e la tapa

ABRELATAS ELÉCTRICO PARA COLECTIVIDADES

« Para colectividades 
de 300 a 800 cubiertos »

Abrelatas el éctrico profesional para colectividades de 300 o 800 cubiertos :  
- Fabricación con materiales inoxidables. La rueda, por mot ivos de dureza, es a  cero templado y está 
tratada contra la oxidación. 
- Motor de dos velocidades protegido por una tapa duralinox.  
- Motorreductor de alto rendimiento. 
- Reductor completamente de metal (engranajes metálicos montados en rodamientos de bolas). 
- Conjunto «motor-cabezal de apertura» de desplazamiento vertical asistido por muelle de gas permite 
un posicionamiento sin esfuerzo según la altura de la lata a abrir. 
- Tope de ajuste de altura de las latas.  
- El cambio de las piezas de desgaste (cuchilla y rueda) puede ser realizad o por personal no calificado. 
- Aparato de sobremesa: base de acero inoxidable y 4 ventosas 
Modelo patentado 
 
*Detalles motor: 230 V monofásico - 50 Hz / 60 Hz 
Potencia : 75 W - Par : 13 N/m 
Reducción piñonería metálica

Las dimensiones               están indicadas en cm y el peso   en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019  hasta el 31/12/2019.78
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ABRELATAS ELÉCTRICO PARA COLECTIVIDADES

2 velocidades (80 r.p.m./125 r.p.m.). 80 
latas en continuo. Monofásico. IP41. Para 
colocar sobre una mesa.  
Desplazamiento vertical asistido. Para 300 
a 800 comensales. Apertura de todo tipo 
de latas cilíndricas o rectangulares, incluso 
abolladas, desde 5 hasta 27 cm de altura. 
Fácil de desmontar y limpiar. NF (higiene 
para alimentos) + HACCP.

2 vitesses (80 tpm/ 125 tpm).  
80 boîtes à la suite. 2 speeds (80 rpm / 
125 rpm). 80 cans in one session.  
2 velocidades (80 r.p.m./125 r.p.m.).  
80 latas en continuo.

50/60Hz  75W  230V

Cuchilla reversible doble vida,  
1 ruleta Ø36 mm, 1 cepillo metálico, base  
4 ventosas, imán para sujetar la tapa.

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

OEXTC 586XE 45 25 75 13,2 13,2 1,75

ABRELATAS ELÉCTRICO

IP55. Para fijar en la mesa.  
Desplazamiento vertical asistido por muelle 
neumático. Sujeción magnética de la tapa. 
800 cubiertos o más. Trabajo en continuo. 
Apertura de todo tipo de latas cilíndricas o 
rectangulares, incluso abolladas de  
5 a 27 cm de altura. Fácil de desmontar 
y limpiar. NF (higiene para alimentos) + 
HACCP.

400-500 boîtes par h. Sur demande 
modèle très grande vitesse. 400-500 cans 
per hour. Very-high-speed model on request. 
400-500 latas por h. Por encargo modelo 
muy alta velocidad.

50-60Hz  260W

Pedal de mando, cuchilla reversible 
doble vida, 2 ruletas: Ø36 mm para latas 
rectangulares, Ø70 mm para latas redondas, 
1 cepillo metálico.

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

OE750M 590XEC 30 30 75 32 32 230 V 
Monofásico 5

OE750M-110 30 30 75 32 30 110 V 5

OE750T 30 30 75 32 32 380 V 
Trifásico 5

BANDEJA GIRATORIA PARA LATAS 5X1 Y 3X1

Se coloca delante del abrelatas gran capacidad para ayudar en el giro de las 
latas. Comodidad de utilización, sin rozamiento. Lavable.

Cojinete de bolas.

 Inox

 

Ref. €

OE7620. 22 22 3,5 2,2 OE750M, OE750T, 
OE750M-110.

OE7620-B OE750

ALZADOR - 2 PIEZAS 12 CM

Permite levantar la columna para abrir latas 
de hasta 39 cm de altura.

 Inox

 

Ref. €

OE750X 1,190 OE750
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HOJA REVERSIBLE PARA ABRELATAS

No afilar la cuchilla. Reversible: doble vida.

1 cuchilla de inox, 1 arandela Inox, 1 arandela Courbane.

 Inox

 

Ref. €

O2830 0,010 OEXTC, OE750M, OE750T, OE750M-110.

ARANDELA COURBANE

Elástica.

 Elastómero

 

Ref. €

O2873 0,005

MOLETA PARA ABRELATAS ELECTRICO

Para OEXTC (estándar todo tipo de latas), OE750 (latas rectangulares).

 Acero templado.

 

Ref. €

OE7554 0,36 0,009 OEXTC, OE750M, OE750T, OE750M-110.

MOLETA PARA ABRELATAS ELECTRICO

Para OE750 (latas redondas).

 Acero templado.

 

Ref. €

OE7553 0,7 0,030 OE750M, OE750T, OE750M-110.

KIT DE REPUESTO PARA ABRELATAS ELECTRICO

1 ruleta Ø36 mm, 1 cuchilla, 1 arandela de acero inoxidable, 1 arandela 
courbane, 1 cepillo metálico.

 Inox, acero martillado.

 

Ref. €

OE895 0,115 OEXTC

PUESTO DE TRABAJO  CON RUEDAS

Por encargo. Para abrelatas de gran capacidad para fijar.

4 ruletas de las cuales 2 con frenos. 1 cajón. 1 repisa inferior.

 Inox

 

Ref. €

PTX21 80 70 85 50 OE750
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KIT DE REPUESTO PARA ABRELATAS ELECTRICO

1 ruleta Ø36 mm, 1 ruleta Ø70 mm, 1 cuchilla, 1 cepillo metálico.

 Inox, acero martillado.

 

Ref. €

OE7501 0,390 OE750M, OE750T, OE750M-110.

CEPILLO METALICO PARA MOLETA

Limpiar la ruleta todos los días con el cepillo metálico.

 Cerdas de Inox.

 

Ref. Ex-Ref. €

OEX821 BR01 0,030



Abre las latas de conservas 
con total seguridad: bordes netos 

y no cortantes

Sin esfuerzos

Sin limaduras

Higiene, seguridad 
y robustez

Sistema patentado

ABRELATAS DE SEGURIDAD - SIN BORDES CORTANTES

« Despídase de 
los bordes cortantes »

El aparato nunca está 
en contacto con el interior 

de la lata

Abre latas redondas de cualquier tamaño  
cortando el engastado exterior: los bordes son 
limpios, no hay riesgo de  cortarse. Es posible 
reutilizar el sombrero de la lata para proteger 
su contenido del polvo y de las salpicaduras 
(la tapa ya no permite u na conservación 
hermética ).  
Su peso le permite ser estable sobre la lata y 
asegurar un guia do óptimo. 
El diseño del cabezal limita las piezas de 
desgaste, así como los intersticios donde po-
dría acumularse la suciedad.  
 
Disponible con una placa abrazadera o 
una placa para atornillar.  
Apto para lavado en lavavajillas. 
Sistema patentado 
Made in France

Las dimensiones               están indicadas en cm y el peso   en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019  hasta el 31/12/2019.82
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ABRELATAS DE SEGURIDAD - SIN BORDES CORTANTES

Sistema patentado. Abra cajas redondas 
de todos los tamaños (por ejemplo, 5/1) 
doblando el borde exterior. Los bordes 
quedan sin riesgo de corte y es posible 
reutilizar la tapa de la lata para proteger 
su contenido. Tenga cuidado, una vez 
que la lata está abierta, el cierre ya no es 
hermético.

 Inox

 

Ref. €

OBSXP55 28 12,2 77,5 5 Fijación tornillos

OBSXV55 28 12,2 77,5 5 Soporte brida

ABRELATAS TODO INOX

Barra 55 cm, base 22 x 12 cm. Vástago 
íntegral, cabezal monobloque,  
desmontable sin herramientas. Lavavajillas. 
Sistema patentado. Todas las formas de 
latas.

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

OXP55 560XV 78 3,2 Fijación tornillos

OXV55 560X 78 3,2 Soporte brida

ABRELATAS INOX CON CABEZA DE RESINA

Barra 55 cm, base 22 x 12 cm.  
Lavavajillas. Sistema patentado. Todas las 
formas de latas.

 Mástil y base de Inox, cabezal de 
resina.

 

Ref. Ex-Ref. €

OX5P55 565XV 79 2,8 Fijación tornillos

OX5V55 565XR 79 2,8 Soporte brida

ABRELATAS INOX PROFESIONALES ECONÓMICOS

Barra 55 cm, base 22 x 12 cm. Sistema 
patentado. Todas las formas de latas.

 Cabezal de resina, mástil de acero 
niquelado, base de acero revestido Epoxy.

 

Ref. Ex-Ref. €

O5P55 78 2,8 Fijación tornillos

O5V55 530R 78 2,8 Soporte brida
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ABRELATAS INOX PROFESIONALES LT ORIGINAL

Barra 55 cm, base 22 x 12 cm. Sistema 
patentado. Todas las formas de latas.

 Cabezal de resina, mástil de acero 
niquelado, base de acero revestido Epoxy.

 

Ref. Ex-Ref. €

O2P55 77 3 Fijación tornillos

O2V55 540N 77 3 Soporte brida

ABRELATAS INOX PROFESIONALES LT CORTOS

Barra 40 cm, base 18 x 8 cm. Sistema 
patentado. Todas las formas de latas.

 Cabezal de resina, mástil de acero 
niquelado, base de acero revestido Epoxy.

 

Ref. Ex-Ref. €

O3P40 62 2 Fijación tornillos

O3V40 550E 62 2 Soporte brida

MOLETA PARA ABRELATAS MANUALES

Desmontaje fácil: bloquear la ruleta con la herramienta, desenroscar el mango 
girando en sentido contrario a las agujas del reloj para extraer la ruleta.

Herramienta de demontaje.

 

Ref. €

O2820 0,36 0,080 Acero templado.

ARANDELA DE RILSAN

 Rilsan

 

Ref. €

O2870 6 0,250 OXV55, OXP55, O2V55, O2P55.

O3870 4 0,200 OX5V55, OX5P55, O5V55, O5P55, O3V40, 
O3P40.

KIT DE REPUESTO PARA ABRELATAS MANUAL

Hoja, rueda dentada, arandela y herramienta de desmontaje.

 Inox, acero templado, Rilsan.

 

Ref. €

O2895 0,150 OXV55, OXP55, O2V55, O2P55.

O3895 0,150 OX5V55, OX5P55, O5V55, O5P55, O3V40, O3P40.

ABRELATAS TITAN SEMI-PROFESIONAL

Cuchillas y ruletas de recambio  
disponibles. Adaptado para latas grandes. 
La cuchilla en punta se introduce  
automáticamente en la lata de conservas.

Abridores.

 Acero templado estañado, cuchilla de 
acero niquelado, manga de haya.

 

Ref. Ex-Ref. €

N4041 TIT02 9 6 8,5 0,190
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ABRELATAS PALM

Corte limpio, sin limadura: la hoja no toca el contenido de la lata. Asa  
ergonómica y uso fácil. Seguridad: apertura limpia sin dejar borde cortante. 
Corte preciso y sobre el borde exterior del cuerpo de la lata.

 ABS, hoja de acero.

 

Ref. €

N4057 12,5 7,7 6,5 0,135

ABRELATAS PRIMER PRECIO

Lote de 10.

Abridores.

 Hoja de acero templado, asa de inox.

 

Ref. €

N4056 10 2 2,5 0,035

ABRIDOR DE TARROS

Tambien abre y perfora latas. Fácil apertura de los tarros con juntas.

 Acero niquelado

 

Ref. €

N3044 13 0,042

ABRELATAS DE MANOS LIBRES 

 

Ref. €

KOBA01 16 6 4,5 0,170 0,06

ABRELATAS DE MANOS LIBRES «THE BEAN»

Adecuado para latas de todas las formas. Los bordes no están afilados después 
de abrirles. 

 

Ref. €

KOBA03 13 7,7 5 0,135 0,02
ABRETARROS DE MANOS LIBRES 

 

Ref. €

KOBC01 27 14 6 0,345 0,06

KOBC02 27 14 6 0,345 0,06
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COMBINADO PICADORA + RALLADORA 3 CILINDROS

Cilindros: gruyere, parmesan, verduras. Interruptor de reversa.

60-80 kg/h

50Hz  220-240 V  350 W

3 rejillas : Ø 3 - 5 - 8 mm. R300. 3 embudos de salchichas. 

 

Ref. €

N5600+R300 43 42 18 6 0,71

RALLADOR

 Inox

 

Ref. €

100RP 2,75 1,1 0,2 0,230

RALLADOR FINO

 Inox

 

Ref. €

300RP 4 1,35 2,4 0,895

RALLADORAS 4 CARAS

Rodajas, gruyère, parmesan, verduras.

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

N3751 RP4-G 11,7 10,6 25,5 0,260 Modelo grande

N3750 RP4-P 10,8 8,2 24 0,240 Modelo pequeño

RALLADORA PARA PARMESANO

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

N4193 RPAR01 19,4 11 11,5 0,155

RALLADORA PARA REPOLLO

 Madera de haya, inox.

 

Ref. Ex-Ref. €

N7010 310RCH 60 22,5 8,5 2,2
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RALLADOR DE AJO

Multitud de picos afilados. Lavavajillas.  
Para triturar el ajo, wasabi, jengibre, 
rábano picante. Para moler almendras, 
nuez moscada ...

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

N4297 GIN01 11 7,5 0,058

RALLADORA PARA NUEZ MOSCADA

Compartimento.

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

N4190 RMU01 13,6 4,4 2,8 0,030

RALLADOR DE MANOS LIBRES
 

 

Ref. €

KRFA01 20 5,4 0,360 0,06

RALLADOR 4 TAMBORES CON VENTOSA

Ventosa con alta adherencia. El mango de madera se desmonta para lavar los 
elementos de inox en el lavavajillas. Robusto y productivo, con este rallador, el 
producto rallado cae directamente en un plato. Se adapta para rallar frutas, 
verduras, queso duro, frutos secos y chocolate.

4 tambores (gruyere, verduras, rebanadas, parmesano). Base ventosa.

 Inox, mango de haya

 

Ref. €

N2700X 20 10,8 22 1,098
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RALLADOR DE QUESO

Gruyere- verduras - rodajas. Desmontable para una limpieza fácil.

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

N3010 MOUL02 25 11,5 10,5 0,410

RALLADOR DE QUESO

Gruyere. Desmontable para una limpieza fácil.

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

N3009X MOUL01 25 11,5 10,5 0,310

RALLADOR DE QUESO

Gruyere  - parmesan. Desmontable para una limpieza fácil.

 Inox

 

Ref. €

N3009X-2 25 11,5 10,5 0,360



Nuestros peladores le seducirán por sus numerosas cualidades : 
- Ahorro de tiempo: 100 kg de zanahorias o 600 pepinos por hora 
- Fácil de utilizar: introducir las verduras por arriba y después tirar hacia a bajo  
- Sin pérdidas: las mondaduras son muy finas 
- Fácil de limpiar 
 
Varios modelos (sobre pie, para fijar, etc.) disponibles para zanahorias 
(pequeñas y grandes), pepinos y espárragos.

Cabezales intercambiables

Para zanahorias, grandes zanahorias, 
pepinos y espárragos 

Pelado perfecto

Ninguna pérdida: 
mondaduras finas

Sencillo y rápido

PELADOR PARA GRANDES COCINAS

« Aquí trabajamos a  
600 pepinos por /hora »
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PELADOR MURAL INOX - ZANAHORIAS

 Inox, PA, soporte y cuchillas de inox.

 

Ref. €

EMX001 17 12,5 16 Ø introducción: 4,5 cm.

EMX002 17 12,5 16 Ø introducción: 6 cm.

PELADOR MURAL INOX - PEPINOS

 Inox, PA, soporte y cuchillas de inox.

 

Ref. €

EMX003 17 12,5 16 0,760 Ø introducción: 6 cm.

PELADOR MURAL INOX - ESPARRAGOS

 Inox, PA, soporte y cuchillas de inox.

 

Ref. €

EMX004 17 12,5 16 0,760 Ø introducción: 4,5 cm.

PELADOR MURAL - ZANAHORIAS

 Soporte de acero, epoxy, PA, cuchillas inox.

 

Ref. €

EM001. 17 12,5 16 0,500 Ø introducción: 4,5 cm.

PELADOR MURAL - ZANAHORIAS GRANDES

 Soporte de acero, epoxy, PA, cuchillas inox.

 

Ref. €

EM002. 17 12,5 16 0,500 Ø introducción: 6 cm.

PELADOR MURAL - PEPINOS

 Soporte de acero, epoxy, PA, cuchillas inox.

 

Ref. €

EM003. 17 12,5 16 0,500 Ø introducción: 6 cm.
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PELADOR MURAL - ESPARRAGOS

 Soporte de acero, epoxy, PA, cuchillas inox.

 

Ref. €

EM004. 17 12,5 16 0,500 Ø introducción: 4,5 cm.

PELADOR SOBRE PIE INOX - ZANAHORIAS

 Inox, PA, soporte y cuchillas de inox.

 

Ref. €

EPX001. 21,5 14 51 1,800 Ø introducción: 4,5 cm.

PELADOR SOBRE PIE INOX - ZANAHORIAS GRANDES

 Inox, PA, soporte y cuchillas de inox.

 

Ref. €

EPX002. 21,5 14 51 1,800 Ø introducción: 6 cm.

PELADOR SOBRE PIE INOX - PEPINOS

 Inox, PA, soporte y cuchillas de inox.

 

Ref. €

EPX003. 21,5 14 51 1,800 Ø introducción: 6 cm.

PELADOR SOBRE PIE INOX - ESPARRAGOS

 Inox, PA, soporte y cuchillas de inox.

 

Ref. €

EPX004 21,5 14 51 1,800 Ø introducción: 4,5 cm.
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PELADOR SOBRE PIE EPOXY - ZANAHORIAS

 Base de hierro con revestimiento 
Epoxy, PA, cuchillas de inox.

 

Ref. €

EP001. 21,5 14 51 1,800 Ø introducción: 4,5 cm.

EP002. 21,5 14 51 1,800 Ø introducción: 6 cm.

PELADOR SOBRE PIE EPOXY - PEPINOS

 Base de hierro con revestimiento 
Epoxy, PA, cuchillas de inox.

 

Ref. €

EP003. 21,5 14 51 1,800 Ø introducción: 6 cm.

PELADOR SOBRE PIE EPOXY - ESPARRAGOS

 Base de hierro con revestimiento 
Epoxy, PA, cuchillas de inox.

 

Ref. €

EP004. 21,5 14 51 1,800 Ø introducción: 4,5 cm.

PELADOR CON SOPORTE BRIDA - ZANAHORIAS

 Inox, PA, soporte y cuchillas de inox.

 

Ref. €

ESJX001 22 13 16 Ø introducción: 4,5 cm.

ESJX002 22 13 16 Ø introducción: 6 cm.

PELADOR CON SOPORTE BRIDA - PEPINOS

 Inox, PA, soporte y cuchillas de inox.

 

Ref. €

ESJX003 22 13 16 Ø introducción: 6 cm.

PELADOR CON SOPORTE BRIDA - ESPARRAGOS

 Inox, PA, soporte y cuchillas de inox.

 

Ref. €

ESJX004 22 13 16 Ø introducción: 4,5 cm.
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CABEZAS

Cabezas intercambiables. Piezas de recambio (ressortes, hojas, brazos, placa) 
disponibles.

Con pulsador.

 Polyamida reinforzada, inox.

 

Ref. €

E0010. 4,5 0,160 EM, EP, EPX, ESJX Cabeza para zanahorias

CABEZAS

Cabezas intercambiables. Piezas de recambio (ressortes, hojas, brazos, placa) 
disponibles.

Con pulsador.

 Polyamida reinforzada, inox.

 

Ref. €

E0011. 6 0,275 EM, EP, EPX, ESJX Cabeza para zanaho-
rias grandes

CABEZAS

Cabezas intercambiables. Piezas de 
recambio (ressortes, hojas, brazos, placa) 
disponibles.

 Polyamida reinforzada, inox.

 

Ref. €

E0012. 6 0,155 EM, EP, EPX, ESJX Cabeza pepinos

CABEZAS

Cabezas intercambiables. Piezas de 
recambio (ressortes, hojas, brazos, placa) 
disponibles.

 Polyamida reinforzada, inox.

 

Ref. €

E0019. 4,5 0,140 EM, EP, EPX, ESJX Cabeza esparragos

PELADOR DE SANDÍA Y CALABAZA

Anchura útil: 6,5 cm. Espesor de corta 
regulable.

 Hoja inox. Mango ABS.

 

Ref. €

ID4006 16 10,5 5 0,244

PELADOR DE CEBOLLAS

Pelar sus cebollas fácilmente.

 ABS, PP, inox.

 

Ref. €

N3011EO 29,5 12 7,5 0,650



Las dimensiones               están indicadas en cm y el peso   en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019  hasta el 31/12/2019.94

PR
EP

A
RA

R
PELAR

GRAN PELADOR DE VERDURAS

Anchura útil: 8 cm. Mangos, sandías, calabazas.

 Inox

 

Ref. €

ID4007 20 10,5 0,080

PELADOR DE  ESPÁRRAGOS

Práctico sistema en pinza.

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

N3079 ASP02 17,5 1,4 3,5 0,040

PELADOR ELÉCTRICO

Para pelar cítricos, cebollas y todas frutas 
y verduras redondas y ovales en cantidad. 
Espesor de peladura ajustable.  
Particularidad cítricos: 1 paso de ida: quita 
solo la cáscara, o 2 pasos ida y vuelta: 
quita la cáscara y la piel blanca.  
Estanqueidad de los mandos.

3 - 4 pcs / min.

50Hz  220 V  24 W

 Tridente y pico centrador de inox. 
Cuchillo de inox.

 

Ref. Ex-Ref. €

N4220 EPL-P 25 16,5 23 1,800 Moldelo profe-
sional 0,21

PELADOR ELÉCTRICO

Para pelar cítricos, cebollas y todas frutas 
y verduras redondas y ovales en cantidad. 
Espesor de peladura ajustable. 
Particularidad cítricos: 1 paso de ida: 
quita solo la cáscara, o 2 pasos ida y vuel-
ta: quita la cáscara y la piel blanca.

3 - 4 pcs / min.

50Hz  220 V  24 W

 Tridente y pico centrador de plástico. 
Cuchillo de inox.

 

Ref. Ex-Ref. €

N4221 EPL-S 25 16,5 23 1,800 Moldelo semi 
profesional 0,21



Este utensilio profesional permite pelar grandes canti d ades de cítricos, cebollas y 
todo tipo de frutas y verd uras redondas y ovaladas. 
Diferencia entre los dos modelos : el tridente y e l pico centrador son de acero 
inoxidable en el modelo profe sional y de plástic o en el modelo semi-profesional.

Grosor de 
mondadura ajustable: 

sin pérdidas

Especificidad cítricos: 1 paso ida: sólo cáscara 
2 pasos ida y vuelta: cáscara y piel blanca

Estanqueidad 
de los mandos

El brazo se adapta 
al diámetro del fruto

Productividad para pelar 
las frutas y verduras redondas, 

ovales y cebollas: de 
10 a 20 segundos

PELADOR ELÉCTRICO

« No se le resiste ninguna piel »

Las dimensiones               están indicadas en cm y el peso   en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019  hasta el 31/12/2019. 95

PR
EP

A
RA

R

PELAR



Las dimensiones               están indicadas en cm y el peso   en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019  hasta el 31/12/2019.96

PR
EP

A
RA

R
PELAR

PELADORES MANUALES DE CÍTRICOS

Para retirar integralmente la cáscara de naranjas y limones.

 Base de acero pintado de resina epoxídica.

 

Ref. €

N4225 30 7 22 0,650 Con fijación brida

N4226 0,010 N4225 Cuchillo peladora 
inox

PELADOR DE VERDURAS

Removedor de ojos de patatas. Apto para el lavavajillas. Por un lado una hoja 
dentada para cáscaras finas (tomates) o velludas (melocotónes, kiwi), del otro una 
hoja móvil para todos otros frutos y verduras.

 ABS

 

Ref. €

N3011P 9 7,5 2 0,068

PELADOR CASTOR

Doble hoja móvil de 4 cm útiles.  Peladura fina. Sigue las curvas de las frutas y 
verduras.

Gancho para quitar los ojos de las patatas.

 Mango de inox, cuchilla de acero al carbono templado.

 

Ref. €

N8012 0,024

CASTOR JULIENNE

Doble hoja móvil con dientes enderezadas.  Para tallar en finas julianas.

 Mango y cuchillas de inox.

 

Ref. €

N8013 0,023

PELADOR PIEL FINA POLLUX

Doble hoja móvil microdentada.  Pela todas las cáscaras, incluso finas  o peludas: 
tomates, berenjenas, pimientos, melocotones, kiwis.

Gancho para quitar los ojos de las patatas.

 Cuchillas y cuerpo de inox, mango de PP.

 

Ref. €

N8014 17 0,024

PELADOR POLLUX

Doble hoja móvil de 4 cm útiles.  Peladura fina. Sigue las curvas de las frutas y 
verduras.

Gancho para quitar los ojos de las patatas.

 Cuchilla de acero al carbono templado, mango de PP, cuerpo de inox.

 

Ref. €

N8015 17 0,024
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CASCANUECES CÓNICO

Cónico: se adapta al diámetro de la fruta y sin aplastarla. Para nuezes, avellanas 
y almendras.

 Fundición recub. con Epoxy, mango madera

 

Ref. €

N4187 18 5,5 0,220

PICAR

PICADORA ELÉCTRICA

Con inversor de marcha.

60-80 kg/h

50 Hz - 220 -240V - 350 W

3 rejillas:  Ø 3 - 5 - 8 mm - 3 embudos : Ø 12 - 18 - 21 mm. Boquilla kebab.

 Inox, acero, PP.

 

Ref. Ex-Ref. €

N5600 HAE350 43 42 18 6 0,71

PICADORA ELÉCTRICA

30 - 50 kg/h

50 Hz / 220  240 V  200 W

2 rejillas: Ø 5 – 7 mm - 3  embudos: Ø 12 – 18 – 21 mm - Boquilla kebab.

 Inox, acero, PP.

 

Ref. €

N5650 35 38 18 3,2 0,42

JUEGO DE EMBUDOS PARA PICADORA

Ø 12, 18, 21 mm.

 PP

 

Ref. €

N5600-S 0,030 N5600

N5650-S 0,028 N5650

CUCHILLO

 Inox

 

Ref. €

N5600-C 0,042 N5600

N5650-C 0,016 N5650
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REJILLA

 Acero

 

Ref. €

N5600-03 0,124 N5600 Ø 3 mm

N5600-06 0,122 N5600 Ø 5 mm

N5600-08 40 N5600 Ø 8 mm

N5650-03 N5650 Ø 3 mm

N5650-05 0,046 N5650 Ø 5 mm

N5650-07 0,040 N5650 Ø 7 mm

REJILLA 8 RAYOS PARA PICADORA

 Acero

 

Ref. €

N5600-07 N5600

PICADORA ELÉCTRICA SEMI-PRO N°5

Monofásico.

50 kg/h

230V AC 50 Hz - 400W

Rejilla Ø53 mm con agujeros de Ø 6 mm.

 Hierro estañado, base de plástico.

 

Ref. €

HV5-EL 39 20 25 6,9 0,71

PICADORA ELÉCTRICA SEMI-PRO N°12

Monofásico. Adecuado para cortar la garganta de cerdo para hacer patés y 
terrinas.

100 kg/h

230V AC 50 Hz - 500W

Rejilla Ø70 mm con agujeros de Ø1,5 mm. 1 anillo + 2 embudos de salchicha 
Ø15 y 25 mm.

 Hierro estañado, base de inox.

 

Ref. €

HV12-EL 50 30 32 13,15 1,33

PICADORA ELÉCTRICA SEMI-PRO N°22

Bifásico. Con inversor de rotación. Adecuado para cortar la garganta de cerdo 
para hacer patés y terrinas.

130 kg/h

230V AC 50 Hz - 600W

Rejilla Ø82 mm con agujeros de Ø 8 mm + 1 corona.

 Hierro estañado, base de inox.

 

Ref. €

HV22-EL 60 30 32 21 2,5
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ACCESORIO OPCIONAL RALLADOR 

 

Ref. €

HV1222-OPTRAP 25 25 32 2,8 HV5-EL, HV12-EL, HV22-EL

PICADORA MANUAL

Con fijación brida.

Rejilla Ø 6,5 mm.

 Fundición inox. Manivela de PP.

 

Ref. Ex-Ref. €

N4008CX HA08CX 26 8 34 2,3 N°8 0,7 kg/mn

N4010CX HA10CX 27,5 11,3 37,5 3,5 N°10 0,9 kg/mn

PICADORA MANUAL

Con fijación brida.

Rejilla Ø 6,5 mm.

 Fundición de hierro estañado. Mani-
vela de madera.

 

Ref. Ex-Ref. €

N4005C HA05C 23,5 9 32 1,900 N°5 0,5 kg/mn

N4008C HA08C 25 9,7 34 2,5 N°8 0,7 kg/mn

N4010C HA10C 29 11,5 40 3,4 N°10 0,9 kg/mn

PICADORA MANUAL

Para atornillar.

Rejilla Ø 6,5 mm.

 Fundición de hierro estañado. Manivela de madera.

 

Ref. Ex-Ref. €

N4022C HA22C 35 13 33 5,4 N°22 1,15 kg/mn

N4032C HA32C 39 17 38 9,6 N°32 1,70 kg/mn

BOQUILLA CHURROS

4 formas. Transforma la picadora en prensa para galletas.

 Inox

 

Ref. €

N4005C-F 0,025 N4005C Para N°5

N4008C-F N4008C, N4008CX Para N°8

N4010C-F N4010C, N4010CX Para N°10

ACCESORIO OPCIONAL PARA SALSA DE TOMATE N°5

400W

Rejilla con agujeros de Ø 1.5 mm. 

 

Ref. €

HV5-OPTCT 29 18 27 2,66 HV12-EL, 
HV22-EL 400W 0,09

HV1222-OPTCT 45 32 45 5,8 HV5-EL 1200W 0,2



Las dimensiones               están indicadas en cm y el peso   en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019  hasta el 31/12/2019.100

PR
EP

A
RA

R
PICAR

PISÓN PARA PICADORA MANUAL

 Madera de haya

 

Ref. €

N4005-P 0,120 N°5, N°8

CUCHILLO PARA PICADORA MANUAL

 Inox

 

Ref. €

N40081CX 0,280 N°8

N40101CX 0,320 N°10

PLACA PARA PICADORA MANUAL DE INOX

 Inox

 

Ref. €

N40804CX 0,900 N°8 Ø 4,5 mm

N40104CX 0,140 N°10 Ø 4,5 mm

N40806CX 0,960 N°8 Ø 6,5 mm

N40106CX 0,120 N°10 Ø 6,5 mm

N40808CX 0,900 N°8 Ø 8 mm

N40108CX 0,126 N°10 Ø 8 mm

N40812CX 0,940 N°8 Ø 12 mm

N40112CX 0,142 N°10 Ø 12 mm

PLACA PARA PICADORA MANUAL DE INOX

 De acero

 

Ref. €

N40115CX 0,134 N°10 Ø 15 mm

CUCHILLO PARA PICADORA MANUAL

 De acero

 

Ref. €

N40051C 0,180 N°5

N40081C 0,280 N°8

N40101C 0,300 N°10

N40221C 0,800 N°22

N40321C 0,980 N°32

CONJUNTO DE EMBUDOS PARA PICADORA MANUAL

Ø 13, 17 y 19 mm - con cruceta.

 PP

 

Ref. €

N4005C-S 0,036 N°5

N4008C-S 0,400 N°8

N4010C-S 0,044 N°10

N4022C-S 0,068 N°22

N4032C-S 0,650 N°32
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PLACA PARA PICADORA MANUAL

 De acero

 

Ref. €

N40504C 0,500 N°5 Ø 4,5 mm

N40804C 0,860 N°8 Ø 4,5 mm

N40104C 0,130 N°10 Ø 4,5 mm

N40204C 0,212 N°22 Ø 4,5 mm

N40304C 0,320 N°32 Ø 6,5 mm

N40506C 0,500 N°5 Ø 6,5 mm

N40806C 0,960 N°8 Ø 6,5 mm

N40106C 0,124 N°10 Ø 6,5 mm

N40206C 0,190 N°22 Ø 6,5 mm

N40306C 0,320 N°32 Ø 6,5 mm

N40508C 0,500 N°5 Ø 8 mm

N40808C 0,900 N°8 Ø 8 mm

N40108C 0,100 N°10 Ø 8 mm

N40208C 0,190 N°22 Ø 8 mm

N40308C 0,294 N°32 Ø 8 mm

N40812C 0,940 N°5 Ø 12 mm

N40112C 0,142 N°8 Ø 12 mm

N40212C 0,226 N°10 Ø 12 mm

N40312C 0,316 N°22 Ø 12 mm

N40115C 0,126 N°10 Ø 15 mm

N40215C 0,214 N°22 Ø 15 mm

N40315C 0,334 N°32 Ø 15 mm

EMBUTIDORA MANUAL HORIZONTAL

Sin adición de aire: preservación óptima de la calidad de la carne.

 5L

4 embudos Ø 15/23/28/38 mm.

 Acero pintado y inox.

 

Ref. €

PSX05 60 22 22 10,6

EMBUTIDORA MANUAL HORIZONTAL

2 velocidades, engranajes metálicos. Sin adición de aire: preservación óptima de 
la calidad de la carne.

 6,7L

4 embudos Ø 15/23/28/38 mm.

 Acero pintado y inox.

 

Ref. €

PSX08 70 22 22 11,95

EMBUTIDOR MANUAL 3,5L

2 abrazaderas con plástico. Se bloquea por una «camarilla» de bloqueo.  
Pulsador interior estanco recubierto de silicona. 2 posiciones: vertical para llenar 
el tanque y horizontal para su embutir.

 3,5 L

4 embudos: Ø 17-21-25-29 mm.

 Tanque de inox, base de acero pintada epoxi

 

Ref. €

N5900 4,5

EMPUJADOR PARA SALCHICHAS VERTICAL DOMÉSTICO

Fácil de utilizar, llene el depósito simplemente basculándolo de izquierda a 
derecha y después gire la manivela para accionar el botón siliconado: limpieza y 
estanqueidad garantizadas. 
El aparato se ha diseñado con una fijación tipo sargento (plástico) que permite 
estabilidad y protección de la mesa.

 1,3 L

4 embudos: Ø 15, 19, 22 y 25 mm

 Inox, mango de madera

 

Ref. €

N5800 1,700
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EMBUTIDORA MANUAL VERTICAL INOX

Para atornillar. Dimensiones de la base:  
30 x 22 cm. Cremallera con 2 velocidades.

 3 L

3 embudos: Ø 1,4 – 2 – 3 cm.

 Inox

 

Ref. €

N5750 42 42 76 8,6

EMBUTIDORA MANUAL VERTICAL

Para atornillar. Dimensiones de la base:  
30 x 22 cm.

 3 L

3 embudos: Ø 0,9 – 1,7 – 2,7 cm.

 Cuba inox y marco de epoxy.

 

Ref. €

N5700 30 58 71 6,2

CONJUNTO DE EMBUDOS

 

Ref. €

N5750-S 0,260 N5750 Inox

N5700-S 0,060 N5700 PP

EMBUTIDOR MANUAL 2L

Para atornillar.

 2 L

3 embudos: Ø 14 mm – 18 mm – 22 mm.

 

Ref. €

N4047C 65 10,6 57 6,1 Fundición de hierro.

N4047CX 65 10,6 57 6,1 Inox

CONJUNTO DE 3 EMBUDOS

Ø 15 - 20 - 23 mm.

 

Ref. €

N4047CXE 0,050 N4047C, N4047CX PP

MÁQUINA PARA ABLANDAR LA CARNE

 Inox

 

Ref. €

N3998 8,3 0,500
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PRENSA HAMBURGUESA

Hamburguesa: 115 x 85 x 22 mm.

 172 ml

 Inox

 

Ref. €

N4001X 36 9 10,5 1,000 Ovalado

PRENSA HAMBURGUESA

Hamburguesa: Ø 100 x 22 mm.

 161 ml

 Inox

 

Ref. €

N4000X 36 10 10,5 10 1,000 Redondo

PALA DE RECAMBIO

 Inox

 

Ref. €

N4002 0,300 N4001X Ovalada

N3999 N4000X Redonda

PAPEL PARAFINADO PARA PRENSA HAMBURGUESA

x 2000 papeles.

 Papel parafinado.

 

Ref. €

N4001X-P 0,708 N4001X Ovalado

N4000X-P 0,828 N4000X Redondo

MOLINO DE CEREALES MARGA

No aconsejado por la harina. Garantía 5 
años (2 años por el motor). 3 niveles de 
finura. El molino de cereales de Marcato, 
gracias a sus 3 rodillos, tritura los granos 
para obtener copos de cereales (avena,  
cebada, espelta, trigo sarraceno, trigo 
duro, kamut, mijo, quinua, granos de 
pimienta y sal gruesa). No es adecuado 
para moler arroz.

Manivela

 Inox

 

Ref. €

N3013 3,6 Manual

N3013E 4,85 Eléctico 0,71

MOLINO DE CEREALES

Machaca delicadamente pan de trigo,  
cebada perlada, pequeña escanda,  
alforfón sin cáscara…

Soporte brida.

 Fundición de hierro, mango de 
madera

 

Ref. €

N3015C 34 15 48 4,57



Modelo de mostrador con su elegante diseño.  
La granada es conocida por sus beneficios antioxidantes : ¡los zumos détox le están esperando! 
La rejilla des montable, el em pujador y el recuperador de gotas son de acero inoxidable.

Presión máxima sin esfuerzo : 
gracias a la palanca lateral 
doble vuelta sobre muelle

Asa antideslizante

Empujador y rejilla adaptados 
a las granadas, naranjas 

y pomelos

Aluminio, 
acero cromado 

y acero inoxidable

Recuperador de gotas 
de acero inoxidable 
rotativo y amovible

Estable: 
gracias a su zócalo 

antideslizante
de acero cromado

EXPRIMIDOR DE GRANADAS Y CÍTRICOS

« La eficacia a su servicio:  
no esté apresurado »

Las dimensiones               están indicadas en cm y el peso   en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019  hasta el 31/12/2019.104
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EXPRIMIDOR DE GRANADAS Y CÍTRICOS CON PALANCA

Pulsador y rejilla adaptados a las  
granadas, naranjas y pomelos. Palanca 
lateral de doble vuelta: máxima presión. 
Asa antideslizante.

Receptáculo antigoteo.

 Aluminio, Acero cromado y inox.

 

Ref. €

N4097 27 19,5 50 6

EXPRIMIDOR DE MOSTRADOR CON PALANCA

Altura con el mango alzado: 60,5 cm.  
Modelo profesional. Palanca lateral con 
asa.

 Aluminio, Acero cromado, ABS y 
inox.

 

Ref. Ex-Ref. €

N4100 PAGR02P 22 19 51 4,8

EXPRIMIDOR DE MOSTRADOR CON PALANCA

Altura con el mango alzado: 83,5 cm. 
Superprofesional. Potente palanca frontal. 
Cómoda asa antideslizante.

Tabla de corte con patas.

 Aluminio, Acero cromado y ABS.

 

Ref. Ex-Ref. €

N4098 PAGR02SUP 56 25 54,5 6,9

EXPRIMIDOR DE CÍTRICOS DE BARRA

Altura con el mango alzado: 46,5 cm. 
Modelo semi-profesional.

 Vaso : 40 cl

 Aluminio, Acero cromado y inox.

 

Ref. Ex-Ref. €

N4102 PAGR02SP 38 15 18,5 2,29

LICUADORA ELÉCTRICA

 Inox

 

Ref. €

CEN426 3,1 1,9 3,8 3,96 0,42

EXPRIMIDOR DE CÍTRICOS DE BARRA

Altura con el mango alzado: 25,7 cm. Modelo doméstico.

 Acero cromado.

 

Ref. Ex-Ref. €

N4104 PAGR01 17 15 20 2,05
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EXPRIMIDOR DE LIMÓN MANUAL

Con cuenco y boca de vertido. Para limones, limones verdes y naranjas.

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

N4105 PRESCI01 17 14 10,3 0,295

EXPRIMIDOR DE CÍTRICOS

Boca de vertido en inox. con 2 posiciones antigoteo.

50 Hz  200/240 V  80 W

 Acero cromad, ABS et inox.

 

Ref. €

N4106 20 18 2,1 0,42

PRENSA TERRINA HACCP

Adaptable a todo tipo de platos de terrina, 
marcos, círculos, placas gastro... Para las 
terrinas, después de la cocción: foie gras, 
mollejas de ternera, marmoleado, carnes 
saladas antes de ahumar, prensado para el 
drenaje... Presión simultánea e idéntica en 
continuo gracias al muelle de presión.

 Inox

 

Ref. €

PRESTE01 15 10 18 0,920

PRENSADOR DE AJO PARA MEJORAR LA PRODUCTIVIDAD

Construcción robusta. Empujador con picos atrapando la membrana: limpieza 
fácil.  Exprimir hasta 5 dientes de ajo seguidos. Recolectar la pulpa con un golpe 
du pulgar sobre la lengüeta. Sin pérdida.

Lengüeta «pequeňa pala».

 Aleación de zinc cromado y nylon.

 

Ref. €

N4298 17,5 3,5 3,5 0,312

PRENSADOR DE AJO

Lavable en lavavajillas.

 Inox

 

Ref. €

N4181X 18 3,9 4 0,092

PRENSADOR DE AJO
 

 

Ref. €

YC90507 17,5 0,107

YC90501 17,5 0,107



Dos modelos disponibles : 
1. Pesaje máx. 5 kg - precisión de 0,5   
2. Pesaje máx. 10 kg (mín. 20 g) - precisión de 1 g  
Creadas para cualquier aplicación industrial (particularmente 
agroalimentaria), en medio difícil y húmedo (salas blancas 
refrigeradas, colectividades, amasaderos, etc.).

Totalmente de acero 
inoxidable

Unidades de medición: 
kg, g, lb, oz

Diseñada para todas las aplicaciones 
industriales y alimentarias

IP67 : totalmente protegida contra 
el polvo y la inmersión temporal 
(hasta 1 m y durante 30 minutos)

Compact a: 
dimensiones reducidas

BALANZA ELECTRÓNICA  
PROFESSIONAL COMPACTA

« Un máximo de eficacia 
para unas dimensiones 

mínimas »

Las dimensiones               están indicadas en cm y el peso   en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019  hasta el 31/12/2019. 107
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BALANZA ELECTRÓNICA PROFESIONAL

IP53. Nivel integrado. Patas ajustables en altura. Unidades de medida: kg u oz. 
Función tara. Alarma de peso programable. Recalibrado fácil. Testigo de desgaste 
de pilas.

4 x R14 1.5 V

6V-12V  0,1-1A

Funciona con un adaptador de corriente de tipo DC 6V 100 Ma.

 ABS, bandeja inox desmontable 29,8 x 23,6 cm.

 

Ref. Ex-Ref. €

N3670 31 30 11,5 2,65 Max 6 kg 
min 10 g 0,5 g 0,42

N3671 31 30 11,5 2,65 Max 12 kg 
min 20 g 1 g 0,42

N3672 31 30 11,5 2,65 Max 30 kg 
min 40 g 2 g 0,42

N3673 BE50 32 30 11,5 2,65 Max 50 kg 
min 100 g 5 g 0,42

BALANZA IMPERMEABLE PROFESIONALE

IP65. Circuito A/D Electron resistente a un entorno húmedo. Unidades de medida: 
kg, lb. Función tara. Recalibrado fácil. Nivel integrado. Patas ajustables en altura.

Max 15 kg min 20 g

2 g

Adaptador de corriente N3697-A. 

 

Ref. €

N3697 23 29,5 12,5 3,2 0,42

BALANZA ELECTRÓNICA PROFESIONAL CON COLUMNA

IP51. Nivel integrado. Patas ajustables en 
altura. Autonomía de la batería:  
100 horas. Pantalla orientable. Función 
tara. Alarma de peso programable.  
Recalibrado fácil.

230 V  50 Hz  0,1 A.

Testigo de desgaste de la batería.

 ABS, columna de aluminio, bandeja 
inox desmontable 33 x 43 cm.

 

Ref. €

N3684 57 32 61 9,7 1,75 Max 60 kg 
min 200 g 10 g

N3685 57 32 61 9,7 1,75 Max 150 kg 
min 400 g 20 g

N3686 67,5 42 88 13,3 1,75 Max 300 kg 
min 1kg 50 g

BALANZA ELECTRÓNICA PROFESSIONAL COMPACTA

IP67. Indicaciones de batería baja y sobrecarga. Protegido contra los efectos de 
la inmersión temporal (hasta 1 m) y durante 30 minutos. Unidades de medida: kg, 
g, lb, oz

4,5V-12V  0,1-1A

 Inox

 

Ref. €

N3681 20 21,5 7 1,700 0,21 Max 5 kg 0,5 g

N3682 20 21,5 7 1,700 0,21 Max 10 kg min 20 g 1 g
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BALANZA ELECTRÓNICA

IP53. Unidades de medida: kg, lb, oz, piezas. Funciones: tara y recuento de 
piezas. Recalibrado fácil.

3 X R14 1.5 V

4,5V-12V  0,1-1A

DC 6 V 100 mA

Testigo de desgaste de pilas.

 ABS, bandeja inox desmontable 22 x 16,5 cm.

 

Ref. €

N3693 24 24 7,5 1,700 0,21 Max 5 kg 
 min 10 g 10 g

N3694 24 24 7,5 1,700 0,21 Max 10 kg 
min 20 g 20 g

BALANZA MECÁNICA

Cuenco en inox. Ø20 cm extraíble.

 Inox, esfera de plástico.

 

Ref. Ex-Ref. €

N3690 21,5 14,3 25 20 1,500 Max 3 kg 10 g

N3691 BM5 21,5 14,3 25 20 1,500 Max 5 kg 20 g

ADAPTADOR

Adaptador opcional, no incluido con las 
balanzas.

6V 2A

Cable : 1,5 m. 

 

Ref. €

N3670-A 0,640 N3670, N3671, N3672, N3673 0,06

N3693-A 0,500 N3693, N3694 0,06

ADAPTADOR

12 V 500 mA

Cable : 1,8 m. 

 

Ref. €

N3697-A N3697 0,06

BALANZA DE PRECISIÓN

Tapa de protección. Ideal para la cocina 
molecular. Táctil. Unidades de medida: g 
y oz.

2 X AAA 1.5V

200 g

0,01 g

Testigo de desgaste de pilas.

 ABS, bandeja 5 x 4,5 cm.

 

Ref. €

N3665 10,7 6,4 2 0,100 0,02
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BALANZA MECÁNICA

Max 20 kg

100 g

Bandeja en inox. 25 x 25 cm.

 Inox, esfera de plástico.

 

Ref. Ex-Ref. €

N3692 BM20 25,8 18 32,5 2,5

BALANZA ELECTRÓNICA USO DOMÉSTICO

Cuenco extraíble. Unidades de medida: g u oz. Función tara.

2 X AA 1.5V

Testigo de desgaste de pilas.

 ABS

 

Ref. €

N3695 21,5 15 4 0,280 1 kg 0,5 g 0,06

N3696 21,5 15 4 0,280 2 kg 1 g 0,06

BALANZA DE INOX

Táctil. Unidades de medida: g, ml, oz, lb. Función tara

1 X 3V lithium CR2032

5 kg

1 g

Testigo de desgaste de pilas.

 Bandeja Inox

 

Ref. €

YC73205 1,2 19,7 0,444 0,06

SALINÓMETRO & TERMÓMETRO

Medida de sal: 0% to 5%. Para medir el contenido en sal en los alimentos o 
liquidos.

 0°C  100°C.

2 X 3V lithium CR2032

0,1%

Extremo de cuchara. Termómetro.

 ABS, PP.

 

Ref. €

N3100 21,5 3 3 0,062 0,02

HIDRÓMETRO DE SALMUERA Y SAL

2 escalas: g-ml y °Bé, 1000-1250g-ml, 0-30°Bé. Para medir el contenido de 
sal en una salmuera. Perfecto para los limones confitados, carnes y pescados 
ahumados.

 

 

Ref. €

N3108 19,5 0,030
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HIDRÓMETRO PARA JARABE

2 escalas: g/ml y °Bé, 1.100-1.400g/ml,  
15-40°Bé. Mide la densidad de azucar en 
un almíbar. 

 

Ref. Ex-Ref. €

N3109 UDS01 12 0,200

TERMÓMETRO DIGITAL ELECTRÓNICO

Sonda 12 cm. Función memoria de la última temperatura medida.

 °C / °F. : ‘-50°C +300°C -58 +572°F

1 X LR44

0,1°C / 0,1° F

Estuche de protección.

 Estuche ABS, sonda inox.

 

Ref. €

N3110 22,5 2,5 1,2 0,040 0,02
TERMÓMETRO ELECTRÓNICO SONDA «ESTILOGRÁFICA»

Sonda: 13 cm. Apretado.

 °C / °F :’-50°C +300°C

1,5 V G13

0,1°C / 0,1° F

Funda, sujeta-bolígrafo para bolsillos. Testigo de desgaste de pilas.

 Funda PP, sonda inox.

 

Ref. Ex-Ref. €

N3118 UTD11 21,2 2,2 2,2 0,035 0,02

TERMÓMETRO PARA EMBUTIDOS

 -10°C  +120°C

1°C

Funda de protección alimentaria esterilizable.

 Termómetro vidrio, funda de PP.

 

Ref. Ex-Ref. €

N3111 UTV02 36 3 2,5 0,060

TERMÓMETRO PARA CONFITERO

Para la cocción de azúcar (Boulé, granizo de azúcar o caramelo) y mermeladas.

 +80°C  +200°C

1°C

Funda PP alimentaria esterilizable.

 Termómetro vidrio.

 

Ref. Ex-Ref. €

N3113 UTC01 36 2,8 0,065 Funda de PP

TERMÓMETRO PARA CONFITERO

Para la cocción de azúcar (Boulé, granizo de azúcar o caramelo) y mermeladas.

 +80°C  +200°C

1°C

Funda de inox. con gancho.

 Termómetro vidrio.

 

Ref. Ex-Ref. €

N3114 UTC02 35,5 2,8 0,065 Funda inox
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RECAMBIO: FUNDA PARA TERMÓMETRO DE VIDRIO

 Plástico

 

Ref. €

N3111-P 0,340 N3111, N3113, N3115, N3116

RECAMBIO: FUNDA PARA TERMÓMETRO DE VIDRIO

 Inox

 

Ref. €

N3111-X N3111, N3113, N3114, N3115, N3116

TERMÓMETRO PARA PANADERO

 -10°C  +60°C

1°C

Funda PP alimentaria esterilizable.

 Termómetro para vidrio, funda de PP.

 

Ref. €

N3115 35,5 2,4 0,061

TERMÓMETRO PARA CONGELADOR

 -50°C  +50°C

1°C

Funda PP alimentaria esterilizable.

 Termómetro para vidrio, funda de PP.

 

Ref. €

N3116 35,5 2,4 0,061

TERMÓMETRO CON SONDA

Para jamón, foie gras, chocolate.

 -30°C  +100°C

1°C

 Termómetro vidrio.

 

Ref. Ex-Ref. €

N3117 UTP01 25,5 0,016

TERMÓMETRO INFRARROJO

Control de las temperaturas de cámaras frigoríficas, camiones frigoríficos…  
Lectura láser: distancia de hasta 9 m. Tiempo de respuesta: 1 segundo.

 -60°C +500°C

2 X AAA 1.5 V

0,1°C

Estuche. Testigo de desgaste de pilas.

 ABS

 

Ref. €

N3124 17,5 3,9 7,2 0,179 Sin certificado 
de calibración 0,06

N3124C 17,5 3,9 7,2 0,179 Con certificado 
de calibración 0,06



Se vende con funda y piloto de desgaste de las pilas (2 x AAA 1,5 V).

ABS

Ideal para cámara fría, 
camión refrigerado

Distancia de lectura 
hasta 9m

Tiempo de respuesta: 
1 segundo

Precisión con una aproximación 
de 0,1°C 

Intervalo de temperatura : 
-60°C +500°C

TERMÓMETRO INFRARROJO CON LÁSER

« Rapidez y precisión »

Las dimensiones               están indicadas en cm y el peso   en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019  hasta el 31/12/2019. 113
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TERMÓMETRO HACCP INFRARROJO

Sonda retráctil: -55°C +330°C (-67°F +626°F). Lectura IR: distancia hasta a 
1,60 m. IP54. Testigos luminosos HACCP conexiones calientes y frías. Función de 
escaneado de temperaturas mín. y máx.

 °C / °F. IR : -55°C +250°C (-67°F +482°F); sonde : -55°C +330°C (-67°F +626°F)

2 X AAA 1.5 V

0,2°C / 0,5 °F

Testigo de desgaste de pilas.

 ABS, Inox.

 

Ref. €

N3127 16 3,5 2 0,118 0,02

TERMÓMETRO ELECTRÓNICO

Sonda 12 cm. Sonda replegable.

 °C / °F. -50°C +300°C

AAA 1.5 V

0,1°C / 0,1° F

Muñequera. Testigo de desgaste de 
pilas.

 ABS, Inox.

 

Ref. €

N3122 15,5 4,8 1,9 0,071 0,02

TERMÓMETRO ESTANCO ESPECIAL AL VACÍO

Sonda Ø 1,1 mm, longitud 6 cm.  
Thermopar K. Utilizar con espuma  
autoadhesiva para garantizar una 
estanqueidad perfecta. IP65. Sonda 
ultrafina replegable. Tiempo de respuesta: 
3 segundos.

 °C / °F :’-49,9°C  +299,9°C (-58°F 
+572°F)

2 x 3V CR2032

0,1°C / 0,1° F

 ABS antibacteriano, Inox. 

Ref. €

N8200 15,3 4,7 1,9 0,117 0,02

ESPUMA AUTOADHESIVA

Rollo: 5m. Para termómetro al vacío. Para prevenir una fuga de aire durante la 
perforación de las bolsas. 

 

Ref. €

N8201 500 0,340 N8200

TERMÓMETRO DIGITAL CON SONDA ROTATIVA

 -50 +300°C

 

 

Ref. €

UTD01 29 5 5 0,075 0,02

MINI TERMÓMETRO DIGITAL ELECTRÓNICO

Sonda: 13 cm. Función memoria de la última temperatura medida.

 °C / °F : ‘-50°C +150°C (-58°F +302°F)

1,5 V G13

0,1°C / 0,1° F

Funda, sujeta-bolígrafo.

 PP, inox.

 

Ref. €

N3119 14,7 5,5 4 0,040 0,02
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TERMÓMETRO DE HORNO

 +50 / +300°C

 Inox

 

Ref. €

UTF02 8 6 3,5 0,045

TERMÓMETRO PARA CARNE

 +54 / +88°C 

 

Ref. €

UTV01 29 5 0,080

TERMÓMETRO CONGELADOR PRIMER PRECIO

 -40°C +25°C

1°C

Gancho.

 Funda de PP.

 

Ref. €

N3120 0,010 Con funda

TERMÓMETRO CONGELADOR PRIMER PRECIO

 -30°C +50°C

1 min.

Gancho. 

 

Ref. €

N3121 0,009 Con esfera

TERMÓMETRO DE COCINA CON CARCASA

Cable de 1,50 m. Sonda de 12,5 cm con 
mango y capuchón. Funciones:  
Memorización de la última temperatura 
medida, Mín. y Máx.

 °C / °F : ‘-40°C +300°C’ (-40 + 572°F)

AAA 1.5 V

0,1°C / 0,1° F

Dorso magnético.

 ABS, Inox.

 

Ref. €

N3123 11 7 2 0,119 0,02

TERMÓMETRO DE COCINA PROGRAMABLE

Cable de 1 m. Sonda curvada de 12 cm.  Cable en inox. resistente a 300°C. 
Temperatura de alerta programable.

 °C / °F :’-50°C +300°C

1 x AAA 1.5 V

0,1°C / 0,1° F

Minutero. Pantalla inclinable. Dorso magnético.

 ABS, Inox.

 

Ref. €

N3123C 12,6 7,5 2 0,120 0,02
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TERMÓMETRO ELECTRÓNICO INFRARROJO

Lectura IR: distancia hasta a 1,750 m. Tiempo de respuesta: 0,8 segundo.

 °C / °F. : -50°C +260°C (-58°F  +500°F)

2 X AAA 1.5 V

0,1°C / 0,1° F

Muñequera. Testigo de desgaste de pilas.

 ABS

 

Ref. €

YC60604 9,5 4,5 2,8 0,065 0,02

TERMO-ESPÁTULA

Incompatible inducción. Medición fijando o removiendo (salsas, temperado de 
chocolate…).

 °C / °F :’-50°C +300°C (-58°F +572°F)

1 x LR44

0,1°C / 0,1° F

Espátula silicona desmontable.

 ABS, inox y silicona.

 

Ref. Ex-Ref. €

YC60704 UTD05 25 4,5 2 0,085 0,02

TERMO-ESPÁTULA COMPATIBLE INDUCCIÓN

Compatible inducción. Medición fijando o removiendo (salsas, temperado de 
chocolate…). Todo tipo de fuegos.

 °C / °F :’-50°C +300°C (-58°F +572°F)

1 x LR44

0,1°C / 0,1° F

Espátula y cuchara de silicona desmontables.

 ABS, inox y silicona.

 

Ref. €

YC60804 0,085 0,02

VASO MEDIDOR ELECTRÓNICO

Pantalla digital LCD + graduaciones. Volumen y peso (g, ml, oz, tazas). Función 
tara. Jarra extraíble.

1 X 3V lithium CR2032

Max 5 kg - 11 lb

1 g - 1/8 oz

Testigo de desgaste de pilas.

 ABS, PP.

 

Ref. €

YC73104 23,8 15,6 15,8 2 0,04

JARRA MEDIDORA GRADUADA

Con asa y pico vertedor. Graduación en cl y pt.

0,10 l

 Inox

 

Ref. €

NS007 14 15,5 0,243 1 L

NS008 19,9 18 0,392 2 L
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VASO DOSIFICADOR

5 escalas: líquidos, harina, azúcar, sémola, 
fécula.

 250 ml

 PP

 

Ref. €

DO1250 0,040

JARRA MEDIDORA GRADUADA

Con asa.  Graduación en cl y oz.

 0,75 L 0,25 l

 Inox

 

Ref. €

20016 0,284

TEMPORIZADOR ELECTRÓNICO - CRONÓMETRO

Duración de 99 min. 50 s. Recuento decreciente o progresivo. Preciso: ajuste de 
la duración por intervalos de 10 s. (ej.: 2’40’’). Ajuste rápido por rotación.

1 X 3V lithium CR2032

1 sec.

Dorso magnético.

 ABS

 

Ref. €

YC74604 6,5 0,060 0,02

TEMPORIZADOR DIGITAL 3 FUNCIONES 

 

Ref. €

UMD01 7 5,5 2 0,040 0,02

TEMPORIZADOR MECÁNICO 60 MINUTOS 

 

Ref. €

UMM01 6 6 2 0,070
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ESPOLVOREADORES

Tapa transparente.

 Inox

 

Ref. €

N3705 9,5 7 0,115 Tela

ESPOLVOREADORES

Tapa transparente.

 Inox

 

Ref. €

N3707 9,5 7 0,115 Ø 2 mm

ESPOLVOREADORES

Tapa transparente.

 Inox

 

Ref. €

N3708 9,5 7 0,115 Ø 4 mm

COLADOR «CHINO» GOBEL

 Hojalata

 

Ref. €

114010 20 0,380 Sin refuerzo - sin gancho

COLADOR «CHINO» GOBEL

 Hojalata

 

Ref. €

114110 20 0,400 Sin refuerzo - con gancho

COLADOR «CHINO» GOBEL

 Hojalata

 

Ref. €

114410 20 0,560 Con refuerzo y gancho



Cono de tela fina acero inoxidable 
304 tejido, abertura 0,45 x 0,45 mm

Muy robusto: 
fijación sólida de la tela al cuerpo 

por un doble engaste

Estañado profundo

Conjunto remachado

El gancho, el refuerzo y 
el mango son de una sola pieza.

COLADOR "CHINO" 

« ¿Colador or chino? »

GOBEL

Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019. 119
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COLADOR CHINO PERFORADO

Garantía 25 años.

 Inox

 

Ref. €

NS003 14 0,150 14 cm

NS004 16 0,320 16 cm

NS005 20 0,370 20 cm

NS022 22 0,440 22 cm

NS023 23 0,410 23 cm

NS027 27 0,560 27 cm

COLADOR CHINO PERFORADO

 Inox

 

Ref. €

NC5051660 16 0,250 16 cm

NC5052060 20 0,350 20 cm

SOPORTE PARA COLADORES CHINOS

Adaptado para los chinos coladores  
Ø 20 cm.

 3 patas - hilo de Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

N3020 813910 28 18

PISON DE MADERA

 

Ref. €

317310 3,74 Haya

COLADOR «CHINO» DE ACERO INOXIDABLE GOBEL

Con refuerzo y gancho de inox -  cuerpo y mango inox

 Inox

 

Ref. €

814410 20 0,550



Este tamiz de 3 piezas de acero inoxidable es higiénico y fácil de utilizar.  
La malla nº 25 (abertura de malla 0,9 mm) es una rejilla fina para e l azúcar glas, la harina o el cacao.  
La malla nº 20 (abertura de malla 1,1 mm) es una rejilla media para la  almendra o la avellana en polvo.  
La malla nº 16 (abertura de malla 1,4 mm) es una rejilla ancha para filtrar las salsas, coulis y gelatinas, 
tamizar los purés o las preparaciones para espuma.

Acero inoxidable

Tamiz desmontable  
con telas intercambiables Tensión óptima de la malla 

en las dos piezas del tamiz gracias 
al sistema de fijación

3 mallas disponibles : 
n° 16, 20 y 25

Indispensable
en pastelería

Higiene

CEDAZO 3 PIEZAS

« Tamiz para la vida »

n°16 n°20 n°25
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CEDAZO 1 PIEZA

Malla media - paso 20 (malla 1,1 mm). Tensión máxima de la malla, engastada 
sólidamente en la corona.

 Inox

 

Ref. €

NC014 20 0,250 Ø 20 cm

NC015 30 0,270 Ø 30 cm

COLADOR PROFESIONAL

 Inox

 

Ref. €

NPA28 28 1,090 Medio

NPA40 40 1,840 Grande

CEDAZO 3 PIEZAS

Tela intercambiable y tensión óptima.

 Inox

 

Ref. €

NC011 30 1,155 Malla gruesa - paso 16

NC012 30 1,000 Malla media - paso 20

NC5060760 30 1,000 Malla fina - paso 25

NC5064660 40 1,180 Malla media - paso 20

NC5064760 40 1,200 Malla fina - paso 25

TELA DE RECAMBIO PARA CEDAZOS

 Inox

 

Ref. €

NC5061560 30 0,245 NC011

NC013 30 0,020 NC012

NC5061760 30 0,240 NC5060760

NC5065660 40 0,322 NC5064660

NC5065760 40 0,375 NC5064760

CEDAZO 3 MALLAS

3 mallas: paso 25 - fina, paso 20 - media 
y paso 16 - gruesa.  Malla extraíble e 
intercambiable. Modelo doméstico.

 Inox

 

Ref. €

NC5062860 20 0,460

CEDAZO PARA HARINA

 Inox

 

Ref. €

N3711 14,5 10,5 0,216



Modelo patenta do, desarrollado por Louis Tellier

Aluminio revestido 
antiadherente

Vástago cóncavo 
acero inoxidable 

sobre muelle

Cuna hueca para 
expulsión de los huesos

Ergonómico

Para deshuesar aceitunas,  
cerezas y ciruelas mirabel con  

una sola presión

DESHUESADOR DE ACEITUNAS Y CEREZAS

« No falle más 
su objetivo…»

123
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DESHUESADOR DE CEREZAS

Para despepitar las cerezas en gran 
cantidad. Poner las cerezas sin rabo en el 
depósito superior, pulsar en cadena sobre 
el émbolo de resorte: los huesos estan eyec-
tados en el depósito inferior y las cerezas 
deshuesadas recuperadas en la canal.

Fijación por ventosa, varilla en cruz, 
lengüeta de caucho en cruz.

 ABS, acero cromado, Inox.

 

Ref. Ex-Ref. €

N4044 DEN02 19 13,5 30 0,470

PINZA DESHUESADORA DE CEREZAS

 Aluminio

 

Ref. Ex-Ref. €

N4185 PDEN01 18,5 3,7 0,166

DESHUESADOR DE CIRUELAS

Para ciruelas, ciruelas claudia y mirabeles. 
Sin ezfuerzo gracias al émbolo de resorte.

Depósito, varilla en cruz.

 ABS, PP, acero cromado.

 

Ref. €

N4042 10,8 6,3 26,5 0,166

DESEMILLADOR DE PIMIENTOS

Ø de corte: 2,5 cm. Para quitar el corazón de pimientos sin abrirlos. Ergonómico, 
enroscar alrededor del pedúnculo, extraer y expulsar con el pulgar ¡Ideal para 
preparar pimientos rellenos o marinados en tiempo récord!

Cuchilla dentada.

 Inox, mango de haya

 

Ref. €

N4204 14,5 2,5 0,060

DESHUESADOR DE ACEITUNAS Y CEREZAS

Modelo registrado. Para despepitar olivas, 
cerezas y mirabeles en una presión. 
Ergonómico. Varilla con muelle.

Base hueca para la eyección de los 
huesos.

 De aluminio con Antiadherente y 
varilla inox.

 

Ref. €

N4203 15,3 6,7 0,880



¡El no va más de los hermosos objetos vintage made in France !  
Apreciados por los coleccionistas, presentes en las principales mesas extranjeras desde hace siete década 
y regalados de generación en generación en las grandes familias americanas e inglesas, los molinillos 
Perfex, fabricados en Francia, están disponibles en el mercado francés.  
 
Los molinillos Perfex, fabricados en series limitadas en Francia desde 1946 en un taller de mecánica de 
alta precisión, son joyas de tecnicidad.  
De aluminio moldeado robusto, dotado de un mecanismo de acero especial, tallado y tratado que 
garantiza una trituración óptima, este molino con diseño «industrial» y embalaje «vintage» es intemporal. 
Atención : no se aceptan devoluciones ni cambios.

Mecanismo de acero al carbono y
 cuerpo de fundición de aluminio

Conducto de llenado 
patentado

Botón de ajuste 
de la mezcla

Capacidad 40g
Fabricado en series limitadas 

en Francia desde 1946

MOLINILLO PARA PIMIENTA 

« La elegancia a la francesa
en todas sus mesas »

PERFEX

125

PR
EP

A
RA

R

SAZONAR



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.126

PR
EP

A
RA

R
SAZONAR

MOLINILLO PARA PIMIENTA PERFEX®

Boca de llenado patentada. Posibilidad de regular el grosor del molinillo.

 110 g

 Mecanismo de acero al carbono. Cuerpo de fundición de aluminio.

 

Ref. €

N4154 16 0,838

MOLINILLO PARA PIMIENTA PERFEX®

Boca de llenado patentada. Posibilidad de regular el grosor del molinillo.

 40 g

 Mecanismo de acero al carbono. Cuerpo de fundición de aluminio.

 

Ref. €

N4153 10 0,250

MOLINILLO PARA SAL PERFEX®

Boca de llenado patentada. Posibilidad de regular el grosor del molinillo.

 40 g

 Mecanismo de acero tallado y tratado. Cuerpo de fundición de aluminio.

 

Ref. €

N4155 10 0,230

MOLINILLO DE SAL

Con solamente la presión del pulgar! En la 
cocina o en la mesa. Vendido vacío.

 Inox

 

Ref. €

N4150 13,3 2,7 0,180
MOLINILLO DE PIMENTA

Con solamente la presión del pulgar! En la 
cocina o en la mesa. Vendido vacío.

 Inox

 

Ref. €

N4151 13,3 2,7 0,180

MOLINILLO FINAS HIERBAS Y PEREJIL

Perejil, cebollino, cilantro…

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

N3008X MOUL03 23 13 7,5 0,215



Este batidor profesional es ligero, equilibrado y manejable. 
Responde a todas las exigencias en materia de higiene y limpiez a. 
El mango ergonómico y est anco ofrece comodidad de utilización y resist encia. 
Duradero: adaptado a una utilización intensiva. 
 
*Todas estas características son objeto de un registro de patente.

Alambres de acero inoxidable que no se separan
del mango ni se retuercen. 

Gran resistencia al arrancamiento 
(pruebas superiores a 80 kg)

La forma abombada* del mango
permite el paso y la evacuación

del líquido de lavado entre los alambres.

Estanqueidad* perfecta y total 
(conforme a las exigencias de higiene  

de los servicios de control).  
Sobremoldeado integral del mango.

Mango* aislante microtáctil agradable 
al tacto. Apto para el contacto alimentario.

Collarín apoya batidor

Forma octogonal* y ensanchada hacia 
arriba para una sujeción máxima: 

anti fatiga y anti crispación.

BATIDOR PROFESIONAL

« 4 patentes en 
un solo batidor »
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BATIDOR PROFESIONAL

Patentado, apto para lavavajilla.  Mango 
estanco antideslizante. Ligero, equilibrado 
y manejable.

8 hebras.

 Hilo inox.

 

Ref. €

NC070 25 6 0,100 25 cm

NC071 30 8 0,115 30 cm

NC072 35 8 0,180 35 cm

NC073 40 9 0,200 40 cm

NC074 45 10 0,245 45 cm

NC075 50 11 0,260 50 cm

BATIDOR DE BOLA PARA CLARAS

Patentado, apto para lavavajilla. Mango 
estanco antideslizante.

8 hebras.

 Hilo inox.

 

Ref. €

NC076 35 10 0,165 35 cm

NC077 45 12 0,240 45 cm

ESPUMADERA REFORZADA

Tamiz: tela 23 x 28 cm.

Gancho doble: suspensión y borde de 
marmita.

 Inox

 

Ref. €

NC1017260 28 23 85 1,100

ESPUMADERA ARAÑA TELA INOX

Robusta: alambre del mango continuo bajo 
la malla.

Gancho curvo: suspensión y borde de 
marmita.

 Inox

 

Ref. €

NC001 37 12 0,125 Ø 12 cm

NC010 50 16 0,260 Ø 16 cm

NC003 53,5 18 0,410 Ø 18 cm

NC057 56 20 0,435 Ø 20 cm

NC004 62 22 0,485 Ø 22 cm

NC005 67 26 0,605 Ø 26 cm
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ESPUMADERA ARAÑA TEJIDA INOX

Robusta: alambre del mango continuo bajo 
la malla.

Gancho curvo: suspensión y borde de 
marmita.

 Inox

 

Ref. €

NC1011460 44 14 0,175 Ø 14 cm

NC1011660 48 16 0,265 Ø 16 cm

NC1015860 51,5 18 0,295 Ø 18 cm

NC1012060 53 20 0,312 Ø 20 cm

NC1012260 55 22 0,335 Ø 22 cm

NC1012460 67 24 0,610 Ø 24 cm

NC1012660 68 26 0,775 Ø 26 cm

NC1012860 64 28 0,805 Ø 28 cm

ESPÁTULA PROFESIONAL PE PERFORADA

Apto para lavavajilla. Para grandes cocinas.

 + 85°C

 PE HD 500

 

Ref. €

NSPT08 80 0,600 80 cm

NSPT100 100 0,900 100 cm

NSPT120 120 1,100 120 cm

ESPÁTULA RECTA

Mango sobremoldeado antideslizante x 13 cm. Apto para lavavajillas. Pastelería, 
chocolate (transferencias, moldeado), crepes. Espátula flexible.

 Inox templado, PP.

 

Ref. €

NPSC20 33,5 3,5 0,108 Hoja: 20,5 x 3 cm

NPSC25 38 4 0,125 Hoja: 25,5 x 4 cm

ESPÁTULA DE REPOSTERÍA

Mango sobremoldeado antideslizante x 13 cm. Apto para lavavajillas. Pastelería, 
chocolate (transferencias, moldeado), crepes. Espátula flexible.

 Inox templado, PP.

 

Ref. €

NSPX20 37 4 0,125 Hoja : 20,5 x 4 cm

NSPX25 42 4,5 0,170 Hoja : 26 x 4,5 cm

ESPÁTULA RASCADOR PARA PLANCHA

Hoja: 12 x 10 cm. Mango sobremoldeado antideslizante x 13 cm. Apto para 
lavavajillas. Hoja rígida gruesa (1,5 mm), borde biselado.

 Inox templado, PP.

 

Ref. €

N5403 25 10 0,175
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LOTE DE 2 ESPÁTULAS

Hoja: 11 cm. Mango sobremoldeado x 13 cm. Apto para lavavajillas. Pequeñas y 
manejables, ideales para realizar decoraciones en el plato.

2 espátulas: 1 recta, 1 acodada.

 Inox-PP

 

Ref. Ex-Ref. €

NSPX11-2 SP02BC 22 2,5 0,075

ESPÁTULA

Lavable en lava-vajillas. No raya los revestimientos antiadherentes.

 + 220°C

 De resina sintética alta temperatura.

 

Ref. €

NSPA25 25 0,300 25 cm

NSPA30 30 0,520 30 cm

NSPA35 35 0,700 35 cm

NSPA40 40 0,120 40 cm

NSPA45 45 0,120 45 cm

NSPA50 50 0,160 50 cm

ESPÁTULA

Apto para lavavajilla. No raya los revestimientos antiadherentes.

 + 230°C

 Silicona, mango de inox.

 

Ref. €

NSPS28 28,5 0,500 28,5 cm

NSPS29 29 0,050 29 cm

NSPS31 31 0,500 31 cm

ESPÁTULA DE GOMA

Cabeza flexible.

 - 50°C ~ + 65°C

 Caucho, mango de madera.

 

Ref. €

NMB25-1 25 0,210ESPÁTULA BLANCA

 PP

 

Ref. €

317910 12 9 0,020 Blanco - Rígido

ESPÁTULA ROJA

 PP

 

Ref. €

317920 16 12 0,020 Rojo - Flexible
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CUCHARA

Lavable en lava-vajillas. No raya los revestimientos antiadherentes.

 + 220°C

 De resina sintética alta temperatura.

 

Ref. €

NMPA30 30 0,760 30 cm

NMPA40 40 0,980 40 cm

NMPA45 45 0,130 45 cm

CUCHARA DE HAYA

 Haya

 

Ref. €

NM20-1 20 0,030 20 cm

NM25-1 25 0,030 25 cm

NM30-1 30 0,040 30 cm

NM35-1 35 0,040 35 cm

NM40-1 40 0,050 40 cm

ESPÁTULA OBLICUA DE HAYA

 Haya

 

Ref. €

NSPB30-1 30 0,190 30 cm

NSPB35-1 35 35 cm

NSPB40-1 40 0,340 40 cm

ESPÁTULA DE HAYA

 Haya

 

Ref. €

NSP025-1 25 0,140 25 cm

NSP030-1 30 0,190 30 cm

NSP035-1 35 0,040 35 cm

NSP040-1 40 0,070 40 cm

ESPÁTULA DE HAYA

 Haya

 

Ref. €

NSP050 50 0,150 50 cm

NSP060 60 0,180 60 cm

NSP080 80 0,240 80 cm

NSP100 100 0,600 100 cm

NSP120 120 0,590 120 cm

ESPÁTULA FLEXIBLE

Diseñada para rascar todos los ángulos y 
todos los rincones. Monobloc: higiénico.

 + 75°C

 TPE

 

Ref. €

YC63308 26 0,400
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CUCHARA MÁGICA

Preparaciones sin grumos. El muelle permite obtener salsas homogéneas.  
Para realizar rápidamente las salsas, mayonesas, vinagretas, tortillas y huevos 
revueltos.

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

N3086 CUI01 20 4 0,022

BATIDOR CON MANIVELA

Colocarlo en el fondo de un cuenco para 
un uso óptimo. La Bonne Graine  vuelve 
con un batidor doble con manivela. 
Encuentra el placer de antaño para batir 
fácilmente huevos, crema y salsas.

 Inox, mango de madera

 

Ref. €

NC080 32 9 8 0,215

ESPATÚLA-BATIDORA «SPAFOUET»

2 en 1: ¡Batir + lograr cremas y salsas sin 
grumos!

 210°C / 410°F 

 

Ref. €

SPAFOUET 32 6,8 1,6 0,095

BOL SEMI-ESFÉRICO CON TAPADERA-BASE

Graduado. La tapa se convierte en base antideslizante.

 4 L

Tapedera-base gris pardo hecho en Francia.

 Inox, PP.

 

Ref. €

YC62712 15 24 0,700

SOPORTE PARA WOK O BOL REDONDO

 Inox

 

Ref. €

NC5091560 10 17-24 0,250

RACLETA FLEXIBLE

No raya la superficie de los revestimientos antiadherentes.

 Poliamida

 

Ref. €

302510 28,5
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1 2 3

4 5

6 7 8 9

Ref. €

MÁQUINA DE PASTA ELÉCTRICA PASTA MIXER1

Antes « Pasta Fresca – Linea Facile ». Masador y laminador electrónicos. Para 
pasta, pizzas y pan.

N7991 31 15,5 21 7.000 0,71

ACCESORIOS PASTA MIXER - LASAŇA2

Ancho de masa 150 mm. Espesor ajustable: 10 grados de 4.8 mm a 0.6 mm.

N7991-08 15 N7991, N7992

ACCESORIOS PASTA MIXER - CAPELLINI3

Cabello de ángel 1 mm cuadrado.

N7991-04 0.490 N7991, N7992

ACCESORIOS PASTA MIXER - FETTUCCINE4

Plano 6 mm.

N7991-07 N7991, N7992

ACCESORIOS PASTA MIXER - LASAÑETTA5

Plano 10 mm.

N7991-05 0.772 N7991, N7992

Ref. €

ACCESORIOS PASTA MIXER - RAVIOLI6

3 por línea.

N7991-01 1.664 N7991, N7992

ACCESORIOS PASTA MIXER - SPAGHETTI7

Circular sección  Ø 2 mm.

N7991-03 0.776 N7991, N7992

ACCESORIOS PASTA MIXER - TAGLIONI8

Sección cuadrada 1.5 mm.

N7991-06 N7991, N7992

ACCESORIOS PASTA MIXER - TRENETTE9

Sección cuadrada  3.5 mm.

N7991-02 0.496 N7991, N7992
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MÁQUINA DE PASTA MANUAL REGINA

5 trefilas intercambiables teflonadas. Se convierte en amasadora manual con el 
accesorio N7997. Máquina trefilada para la pasta fresca redonda (macizas y 
huecas). Modelo de hogar.

 Acero cromado + ABS.

 

Ref. Ex-Ref. €

N7996 REG05 26 13 19 0,750

ACCESORIO AMASADOR

Para amasar 750 g of masa. Transforma la máquina Regina en amasador  
manual  para pastas, pizzas y pan.

 ABS

 

Ref. Ex-Ref. €

N7997 REG-PE 0,500 N7996

MÁQUINA DE PASTA ELÉCTRICA ATLAS

Ancho de masa 150 mm. Espesor ajustable: 10 grados de 4.8 mm a 0.6 mm.  
Laminador électrico de 10 espesores y 2 accesorios.

Altas 150, motor, manivela, accesorio doble extraíble de fettuccine 6 mm y 
tagliolini 1,5 mm, abrazadera.

 Hierro cromado, rodillos en acero niquelado y engranajes en acero cemen-
tado y templado.

 

Ref. Ex-Ref. €

N8005 PAT01-EL 3,8 0,42 50/60Hz 100W 220/240V

N8005-110 3,8 0,42 110W 230V

MÁQUINA DE PASTA MANUAL ATLAS

Espesor ajustable: 10 grados de 4.8 mm a 0.6 mm.  Laminador manual de 10 
espesores y 2 accesorios.

Accesorio doble extraíble de tagliolini 1.5 mm y fettuccine 6 mm, abrazadera.

 Hierro cromado, rodillos en acero niquelado y engranajes en acero cemen-
tado y templado.

 

Ref. Ex-Ref. €

N8001 PAT01 34,5 29 23 2,6 Ancho de masa 
150 mm

N7995 36,5 31 25,5 3 Ancho de masa 
180 mm

MÁQUINA DE PASTA «MULTIPASTA 150»

7 funciones: laminador, lasaňa, raviolini, espaghetis, réginette, fettuccine, tagliolini.

Máquina Atlas 150, accesorios ravioli 4 por línea, reginette 12 mm, spaghetti 
Ø 2 mm, tagliolini 1,5 mm, fettuccine 6 mm.

 Hierro cromado, rodillos en acero niquelado y engranajes en acero cemen-
tado y templado, ABS.

 

Ref. Ex-Ref. €

N7994 PAT07 5,7
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MOTOR «PASTADRIVE»

Para alimentar las máquinas de pasta Atlas.

 ABS

 

Ref. Ex-Ref. €

N8001-E PATEL01 1,250

N8001, N8005-110, 
N7995, N7994, N79941, 
N8000, N8005, N7993, 
N3013.

50/60 Hz 
100W 
220/240V

0,21

N8001-E-110 1,250 N8001, N8005, N7995, 
N7994, N79941. 110V 0,21

ACCESORIO RAVIOLI

3 por línea 45 x 45 mm.

Cuchara punta para verter el relleno.

 PS, ABS, acero cromado.

 

Ref. Ex-Ref. €

N8004 RAV01 18 11,5 9 1,450

N8001, 
N8005, 
N7994, 
N79941.

Ravioli

ACCESORIO RAVIOLI

4 por línea 30 x 30 mm.

Cuchara punta para verter el relleno.

 PS, ABS, acero cromado.

 

Ref. Ex-Ref. €

N80041 RAV01-P 18 11,5 9 1,450

N8001, 
N8005, 
N7994, 
N79941.

Raviolini

ACCESORIO PARA MÁQUINA DE PASTA ATLAS

Circular sección Ø 3.5 mm Compatible con máquinas Atlas 150 eléctricas y 
manuales.

 Aluminio anodizado, acero cromado.

 

Ref. €

N80026 17 7 4,5 0,600 N8001, N8005, 
N7994, N79941. Bigoli

ACCESORIO PARA MÁQUINA DE PASTA ATLAS

Cabello de ángel sección 1 mm cuadrada.  Compatible con máquinas Atlas 150 
eléctricas y manuales.

 Aluminio anodizado, acero cromado.

 

Ref. Ex-Ref. €

N80031 CAP01 17 7 4,5 0,600

N8001, 
N8005, 
N7994, 
N79941.

Capellini

ACCESORIO PARA MÁQUINA DE PASTA ATLAS

Plano 10 mm.  Compatible con máquinas Atlas 150 eléctricas y manuales.

 Aluminio anodizado, acero cromado.

 

Ref. Ex-Ref. €

N80023 LAS01 17 7 4,5 0,600

N8001, 
N8005, 
N7994, 
N79941.

Lasañetta
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ACCESORIO PARA MÁQUINA DE PASTA ATLAS

Plano 3 mm.  Compatible con máquinas Atlas 150 eléctricas y manuales.

 Aluminio anodizado, acero cromado.

 

Ref. €

N80025 17 7 4,5 0,600

N8001, 
N8005, 
N7994, 
N79941.

Linguine

ACCESORIO PARA MÁQUINA DE PASTA ATLAS

Dentadas 8 mm. Compatible con máquinas Atlas 150 eléctricas y manuales.

 Aluminio anodizado, acero cromado.

 

Ref. Ex-Ref. €

N8002 MAF01 17 7 4,5 0,600

N8001, 
N8005, 
N7994, 
N79941.

Mafaldine

ACCESORIO PARA MÁQUINA DE PASTA ATLAS

Dentadas 50 mm. Compatible con máquinas Atlas 150 eléctricas y manuales.

 Aluminio anodizado, acero cromado.

 

Ref. €

N80024 17 7 4,5 0,600
N8001, 
N8005, N7994, 
N79941.

Pappardelle

ACCESORIO PARA MÁQUINA DE PASTA ATLAS

Dentadas 12 mm. Compatible con máquinas Atlas 150 eléctricas y manuales.

 Aluminio anodizado, acero cromado.

 

Ref. €

N80021 17 7 4,5 0,600

N8001, 
N8005, 
N7994, 
N79941.

Reginette

ACCESORIO PARA MÁQUINA DE PASTA ATLAS

Circular sección  Ø 2 mm. Compatible con máquinas Atlas 150 eléctricas y 
manuales.

 Aluminio anodizado, acero cromado.

 

Ref. Ex-Ref. €

N8003 SAP01 17 7 4,5 0,600

N8001, 
N8005, 
N7994, 
N79941.

Spaghetti

ACCESORIO PARA MÁQUINA DE PASTA ATLAS

Sección cuadrada 2 mm. Compatible con máquinas Atlas 150 eléctricas y 
manuales.

 Aluminio anodizado, acero cromado.

 

Ref. €

N80032 17 7 4,5 0,600

N8001, 
N8005, 
N7994, 
N79941.

Spaghetti - chitarra
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ACCESORIO PARA MÁQUINA DE PASTA ATLAS

Sección cuadrada 3,5 mm. Compatible con máquinas Atlas 150 eléctricas y 
manuales.

 Aluminio anodizado, acero cromado.

 

Ref. Ex-Ref. €

N80022 TRE01 17 7 4,5 0,600

N8001, 
N8005, 
N7994, 
N79941.

Trenette

ACCESORIO PARA MÁQUINA DE PASTA ATLAS

Circular sección Ø 1 mm. Compatible con máquinas Atlas 150 eléctricas y 
manuales.

 Aluminio anodizado, acero cromado.

 

Ref. €

N80033 17 7 4,5 0,600

N8001, 
N8005, 
N7994, 
N79941.

Vermicelle

MÁQUINA DE PASTA MANUAL AMPIA

Espesor ajustable: 10 grados de 4.8 mm a 0.6 mm.  4 funciones: laminadora-la-
sañas, fettuccine, tagliolini.

Accesorios tagliolini 1.5 mm, fettucine 6 mm, soporte brida.

 Aluminio anodizado, acero cromado.

 

Ref. €

N8000 15,5 20 20 2,5 Ancho de masa 150 mm

N7993 18,5 20 20 2,8 Ancho de masa 180 mm

MÁQUINA DE PASTA ELÉCTRICA AMPIA

Espesor ajustable: 10 grados de 4.8 mm a 0.6 mm.  4 funciones: laminadora-la-
sañas, fettuccine, tagliolini.

50/60 Hz 100W 220/240V

Ampia 150, motor, manivela, accesorios fijos fettuccine 6 mm y tagliolini  
1.5 mm, abrazadera.

 Aluminio anodizado, acero cromado.

 

Ref. €

N80051 3,62 AMPIA 150  eléctrica 0,42

SECADOR PARA PASTA FRESCA

Hasta 2 kg de pasta fresca. Las barras se 
despliegan en espiral girando la  
empuñadura superior para un secado 
rápido.

Pies telescópicos. Varilla multiusos

 Acero cromado, PC.

 

Ref. Ex-Ref. €

N7999 SECH01 47,5 43 0,660

DIVISOR DE PASTA DENTADA PASTABIKE

9 ruedas dentadas intercambiables y 
extraíbles. Ancho de corte flexible:  
pappardelle, reginette, mafaldine, …

 Resina acetal.

 

Ref. Ex-Ref. €

N7998 PAT01-P 14,5 4 16 0,150
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MÁQUINA ELÉCTRICA PARA PASTA CHEF IN CASA

Uso professionnal. Selección amplia de pastas: 13 trefilas de bronce en opción.  
Amasador, laminador y trefilada. Sabor y textura de pasta a la antigua.

 2 kg

6-8 kg / h

230v/50Hz 0.75 KW

Trefila de bronce (170 mm de ancho) + 1 cuchillo corta-pasta giratorio manual 
N7917-01.

 Trefila de bronce para banda de hoja, cuchillo cortador de pasta giratorio 
manual.

 

Ref. €

N7917 29 55 30 30 5

MÁQUINA PARA RAVIOLI PROFESIONAL

Raviolis de 33 x 40 mm de tamaño en una banda de 10 cm de anchura.  
Producción de raviolis rápida y fácil.

 Tiene una estructura interna de aluminio anodizado, mientras que las partes 
en contacto con la pasta son de Inox

 

Ref.
 

€

N7899 45 33 48 12,8

CUCHILLO CHEF IN CASA

Para cortar las pastas a la salida de Chef in Casa. Logitud ajustable en función de 
la velocidad de rotación.

 ABS, aluminio anodizado, inox.

 

Ref. €

N7917-01 1,200 N7917 Manual

CUCHILLO CHEF IN CASA

Permite la producción continua. Para cortar 
las pastas a la salida de Chef in Casa.  
Logitud ajustable en función de la  
velocidad de rotación.

230 V

 ABS, aluminio anodizado, inox.

 

Ref. €

N7917-02 2,1 N7917 Elèctrica 0,42
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1 2 3 4

5 6 7 8

Ref. €

TREFILA DE BRONCE CHEF IN CASA1

Se entrega con el aparato N7917.  Banda de hoja.

N7917-03 0.400 N7917

TREFILA DE BRONCE CHEF IN CASA2

Anchura adaptada a la máquina para ravioli N7899. Banda de hoja.

N7917-04 0.400 N7917

TREFILA DE BRONCE CHEF IN CASA3

Trefila tradicional en bronce, garantizando pasta áspera, que agarra mejor las 
salsas.

N7917-10 0.300 N7917

TREFILA DE BRONCE CHEF IN CASA4

Trefila tradicional en bronce, garantizando pasta áspera, que agarra mejor las 
salsas.

N7917-14 0.300 N7917

Ref. €

TREFILA DE BRONCE CHEF IN CASA5

Trefila tradicional en bronce, garantizando pasta áspera, que agarra mejor las 
salsas.

N7917-15 0.300 N7917

TREFILA DE BRONCE CHEF IN CASA6

Trefila tradicional en bronce, garantizando pasta áspera, que agarra mejor las 
salsas.

N7917-16 0.300 N7917

TREFILA DE BRONCE CHEF IN CASA7

Trefila tradicional en bronce, garantizando pasta áspera, que agarra mejor las 
salsas.

N7917-12 0.300 N7917

TREFILA DE BRONCE CHEF IN CASA8

Trefila tradicional en bronce, garantizando pasta áspera, que agarra mejor las 
salsas.

N7917-09 0.300 N7917

9 10 11 12

13 14

TREFILA DE BRONCE CHEF IN CASA9

Trefila tradicional en bronce, garantizando pasta áspera, que agarra mejor las 
salsas.

N7917-13 0.300 N7917

TREFILA DE BRONCE CHEF IN CASA10

Trefila tradicional en bronce, garantizando pasta áspera, que agarra mejor las 
salsas.

N7917-08 0.300 N7917

TREFILA DE BRONCE CHEF IN CASA11

Trefila tradicional en bronce, garantizando pasta áspera, que agarra mejor las 
salsas.

N7917-06 0.300 N7917

TREFILA DE BRONCE CHEF IN CASA12

Trefila tradicional en bronce, garantizando pasta áspera, que agarra mejor las 
salsas.

N7917-05 0.300 N7917

TREFILA DE BRONCE CHEF IN CASA13

Trefila tradicional en bronce, garantizando pasta áspera, que agarra mejor las 
salsas.

N7917-11 0.300 N7917

TREFILA DE BRONCE CHEF IN CASA14

Trefila tradicional en bronce, garantizando pasta áspera, que agarra mejor las 
salsas.

N7917-07 0.300 N7917
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ACCESORIO LAMINADOR PARA MÁQUINA DE PASTA IMPERIA

Transforma las maquinas eléctricas modelo Restaurante para pastas, pizzas y 
pan. Laminador 10 espesores semi-professional. Posibilidad de completar con 
accesorios para realizar 7 tipos de pastas (incluyendo lasaña). Pequeño catering.

 1 Kg 

 

Ref. €

N7904 3,88 N7916, N7902

ACCESORIOS MÁQUINA DE PASTA IMPERIA -  
MODELO RESTAURANTE

Compatible con las máquinas Imperia Restaurante manuales y eléctricas.

 N7900, N7916, N7902

 Acero cromado

 

Ref. Ex-Ref. €

N7900-01 TS 2 Espagueti Ø 2 mm

N7900-02 T1 2 Cabello de angel 1,5 mm

N7900-03 T2 2 Tagliatelle 2 mm

N7900-04 T12 2,14 Reginette - lasañetta 12 mm

N7900-05 T4 2,09 Fetuccine 6,5 mm

N7900-06 T5 2,09 Lasañetta 12 mm

N7900-07 T3 2,18 Trenette

MÁQUINAS DE PASTA IMPERIA - MODELO RESTAURANTE

Ancho de masa: 21 cm. Espesor ajustable 10 grados, de 4.8 mm a 0.6 mm. 
Laminador 10 espesores semi-professional. Posibilidad de completar con 7 tipos 
de trefilas (incluyendo lasaña). Pequeño catering.

12 kg/h

Rodillos auto-lubricantes especiales para reducir el esfuerzo.

 Acero cromado. Engranaje de acero templado.

 

Ref. Ex-Ref. €

N7900 R220 32,5 22 27,5 9,3 Manual

MÁQUINAS DE PASTA IMPERIA - MODELO RESTAURANTE

Ancho de hoja: 21 cm. Espesor ajustable: 10 grados de 5 mm a 0 mm. Se 
transforma en amasador con el accesorio N7904. 10 minutos de descanso para 
una hora de trabajo. Piloto y disyuntor en caso de sobrecalentamiento. Laminador 
10 espesores semi-professional. Posibilidad de completar con accesorios para 
realizar 7 tipos de pastas (incluyendo lasaña). Pequeño catering.

12 kg/h

50Hz 230V

Rodillos auto-lubricantes especiales para reducir el esfuerzo.

 Acero cromado. Engranaje de acero templado.

 

Ref. Ex-Ref. €

N7916 R200-EL 31 26 29,5 18,3 Eléctrica 
290W 2,5

N7902 R220-ON 31 25,5 31 17 Electrónica 
190W 2,5
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MÁQUINA DE PASTA ELÉCTRICA IMPERIA 150

Ancho de pasta 150 mm. Espesor ajustable: 6 grados de 2.2 mm a 0.2 mm. 
Laminador eléctrico 6 espesores y 2 accesorios.

50 Hz  80 W  220/240 V

I Pasta machine, motor, manivela, accesorio doble extraíble tagliatelle 2 mm y 
fettuccine 6.5 mm, abrazadera.

 Acero cromado, ABS.

 

Ref. €

N7906 47 11,5 13 2,5 0,42

PACK MÁQUINA DE PASTA PASTAIA ITALIANA

6 funciones de laminador: lasaňa, ravioli, spaghetti, lasagnette, fettucine,  
tagliatelle.

Máquina I Pasta 150, accesorios espaghetis 2 mm, lasagnette 12 mm,  
tagliatelle 2 mm, fettuccine 6.5 mm, raviolis de molde 10 estrellas, rodillo de madera.

 Acero cromado, aluminio, madera.

 

Ref. €

N7903 5

PACK MÁQUINA DE PASTA MANUAL IMPERIA 150

6 funciones de laminador: lasaňa, ravioli, spaghetti, lasagnette, fettucine,  
tagliatelle.

Máquina I Pasta 150, accesorios para espaguetis 2 mm, lasagnette 12 mm, 
tagliatelle 2 mm, fettuccine 6.5 mm, ravioli 2 por linea, 2 palas de madera, cortador 
de pasta (adaptado al ancho de la hoja para ravioli).

 Acero cromado, aluminio, madera.

 

Ref. €

N7908 6,4

MÁQUINA DE PASTA MANUAL  I PASTA 150

Ancho de pasta 150 mm. Espesor ajustable: 6 grados de 2.2 mm a 0.2 mm. 
Laminador manual 6 espesores y 2 accesorios.

Accesorio doble extraíble tagliatelle 2 mm y fettuccine 6.5 mm, abrazadera, 
placa de suporte para la masa.

 Acero cromado, mango de madera.

 

Ref. €

N7905 34 11,5 13 2,84

N7905R 34 11,5 13 2,84

MOTOR « PASTA FACILE »

2 velocidades. Para motorizar la máquina I Pasta y les accesorios Ravioli y Gnocchi.

50 Hz  80 W  220/240 V

 ABS

 

Ref. €

N7905-E 1,310 N7905, N7905R, N7903, N7908, N7905-01, 
N7905-11, N7905-07. 0,21
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ACCESORIOS MOTORIZABLES POR N7905-E

3 por linea: gnoccheti sardi - cavatelli - rigatelli.

Cortador de pasta (adaptado al ancho de la hoja), brocha.

 Aluminio, ABS, madera, acero cromado.

 

Ref. €

N7905-07 1,160 N7906, N7905, N7905R, N7903, N7908. Gnocchi

ACCESORIOS I PASTA 150

Compatible con las máquinas Atlas 150 eléctricas y manuales.

 N7906, N7905, N7905R, N7903, N7908.

 Acero cromado.

 

Ref. €

N7905-02 0,810 Lasañetta de 12 mm

N7905-03 0,730 Reginette de 12 mm

N7905-04 0,810 Trenette de 4 mm

N7905-05 0,800 Cabello de angel de 15 mm

N7905-06 0,800 Espagueti de 2 mm

N7905-08 0,766 Pappardelle de 32 mm

ACCESORIOS MOTORIZABLES POR N7905-E

2 por línea (5x5 cm).

Cortador de pasta (adaptado al ancho de la hoja), brocha.

 Aluminio, ABS, madera, acero cromado.

 

Ref. €

N7905-01 1,430 N7906, N7905, N7905R, 
N7903, N7908. Ravioli 5x5 mm - 2 por linea

N7905-11 1,430 N7906, N7905, N7905R, 
N7903, N7908. Ravioli 3x3 mm - 3 por linea

SECADOR PARA PASTA FRESCA

Hasta 1 kg de pasta. 12 barras para secar sus pastas frescamente cortadas.

 Haya

 

Ref. €

N7907 30 30 33 0,570

MÁQUINA DE PASTA MANUAL, PASTA PARTY - 1ER PRECIO

Ancho de masa 150 cm. Espesor ajustable 7 grados: de 0,2 mm a 2 mm.  
Laminador manual 7 espesores y 2 accesorios.

Máquina de pasta con laminador (lasaña) + accesorio doble para espaguetis 
y tagliatelles + manivela y soporte brida + receta y modo de empleo.

 Acero cromado, inox.

 

Ref. €

N8001C 34,5 29 23 2,6
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ACCESORIO RAVIOLI - 1ER PRECIO

2 por línea.

 Acero y ABS

 

Ref. €

N8004C 0,949 N8001C

SECADOR PARA PASTA FRESCA 1ER PRECIO

Hasta 2 kg de pasta fresca. Las barras se 
despliegan en espiral girando la  
empuñadura superior para un secado 
rápido.

Pies telescópicos. Varilla multiusos

 Acero cromado, PS.

 

Ref. €

N7999C 47,5 43 0,660

1 2 3 4

5 6

Ref. €

MOLDE PARA RAVIOLIS1

Ravioli: 3 x 4 cm. Gama completa de moldes de raviolis.

N7921 33,5 11,5 2 0.310

MOLDE PARA RAVIOLIS2

Ravioli: 3,4 x 3,4 cm. Gama completa de moldes de raviolis.

N7910 32 14 1,5 0.315

MOLDE PARA RAVIOLIS3

Ravioli: 2,5 x 2,5 cm. Gama completa de moldes de raviolis.

N7911 29 10,5 1 0.230

Ref. €

MOLDE PARA RAVIOLIS4

Lado: 60 mm. Gama completa de moldes de raviolis.

N7912 35,5 11,5 2 0.300

MOLDE PARA RAVIOLIS5

Ravioli: 5,5 x 5,5 cm. Gama completa de moldes de raviolis.

N7913 33,5 11,5 2 0.310

MOLDE PARA RAVIOLIS6

Ravioli: 10,5 x 5,5 cm. Gama completa de moldes de raviolis.

N7914 33,5 11,5 2 0.300
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REJILLA PARA SPÄTZLE  PROFESIONAL

Para ollas y cacerolas > Ø 40 cm. Rejilla 39,5 x 9 cm, agujeros Ø 8 mm.  
Depósito deslizante sobre base PEHD. Robusta, extraíble, lavavajilla. Para pre-
parar cortas Spaetzle y Knepfle, especialidades regionales en Alsacia, Lorena y 
Europa Central. Llene el depósito de masa movimiento de vaivén sobre la olla de 
agua hirviendo.

 1,3L

Bloqueo de la muesca en el borde de la olla / pan.

 Inox, PE.

 

Ref. Ex-Ref. €

SP01 GSPR001 85 14 18,5 1,700

REJILLA PARA SPÄTZLE - MODELO DOMÉSTICO

Para ollas y cacerolas Ø de 22 cm a 26 cm. Agujeros Ø 8 mm. Extraíble, 
lavavajilla. Para preparar cortas Spaetzle y Knepfle, especialidades regionales 
en Alsacia, Lorena y Europa Central. Llene el depósito de masa movimiento de 
vaivén sobre la olla de agua hirviendo.

Bloqueo de la muesca en el borde de la olla / pan.

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

N8006 GSMEN01 31,7 10,8 8 0,370

MEDIDOR DE ESPAGUETI

Dosis para 1, 2, 3, y 4 personas.

 Inox

 

Ref. €

N7918 15 6,1 0,078

MOLDE RAVIOLI Y SU PLACA MARCADORA

Ravioli dentados 6 x 6 cm. Rápido e  
higiénico: la placa moldea la masa de 
ravioli para llenar de una sola vez.

 Placa en aluminio y empujador en 
ABS

 

Ref. €

N7893 30 12 2 0,320 10 ravioli cuadrados

MOLDE RAVIOLI Y SU PLACA MARCADORA

Ravioli dentados Ø 4 cm. Rápido e  
higiénico: la placa moldea la masa de 
ravioli para llenar de una sola vez.

 Placa en aluminio y empujador en 
ABS

 

Ref. €

N7894 30 10,7 2 0,320 12 ravioli redondos

PRENSA VERMICELLE (FIDEOS)

 680 ml

2 rejillas Ø 2,40 y 3 mm.

 Inox

 

Ref. €

VERM01 26 23 7,2 1,570
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PALA INOX PARA PIZZA

Base 32x32 cm. Mango 96.5 cm. Pala pizza inox para hornear pizzas y panes.

 Inox

 

Ref. €

NPX30 127,03 32 1,200 Cuadrada

NPX31 128,5 32 1,200 Redonda

MOLDE PARA PIZZA GOBEL

 

Ref. €

227005 1,2 15,5/14,7 0,120 Antiadherente doble capa

227010 1,3 24/23 0,240 Antiadherente doble capa

227020 1,3 30/29 0,350 Antiadherente doble capa

227030 1,3 34/33 0,420 Antiadherente doble capa

MOLDE PARA PIZZA GOBEL

 

Ref. €

127010 1,3 24/23 0,240 Hojalata

127020 1,3 30/29 0,350 Hojalata

127030 1,3 34/33 0,420 Hojalata

PLACA PIZZA PERFORADA CON PIES GOBEL

 

Ref. €

227120 1,3 30/29 0,340 Antiadherente doble capa

227130 1,3 34/33 0,420 Antiadherente doble capa

PLACA PIZZA PERFORADA CON PIES GOBEL

 

Ref. €

127120 1,3 30/29 0,340 Hojalata

127130 1,3 34/33 0,420 Hojalata

PALA REDONDA PARA PIZZA DE MADERA

Pala pizza redonda de haya para hornear pizzas y panes. Sección 22x27 mm.

 Haya

 

Ref. €

NPB28 1,56 28 1,000 Ø 28 cm - mango 1,25 m

NPB33 2,37 33 1,400 Ø 33 cm - mango 2 m

NPB40 2,37 40 1,850 Ø 40 cm - mango 2 m
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CUCHARÓN PARA PIZZA FONDO PLANO

Asa reforzada espesor: 0,9 mm. Con un 
fondo plano para dosificar, verter y untar la 
salsa sobre la pizza.

 148 ml

 Inox

 

Ref. €

NL150 33,5 9,3 0,146

RUEDA CORTADORA PARA PIZZA

 Mango de madera

 

Ref. €

N3702 25 10 0,190

REJILLA PARA PIZZA

 Aluminio

 

Ref. €

NC1062340 23,5 Ø 23 cm

NC1062540 25,4 0,072 Ø 25 cm

NC1062840 28,5 Ø 28 cm

NC1063040 30,5 0,115 Ø 30 cm

NC1063340 33,5 0,131 Ø 33 cm

NC1063840 38,5 Ø 38 cm

NC1064040 40,5 0,180 Ø 40 cm

NC1064540 45,5 0,230 Ø 46 cm

NC1064840 48,5 Ø 48 cm

NC1064128 40 30 40 x 30 cm

NC1066040  60 40 60 x 40 cm
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CLARIFICADOR DE HUEVOS

Con depósito. Separador desmontable. Separa la clara de la yema.

 Inox

 

Ref. €

N3724 13,4 7,4 6,7 0,095

CORTADOR DE HUEVOS EN SECCIONES

6 secciones.

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

N4188X COF06 21 6,5 2,5 0,130

CORTADOR DE HUEVOS A RODAJAS

 Aluminio fundido pintado de resina epoxídica.

 

Ref. Ex-Ref. €

N4184 COF01 13,5 8 3 0,150

CORTADOR DE HUEVOS A RODAJAS

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

N4184X COF02 16,5 8,4 2,2 0,195

CLARIFICADOR PROFESIONAL DE HUEVOS

Diseñado para ser instalado sobre un contenedor GN 1/4.

1 000 pcs /h

 Inox

 

Ref. €

SPOE01 30,5 10 10,5 0,470
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ABRE HUEVOS

Ø de corte: 4 cm. Una apertura limpia y 
precisa de la cáscara de los huevos crudos 
o pasados por agua.

 Inox

 

Ref. €

N4183C 13 4 0,065 Primer precio

ABRE HUEVOS

Ø de corte: 3,5 cm. Una apertura limpia y 
precisa de la cáscara de los huevos crudos 
o pasados por agua.

 Inox

 

Ref. €

N4183M 15,5 3,5 0,096 Abre Huevos Gourmet

ABRE HUEVOS

Ø de corte: 3 cm. Una apertura limpia y 
precisa de la cáscara de los huevos crudos 
o pasados por agua.

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

N4183 TOC01 11 3 0,065 Profesional



Los chefs gastronómicos y las empresas de catering también lo utilizan para realizar una cocina creativa : 
la concha, una vez vaciada, se transforma en un contenedor original para huevos revueltos con trufa, 
huevos rellenos de chocolate, etc. Infinitas posibilidades de realización de menús apetitosos tanto para 
la vista como para el paladar. 

Acero inoxidable

Ø de corte: 
3,5 cm

Corta con precisión 
las cáscaras de huevos crudos 

o pasados por agua

Higiénico: 
proporciona una solución limpia 

y sencilla para cortar
los huevos sin rebabas

Eficaz: 
garantiza un corte neto 
y preciso de la cáscara

ABRE HUEVOS

« ¿Crudos o p asados por agua ? 
¡No se le resiste ningún huevo!»
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PRENSA DE PULPO

Comprime el pulpo en un cilindro compacto 
y uniforme: se corta fácilmente en rodajas. 
Ideal para carpaccios tártaros.

 Inox

 

Ref. €

N3036 30 11,3 3,2

PINZA PARA ESPINAS FINAS

Para quitar espinas cuidadosamente y rápidamente. Puntas biseladas para  
alcanzar las espinas finas.

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

PAP1. PAR01 11,5 0,045 Con packaging

PAP1-V 11,5 0,033 A grane

PINZA PARA ESPINAS GRUESAS

Para retirar fácilmente grandes espinas. Extremo en tenazas: fuerza grande.

 Inox

 

Ref. €

PAP2. 11,5 0,050 Con packaging

PAP2-V 11,5 A grane

CORTADOR DE ERIZO DE MAR

Ø erizo de mar: 6 cm. Tijeras para abrir los erizos de mar en 2 sin daňarlos o 
herirse.

 Inox

 

Ref. €

N4174 23 0,184

CUCHILLO PARA VIEIRAS

Hoja robusta de 10,5 cm. Para abrir fácilmente los vieiras. La punta de la cuchilla 
se inserta fácilmente en la cáscara para cortar el músculo del molusco.

 Acero templado, manga de madera.

 

Ref. €

N4170 22 0,138

CUCHILLO PARA OSTRAS

Hoja robusta de 5,7 cm. Cuchilla biselada, no afilada.

 Mango de madera

 

Ref. €

N4172 16 0,078
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ESCAMADOR JAPONÉS

Evita proyecciones y protege las manos

 Plástico compuesto.

 

Ref. Ex-Ref. €

N4178 ECA01 9 5 5,5 0,040
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PRENSA PARA PATO

Para realizar la receta del pato a la 
sangre.

Recipiente estañado.

 Latón

 

Ref. €

NY100 52 16

PRENSA PARA PATO

Para realizar la receta del pato a la 
sangre.

Recipiente estañado.

 Latón

 

Ref. €

NY300 52 16

MANTEQUERA

Mantequilla casera a las algas, pimienta, 
pimiento picante…

 1,6 L

 Inox, madera, vidrio, PP.

 

Ref. €

BAR01 11,5 11,5 40 1,800

MOLDES PARA MANTEQUILLA ESTRIADOS 80 g

 Haya

 

Ref. €

BAR102 12,2 6,6 4,3 0,165 80 g Ovalado - flor

BAR103 15,8 9 5 0,312 125 g Redondo - vaca

BAR104 21 9,4 5,8 0,479 250 g Oval estriado, decoración 
flor

CUCHARA PROBADORA PARA MANTEQUILLA

 Haya

 

Ref. €

BAR115 15,3 2,25 0,010

MEDIA ESPÁTULA

Para eliminar el suero.

 Haya

 

Ref. €

BAR130 24,1 3,8 0,066 Lisa
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MEDIA ESPÁTULA

Para estriar el trozo de mantequilla.

 Haya

 

Ref. €

BAR131 23,5 4,3 0,060 Rayada

SELLOS PARA MANTEQUILLA

Para medallones de mantequilla.

 Haya

 

Ref. €

BAR152 12 5 0,075 Diseño gallo

SELLOS PARA MANTEQUILLA

Para medallones de mantequilla.

 Haya

 

Ref. €

BAR153 12 5 0,075 «Beurre de baratte maison»

LECHERA

 2 L

 Aluminio

 

Ref. €

BAR161 0,290

MOUSSE DE MANTEQUILLA «EASY BUTTER»

Convierte la mantequilla en espuma, más 
fácil de untar. Conservación protegida de 
bacterias. Apto por lava-vajillas.

 

 

Ref. €

BEM01 17 10 0,320

HILO PARA CORTAR MANTEQUILLA - LOTE DE 10 

 

Ref. €

BAR170 30 0,154 Hilo recto



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.154

PR
EP

A
RA

R
SABER-HACER TRADICIONALES

CALDERO

Ø fondo: 15,2 cm. Adecuado para todo tipo de fuente de calor.

 Hierro fundido esmaltado.

 

Ref. €

CHAUD01 12 22 22 RECH02

SOPORTE PARA MORCILLAS

Ø arriba: 8 cm. Ø de la base: 28 cm.

 Inox

 

Ref. €

NC006 32,5 0,565

CLOCHERADE®

Cocinar sin humo, sin cenizas ni carbón. 
No teme los choques térmicos. Las lonchas 
de carne se asan sobre los picos inox de 
la campana esmaltada calentada por un 
quemador. Los jugos de cocción caen en 
el recogedor. Plato de haya con pies de 
goma, mástil, para-viento, quemador.

Campana con picos, colector de 
jugo, bandeja con patas de goma, mástil, 
protector de viento, quemador.

 Campana esmaltada, picos de inox, 
base de haya maciza, pies de goma, más-
til de hierro forjado, para-viento inox.

 

Ref. €

CLOCH01 31,5 27 46,5

HORCA Y BOLA REFRACTARIA INOX 14 CM

La bola inox con picos es adecuada para 
4 personas. La carne apenas dorada por 
fuera termina de cocer sobre la bola refrac-
taria previamente calentada en el horno 
(300-400°C). Se puede flamear la carne.

Bola refractaria de 14 cm con picos, 
bandeja con patas de goma, mástil, gancho, 
quemador.

 Bola inox con picos inox, base de 
haya maciza, pies de goma, mástil de 
hierro forjado.

 

Ref. €

POT01 31,5 27 47 4,4

HORCA «MÉDIÉVALE®»

Bola inox redonda refractaria. Para colocar 
un bol de 15,5 cm debajo (no incluido).

Bola Ø 16 cm. Plato o bol de barro 
no incluido.

 Bola inox rellena de cemento, base y 
mástil de hierro con revestimiento epoxy, 
remaches de cobre macizo.

 

Ref. €

POT02 28 22,5 43 4,75

HORCA CON CALDERO GALO

Una nueva forma de servir sopa, fondue, 
platos en salsa …

 2,5L

1 caldero (CHAUD01), 1 horca,  
1 gancho de suspensión, 1 bandeja con pies 
de goma, 1 recogedor de jugo, 1 para-vien-
to, 1 quemador de alcohol.

 Caldero esmaltado, base de haya 
maciza, pies de goma, mástil de hierro 
forjado, para-viento inox.

 

Ref. €

POTCH01 48 26 6,6
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SABER-HACER TRADICIONALES

SOPORTE JAMÓN

 Base de marmol.

 

Ref. €

N3501 60 26 16 8,3

PEINES PARA COSECHAR MORAS Y ARÁNDANOS ROJOS

 Peines metálicos.

 

Ref. €

YC90281 14 13,5 22 0,408 Grande modelo

YC90280 15 10 8 0,140 Pequeňo modelo

KIT PARA SUSHI Y MAKI

Haga sushi y makis siguiendo el método tradicional.

1 caja de molde, 1 tapete «makisu», 1 tapa.

 Caja y tapa en madera natural, esterilla de bambú.

 

Ref. €

SUSH02 26 7,5 5,5 0,320

MAKISU, ESTERILLA PARA ENROLLAR SUSHI Y MAKIS

Esterillas planas.

 Bambú natural, algodón.

 

Ref. €

SUSH03 24 24 0,5 0,090

CESTA LECHUGA

Plegable - con tensores. Para escurrir la lechuga con movimientos circulares 
amplíos

 Inox

 

Ref. €

NC035 22,5 0,242
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PAN Y PASTEL
EL ATELIER GOBEL

LOS MOLDES GOBEL 158
Tartas y tartaletas 158

Tartaletas lisas  
Millasson 175

Cake bordes altos 176

Fondos  180 
desmontables

Bandejas de moldes 181

Los bocados 185

«Petits-fours» 185

Barquitas 186

Áspics ovalados 187

Pasteles individuales 188

Molde «Charlotte» 190

Molde «Soufflé» 190

Molde genoise recto 191

Molde 1/2 caña 192 
redondo

Savarínes 194

Moldes temáticos 196

Kit repostería  199 
infantil

LOS MOLDES PUSHPAN® 199

ACCESORIOS 200

PLANCHAS DE RESPOSTERÍA GOBEL 201

PAN Y MÁS 203
Pan de molde 203

Patés 204

Pain 205

Moldes cake 207

Brioches 209

Croissantes 211

UNTAR 211

MONTAJE 214
Marcos 214

Aros de inox 216

Formas de inox 221

Mangas y boquillas  236 
de pastelera

CORTAR 241

ACCESORIOS 248

CHOCOLATERÍA 249
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ARO TARTALETA

Debido a que el estaño es un conductor mejor que el acero inoxidable, estos aros 
tartaleras proporcionan una pasta dorada y crujiente.

 Hojalata

 

Réf. €

124940 2 10 4/10ème 0,030

124950 2 20 4/10ème 0,080

124990 2 28 4/10ème 0,120

ARO TARTALETA

 Inox

 

Réf. €

824910 2 7 4/10ème 0,020

824920 2 8 4/10ème 0,030

824930 2 9 4/10ème 0,030

824940 2 10 4/10ème 0,030

824941 2 12 4/10ème 0,040

824942 2 14 4/10ème 0,050

824943 2 16 4/10ème 0,050

824944 2 18 4/10ème 0,060

824945 2 11 4/10ème 0,040

824950 2 20 4/10ème 0,060

824960 2 22 4/10ème 0,070

824970 2 24 4/10ème 0,080

824980 2 26 4/10ème 0,080

824990 2 28 4/10ème 0,090

824992 2 30 4/10ème 0,100

824994 2 32 4/10ème 0,110

CAJA DE 4 AROS TARTALETA

 Inox

 

Réf. €

889830 2 9 4/10ème

ARO PARA TARTA - CUADRADO

 Inox

 

Réf. €

865530 18 18 2 4/10ème 0,160

865540 20 20 2 4/10ème 0,180

865550 22 22 2 4/10ème 0,190

865560 24 24 2 4/10ème 0,210

835530 18 18 2,7 4/10ème 0,170

835540 20 20 2,7 4/10ème 0,190

835550 22 22 2,7 4/10ème 0,210

835560 24 24 2,7 4/10ème 0,230

ARO PARA TARTA - RECTANGULAR

 Inox

 

Réf. €

865310 35 11 2 4/10ème 0,200

865320 55 11 2 4/10ème 0,290
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TARTA REDONDA RIZADA CON BORDE PLANO

Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

226110 3 24/10 0,280

226120 3 26/23 0,300

226130 3 28/25 0,340

226140 3 32/29 0,430

TARTA REDONDA RIZADA CON BORDE PLANO

Fondo fijo

 Hojalata

 

Réf. €

126110 3 24/21 0,280

126120 3 26/23 0,300

126130 3 28/25 0,340

126140 3 32/29 0,430

TARTA REDONDA RIZADA CON BORDE PLANO

Fondo móvil

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

226210 3 24/21 0,310

226220 3 26/23 0,310

226230 3 28/25 0,390

226240 3 32/29 0,530

TARTA REDONDA RIZADA CON BORDE PLANO

Fondo móvil

 Hojalata

 

Réf. €

126230 3 28/25 0,390

126240 3 32/29 0,530

ALTO ARO TARTALETA

 Inox

 

Réf. €

834910 2,7 7 4/10ème 0,030

834920 2,7 8 4/10ème 0,030

834930 2,7 9 4/10ème 0,040

834940 2,7 10 4/10ème 0,040

834941 2,7 12 4/10ème 0,050

834942 2,7 14 4/10ème 0,060

834943 2,7 16 4/10ème 0,070

834944 2,7 18 4/10ème 0,080

834950 2,7 20 4/10ème 0,080

834960 2,7 22 4/10ème 0,090

834970 2,7 24 4/10ème 0,100

834980 2,7 26 4/10ème 0,100

834990 2,7 28 4/10ème 0,110

834992 2,7 30 4/10ème 0,120

834994 2,7 32 4/10ème 0,130
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TARTA REDONDA RIZADA

Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

226320 2,8 20/18,5 0,170

226322 2,8 22/20 0,220

226330 2,8 24/23 0,250

226332 2,8 26/24 0,290

226340 2,8 28/27 0,330

226342 2,8 30/28 0,370

226350 2,8 32/31 0,420

TARTA REDONDA RIZADA

Fondo fijo

 Hojalata

 

Réf. €

126320 2,8 20/18,5 0,170

126322 2,8 22/20 0,220

126330 2,8 24/23 0,250

126332 2,8 26/24 0,290

126340 2,8 28/27 0,320

126342 2,8 30/28 0,370

126350 2,8 32/31 0,420

TARTA REDONDA RIZADA

Fondo fijo

 Aluminio

 

Réf. €

625520 2,8 20/18 0,100

625530 2,8 23/20,7 0,130

625540 2,8 26/23,7 0,160

625550 2,8 29/26,5 0,220

625560 2,8 32/29,8 0,240

625570 2,8 36/33,7 0,300

TARTA REDONDA RIZADA

Fondo móvil

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

226420 2,8 20/18,5 0,190

226422 2,8 22/20 0,220

226430 2,8 24/23 0,260

226432 2,8 26/24 0,300

226440 2,8 28/27 0,350

226442 2,8 30/28 0,380

226450 2,8 32/31 0,430
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TARTA REDONDA RIZADA

Fondo móvil

 Hojalata

 

Réf. €

126420 2,8 20/18,5 0,190

126422 2,8 22/20 0,220

126430 2,8 24/23 0,260

126432 2,8 26/24 0,300

126440 2,8 28/27 0,350

126442 2,8 30/28 0,380

126450 2,8 32/31 0,430

TARTA REDONDA RIZADA

Fondo móvil

 Aluminio

 

Réf. €

625620 2,8 20/18 0,130

625630 2,8 23/20,7 0,160

625640 2,8 26/23,7 0,180

625650 2,8 29/26,5 0,240

625660 2,8 32/29,8 0,270

625670 2,8 36/33,7 0,350

TARTA REDONDA RIZADA ALTA

Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

226520 3,5 20/18,5 0,200

226522 3,5 22/20 0,240

226530 3,5 24/22,5 0,270

226532 3,5 26/24 0,310

226540 3,5 28/26,5 0,340

226542 3,5 30/28 0,400

226550 3,5 32/30,5 0,420

TARTA REDONDA RIZADA ALTA

Fondo fijo

 Hojalata

 

Réf. €

126520 3,5 20/18,5 0,200

126522 3,5 22/20 0,240

126530 3,5 24/22,5 0,270

126532 3,5 26/24 0,310

126540 3,5 28/26,5 0,340

126542 3,5 30/28 0,400

126550 3,5 32/30,5 0,420
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TARTA REDONDA RIZADA ALTA

Fondo móvil

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

226620 3,5 20/18,5 0,180

226622 3,5 22/20 0,260

226630 3,5 24/22,5 0,260

226632 3,5 26/24 0,330

226640 3,5 28/26,5 0,370

226642 3,5 30/28 0,430

226650 3,5 32/30,5 0,470

TARTA REDONDA RIZADA ALTA

Fondo móvil

 Hojalata

 

Réf. €

126620 3,5 20/18,5 0,220

126622 3,5 22/20 0,260

126630 3,5 24/22,5 0,290

126632 3,5 26/24 0,330

126640 3,5 28/26,5 0,370

126642 3,5 30/28 0,430

126650 3,5 32/30,5 0,400

TARTA RIZADA PERFORADA

Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

226321 2,8 20 0,170

226325 2,8 22 0,220

226331 2,8 24 0,250

226335 2,8 26 0,270

226341 2,8 28 0,310

226345 2,8 30 0,350

226351 2,8 32 0,390

TARTA RIZADA PERFORADA

Fondo fijo

 Hojalata

 

Réf. €

126321 2,8 20

126325 2,8 22

126331 2,8 24 0,250

126335 2,8 26 0,300

126341 2,8 28 0,310

126345 2,8 30 0,350

126351 2,8 32 0,390
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TARTA RIZADA PERFORADA

Fondo móvil

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

226421 2,8 20

226425 2,8 22

226431 2,8 24

226435 2,8 26

226441 2,8 28

226445 2,8 30

226451 2,8 32

TARTA RIZADA PERFORADA

Fondo móvil

 Hojalata

 

Réf. €

126421 2,8 20 0,180

126425 2,8 22

126431 2,8 24

126435 2,8 26

126441 2,8 28 0,350

126445 2,8 30

126451 2,8 32

TARTA REDONDA RIZADA PERFORADA CON PIES

Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

227742 2,8 30/28 0,340

227750 2,8 32/30 0,420

TARTA REDONDA RIZADA PERFORADA CON PIES

Fondo fijo

 Hojalata

 

Réf. €

127742 2,8 30/28 0,340

127750 2,8 32/30 0,420

PLACA PIZZA ALTA PERFORADA

Fondo fijo - con pies

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

227550 2,8 32/30,5 0,410

TARTA REDONDA LISA

Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

227310 2,1 12/10,5 0,080

227330 2,3 24/22,5 0,250

227340 2,3 28/26,5 0,340

227350 2,5 32/30,5 0,430
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TARTA REDONDA LISA

Fondo fijo

 Hojalata

 

Réf. €

127310 2,1 12/10,5 0,080

127330 2,3 24/22,5 0,250

127340 2,3 28/26,5 0,340

127350 2,5 32/30,5 0,430

TARTA REDONDA LISA

Fondo móvil

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

227410 2,1 12/10,5 0,090

227430 2,3 24/22,5 0,300

227440 2,3 28/26,5 0,390

227450 2,5 32/30,5 0,460

TARTA REDONDA LISA

Fondo móvil

 Hojalata

 

Réf. €

127410 2,1 12/10,5 0,090

127430 2,3 24/22,5 0,300

127440 2,3 28/26,5 0,390

127450 2,5 32/30,5 0,460

TARTA REDONDA LISA ALTA

Fondo móvil - bordeado

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

223801 3 10/9 0,070

223822 4,5 18/15,3 0,200

MOLDE TARTA MEDIA

Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

227840 27 11,5 2 28 Bordes rizados

227845 27,5 12 2 28 Bordes lisos

TARTA CON FORMA DE MANZANA

Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

252010 2,5 24 0,230



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019. 165

PA
N

 Y
 P

A
ST

EL
 -

 E
L 

A
TE

LI
ER

 G
O

BE
L

TARTAS Y TARTALETAS | LOS MOLDES GOBEL

TARTA CON FORMA DE MANZANA

Fondo móvil

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

252210 2,5 24 0,320

TARTA CUADRADA RIZADA

Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

226710 23/22 23/22 2,5 0,360

TARTA CUADRADA RIZADA

Fondo fijo

 Hojalata

 

Réf. €

126710 23/22 23/22 2,5 0,280

TARTA CUADRADA RIZADA

Fondo móvil

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

226810 23/22 23/22 2,5 0,370

TARTA CUADRADA RIZADA

Fondo móvil

 Hojalata

 

Réf. €

126810 23/22 23/22 2,5 0,370

TARTA RECTANGULAR ALARGADA RIZADA

Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

225310 35/34 11/10 2,5 0,240
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TARTA RECTANGULAR ALARGADA RIZADA

Fondo fijo

 Hojalata

 

Réf. €

125310 35/34 11/10 2,5 0,230

TARTA RECTANGULAR ALARGADA RIZADA

Fondo móvil

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

225410 35/34 11/10 2,5 0,260

TARTA RECTANGULAR ALARGADA RIZADA

Fondo móvil

 Hojalata

 

Réf. €

125410 35/34 11/10 2,5 0,260

OBLONGO PERFORADO RIZADO

Fondo móvil

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

225412 35/34 11/10 2,5

OBLONGO PERFORADO RIZADO

Fondo móvil

 Hojalata

 

Réf. €

125412 35/34 11/10 2,5 0,260

TARTA RECTANGULAR RIZADA

Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

225710 29/27,5 20,5/19,5 2,5 0,460



Desde 1887, el antiadherente Gobel eres reconocido por : 
- Su excelente antiadherencia:  mucho más eficaz que un monocapa y garantiza un perfecto desmolde o. 
- Su buena resistencia a la abrasión: el acabado bicapa permite cargar la capa superior de mica y la hace 
menos frágil. 
- Su longevidad: un  mayor grosor del revestimiento le garantiza una mayor longevidad.

Antiadherente bicapa de calidad profesional 
que garantiza un desmoldeo perfecto

Fondo móvil: 
fácil de desmoldear 

100% de éxito

Fondo perforado: 
distribución homogénea del calor, 

perfecto para las preparaciones espesas 
y líquidas

Garantizado sin PFOA ni BPA

MOLDE PARA TARTA 

« La referencia de los pasteleros 
profesionales desde hace decenios »

GOBEL
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TARTA RECTANGULAR RIZADA

Fondo fijo

 Hojalata

 

Réf. €

125710 29/27,5 20,5/19,5 2,5 0,310

TARTA RECTANGULAR RIZADA

Fondo móvil

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

225810 29/27,5 20,5/19,5 2,5 0,430

TARTA RECTANGULAR RIZADA

Fondo móvil

 Hojalata

 

Réf. €

125810 29/27,5 20,5/19,5 2,5 0,430

TARTA RIZADA INDIVIDUAL

Prepare pasteles ingleses, salados o dulces, pasteles individuales con carne, 
vegetales, frutas. También ideal para cremas y flanes invertidos.

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

224650 17 1,7 4 0,780

TARTA RIZADA INDIVIDUAL

Prepare pasteles ingleses, salados o dulces, pasteles individuales con carne, 
vegetales, frutas. También ideal para cremas y flanes invertidos.

 Hojalata

 

Réf. €

124650 17 1,7 4 0,780

TARTA DE FRUTAS FRESCAS RIZADA

Fondo elevado

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

226950 3,5 28
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TARTA FRUTAS FRESCAS RIZADA

Elevado en el centro

 Hojalata

 

Réf. €

126950 3,5 28 0,340

TARTALETA REDONDA RIZADA

Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

293520 1 5/4 0,010

293530 1 6/5 0,020

293540 1 7/6 0,020

293550 1,2 8/7 0,030

293560 1,5 9/7,5 0,040

293570 1,8 10/8,5 0,040

293572 2 11/9 0,060

293580 2 12/11 0,070

293590 2,5 14/13 0,090

TARTALETA REDONDA RIZADA

Fondo fijo

 Hojalata

 

Réf. €

193520 1 5/4 0,010

193530 1 6/5 0,020

193540 1 7/6 0,020

193550 1,2 8/7 0,030

193560 1,5 9/7,5 0,040

193570 1,8 10/8,5 0,040

193572 2 11/9 0,050

193580 2 12/11 0,060

193590 2,5 14/13 0,090

TARTALETA REDONDA RIZADA

Fondo móvil

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

293470 1,8 10/8,5 0,050

293472 2 11/9 0,070

293480 2 12/11 0,080

293490 2,5 14/13 0,110
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TARTALETA REDONDA RIZADA

Fondo móvil

 Hojalata

 

Réf. €

193470 1,8 10/8,5 0,050

193472 2 11/9 0,070

193480 2 12/11 0,080

193490 2,5 14/13 0,110

TARTALETA REDONDA LISA

Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

293630 1,1 5/3 0,010

293640 1,2 6/3,8 0,020

293650 1,2 7/4,8 0,020

293660 1,2 8/5,8 0,030

293670 1,2 9/6,8 0,030

293680 1,2 10/7,8 0,040

TARTALETA REDONDA LISA

Fondo fijo

 Hojalata

 

Réf. €

193630 1,1 5/3 0,010

193640 1,2 6/3,8 0,020

193650 1,2 7/4,8 0,020

193660 1,2 8/5,8 0,020

193670 1,2 9/6,8 0,030

193680 1,2 10/7,8 0,040

BANDEJA 12 CAV. MINI TARTALETAS LISAS

12 moldes: Ø 8 mm

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

228310 32 24,5 1

TARTALETA DE FRUTAS FRESCAS RIZADA

Fondo elevado

 

Réf. €

295770 1,8 10/8,4 0,080 Antiadherente doble capa

195770 1,8 10/8,4 0,080 Hojalata

TARTALETA CUADRADA RIZADA

Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

294370 10/9 10/9 2 0,060
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TARTALETA CUADRADA RIZADA

Fondo fijo

 Hojalata

 

Réf. €

194370 10/9 10/9 2 0,060

TARTALETA CUADRADA RIZADA

Fondo móvil

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

294470 10/9 10/9 2 0,070

TARTALETA CUADRADA RIZADA

Fondo móvil

 Hojalata

 

Réf. €

194470 10/9 10/9 2 0,070

TARTALETA RECTANGULAR RIZADA

Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

295130 12/11,2 7,5/6,6 2 0,060

TARTALETA RECTANGULAR RIZADA

Fondo fijo

 Hojalata

 

Réf. €

195130 12/11,2 7,5/6,6 2

TARTALETA RECTANGULAR RIZADA

Fondo móvil

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

295330 12/11,2 7,5/6,6 2 0,070
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TARTALETA RECTANGULAR RIZADA

Fondo móvil

 Hojalata

 

Réf. €

195330 12/11,2 7,5/6,6 2

TARTALETA HOJA DE ROBLE

Rizada

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

295210 2 12 0,040

TARTALETA HOJA DE ROBLE

Rizada

 Hojalata

 

Réf. €

195210 2 12 0,030

TARTALETA HOJA DE PARRA

Rizada

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

295410 2 12 0,040

TARTALETA HOJA DE PARRA

Rizada

 Hojalata

 

Réf. €

195410 2 12 0,030

PACK DE 6 TARTALETAS CUADRADAS RIZADAS

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

294376 10/9 10/9 2 0,370 Fondo fijo

294476 10/9 10/9 2 Fondo móvil
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PACK DE 6 TARTALETAS RECTANGULARES RIZADAS

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

295376 12/11,2 7,5/6,6 2 0,400 Fondo fijo

291870 12/11,2 7,5/6,6 2 Fondo móvil

PACK DE 6 TARTALETAS DE FRUTAS FRESCAS RIZADAS

Fondo elevado

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

295790 1,8 10/8,4

PACK DE 6 TARTALETAS REDONDAS RIZADAS

Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

282540 1,8 10/8,5

PACK DE 6 TARTALETAS REDONDAS RIZADAS

Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

270171 1,8 10/8,5 0,260

PACK DE 6 TARTALETAS REDONDAS RIZADAS

Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

282550 2 12/11

PACK DE 12 TARTALETAS REDONDAS RIZADAS

Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

282560 1,2 8/7
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BLÍSTER DE 12 TARTALETAS REDONDAS RIZADAS

Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

270150 24,5 15 2,5 0,140

BLÍSTER DE 12 TARTALETAS REDONDAS LISAS

 Hojalata

 

Réf. €

173030 15 22,5 3,5 0,120

BLÍSTER DE 6 TARTALETAS REDONDAS RIZADAS

Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

270170 24,5 15 1,5 0,210

BLÍSTER DE 6 TARTALETAS REDONDAS RIZADAS

Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

270180 29 16 3,5 0,410

BLÍSTER DE 6 TARTALETAS REDONDAS LISAS

Fondo fijo

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

273080 24,5 15 3,5 0,230
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«MILLASSON»

Redondo liso - bordeado

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

293250 1,7 6/5 0,020

293270 1,8 8/6,8 0,040

293280 1,9 9/7,8 0,040

293290 2,1 10/9 0,060

«MILLASSON»

Redondo liso - no bordeado

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

293970 1,9 9/7,8

293990 1,9 10/9 0,050

«MILLASSON»

Redondo liso - bordeado

 Hojalata

 

Réf. €

193250 1,7 6/5 0,050

193270 1,8 8/6,8 0,040

193280 1,9 9/7,8 0,040

193290 2,1 10/9 0,050

BLVSTER DE 4 MOLDES MILLASSON

Redondo liso - bordeado

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

271390 24,5 15 3 0,260

PACK DE 6 MOLDES MILLASSON

Redondo liso - bordeado

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

282570 2,1 10/9
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MOLDE DE BORDES ALTOS REDONDO

Bordeado

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

223701 3 10/9 0,070

223702 3,4 12/10,5 0,090

223705 3,5 14/11,7 0,120

223710 4 16/13,6 0,150

223720 4,5 18/15,3 0,180

223730 4,5 20/17,5 0,230

223740 5 22/19,5 0,270

223750 5 24/10 0,290

223760 5 26/23,5 0,270

223770 5 28/25 0,390

223780 5,3 30/27,5 0,460

223790 5,5 32/29,5 0,510

MOLDE REDONDO LISO

Bordeado

 Hojalata

 

Réf. €

123701 3 10/9 0,070

123702 3,4 12/10,5 0,090

123705 3,5 14/11,7 0,120

123710 4 16/13,6 0,150

123720 4,5 18/15,3 0,180

123730 4,5 20/17,5 0,230

123740 5 22/19,5 0,270

123750 5 24/21 0,290

123760 5 26/23,5 0,340

123770 5 28/25 0,390

123780 5,3 30/27,5 0,460

123790 5,5 32/29,5 0,510

MOLDE REDONDO LISO

Bordeado

 Aluminio

 

Réf. €

623730 4,5 20/17,5 0,140

623740 5 22/19,5 0,150

623750 5 24/21 0,180

623760 5 26/23,5 0,210

623770 5 28/25 0,230

623780 5,5 30/27,5 0,280

623790 5,5 32/29,5 0,290

MOLDE ALTO REDONDO RIZADO

Bordeado

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

224510 6,5 23/17,5 0,300

224520 6,5 26/20 0,370

224530 7 29/22,2 0,450
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MOLDE REDONDO RIZADO - FONDO FIJO

Acanalado fino

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

224710 3 10/8 0,070

224720 4 15/13 0,020

224730 4,5 20/17 0,210

224740 5 25/21 0,340

MOLDE REDONDO RIZADO - FONDO FIJO

Acanalado fino

 Hojalata

 

Réf. €

124710 3 10/8 0,060

124730 4,5 20/17 0,210

124740 5 25/21 0,320

MOLDE REDONDO RIZADO - FONDO MÓVIL

Acanalado fino

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

224810 3 10/8 0,070

224820 4 15/13 0,140

224830 4,5 20/17 0,230

224840 5 25/21 0,340

MOLDE REDONDO RIZADO - FONDO MÓVIL

Acanalado fino

 Hojalata

 

Réf. €

124810 3 10/8 0,070

124820 4 15/13 0,190

124830 4,5 20/17 0,280

124840 5 25/21 0,340

ROSETA

Bordeado

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

222130 5 20/17,5 0,230

ROSETA

Bordeado

 Hojalata

 

Réf. €

122130 5 20/17,5 0,230
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MOLDE DE BORDES ALTOS DESMONTABLE

1 fondo

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

221650 7 24 0,390

221660 7 26 0,350

221670 7 28 0,350

MOLDE DE BORDES ALTOS DESMONTABLE

2 fondos: 1 plano + 1 acanalado con cilindro para savarin

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

221750 7 24 0,390

221770 7 28 0,350

MOLDE DE BORDES ALTOS DESMONTABLE

2 fondos: 1 plano + 1 acanalado con cilindro para savarin

 Hojalata

 

Réf. €

121650 5,8 24 0,390

121660 5,8 26 0,440

CUADRADO CON FONDO FIJO

Borde reforzado con alambre

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

224101 10/9 10/9 4 0,130

224110 22/20,5 22/20,5 5 0,430

224120 24/22,5 24/22,5 5 0,600

CUADRADO CON FONDO FIJO

Borde reforzado con alambre

 Hojalata

 

Réf. €

124101 10/9 10/9 4 0,130

124110 22/20,5 22/20,5 5 0,430

124120 24/22,5 24/22,5 5 0,480

CUADRADO CON FONDO MÓVIL

Borde reforzado con alambre

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

224210 22/20,5 22/20,5 5 0,520

224220 24/22,5 24/22,5 5 0,600
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CUADRADO CON FONDO MÓVIL

Borde reforzado con alambre

 Hojalata

 

Réf. €

124210 22/20,5 22/20,5 5 0,520

124220 24/22,5 24/22,5 5 0,600

TRIÁNGULO

Bordeado

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

218910 10 9,4 3,5

218950 24 23 5

FLANERO FONDO MÓVIL PERFORADO

Ideal para flanes y generosos pasteles salados. Fondo móvil perforado: elimina 
el exceso de humedad de la crema y las preparaciones ricas en agua (verduras) 
para una mejor cocción de la masa. Desmoldeo fácil. Borde derecho. Bordeado.

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

252660 4,5 27 0,440

FLANERO FONDO MÓVIL PERFORADO

Ideal para flanes y generosos pasteles salados. Fondo móvil perforado: elimina 
el exceso de humedad de la crema y las preparaciones ricas en agua (verduras) 
para una mejor cocción de la masa. Desmoldeo fácil. Borde derecho.

 Hojalata

 

Réf. €

152660 27 27 4,5 0,440
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FONDO REDONDO

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

201508 7,8 0,020 224810 - 293470

201509 8,5 0,020 293472

201510 10,5 0,040 293480 - 227410

201512 12 0,050 293490 - 224820

201630 16 0,080 224830

201520 18 0,100 226620 - 226420

201522 20 0,130 226422 - 226622

201640 20,5 0,130 224840 - 226210

201530 22 0,150 227430 - 226430 - 226630

201641 22,5 0,160 226220

201532 23,8 0,180 226432 - 226632

201643 24,5 0,190 226230

201540 26 0,220 227440 - 226440 - 226040

201542 28 0,210 226442 - 226642

201550 30 0,290 227450 - 226450 - 226650

FONDO REDONDO

 Hojalata

 

Réf. €

101508 7,8 0,020 124810 - 193470

101509 8,5 0,020 193472

101510 10,5 0,030 193480 - 127410

101512 12 0,050 193490 - 124820

101630 16 0,080 124830

101520 18 0,100 126620 - 126420

101522 20 0,130 126422 - 126622

101640 20,5 0,130 124840 - 126210

101530 22 0,150 127430 - 126430 - 126630

101641 22,5 0,160 126220

101532 23,8 0,180 126432 - 126632

101643 24,5 0,190 126230

101540 26 0,220 127440 - 126440 - 126640

101542 28 0,250 126442 - 126642

101550 30 0,290 127450 - 126450 - 126650

FONDO REDONDO

 Aluminio

 

Réf. €

601020 18,5 0,070 625620

601030 21,5 0,090 625630

601040 24,5 0,110 625640

601050 27,5 0,140 625650

601060 30,5 0,180 625660

601070 34,5 0,210 625670

FONDO CUADRADO

 

Réf. €

201810 21,4 21,4 0,160 226810 Antiadherente doble capa

101810 21,4 21,4 0,160 126810 Hojalata

201710 33,3 9,3 0,110 225410 Antiadherente doble capa

101710 33,3 9,3 0,110 125410 Hojalata

201910 27 19 0,180 225810 Antiadherente doble capa

101910 27 19 0,180 125810 Hojalata



Desde 1887, GOBEL pone a su servicio toda su experiencia y su saber hacer histórico en la fabricación 
de moldes de hojalata. Actu almente, es uno de los últimos talleres para moldes en Francia que realiza 
el embutido de sus moldes en este material ecológico que ofrece una conductividad térmica excepcional. 
Garantía de un resultado gustativo sin igual, estos moldes son famosos por conferir crujiente a las masas: 
doradas por fuera y tiernas por dentro, sublimarán sus creacion es pas teleras.

Borde enrollado  Hojalata: 
material reciclable

Sin BPA 
ni PFOA

Dora perfectamente 
las madalenas

Huellas que permiten una cocción 
óptima de la masa

Conductividad térmica 
excepcional

LA BANDEJA PARA MAGDALENAS 

« La autenticidad del sabor»

GOBEL
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BANDEJA PARA 12 MAGDALENAS FRANCESAS

Huella prof. 8 mm - bordes redondos

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

264710 39,5 20 1,7 0,400

BANDEJA PARA 12 MAGDALENAS FRANCESAS

Huella prof. 8 mm - bordes redondos

 Hojalata

 

Réf. €

164710 39,5 20 1,7 0,400

BANDEJA PARA 12 MAGDALENAS FRANCESAS

Huella prof. 8 mm - bordes redondos

 Aluminio

 

Réf. €

664710 39,5 20 1,7 0,240

BANDEJA DE 20 MINI MAGDALENAS

Huella prof. 42 mm - bordes redondos

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

264510 39,5 12,5 1,3 0,230

BANDEJA DE 20 MINI MAGDALENAS

Huella prof. 42 mm - bordes redondos

 Hojalata

 

Réf. €

164510 39,5 12,5 1,3 0,230

BANDEJA 8 CAV. PARA «ÉCLAIRS»

8 piezas a la vez. Ideal para aperitivos festivos o para el té o el café de la tarde. 
8 huellas: 12 x 35 x 4,8 mm

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

298510 31,5 22,8 0,5
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BANDEJA 6 CAV. FINANCIEROS

Embutida - 6 moldes: 98 x 48 mm

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

220710 38 18 1,3 0,310

BANDEJA 6 CAV. FINANCIEROS

Embutida - 6 moldes: 98 x 48 mm

 Hojalata

 

Réf. €

120710 38 18 1,3 0,310

BANDEJA 12 CAV. MINI FINANCIEROS

Embutida - 2 lwneas de 6 moldes de 7,5 mm

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

267030 29 19,8 1,7 0,310

BANDEJA 12 CAV. MINI FINANCIEROS

Embutida - 2 lwneas de 6 moldes de 7,5 mm

 Hojalata

 

Réf. €

167030 29 19,8 1,7 0,310

BANDEJA DE 12-CAV. TARTALETAS MINI BARQUITAS

¡12 mini barquitas en un lote! Ideal para aperitivos festivos y cafés acompañados 
de dulces.

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

298410 32 23,5 0,5 0,330

BANDEJA MINI-HAMBURGUESAS

Ideal para mini hamburguesas, blinis, mini-cookies, macarrone … 18 moldes:  
Ø 4 mm A 5 mm

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

298610 34,5 18 0,5
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LOS MOLDES GOBEL | BANDEJAS DE MOLDES

PLACA DE AZULEJOS CONVEXA

 Antiadherente

 

Réf. €

258130 35 24 0,620

PLACA PLISADA «DIENTES DE LOBO»

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

220510 30 29 2,5 0,620

PLACA PLISADA «DIENTES DE LOBO»

 Hojalata

 

Réf. €

120510 30 29 2,5 0,620
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«PETITS-FOURS» | LOS BOCADOS | LOS MOLDES GOBEL

CAJA DE 60 MOLDES PETIT FOUR

5 ud/forma x 12 formas

 

Réf. €

285201 4 12 0,470 Antiadherente doble capa

185201 4 12 0,450 Hojalata

CAJA DE 30 MOLDES PETIT FOUR

6 ud/forma x 5 formas: redondo rizado + cuadrado rizado + barquillo Calisson 
+ redondo liso + rumbo liso

 

Réf. €

285400 2,7 12 0,240 Antiadherente doble capa

185400 2,7 12 0,240 Hojalata

PETIT FOUR

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

293610 1 3,5 0,010 Tartaleta redonda lisa

293620 1 4 0,010 Tartaleta redonda lisa

292510 3,5 0,010 Redondo alto

294020 7 2,8 1 0,010 Tartaleta mini barquita 
lisa

291510 1 6 0,010 Barquillo «calisson»

291010 1 6 0,010 Rumbo liso

296510 1 4,5 0,010 Cúpula ovalada rizada

296010 1 4,5 0,010 Ovalado rizado

292010 1 5 0,010 Rectangulo liso

295010 3,5 3,5 1 0,010 Cuadrado rizado

293510 1 4,5 0,010 Redondo rizado

295510 1 4,5 0,010 Cúpula redonda rizada

PETIT FOUR

Fondo fijo

 Hojalata

 

Réf. €

193610 0,8 3,5/2,2 0,010 Tartaleta redonda 
lisa

193620 0,9 4/2,6 0,010 Tartaleta redonda 
lisa

192510 3,5 0,010 Redondo alto

194020 7 2,8 1 0,010 Tartaleta mini 
barquita lisa

191510 6 0,010 Barquillo «calisson»

191010 6 0,010 Rumbo liso

196510 4,5 0,010 Cúpula ovalada 
rizada

196010 4,5 0,010 Ovalado rizado

192010 5 0,010 Rectangulo liso

195010 3,5 0,010 Cuadrado rizado

193510 14/13 0,010 Redondo rizado

195510 4,5 0,010 Cúpula redonda 
rizada
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LOS MOLDES GOBEL | LOS BOCADOS | BARQUITAS

TARTALETA MINI BARQUITA RIZADA

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

294110 8 4 1,2 0,020

294120 9 4,3 1,2 0,020

294130 10 4,5 1,2 0,020

294140 11 4,7 1,3 0,020

294150 12 5 1,4 0,030

TARTALETA MINI BARQUITA RIZADA

 Hojalata

 

Réf. €

194110 8 4 1,2 0,020

194120 9 4,3 1,2 0,020

194130 10 4,5 1,2 0,020

194140 11 4,7 1,3 0,020

194150 12 5 1,4

TARTALETA MINI BARQUITA LISA

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

294010 6 2 1 0,010

294030 8 3,3 1,2 0,010

294040 9 4 1,2 0,010

294050 10 4,3 1,3 0,020

294060 11 4,6 1,3 0,020

294070 12 5 1,3 0,020

TARTALETA MINI BARQUITA LISA

 Hojalata

 

Réf. €

194010 6 2 1 0,010

194030 8 3,3 1,2 0,010

194040 9 4 1,2 0,010

194050 10 4,3 1,3 0,020

194060 11 4,6 1,3 0,020

194070 12 5 1,3 0,020

MOLDE ASPIC OVALADO CON FONDO ESTRELLA

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

230310 7,5 5,5 3,8 0,040

BLÍSTER DE 6 TARTALETAS MINI BARQUITAS RIZADAS

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

272850 29 16 3,5
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ÁSPICS OVALADOS | LOS BOCADOS | LOS MOLDES GOBEL

MOLDE ASPIC OVALADO CON FONDO ESTRELLA

 Hojalata

 

Réf. €

130310 7,5 5,5 3,8 0,040

MOLDE ASPIC OVALADO CON FONDO ESTRELLA

 Aluminio

 

Réf. €

630310 75 5,5 3,8 0,030

MOLDE ASPIC OVALADO CON FONDO LISO

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

230210 7,5 5,5 3,8 0,040

MOLDE ASPIC OVALADO CON FONDO LISO

 Hojalata

 

Réf. €

130210 7,5 5,5 3,8 0,040

MOLDE ASPIC OVALADO CON FONDO LISO

 Aluminio

 

Réf. €

630210 75 5,5 3,8 0,030

BLÍSTER DE 6 MOLDES OVALADOS  
/ «ASPIC» CON FONDO LISO

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

271010 24,5 15 6 0,250
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LOS MOLDES GOBEL | LOS BOCADOS | ÁSPICS OVALADOS

CAJA DE 4 MOLDES OVALADOS / «ASPIC» CON FONDO LISO

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

271011 7,5 5,5 3,8 0,170

FLANERO ALTO «DARIOLE»

Embutido - bordeado

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

229810 6 6/4,8 0,050

FLANERO ALTO «DARIOLE»

Embutido - bordeado

 Hojalata

 

Réf. €

129810 6 6/4,8 0,050

FLANERO ALTO «DARIOLE»

Embutido - bordeado

 Aluminio

 

Réf. €

629810 6 6/4,8 0,020

CAJA DE 6 AROS GALLETA

 Inox

 

Réf. €

834995 1,2 5,5

FLANERO ACANALADO «BORDELAIS»

Un resultado sabroso: bonita caramelización por fuera e interior esponjoso. 
Conducción térmica óptima del aluminio. Desmoldeado facilitado. Longevidad del 
revestimiento antiadherente 4 capas.

 Aluminio recubierto antiadherente 4 capas

 

Réf. €

729530 5 5,5 0,020 L

729520 4,3 4,5 M

729510 3,5 3,5 S
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PASTELES INDIVIDUALES | LOS BOCADOS | LOS MOLDES GOBEL

PACK DE 6 FLANEROS ACANALADOS «BORDELAIS»

 Aluminio recubierto antiadherente 4 capas

 

Réf. €

729540 13 8,5 7 0,140

MOLDE PARA CUPCAKE / MUFFIN

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

296511 7 7 3,5 0,020

MOLDE MUFFIN

 Hojalata

 

Réf. €

196511 7 7 3,5 0,020

PACK DE 6 MOLDES PASTÉIS DE NATA

 Hojalata

 

Réf. €

196516 2,5 7,5

PASTÉIS DE NATA

 Hojalata

 

Réf. €

196515 2 7,5 Una unidad

196517 7,8 7,5 Lote de 24

PACK DE 6 MOLDES PARA MUFFINS

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

296512 15 7,5 5 0,140
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LOS MOLDES GOBEL | MOLDE «CHARLOTTE»

MOLDE «CHARLOTTE»

Embutido

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

212620 18/15 10 0,300

MOLDE «CHARLOTTE»

Embutida

 Hojalata

 

Réf. €

112620 10 18/15 0,300

LOS MOLDES GOBEL | MOLDE «SOUFFLÉ»

MOLDE ALTO «SOUFFLÉ»

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

210920 10 18

SOUFFLÉ INDIVIDUAL

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

235110 5 8 0,060

CAJA DE 4 MOLDES PARA SOUFFLÉS INDIVIDUALES

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

282520 5 8
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MOLDE GENOISE RECTO | LOS MOLDES GOBEL

MOLDE GENOISE RECTO

Borde redondo reforzado

 Inox

 

Réf. Format €

825150 38,6/40 23,6/30 3,5 EuroNorme

825170 51,8/53 31,3/32,5 5 GN1/1

825160 58,8/60 38,8/40 5 EuroNorme

MOLDE GENOISE RECTO

Borde redondo reforzado

 Antiadherente doble capa

 

Réf. Format €

225160 25,7/26,5 15,5/16,3 3,5 GN1/4

225100 30/30,8 20/20,8 3,5 0,460

225155 31,7/32,5 25,7/26,5 3,5 GN1/2

225105 35/35,8 25/25,8 3,5 0,600

225101 35/35,8 25/25,8 5 0,650

225115 38,6/40 28,6/30 3,5 EuroNorme

225110 40/41,4 30/31,4 3,5 1,030

255610 40/41,4 30/31,4 5 1,100

225150 50,6/53 31,1/32,5 5 GN1/1

225120 51/52,4 36/37,5 5 1,520

225140 58,6/60 38,6/40 5 EuroNorme 1,910

225130 61/62,4 41/42,4 5 1,910

MOLDE GENOISE RECTO

Borde redondo reforzado

 Hojalata

 

Réf. Format €

125160 25,7/26,5 15,5/13,3 3,5 GN1/4

125100 30/30,8 20/20,8 3,5 0,460

125155 31,7/32,5 25,7/26,5 3,5 GN1/2

125105 35/35,8 25/25,8 3,5 0,600

125115 38,6/40 28,6/30 3,5 EuroNorme 0,990

125110 40/41,4 30/31,4 3,5 1,030

125150 50,6/53 31,1/32,5 5 GN1/1

125120 51/52,4 36/37,4 5 1,520

125140 58,6/60 38,6/40 5 EuroNorme 1,910

125540 58,6/60 38,6/40 6 EuroNorme 1,950

125130 31/32,4 41/42,4 5 1,910



Gracias a sus boquillas de silicona, el canalón de acero inoxida ble 
patentado Gobel permite un sencillo desmoldeo y es estanco.  
Este molde es indispensable para elaborar los troncos de navidad. 
Se puede utilizar todo el año para he lados, terrinas, aspics, tejas, etc.

Extremos sobremoldeados de silicona 
desmontables y antideslizantes

Patentado

Molde hermético

Fácil de desmoldear
Compatible con horno 

hasta 230°C

Folleto de 7 recetas 
incluido

MOLDE TRONCO REDONDO - TARTA DE NAVIDAD 

« Bordes estancos…
normal para  

un  canalón »

GOBEL

Modèle déposé
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LOS MOLDES GOBEL | MOLDE 1/2 CAÑA REDONDO
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MOLDE 1/2 CAÑA REDONDO | LOS MOLDES GOBEL

MOLDE TRONCO REDONDO - TARTA DE NAVIDAD

Estanca: fácil desmoldeado - patentado. Libreta con recetas incluido

 1,5 L

 Inox

 

Réf. €

814570 30 8,5 6,8 0,390

MOLDE TRONCO REDONDO - TARTA DE NAVIDAD

Estanca: fácil desmoldeado - capacidad: 2,5 L - patentado. Recetas incluidas

 2,5 L

 Inox

 

Réf. €

814580 50 8,5 6,8 0,650

MOLDE TRIANGULAR

Borde redondo reforzado

 Hojalata

 

Réf. €

119530 30 12 11,5 0,410

RASCADOR PARA MOLDE TRONCO REDONDO

 Inox

 

Réf. €

817930 6,5 6 0,3 0,120 814570  
814580 Juego de las 3

817931 6,5 6 0,1 814570  
814580 L

817932 4,5 5 0,1 814570  
814580 M

817933 2,5 4 0,1 814570  
814580 S
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LOS MOLDES GOBEL | SAVARÍNES

SAVARÍN

Abierto - embutido

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

224040 4,5 22 0,260

224050 5 24 0,300

SAVARÍN

Abierto - embutido

 Hojalata

 

Réf. €

124040 4,5 22 0,260

124050 5 24 0,300

SAVARÍN ALTO

Abierto - embutido

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

254040 5,8 22 0,320

254050 5,8 24 0,350

254060 6,2 26 0,410

SAVARÍN ALTO

Abierto - embutido

 Hojalata

 

Réf. €

154040 5,8 22 0,320

154050 5,8 24 0,350

154060 6,2 26 0,410

SAVARÍN ALTO

Embutido - abierto

 Aluminio

 

Réf. €

654050 5,8 24 0,210

654060 6,2 26 0,250

SAVARÍN ACANALADO «TROIS FRÈRES»

Abierto - embutido

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

224340 5,5 22 0,360



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019. 195

PA
N

 Y
 P

A
ST

EL
 -

 E
L 

A
TE

LI
ER

 G
O

BE
L

SAVARÍNES | LOS MOLDES GOBEL

SAVARÍN ACANALADO «TROIS FRÈRES»

Abierto - embutido

 Hojalata

 

Réf. €

124340 5,5 22 0,360

SAVARÍN INDIVIDUAL

Cerrado

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

223910 1,5 6,5 0,030

223920 1,7 7 0,030

223930 2 8 0,040
SAVARÍN INDIVIDUAL

Cerrado

 Hojalata

 

Réf. €

123910 1,5 6,5 0,030

123920 1,7 7 0,030

123930 2 8 0,040

SAVARÍN INDIVIDUAL

Abierto

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

224030 2 8 0,040

224034 2,5 12 0,090

SAVARÍN INDIVIDUAL

Abierto

 Hojalata

 

Réf. €

124030 2 8 0,040

124034 2,5 12 0,090

PACK DE 6 MOLDES INDIVIDUALES SAVARÍN

Cerrado

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

272710 17,3 3,7 8,5 0,250
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LOS MOLDES GOBEL | SAVARÍNES

BLÍSTER DE 6 SAVARÍN INDIVIDUALES

Cerrado

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

273430 24,5 15 3,5 0,280

MOLDE CORAZÓN

Fundo fijo - Bordeado

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

225010 22,5 18,7 3,7 0,240

MOLDE CORAZÓN RIZADO

Fundo fijo - Bordeado

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

255330 23 20 3

MOLDE CORAZÓN RIZADO

Fondo móvil - Bordeado

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

255430 23 20 3 0,300

CORAZÓN SAN VALENTÍN

Fundo fijo - Bordeado

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

255130 16 15 3,5 0,170

LOS MOLDES GOBEL | MOLDES TEMÁTICOS
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MOLDES TEMÁTICOS | LOS MOLDES GOBEL

CORAZÓN SAN VALENTÍN

Fondo móvil - Bordeado

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

255230 16 15 3,5 0,200

MOLDE CORAZÓN

Fundo fijo - Bordeado

 Hojalata

 

Réf. €

125010 22,5 18,7 3,7 0,240

MOLDE CORAZÓN - SAN VALENTVN

Fundo fijo - Bordeado

 Hojalata

 

Réf. €

155130 16 15 3,5 0,170

PUDÍN DIPLOMÁTICO

Para galletas y jaleas - embutido

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

224610 18/15 9 0,260

PUDÍN DIPLOMÁTICO

Para galletas y jaleas - embutido

 Hojalata

 

Réf. €

124610 9 18/15 0,260

TULIPÁN

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

251310 3,5 13/8 0,070

251320 3,7 14/8 0,080

251340 4,5 16,5/8 0,130

251350 6 17/8 0,130

251360 7 18/8 0,150
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LOS MOLDES GOBEL | MOLDES TEMÁTICOS

MOLDE EMPANADA

Para hojaldres a base de queso, carne, verduras …

 Hojalata

 

Réf. €

193030 9,8/8,3 5,1/3,1 1,4 0,030

MOLDE PARA BIZCOCHO DE QUESO

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

251210 14/7 4 0,110

MOLDE BIZCOCHO DE QUESO

 Hojalata

 

Réf. €

151210 4 14/7 0,110

KUGELHOPF

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

228020 8 21 0,170

MOLDE EMPANADA

Para hojaldres a base de queso, carne, verduras …

 Antiadherente doble capa

 

Réf. €

293030 9,8/8,3 5,1/3,1 1,4 0,030
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KIT REPOSTERÍA INFANTIL | LOS MOLDES GOBEL

«EL PEQUEÑO PASTELERO» A

Contenido: 1 espátula + 1 savarin + 1 molde de bordes altos + 1 corazón + 1 
libreta de recetas 

 

Réf. €

387510 0,370

«EL PEQUEÑO PASTELERO» B

Contenido: 1 espátula + 1 brioche + 1 tarteleta + 1 cake + 1 libretas de recetas
 

 

Réf. €

387610 0,360

MOLDES ALTOS PUSHPAN®

 Acero revestido antiadherente doble capa, con junta de silicona.

 

Réf. €

YC44581 3 12 0,180 Ø 12 cm

YC46320 5 20 Ø 20 cm

YC46324 5 24 Ø 24 cm

YC46326 5 26 0,654 Ø 26 cm

MOLDES HONDO PARA TARTAS & CHARLOTTE PUSHPAN®

 Acero revestido antiadherente doble capa, con junta de silicona.

 

Réf. €

YC46818 8,5 18 Ø 18 cm

YC46824 8,5 24 Ø 24 cm

MOLDE PUSHPAN® PARA CAKE

 Acero revestido antiadherente doble capa, con junta de silicona.

 

Réf. €

YC46781 28,2 13,1 8,5 0,506

LOS MOLDES PUSHPAN®
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ACCESORIOS

PINZA INOX PARA MASA

Acabado acanalado. Para pellizcar los bordes de las tartas.

 Inox

 

Réf. €

PAP3 9,5 0,026

CADENA «PESO» PARA HORNEAR TARTAS

Ideales para hornear las bases de tartas evitando que la masa se infle.

 Inox

 

Réf. €

NC5020760 183 0,034

RODILLO PINCHO

Calidad y productividad superiores. Ergonómicos.

 ABS

 

Réf. €

N3726 22 10 7,5 0,220

EMPUJADOR DE MASA

 Haya

 

Réf. €

319110 4/5,5 0,040 228310 - 293610 - 293620



Las placas de bordes pinzados de GOBEL están disponibles en acero inoxidable,  
aluminio y aluminio con revestimiento antiadherente. 
Indispensables para la cocción en el horno, también sirven de soportes de preparación 
y de almacenamiento en los armarios fríos y las cámaras de fermentación.

Micro perforación

Favorece la circulación de aire caliente  
en el horno y alrededor de las hojas de cocción

Permite evacuar el exceso de humedad 
para la cocción de las masas congeladas 

y preserva el crujiente

Reduce la conducción de calor
 para las preparaciones delicadas 

(macarrones)

PLANCHA DE REPOSTERÍA PERFORADA 

« Un indispensable tanto 
en la cocina como 

en pastelería »

GOBEL
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Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.202
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PLANCHAS DE RESPOSTERÍA GOBEL

PLANCHA DE REPOSTERÍA

Las placas pasteleras de aluminio con revestimiento antiadherente combinan la 
conductividad del calor del aluminio y la excelente antiadherencia del  
revestimiento de 4 capas, sin PFOA, que hace innecesaria la utilización de papel 
de cocción. El grosor de estas placas, el material y la calidad del revestimiento le 
permitirán utilizarlas durante mucho tiempo y le darán una satisfacción  
permanente.

 Aluminio recubierto antiadherente 4 capas

 

Ref. €

714510 30 15 1 0,250

714530 40 30 1 0,650

714560 53 32,5 1 0,920

714590 60 40 1 1,290

714595 65 53 1 1,930

PLANCHA DE REPOSTERÍA

 Aluminio

 

Ref. Format €

614530 40 30 1

614580 53 32,5 1 GN 1/1

614590 60 40 1

PLANCHA DE REPOSTERÍA PERFORADA

 Aluminio

 

Ref. Format €

615530 30 40 1 0,600

615580 53 32,5 1 GN 1/1 0,900

615590 60 40 1 1,200

PLANCHA DE REPOSTERÍA PERFORADA PLANA

 Aluminio

 

Ref. €

615535 30 40 0,1

PLANCHA DE REPOSTERÍA CON BORDES RECTOS

 Inox

 

Ref. Format €

814565 53 32,5 2 GN 1/1

814595 60 40 3

PLANCHA DE REPOSTERÍA

Las placas pasteleras de acero inoxidable son aptas para el lavavajillas, el horno 
(temperatura máxima de cocción: 300°C) y el frigorífico (+6°C/-20°C). Son 
Ideales para almacenamiento.

 Inox

 

Ref. €

814550 40 30 1

814560 53 32,5 1 GN 1/1 1,360

814590 60 40 1 1,870



Este molde le permitirá realizar perfectamente sus panes de molde y panes sorpresa cuadrados.

La tapa preserva la tasa de humedad 
para un resultado esponjoso

La tapa bloquea el empuje de la masa 
durante la cocción para un pan con miga 

perfectamente recto y cuadrado

Coloración homogénea

Realizado con 
el antiadherente 
bicapa Gobel

MOLDE PARA PAN DE MOLDE

« Ideal para 
los panes sorpresa »

203
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Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.204
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PAN Y MÁS | PAN DE MOLDE

PAN SORPRESA - PAN DE MOLDE

 Antiadherente doble capa

 

Ref. €

219050 20 20 19

MOLDE PARA PAN DE MOLDE CON TAPA

 Antiadherente doble capa

 

Ref. €

219010 40/39,5 10,5/10 9 1,100

219310 25/24,5 9,3/8,4 7,6 0,630

PAN Y MÁS | PATÉS

MOLDE LARGO PARA PATÉ (MINI)

Con charnelas - fondo desmontable

 Antiadherente doble capa

 

Ref. €

219410 30 4 6 0,370

219440 50 4 6 0,570

MOLDE LARGO PARA PATÉ (MINI)

Con charnelas - fondo desmontable

 Hojalata

 

Ref. €

119410 30 4 6 0,370

119440 50 4 6 0,580

MOLDE LARGO PARA PATÉ

Con charnelas - fondo desmontable

 Antiadherente doble capa

 

Ref. €

219710 30 8 8 0,530

219720 35 8 8 0,600

219730 40 8 8 0,670

219740 50 8 8 0,800

MOLDE LARGO PARA PATÉ

Con charnelas - fondo desmontable

 Hojalata

 

Ref. €

119710 30 8 8 0,530

119720 35 8 8 0,600

119730 40 8 8 0,670

119740 50 8 8 0,800



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019. 205
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PATÉS | PAN Y MÁS

MOLDE PARA PATÉ O CAKE PLEGABLE

 Antiadherente doble capa

 

Ref. €

220010 24/22 9,5/8 7 0,350

220020 27/25 10/9 7,5 0,420

220030 30/28,5 10/9 7,5 0,460

MOLDE PARA PATÉ O CAKE PLEGABLE

 Hojalata

 

Ref. €

120010 24/22 9,5/8 7 0,350

120020 27/25 10/9 7,5 0,420

120030 30/28,5 10/9 7,5 0,460

MOLDE PARA PAN RECTANGULAR

 Hojalata

 

Ref. €

134010 24/22 12/10 7 0,340

134020 29,5/27,5 16/14 7 0,480

MOLDE PARA PAN REDONDO

 Antiadherente doble capa

 

Ref. €

235010 6 23/20 0,310

235020 6 27/23,5 0,380

PAN | PAN Y MÁS

MOLDE PARA PAN PERFORADO

 Antiadherente doble capa

 

Ref. €

223690 27/25 10,5/8 8 0,350

234010 16/14 10/8 7 0,220

MOLDE PARA PAN PERFORADO

 Hojalata

 

Ref. €

123690 27/25 10,5/8 8 0,350

134000 16/14 10/8 7 0,220



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.206
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PAN Y MÁS | PAN

MOLDE DE PAN REDONDO

 Hojalata

 

Ref. €

135010 6 23/20 0,310

BANDEJA 2 BARRAS DE PAN

 Antiadherente doble capa

 

Ref. €

258430 38 21 0,410

BANDEJA PARA BAGUETTES

 Antiadherente doble capa

 

Ref. €

258330 38 32 0,620

BANDEJA PARA BARRITAS DE PAN FICELLE

 Antiadherente doble capa

 

Ref. €

258230 35 24 0,550

MOLDE PARA PANES HAMBURGUESAS

 Antiadherente doble capa

 

Ref. €

210910 2 10

CAJA DE 4 MOLDES PARA PANES HAMBURGUESAS

 Antiadherente doble capa

 

Ref. €

282580 9 12
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PAN | PAN Y MÁS

LAM’HOREL - CUCHILLA DE SEGURIDAD RESTA A ESCARIFAR

Caja de 18 piezas.  
Ligera (3g): maniobrabilidad. Ergonómica: forma adapta a la manipulación.  
Higiene: fabricación monobloque. Seguridad: no peligrosa de manejar, no  
cortante. Longevidad: de 5 a 10.000 barras. Antiadherente de la pasta en la 
cuchilla.

 Poliestireno

 

Ref. €

N3732

MOLDES CAKE | PAN Y MÁS

MOLDE CAKE RECTO

Embutido - Bordeado

 Antiadherente doble capa

 

Ref. €

253320 26 11 6 0,290

MOLDE CAKE RECTO

Embutido - Bordeado

 Hojalata

 

Ref. €

153320 26 11 6 0,290

MOLDE CAKE ESTAMPADO

Embutido - Bordeado

 Antiadherente doble capa

 

Ref. €

223320 26/23 9,5/6,5 7,5 0,280

223330 28/25 10/7,5 7,5 0,310

MOLDE CAKE ESTAMPADO

 Hojalata

 

Ref. €

123330 28/25 10/7,5 7,5 0,350

123320 26/23 9,5/6,5 7,5
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PAN Y MÁS | MOLDES CAKE

MOLDE CAKE CURVADO BORDEADO EN ALAMBRE

 Antiadherente doble capa

 

Ref. €

222630 10/9 4,5/3,2 4 0,050

223610 15/13 7/5 5,5 0,200

223620 18/15,7 8/5,7 6,5 0,200

223630 21/18,5 9/6,5 7 0,260

223640 24/21,5 9/6,5 7 0,400

223650 27/24,2 10,5/7,7 8 0,200

223660 30/27,2 10,5/7,7 8 0,400

223670 33/30,2 10,5/7,7 8 0,200

223680 36/33,2 10,5/7,7 8 0,460

MOLDE CAKE CURVADO BORDEADO EN ALAMBRE

 Hojalata

 

Ref. €

123610 15/13 7/5 5,5 0,160

123620 18/15,7 8/5,7 6,5 0,200

123630 21/18,5 9/6,5 7 0,260

123640 24/21,5 9/6,5 7 0,300

123650 27/24,2 10,5/7,7 8 0,360

123660 30/27,2 10,5/7,7 8 0,400

123670 33/30,2 10,5/7,7 8 0,430

123680 36/33,2 10,5/7,7 8 0,460

MOLDE INDIVIDUAL PARA CAKE ESTAMPADO

 Aluminio recubierto antiadherente 4 capas

 

Ref. €

722630 10 3,8 3,5

PACK DE 6 MOLDES INDIVUDUALES PARA CAKES

 Aluminio recubierto antiadherente 4 capas

 

Ref. €

726630 13 7 8
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BRIOCHES | PAN Y MÁS

PACK DE 6 MOLDES DE BRIOCHES PEQUEÑAS

Brioches Ø 80/40 A 32 mm

 Antiadherente doble capa

 

Ref. €

271641 17 3,6 8,5 0,220

BLÍSTER DE 6 MOLDES DE BRIOCHES PEQUEÑAS

Brioches Ø 80/40 A 32 mm

 Antiadherente doble capa

 

Ref. €

271640 24,5 15 4 0,200
BRIOCHE PEQUEŇA - 9 COSTILLAS

Fondo liso

 Antiadherente doble capa

 

Ref. €

293710 2,5 6/2,8 0,030

293720 2,8 7/3,7 0,030

BRIOCHE PEQUEŇA - 9 COSTILLAS

Fondo liso

 Hojalata

 

Ref. €

193710 2,5 6/2,8 0,020

193720 2,8 7/3,7 0,030
BRIOCHE PEQUEŇA - 10 COSTILLAS

Fondo liso

 Antiadherente doble capa

 

Ref. €

293730 3 7,5/4 0,030

293740 3,2 8/4 0,040

293750 3,5 9/4,5 0,040

293760 3,8 10/5,5 0,050

293770 4,2 11/5,5 0,060

BRIOCHE PEQUEŇA - 10 COSTILLAS

Fondo liso

 Hojalata

 

Ref. €

193730 3 7,5/4 0,030

193740 3,2 8/4 0,040

193750 3,5 9/4,5 0,040

193760 3,8 10/5,5 0,050

193770 4,2 11/5,5 0,060



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.210
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PAN Y MÁS | BRIOCHES

BRIOCHE GRANDE

Fondo liso

 Antiadherente doble capa

 

Ref. €

223010 4,8 14/7,3 0,120

223020 5,5 16/8,3 0,150

223030 5,6 18/9,1 0,180

223040 7,2 20/9,7 0,240

223050 8,7 22/9,9 0,300

223060 10 24/10 0,350

BRIOCHE GRANDE

Fondo liso

 Hojalata

 

Ref. €

123010 4,8 14/7,3 0,120

123020 5,5 16/8,3 0,150

123030 5,6 18/19,1 0,180

123040 7,2 20/9,7 0,240

123050 8,7 22/9,9 0,300

BRIOCHE - 12 LARGAS COSTILLAS

Fondo redondo

 Aluminio

 

Ref. €

623140 8,4 20/10 0,140

623150 9,5 22/11,5 0,170
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CROISSANTES | PAN Y MÁS

CORTAPASTA CON MANGO

 Inox

 

Ref. €

896330 10 6,5 9 0,160 Corta-croissant modelo 
pequeño

896350 20 10 9 0,240 Corta-croissant modelo 
grande

RODILLO CORTADOR DE CRUASANES

Triangulos regulares de masa de hojaldre.

 Inox, mango de madera.

 

Ref. €

N3728 34 8 0,305 Mini-croissant

N3728-2 44 9,5 0,375 Croissant

RODILLO CORTADOR DE CRUASANES

Asa ergonómica, antideslizante.

 Inox, mango de PP.

 

Ref. €

N3728-3 46 0,440

RODILLO DE REPOSTERÍA INOX

Perfecto para el turrón. Pesado, calidad profesional.

 Inox

 

Ref. €

N3722 50 5 2,5 Sin mango

RODILLO DE REPOSTERÍA INOX

Anchura útil: 25 cm. Pesado, calidad profesional.

 Inox

 

Ref. €

N3720 48 6,5 1,900 Con mango

UNTAR
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UNTAR

SOPORTE PARA RODILLO DE REPOSTERÍA

Alambre Ø 4 mm.

 Inox

 

Ref. €

NC5091660 18,5 9 5 0,072

RODILLO DE REPOSTERÍA ANTIADHERENTE

Anchura útil: 25 cm. Mango oval.

 Inox - PTFE.

 

Ref. €

N3721 48 2

RODILLO DE REPOSTERÍA

Higiénico.

 PEAD 500

 

Ref. €

NRPP45 45 5 0,700 45 cm

NRPP50 50 5 0,800 50 cm

RODILLO DE REPOSTERÍA MADERA HAYA

 Haya

 

Ref. €

NRP43 43 5 0,500 43 cm

NRP50 50 5 0,740 50 cm

RODILLO AMASADOR SILICONA

Amarillo - Americano

 Silicone

 

Ref. €

317424 50 3 0,400

PINCEL PLANO

 Mango de madera, seda natural, virola de inox.

 

Ref. €

317020 2,6 Cerda 25 mm

317030 2,9 Cerda 35 mm

317040 3,08 Cerda 40 mm

317050 Cerda 50 mm
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UNTAR

PRENSA PARA GALLETAS IMPERIA

Dosificaciones calibradas: raciones iguales y 
con el mismo peso. Empuñadura pistola: con 
una sola mano.

 0,3L

4 pitorros dosificadores y 14 disquil-
los-moldes creativos.

 Aluminio

 

Ref. €

N7919 25 15 5 0,616

PRENSA PARA GALLETAS MARCATO

Dosis ajustable: 2 posiciones.

20 moldes.

 Aleación de aluminio anodizado.

 

Ref. €

N7920 21 6 0,600 Neutral

BROCHA DE SEDA MANGO DE MADERA

Cerda: 50 mm. Cerdas naturales flexibles.

 Madera, virola inox, cepillos con cerdas naturales.

 

Ref. €

NP20-1 20,5 0,070 20 mm

NP25-1 21,5 0,090 25 mm

NP30-1 22,5 0,110 30 mm

NP35-1 23 0,170 35 mm

NP40-1 23,5 0,140 40 mm

NP45-1 24 0,170 45 mm

NP50-1 25 0,190 50 mm

BROCHA DE SEDA MANGO DE PLÁSTICO

30 mm - Cerda: 50 mm. Mango higiénico. Seda de China.

 Mango de PP, pelo de cerda.

 

Ref. €

NPS30-1 19,5 3,5 1,2 0,038

BROCHA DE SILICONA

Limpieza fácil. Resistente hasta 230°C.

 Silicona, mango inox.

 

Ref. €

NPS22 22 0,100



Elabore pasteles ópera, crema bávara, pasteles de 
fresa, mousses, bizcochos genoveses, bizcochos...

Muescas de 2 en 2 cm 
para bloquear a la dimensión deseada

Graduado

Ajustables de 16x16 cm a 28x28 cm : 
todos los cuadrados y rectángulos intermedios

Acero inoxidable

MARCO AJUSTABLE EXTENSIBLE 

« Extensible 
y ajustable »

GOBEL
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MONTAJE | MARCOS
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MARCOS | MONTAJE

SEPARADOR PARA MARCO

 Inox

 

Ref. €

888130 38,7 5 2 0,190

888170 38,7 5 4,5 0,360

MARCO AJUSTABLE EXTENSIBLE

 Inox

 

Ref. €

896470 28 16 4,5 0,560

MARCO

 Inox

 

Ref. €

888880 56,5 36,5 2 0,400

888920 57 9 2,5 0,510

888980 56,5 36,5 2,5 0,690

888750 33 33 3,5 0,700

888760 50,9 30,7 3,5

888780 56,5 36,5 3,5 0,970

888620 36 26 4,5 0,870

888630 40 30 4,5 1,020

888645 49 29 4,5 GN 1/1 1,060

888650 50,9 30,7 4,5 1,130

888680 56,5 36,5 4,5 1,290

888660 59,5 39,5 4,5 1,600

888610 57 9 4,5 0,480

888580 56,5 36,5 6 2,1

MARCO CON SEPARADOR EXTRAVBLE

 Inox

 

Ref. €

895710 56,5 36,5 4,5
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MONTAJE | AROS DE INOX

BLÍSTER DE 3 AROS MOUSSE

 Inox

 

Ref. €

877800 4 7,5 6/10ème 0,160

BLÍSTER DE 3 AROS MOUSSE CON EMPUJADOR

 Inox

 

Ref. €

877820 4 7,5 6/10ème 0,160

BLÍSTER DE 3 AROS MOUSSE CON EMPUJADOR

 Inox

 

Ref. €

898130 5 6 6/10ème 0,200

ARO REDONDO A50

 Inox

 

Ref. €

866420 5 5 6/10ème 0,040

866430 5 5,5 6/10ème 0,420

866440 5 6 6/10ème 0,050

866450 5 6,5 6/10ème 0,050

866460 5 7 6/10ème 0,050

866470 5 7,5 6/10ème 0,060

866480 5 8 6/10ème 0,060

ARO PARA POSTRE A35

 Inox

 

Ref. €

866120 3,5 5 6/10ème 0,030

866130 3,5 5,5 6/10ème 0,030

866140 3,5 6 6/10ème 0,030

866150 3,5 6,5 6/10ème 0,040

866160 3,5 7 6/10ème 0,040

866170 3,5 7,5 6/10ème 0,040

865102 3,5 8 6/10ème 0,070

865104 3,5 10 10/10ème 0,070

865105 3,5 11 10/10ème 0,100

865110 3,5 14 10/10ème 0,110

865120 3,5 16 10/10ème 0,140

865130 3,5 18 10/10ème 0,160

865140 3,5 20 10/10ème 0,170

865150 3,5 22 10/10ème 0,190

865160 3,5 24 10/10ème 0,210

865170 3,5 26 10/10ème 0,220

865180 3,5 28 10/10ème 0,240

865190 3,5 30 10/10ème 0,260
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AROS DE INOX | MONTAJE

ARO PARA MOUSSE A40

 Inox

 

Ref. €

865001 4 5 6/10ème 0,030

866230 4 5,5 6/10ème 0,030

865003 4 6 6/10ème 0,040

865004 4 6,5 6/10ème 0,040

866260 4 7 6/10ème 0,040

865000 4 7,5 6/10ème 0,040

866280 4 8 6/10ème 0,050

ARO PARA MOUSSE A45

 Inox

 

Ref. €

866320 4,5 5 6/10ème 0,030

866330 4,5 5,5 6/10ème 0,040

866340 4,5 6 6/10ème 0,040

866350 4,5 6,5 6/10ème 0,040

866360 4,5 7 6/10ème 0,050

866370 4,5 7,5 6/10ème 0,050

865010 4,5 8 6/10ème 0,050

865011 4,5 9 6/10ème 0,060

865012 4,5 10 8/10ème 0,090

865020 4,5 12 8/10ème 0,110

865030 4,5 14 10/10ème 0,120

865040 4,5 16 10/10ème 0,180

865050 4,5 18 10/10ème 0,200

865060 4,5 20 10/10ème 0,220

865070 4,5 22 10/10ème 0,240

865080 4,5 24 10/10ème 0,270

865090 4,5 26 10/10ème 0,290

865092 4,5 28 10/10ème 0,300

896450 4,5 36 10/10ème 0,760

ARO MOUSSE DÚO YIN-YANG

Convexo - separación extraíble

 Inox

 

Ref. €

890650 4,5 18 10/10ème 0,310

ARO MOUSSE TRES LÁGRIMAS

Convexo - separación extraíble

 Inox

 

Ref. €

890850 4,5 18 10/10ème 0,350

CAJA DE 4 AROS CON EMPUJADOR

Circulo: Ø 70 x 40 mm. Empujador : Ø 68 mm

 Inox

 

Ref. €

813850 4 6/10ème

CONJUNTO DE 3 AROS MOUSSE

 Inox

 

Ref. €

877801 23 7,5 4 6/10ème 0,190
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MONTAJE | AROS DE INOX

CONJUNTO DE 6 AROS MOUSSE

 Inox

 

Ref. €

877821 45 7,5 4 6/10ème 0,410

ARO ALTO

 Inox

 

Ref. €

865210 9 7 6/10ème 0,100

865220 9 9 6/10ème 0,120

865401 11 5 6/10ème 0,090

865410 11 7 6/10ème 0,120

865420 11 9 6/10ème 0,150 ARO ALTO PARA PAN SORPRESA

 Inox

 

Ref. €

865240 9 16 6/10ème 24 canapés

865250 9 18 6/10ème 30 canapés

865260 9 20 6/10ème 36 canapés

865270 9 22 6/10ème 48 canapés

865450 11 18 6/10ème 36 canapés

865460 11 20 6/10ème 42/48 canapés

865470 11 22 6/10ème 56 canapés

865480 11 24 6/10ème 64 canapés

ARO REDONDO VACHERIN

 Inox

 

Ref. €

865620 6 5 10/10ème 0,050

865630 6 5,5 10/10ème 0,050

865640 6 6 10/10ème 0,050

865650 6 6,5 10/10ème 0,060

865660 6 7 10/10ème 0,060

865670 6 7,5 10/10ème 0,070

865680 6 8 10/10ème 0,070

865690 6 9 10/10ème 0,080

864904 6 10 10/10ème 0,090

864905 6 12 10/10ème 0,180

864910 6 14 10/10ème 0,170

864920 6 16 10/10ème 0,240

864930 6 18 10/10ème 0,260

864940 6 20 10/10ème 0,300

864950 6 22 10/10ème 0,330

864960 6 24 10/10ème 0,350

864970 6 26 10/10ème 0,380

864980 6 28 10/10ème 0,410

864990 6 30 10/10ème 0,440

898250 6 36 20/10ème 1,040

898270 6 40 20/10ème 1,150

ARO REDONDO AJUSTABLE

 Inox

 

Ref. €

896480 6 16/28



Ideal para preparar las recetas de pastelería cruda vegetariana y los pasteles de pisos, es la herramienta  
del pastelero profesional para preparar pasteles, bizcochos genoveses, mousses, postres y pasteles  
de merengue con nata. 
Perfecto para una presentación cuidada de las recetas saladas: tians, parmentier, etc.  
 
Modo de empleo :  
- Apretar las asas para reducir el tamaño del círculo y aflojarlas para ampliarlo, 
- Mover el pasador hacia la izquierda para bloquear el círculo y hacia la derecha para des bloquearlo, 
- Se utiliza sobre una placa pastelera cubierta con papel de cocción.

Acero 
inoxidable

Graduado en el interior 
cada 2 cm

Todos los diámetros posibles 
entre 16 y 28 cm

Se bloquea en el tamaño 
deseado con el pasador de fijación

ARO REDONDO AJUSTABLE 

«Hecho para los indecisos»

GOBEL
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ARO REDONDO

 Inox

 

Ref. €

866004 3 4 6/10ème 0,020

866005 3 5 6/10ème 0,020

866010 3 5,5 6/10ème 0,030

866020 3 6 6/10ème 0,030

866030 3 6,5 6/10ème 0,030

866040 3 7 6/10ème 0,030

866050 3 7,5 6/10ème 0,030

866060 3 8 6/10ème 0,040

EMPUJADOR REDONDO

 Inox

 

Ref. €

866670 4,7 3,8 10/10ème

866600 4,7 4,8 10/10ème 0,030

866610 4,7 5,8 10/10ème 0,030

866630 4,7 6,8 10/10ème 0,040

866640 4,7 7,3 10/10ème 0,040

866632 4,7 7,8 10/10ème 0,050

866650 4,7 8,8 10/10ème 0,060

866660 4,7 9,8 10/10ème 0,070

CUADRADO

 Inox

 

Ref. €

897000 8 8 2 0,050

897010 9 9 2 0,060

897040 12 12 2 0,070

897080 16 16 2 0,100

871220 3 3 3 0,020

869005 4 4 3

869010 5 5 3 0,030

869030 6 6 3 0,030

867420 6 6 4 0,040

867430 7 7 4 0,050

864840 7 7 4,5 0,060

863310 8 8 4,5 0,090

863320 10 10 4,5 0,110

863322 12 12 4,5 0,130

863330 16 16 4,5 0,220

863340 18 18 4,5 0,250

863350 20 20 4,5 0,280

863360 22 22 4,5 0,300

863370 24 24 4,5 0,330

EMPUJADOR CUADRADO

 Inox

 

Ref. €

866750 5,8 5,8 4,7 0,040

866755 6,8 6,8 4,7 0,040

BLÍSTER DE 3 AROS CUADRADOS CON EMPUJADOR

 Inox

 

Ref. €

875210 6 6 3

875230 7 7 4 0,230
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CAJA DE 4 AROS CUADRADOS CON EMPUJADOR DE INOX

Cuadrados: L 70 mm. Empujador: 68 mm.

 Inox

 

Ref. €

887980 14 14 4

RECTANGULAR

 Inox

 

Ref. €

867505 5 3 3 0,020

867530 6 3 3 0,020

867510 6 5 3 0,030

867740 8 4 3 0,050

877630 9 3,5 3 0,050

867540 10 3 3 0,050

867560 12 3 3 0,060

867760 12 4 3 0,050

867360 12 4 3,5 0,090

864330 12 6 4,5 0,130

864350 16 8 4,5 0,160

864370 20 10 4,5 0,210

864390 24 12 4,5 0,240

875910 8 5,5 5,5 0,090

EMPUJADOR RECTANGULAR

 Inox

 

Ref. €

866740 8,8 2,8 4,7 0,030

BLÍSTER DE 3 RECTANGULARES CON EMPUJADOR

 Inox

 

Ref. €

881640 9 3,5 3 0,140

CAJA 4 RECTANGULARES CON EMPUJADOR

Rectangulares: 90 x 30 x 35 mm . Empujador: 88 x 28 mm

 Inox

 

Ref. €

881780 12,5 13,5 3,5
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1 2 3 4

5 6 7 8

Ref. €

CUADRADO CON FACETAS1

869330 6 6 3 0.030

863410 8 8 4,5 0.060

863440 18 18 4,5 0.230

863450 20 20 4,5 0.250

CUADRADO ABOMBADO2

869110 5 5 3 0.030

869130 6 6 3 0.030

865930 7 7 4 0.050

863510 8 8 4,5 0.080

863540 18 18 4,5 0.220

CUADRADO CÓNCAVO3

869230 6 6 3 0.040

DÚO CUADRADO4

Separador diagonal amovible

860430 12 12 4,5 0.190

Ref. €

SEMICÍRCULO5

868710 6 3 3 0.020

868730 8,5 4,5 3 0.030

GOTA - PÉTALO6

868110 9 6 3 0.030

864410 10 6,5 3,5 0.040

863790 28 17,5 4,5 0.240

HEXÁGONO7

866505 5 5 3 0.020

866510 6 6 3 0.030

862740 18 18 4,5 0.220

862750 20 20 4,5 0.240

862760 22 22 4,5 0.270

862770 24 24 4,5 0.300

LÁGRIMA8

868610 9 5 3 0.030

  Inox
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  Inox

9 10 11 12

13 14 15

Ref. €

EMPUJADOR LÁGRIMA9

886920 8,8 5,4 4,7 0.030

DIAMANTE10

867010 9 6 3 0.030

LUNA11

864180 26 16 4,5 0.290

MANO DE FÁTIMA12

884049 7 5 3 0.210

884048 10 7 3 0.300

Ref. €

OBLONGO13

884017 11 4 3 0.040

OVALADO14

868010 7,5 4,5 3 0.030

883948 10,5 6 4,5 0.050

EMPUJADOR OVALADO15

866770 7,2 4,2 4,7 0.030

866780 10 6 4,7 0.050
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  Inox

16 17 18 19

20 21 22 23

Ref. €

TRIANGULAR16

871930 4 3,5 3 0.020

869510 6 5 3 0.030

869530 7 6 3 0.030

863010 9 8 4,5 0.080

863020 11 10 4,5 0.100

863050 23 20 4,5 0.250

863060 25,5 22 4,5 0.270

863070 27,5 24 4,5 0.290

EMPUJADOR TRIANGULAR17

886970 7,5 6,5 4,7 0.030

TRIANGULAR CON FACETAS18

863110 9 8 4,5 0.060

863150 23 20 4,5 0.250

TRIANGULAR ABOMBADO19

869610 6 6 3 0.030

869630 7 7 3 0.030

863210 8,5 8 4,5

863260 19 19 4,5 0.210

Ref. €

TRIANGULAR CÓNCAVO20

869730 8 7,5 3 0.050

OCTOGONAL21

867610 6 4 3 0.020

867620 7 5 3 0.030

862620 10 6,5 4,5 0.080

862680 26 17 4,5 0.250

862690 28 19 4,5 0.270

COMA22

868630 16 10 4,5

868640 20 13 4,5 0.190

868660 24 16 4,5 0.230

868680 28 19 4,5 0.280

ZANAHORIA23

884106 14 5,5 1,5 0.220

884035 12 4,5 3 0.050
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  Inox

Ref. €

SETA24

868810 7 7 3

884034 12 12 1,5 0.080

24 25 26 27

28 29 30

NABO25

884105 10 10,5 1,5 0.020

PATATA26

884104 12,5 8 1,5 0.020

CHULETA DE CORDERO27

884101 14 4,5 1,5 0.030

884013 10 5,5 3 0.040

Ref. €

CHULETA DE CERDO28

884102 13 9 1,5 0.020

884014 9 6 3 0.030

MUSLO DE POLLO29

884031 10 5 3 0.040

PEZ30

884015 10 5 3 0.040
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  Inox

31 32 33 34

35 36 37 38

39 40 41 42

Ref. €

BALÓN DE FÚTBOL31

Inserto amovible

883956 26 26 4,5 0.730

OSITO DE PELUCHE32

884021 10,5 7,5 3

MARIPOSA33

884019 12 15 3

FLOR34

884046 11,5 3 0.060

PEZ35

883907 30 18,5 4,5 0.300

PEZ ESTILIZADO36

884903 16 6,7 3

Ref. €

PEZ TROPICAL37

884012 10 7 3 0.040

EMPUJADOR PARA ARO PEZ TROPICAL38

886990 9,8 6 4,7 0.040 884012

VELERO39

884038 9 8 3 0.060

ESTRELLA DE MAR40

884037 12 12 3 0.050

CORNETE DE HELADO41

884039 12,5 7 3 0.060

VELERO 3 PARTES42

883950 32 30 4,5 0.930
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  Inox

43 44 45 46

47 48 49 50

51 52 53 54

Ref. €

PAJARITA43

884024 9,2 4 3

CHAMPÁN44

884022 11,5 9,5 3

GORRO DE COCINERO45

884036 12 10,8 3 0.080

JUEGO DE 6 CORTADORES «GALLETAS DE NAVIDAD»46

Con rafia + etiqueta Gobel con receta - acero inoxidable

884154 0.100

SURTIDO DE 36 CORTADORES «GALLETAS DE NAVIDAD»47

884153 0.590

CAJA DE 4 AROS DE NAVIDAD48

877310 26 13 3 0.230

Ref. €

ÁNGEL49

884004 8 7 3 0.040

MUÑECO DE NIEVE50

896730 9 6,5 3 0.040

BOTA DE SANTA CLAUS51

884145 5,5 5 1,5 0.010

CABALLO52

884129 16 15,5 1,5 0.070

ESTRELLA53

884139 5 1,5 0.010

ESTRELLA54

884126 20 20 1,5 0.060
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  Inox

56 57 58

59 60 61 62

63 64 65

55

Ref. €

ESTRELLA55

896630 8 8 3 0.040

896635 10 9 4,5

896640 18 18 4,5 0.220

896660 22 22 4,5 0.260

EMPUJADOR ESTRELLA56

866760 8 7 4,7 0.040

ESTRELLA FUGAZ57

884141 10 3,5 1,5 0.020

884007 14 6 3 0.050

883949 32 14 4,5 0.320

EMPUJADOR ESTRELLA FUGAZ58

886940 13,5 4,9 4,7 0.040

HOJA DE ACEBO59

884003 10 6,5 3 0.040

883904 20 14 4,5 0.180

COPO DE NIEVE60

884108 11,5 10,5 1,5 0.050

Ref. €

CASITA61

884142 5,5 5 1,5 0.010

MUÑECO DE JENGIBRE (ALSACIA)62

884115 7,5 5 1,5 0.020

884110 10,5 7 1,5 0.030

884120 19 14 1,5

884002 14 12 3 0.070

883935 19 14 4,5 0.250

MUÑECA DE JENGIBRE (ALSACIA)63

884111 10,5 7 1,5

884121 19 14 1,5

884040 14 9,8 3 0.070

883951 19 13 4,5 0.220

SANTA CLAUS64

884008 12 6,5 3 0.050

883905 20 15 4,5 0.240

SANTA CLAUS65

884128 18 13,2 1,5 0.060
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  Inox

66 67 68 69

70 71 72 73

74 75 76

Ref. €

RENO DE SANTA66

884125 16 15,8 1,5 0.070

SAN NICOLÁS67

884130 20 8,8 1,5

ÁRBOL DE NAVIDAD68

884144 6 4,5 1,5 0.010

ÁRBOL DE NAVIDAD69

884127 16 15,8 1,5 0.070

ÁRBOL DE NAVIDAD70

896830 8 8 3 0.040

896840 10 10 3 0.050

896860 20 19,5 4,5 0.240

896890 35 34 4,5 0.410

CAJA DE 4 AROS DE PASCUA71

873220 26 13 4,5 0.170

Ref. €

CAMPANA72

896930 7 6,9 3 0.030

884123 15,5 15,5 1,5 0.050

898960 20 20 4,5 0.230

EMPUJADOR CAMPANA73

886950 7 7 4,7 0.040

PAREJA DE CONEJITOS74

884044 11 10,5 3 0.060

CONEJITO75

884001 9,5 8,5 3 0.040

CONEJITO76

884132 18,5 10,5 1,5 0.060

884122 21 12 1,5 0.060
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  Inox

77 78 79 80

81 82 83 84

85 86 87

Ref. €

HUEVO77

884009 8 5,6 3 0.030

884131 15 11 1,5 0.040

883909 20 14 4,5 0.190

883910 30 21 4,5 0.280

EMPUJADOR HUEVO78

886960 7,5 5,2 4,7 0.040 884009

GALLINA79

884005 9,5 9 3 0.040

884124 15,5 15,5 1,5 0.050

CORAZÓN80

868510 6,5 6 3 0.070

883901 18 16 4,5 0.190

883902 23 20 4,5 0.240

883903 27,5 24 4,5 0.280

EMPUJADOR CORAZÓN81

868340 6,3 5,7 4,7 0.030

Ref. €

CORAZÓN ABOMBADO82

884032 8,5 8,5 3 0.040

EMPUJADOR CORAZÓN ABOMBADO83

868360 8,3 7,5 4,7 0.050

CORAZONES ENTRELAZADOS84

884023 14 8 3 0.070

BOLLO CUGNOLE /ARO CARAMELO85

883943 15 7 4,5 0.120

883908 26 9,5 4,5 0.210

883944 32 11 4,5 0.260

FLOR DE LIRIO86

884137 10 10 1,5

SÍMBOLO DE ARMIÑO (BRETAŇA)87

884018 10 7,5 3 0.050
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  Inox

88 89 90 91

92 93 94 95

Ref. €

FRANCIA88

883920 16 15 3 0.100

883921 27 25,5 4,5 0.320

883923 40 38 4,5

CÓRCEGA89

884027 15 6 3 0.070

883922 25 12 4,5 0.220

883930 35 17,5 4,5 0.310

TORRE EIFFEL90

884107 14 6 1,5 0.030

884502 19 9 3 0.110

883933 34 15 4,5 0.340

883934 57 25 4,5 0.550

884709 120 47 6 1.850

884714 100 40 6 1.820

MONTE SAN MIGUEL91

884138 12 6 1,5

MARTINICA94

884029 15 9,5 3 0.080

883926 25 16 4,5 0.260

883927 35 24,5 4,5 0.350

884707 35,5 20 6 0.580

883945 45 29 4,5 0.430

884703 57,5 37,5 6 0.920

884713 60 32 6 1.090

ISLA DE LA REUNIÓN95

884030 15 11,5 3 0.080

883924 25 20 4,5 0.250

883925 35 26,5 4,5 0.350

884701 50 41 6 0.790

GUAYANA FRANCESA93

884028 15 12 3 0.090

883928 25 21,5 4,5

883929 36 27 4,5 0.370

Ref. €

GUADALUPE92

884501 15 10 3 0.100

883917 25,5 16,5 4,5 0.310

883918 35 23 4,5 0.420

884706 37 24 6 0.700

883946 45 30 4,5 0.540

884702 56,5 36,5 6 1.090

884712 60 36 6 1.150
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  Inox

96 97 98 99

100 101

Ref. €

REGIONES DE FRANCIA96

883970 106 100,5 4,5

883971 28,5 28 1,5

883966 46 33 4,5

883965 35 26,5 4,5

883962 31 17,7 4,5

883964 23,8 33 4,5

883958 39 31 4,5

883959 21,6 26 4,5

883960 15,5 12,8 4,5

883961 30,8 22,5 4,5

883967 37,2 50 4,5

883968 40 31,3 4,5

883963 28 29,3 4,5

883969 30,3 27,5 4,5

ÁFRICA97

883953 35 32,5 4,5

884715 49 40 6

TORRE BURJ AL ARAB98

884503 13 3 0.750

883955 30 4,5 0.280

Ref. €

TORRE BURJ KHALIFA99

884716 130 6 2.000

CANADÁ100

883942 25 13 4,5 0.280

884711 60 29,5 6 1.100

ESTADOS UNIDOS101

883940 12 7,5 4,5 0.110

883941 25 18 4,5 0.270

884710 60 30 6 1.100
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CHIFRAS

 Inox

 

Ref. €

884410 10 6 3 0,050 0

884420 20 12 4,5 0,200 0

884430 30 18 4,5 0,290 0

884411 10 6 3 0,060 1

884421 20 12 4,5 0,220 1

884431 30 18 4,5 0,320 1

884412 10 6 3 0,070 2

884422 20 12 4,5 0,250 2

884432 30 18 4,5 0,370 2

884413 10 6 3 0,070 3

884423 20 12 4,5 0,260 3

884433 30 18 4,5 0,390 3

884414 10 6 3 0,060 4

884424 20 12 4,5 0,210 4

884434 30 18 4,5 0,320 4

884415 10 6 3 0,070 5

884425 20 12 4,5 0,270 5

884435 30 18 4,5 0,400 5

884416 10 6 3 0,050 6

884426 20 12 4,5 0,190 6

884436 30 18 4,5 0,290 6

884417 10 6 3 0,060 7

884427 20 12 4,5 0,240 7

884437 30 18 4,5 0,360 7

884418 10 6 3 0,050 8

884428 20 12 4,5 0,200 8

884438 30 18 4,5 0,290 8

884419 10 6 3 0,060 9

884429 20 12 4,5 0,230 9

884439 30 18 4,5 0,350 9

LETRAS

 Inox

 

Ref. €

884641 20 21,5 4,5 0,270 A

884642 20 18,5 4,5 0,260 B

884643 20 20 4,5 0,310 C

884644 20 19 4,5 0,240 D

884645 20 17,4 4,5 0,400 E

884646 20 15,5 4,5 0,300 F

884647 20 20 4,5 0,340 G

884648 20 19,5 4,5 0,380 H

884649 20 7 4,5 I

884650 20 16 4,5 0,260 J

884651 20 21,7 4,5 0,390 K

884652 20 16 4,5 0,240 L

884653 20 22,7 4,5 0,510 M

884654 20 19 4,5 0,380 N

884655 20 20 4,5 0,230 O

884656 20 17 4,5 0,240 P

884657 20 22 4,5 0,250 Q

884658 20 20 4,5 0,320 R

884659 20 16,5 4,5 0,350 S

884660 20 19,2 4,5 0,280 T

884661 20 21,7 4,5 0,360 U

884662 20 21 4,5 0,320 V

884663 20 27,8 4,5 0,470 W

884664 20 21 4,5 0,360 X

884665 20 22,4 4,5 0,290 Y

884666 20 19,5 4,5 0,370 Z
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Formas ø o L.(mm) A.(mm) Código 

Árbol de Navidad 80 30 896830

Aro para mousse ø 50 40 865001

Aro para mousse ø 55 40 866230

Aro para mousse ø 50 45 866320

Aro para mousse ø 55 45 866330

Aro para mousse ø 60 40 865003

Aro para mousse ø 65 40 865004

Aro para mousse ø 60 45 866340

Aro para mousse ø 65 45 866350

Aro para mousse ø 70 40 866260

Aro para mousse ø 70 45 866360

Aro para mousse ø 75 40 865000

Aro para mousse ø 75 45 866370

Aro para mousse ø 80 40 866280

Aro para mousse ø 80 45 865010

Aro para mousse ø 90 45 865011

Aro para mousse ø 100 45 865012

Aro para postre ø 50 35 866120

Aro para postre ø 55 35 866130

Aro para postre ø 60 35 866140

Aro para postre ø 65 35 866150

Aro para postre ø 70 35 866160

Aro para postre ø 75 35 866170

Aro para postre ø 80 35 865102

Aro redondo ø 50 50 866420

Aro redondo ø 55 50 866430

Aro redondo ø 60 50 866440

Aro redondo ø 65 50 866450

Aro redondo ø 70 50 866460

Aro redondo ø 75 50 866470

Aro redondo ø 80 50 866480

Aro redondo ø 40 30 866004

Aro redondo ø 50 30 866005

Aro redondo ø 55 30 866010

Aro redondo ø 60 30 866020

Aro redondo ø 65 30 866030

Aro redondo ø 70 30 866040

Aro redondo ø 75 30 866050

Aro redondo ø 80 30 866060

Aro redondo vacherin ø 50 60 865620

Aro redondo vacherin ø 55 60 865630

Aro redondo vacherin ø 60 60 865640

Aro redondo vacherin ø 65 60 865650

Aro redondo vacherin ø 70 60 865660

Aro redondo vacherin ø 75 60 865670

Aro redondo vacherin ø 80 60 865680

Aro redondo vacherin ø 100 60 864904

Campana 70 30 896930

Conejito 95 30 884001

Corazón 65 30 868510

Corazón abombado 85 30 884032

Cuadrado 60 40 867420

Cuadrado 70 40 867430

Cuadrado 70 45 864840

Cuadrado 60 30 869030

Estrella 80 30 896630

Estrella fugaz 140 30 884007

Gallina 95 30 884005

Huevo 80 30 884009

Lágrima 90 30 868610

Ovalado 75 30 868010

Ovalado 105 45 883948

Pez tropical 100 30 884012

Rectangular 90 x 35 30 877630

Triangular 70 30 869530

Yunta de 3 aros mousse ø 75 40 877801

Yunta de 6 aros corazón 65 30 879721

Yunta de 6 aros lágrimas 90 30 878921

Yunta de 6 aros mousse ø 75 40 877821

Yunta de 6 aros redondos ø 60 30 878021

Empujadores ø o L.(mm) Código 

Empujador redondo ø 48 866600

Empujador redondo ø 48 866600

Empujador redondo ø 48 866600

Empujador redondo ø 48 866600

Empujador redondo ø 58 866610

Empujador redondo ø 58 866610

Empujador redondo ø 58 866610

Empujador redondo ø 58 866610

Empujador redondo ø 68 866630

Empujador redondo ø 68 866630

Empujador redondo ø 73 866640

Empujador redondo ø 73 866640

Empujador redondo ø 78 866632

Empujador redondo ø 78 866632

Empujador redondo ø 88 866650

Empujador redondo ø 98 866660

Empujador redondo ø 48 866600

Empujador redondo ø 48 866600

Empujador redondo ø 58 866610

Empujador redondo ø 58 866610

Empujador redondo ø 68 866630

Empujador redondo ø 73 866640

Empujador redondo ø 78 866632

Empujador redondo ø 48 866600

Empujador redondo ø 48 866600

Empujador redondo ø 58 866610

Empujador redondo ø 58 866610

Empujador redondo ø 68 866630

Empujador redondo ø 73 866640

Empujador redondo ø 78 866632

Empujador redondo ø 38 866670

Empujador redondo ø 48 866600

Empujador redondo ø 48 866600

Empujador redondo ø 58 866610

Empujador redondo ø 58 866610

Empujador redondo ø 68 866630

Empujador redondo ø 73 866640

Empujador redondo ø 78 866632

Empujador redondo ø 48 866600

Empujador redondo ø 48 866600

Empujador redondo ø 58 866610

Empujador redondo ø 58 866610

Empujador redondo ø 68 866630

Empujador redondo ø 73 866640

Empujador redondo ø 78 866632

Empujador redondo ø 98 866660

Empujador campana 70 886950

Empujador corazón 63 868340

Empujador corazón abombado 83 868360

Empujador cuadrado 58 866750

Empujador cuadrado 68 866755

Empujador cuadrado 68 866755

Empujador cuadrado 58 866750

Empujador estrella 80 866760

Empujador estrella fugaz 135 886940

Empujador huevo 75 886960

Empujador lágrima 88 886920

Empujador ovalado 71 866770

Empujador ovalado 101 866780

Empujador para aro pez tropical 98 886990

Empujador rectangular 88 x 28 866740

Empujador triangular 65 886970

Empujador redondo ø 73 866640

Empujador corazón 63 868340

Empujador lágrima 88 886920

Empujador redondo ø 73 866640

Empujador redondo ø 58 866610

Código forma Código empujador

864840 866755

864904 866660

865000 866640

865001 866600

865003 866610

865004 866610

865010 866632

865011 866650

865012 866660

865102 866632

865620 866600

865630 866600

865640 866610

865650 866610

865660 866630

865670 866640

865680 866632

866004 866670

866005 866600

866010 866600

866020 866610

866030 866610

866040 866630

866050 866640

866060 866632

866120 866600

866130 866600

866140 866610

866150 866610

866160 866630

866170 866640

866230 866600

866260 866630

866280 866632

866320 866600

866330 866600

866340 866610

866350 866610

866360 866630

866370 866640

866420 866600

866430 866600

866440 866610

866450 866610

866460 866630

866470 866640

866480 866632

867420 866750

867430 866755

868010 866770

868510 868340

868610 886920

869030 866750

869530 886970

877630 866740

877801 866640

877821 866640

878021 866610

878921 886920

879721 868340

883948 866780

884007 886940

884009 886960

884012 886990

884032 868360

896630 866760

896930 886950

Clasificación alfabética de la designación de las formas

FORMAS DE INOX EMPUJADORES DE INOX Orden ascendente de los números  
de referencia de las formas
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FORMAS DE INOX | MONTAJE

KIT MACARONS

Incluido: 1 boquilla redonda 8 mm + 1 manga de nailon 300 mm + 1 espátula + 
receta 

 

Ref. €

318010 9 15 0,050

KIT PASTA CHOUX

Incluido: 1 boquilla redonda 8 mm + 1 boquilla para rellenar corta + 1 manga de 
nailon 400 mm + recetas 

 

Ref. €

889030

KIT PLANTILLA DE TUILES

Un invento del Chef de Pastelería francés Christophe Vinot. Para preparar tuiles 
dulces o salados, de cualquier forma, con precisión en un mínimo de tiempo.

Plantillas y patrones, 1 cortador, 1 espátula y 1 libreta. 

 

Ref. €

PATAPOCH 0,200

EMBUDO AUTOMÁTICO DOSIFICADOR

Muy útil para llenar moldes, matrices y vasos de líquidos (almíbar, crema, masa 
fluida, chocolate, salsas). 3 boquillas adapatas a la consistencia variable.  
Porcionar al presionar el mango. Se queda estanco cuando esta cerrado.

 1,3 L Con soporte, 3 boquillas.

 Inox

 

Ref. €

N3715 18,5 0,970 Cono de 16 cm

N3715-D N3715 Juego de 3 boquillas

EMBUDO AUTOMÁTICO 0.5L

Microondas y baño maría.

3 enchufes de silicona, 1 libro de recetas. 

 

Ref. €

ENTO01 34 12,5 4 0,290

MÁQUINA PARA RELLENAR

Dosis ajustable.  Para llenar rápidamente 
petisus, bocaditos de nata, rosco leones, 
palos de Jacob… Control preciso de las 
porciones.

 5 L

 Inox

 

Ref. €

NDS501 42 18 2,15
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BOQUILLA PARA RELLENAR

Tubo : 40 mm. Punta biselada.

 Inox

 

Ref. €

815410 0,8

BOQUILLA PARA RELLENAR

Tubo: 85 mm. Punta biselada.

 Inox

 

Ref. €

815420 0,8

BOQUILLA «TRONCO»

 Inox

 

Ref. €

815610 2 8 dents 0,010

BOQUILLA «MOCA»

 Inox

 

Ref. €

815310 0,5 6 dents 0,010

BOQUILLA «AVELLANA»

 Inox

 

Ref. €

815510 0,6 6 dents 0,010

BOQUILLA «UNIDA»

 Inox

 

Ref. €

815810 0,6 8 dents 0,010
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CAJA CRISTAL DE 6 BOQUILLAS

Juego de 6 boquillas de acero inoxidable 

 

Ref. €

888002 13 7 8,5 0,090

CAJA CRISTAL DE 6 BOQUILLAS

Juego de 6 boquillas de acero inoxidable + 1 manga de cutí 300 mm
 

 

Ref. €

889151 13 7 8,5

BOQUILLA «SAINT HONORÉ»

 Inox

 

Ref. €

815850

BOQUILLA «REDONDA»

 Inox

 

Ref. €

815210 0,010 Ø 1 mm

BOQUILLA «REDONDA»

 Inox

 

Ref. €

815220 0,010 Ø 8 mm

BOQUILLA «REDONDA»

 Inox

 

Ref. €

815230 0,010 Ø 14 mm
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CAJA CRISTAL DE 6 BOQUILLAS

Juego de 6 boquillas de acero inoxidable + 1 manga de nailon 300 mm 

 

Ref. €

889251 13 7 8,5

JUEGO DE 6 GRANDES BOQUILLAS ESTRIADAS

Dim. (n°) C6 - C8 - D6 - D8 - E8 - F8

 Policarbonato Tritan

 

Ref. €

308720

JUEGO DE 6 GRANDES BOQUILLAS PARA ESPECIALIDADES

Dim. (n°) PF10 - PF14 - Nid - Bûches 8 dents - Saint-Honoré - Feuille n°2

 Policarbonato Tritan

 

Ref. €

308730

JUEGO DE 6 GRANDES BOQUILLAS REDONDAS

Dim. (n°) 4 - 5 - 6 - 8 - 10 - 12

 Policarbonato Tritan

 

Ref. €

308710

CAJA REDONDA DE 6 BOQUILLAS

Juego de 6 boquillas de acero inoxidable + 1 manga de cutí 300 mm
 

 

Ref. €

889002 12 4 0,110

CAJA REDONDA DE 6 BOQUILLAS

Juego de 6 boquillas de acero inoxidable + 1 manga de nailon 300 mm 

 

Ref. €

889052 12 4 0,110
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BLÍSTER DE DECORACIÓN

Juego de 6 boquillas de acero inoxidable + 1 manga de cutí 250 mm
 

 

Ref. €

889101 31,5 14,5 4 0,120

BLÍSTER DE DECORACIÓN

Juego de 6 boquillas inox + 1 manga de nailon 300 mm 

 

Ref. €

889210 31,5 14,5 4 0,120

CAJAS DE BOQUILLAS PASTELERAS

Con adaptador para poder cambiar la boquilla sin cambiar de manga.

1 redonda, 2 estrellas cerradas, 1 pétalo, 1 hoja, 1 efecto plegado.

 Inox

 

Ref. €

N3825 0,090 x 6

CAJAS DE BOQUILLAS PASTELERAS

Con adaptador para poder cambiar la boquilla sin cambiar de manga.

2 redondas, 1 estrella abierta, 2 estrellas cerradas, 3 pétalos, 1 hoja, 1 efecto 
plegado, 1 flor, 1 cinta.

 Inox

 

Ref. €

N3826 0,160 x 12

MANGA PASTELERA DE CUTÍ

 Crudo alimentario

 

Ref. €

313110 25 0,020

313120 30 0,020

313130 35 0,030

313140 40 0,030

313160 50 0,040

MANGA PASTELERA DE NAILON

Punta ajustable mediante corte.

 Nylon recubierto de poliuretano, pegada sin costura

 

Ref. €

313420 30 0,010

313430 35 0,020

313440 40 0,020

313450 45 0,030

313460 50 0,030
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CAJAS DE BOQUILLAS PASTELERAS

Con adaptador para poder cambiar la boquilla sin cambiar de manga.

5 redondas, 3 estrellas abiertas, 2 estrellas cerradas, 4 pétalos, 4 hojas,  
3 efectos plegados, 3 cintas, 1 efecto diverso, 1 multi-agujeros.

 Inox

 

Ref. €

N3827 0,220 x 26

CAJAS DE BOQUILLAS PASTELERAS

Con adaptador para poder cambiar la boquilla sin cambiar de manga.

6 redondas, 7 estrellas abiertas, 6 estrellas cerradas, 8 pétalos, 4 hojas,  
4 efectos plegados, 3 cintas, 3 efectos diversos, 3 multi-agujeros, 4 flores.

 Inox

 

Ref. €

N3828 0,430 x 48
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CORTAR

CORTAPASTA CON MANGO

 Inox

 

Ref. €

845170 17 12 0,6 0,200 Empanada de manzana

CORTAPASTA CON MANGO

 Inox

 

Ref. €

845180 11 11 9,5 Molino de viento

CORTADORES DE PASTEL

 Inox

 

Ref. €

N3716 31 25,5 0,330 6 secciones

N3718 31 25,5 0,330 8 secciones

CORTAPASTA REDONDO CON BORDES RODADOS

 Inox

 

Ref. €

844910 3 0,3 3,6 3 0,010 Rizado

844920 3,6 4 0,020 Rizado

844930 3,6 5 0,020 Rizado

844940 3,6 6 0,020 Rizado

844950 3,6 7 0,030 Rizado

844960 3,6 8 0,030 Rizado

844970 3,6 9 0,040 Rizado

844980 3,6 10 0,050 Rizado

CORTAPASTA REDONDO CON BORDES RODADOS

 Inox

 

Ref. €

845010 3,6 3 0,010 Liso

845020 3,6 4 0,020 Liso

845030 3,6 5 0,020 Liso

845040 3,6 6 0,020 Liso

845050 3,6 7 0,030 Liso

845060 3,6 8 0,030 Liso

845070 3,6 9 0,040 Liso

845080 3,6 10 0,040 Liso

845090 3,6 11 0,050 Liso

CORTAPASTA CON MANGO

Redondo - liso

 Inox

 

Ref. €

845130 4,2 22 0,280 Roscón de Reyes

845140 4,2 24 0,300 Roscón de Reyes

845150 4,2 26 0,320 Roscón de Reyes

845160 4,2 28 0,340 Roscón de Reyes
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CORTAPASTA CON MANGO

Para 42 unidades (25 x 25 mm)

 Inox

 

Ref. €

845200 20 12,5 9,5 Cortador para caramelos / brownie

CORTAPASTA REDONDO CON BORDES RODADOS

 Inox

 

Ref. €

880001 3,6 3 --> 10 0,250 Caja de 8 cortapastas rizados

CORTAPASTA REDONDO CON BORDES RODADOS

 Inox

 

Ref. €

880101 4 3 --> 11 0,250 Caja de 8 cortapastas lisos

CORTAPASTA REDONDO CON BORDES RODADOS

 Polyglass®

 

Ref. €

308610 3,6 2 --> 10 Caja de 9 cortapastas lisos

CORTAPASTA REDONDO CON BORDES RODADOS

 Polyglass®

 

Ref. €

308620 3,6 2 --> 10 Caja de 9 cortapastas rizados

«CALISSON»

 Inox

 

Ref. €

884042 4,5 2,8 3 0,020

884043 5,3 5,3 3 0,020

884201 7 3,8 4 0,030

884202 8,3 4,7 4 0,040
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CORTAR

CAJAS Y LOTES DE CORTADORES

5 cortadores.

 Hojalata

 

Ref. €

180601 2 12 Ovales acanalados

CAJAS Y LOTES DE CORTADORES

9 cortadores.

 Hojalata

 

Ref. €

187301 2 10 Cifras

CAJAS Y LOTES DE CORTADORES

9 cortadores.

 Hojalata

 

Ref. €

187302 6,5 2,5 Grandes cifras

CAJAS Y LOTES DE CORTADORES

5 cortadores.

 Hojalata

 

Ref. €

187401 2 15 Animales de la selva

CAJAS Y LOTES DE CORTADORES

5 cortadores.

 Hojalata

 

Ref. €

187402 2 15 Animales del mar

CAJAS Y LOTES DE CORTADORES

4 cortadores.

 Hojalata

 

Ref. €

187403 2 12,5 Delfines
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CORTAR

CAJAS Y LOTES DE CORTADORES

6 cortadores.

 Hojalata

 

Ref. €

187404 2 15 Animales de la granja

CAJAS Y LOTES DE CORTADORES

15 cortadores.

 Hojalata

 

Ref. €

187502 8 2,5 Letras

CAJAS Y LOTES DE CORTADORES

4 cortadores.

 Hojalata

 

Ref. €

187701 2 15 Princesas

CAJAS Y LOTES DE CORTADORES

6 cortadores.

 Hojalata

 

Ref. €

187802 2 15 Monumentos

CAJAS Y LOTES DE CORTADORES

5 cortadores.

 Hojalata

 

Ref. €

188201 2 10 Estrellas

CAJAS Y LOTES DE CORTADORES

5 cortadores.

Asa.

 Inox

 

Ref. €

887902 Estrellados
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CORTAR

CAJAS Y LOTES DE CORTADORES

5 cortadores.

Asa.

 Inox

 

Ref. €

887901 Corazones

BICICLETTA CORTADORA AJUSTABLE - DIVISOR DE PASTA

Para cortar al mismo tiempo varias bandas regulares de pasta. Ancho flexible. 
Ajustable al tamaňo deseado .

 Inox

 

Ref. €

N3703 0,520 6 ruedas

N37031 0,520 5 ruedas

N37032 0,520 7 ruedas

CORTA PAN ESPONJOSA CON ALAMBRE

Altura de corta ajustable.

 Inox

 

Ref. €

N3719 29 0,560 29 cm

N37194. 42 42 cm

KIT DE 5 HILOS DE RECAMBIO PARA CORTADOR DE BIZCOCHOS 

 

Ref. €

N3719-1 29 0,020 N3719

N37194-1 42 N37194.

ESPÁTULA CORTAPASTA

cuchillo: 15 cm.

 Inox

 

Ref. €

N3725 15 12 3 0,162 Cuchilla rigido graduado

ESPÁTULA CORTAPASTA

 Mango de PP, cuchillo inox.

 

Ref. €

N3730 12,4 11 1,5 0,066 Cuchilla flexible

N3731 12,4 11 1,5 0,088 Cuchilla rigida
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CORTAR

ESPÁTULA CORTAPASTA

 Mango de PP, cuchillo inox.

 

Ref. €

N3738 11,5 11 3 0,066 Cuchilla flexible

MOLDES PARA EMPANADILLAS

5 tamaños.

Moldes: 6,2 – 8,2 – 10,4 – 12,4 – 17,7 cm.

 PP

 

Ref. €

N3729 0,210RODILLO CORTADOR DE GALLETAS

Pastelitos, tartaletas, galletas mermeladas, galletas suizas de navidad… Roda, 
está cortado !

Cortadores Ø 5 cm en el rodillo. Sacabocado Ø  1,5 cm detrás de la asa.

 Mango de PP, PS ruleta.

 

Ref. €

YC71804 14,5 6,8 2,5 5/1,5 0,024

RULETA PARA GALLETAS PETITS-BEURRE

Tamaño de la galleta: 5 x 6,2 cm. / Cortador: 5,8 x 4,2  cm / Ø Sacabocado: 
1,5 cm

 Mango de PP, PS ruleta.

 

Ref. €

YC71904 1,5 0,034

RODILLO CORTADOR DE REJILLA

Cortador: 5,5 cm / Ø Sacabocado: 1,5 cm

 Mango en polipropileno / Cortador en ABS

 

Ref. €

YC72004 1,5 0,055

PALA PORCIONADORA PARA TARTAS

Divide en 5, 6, 7, 9 u 11 porciones perfectamente iguales.  Apto para lavavajil-
las. Para cortar y servir sin rayar los revestimientos antiadherentes de los moldes ! 
Permite porcionar en partes iguales. Patentada.

 PP reforzado con fibra de vidrio.

 

Ref. €

YC72504 24 7 0,100



Esta paleta racionadora antirrayado le permitirá servir fácilmente sus pasteles o sus tartas de hasta 24 cm 
de diámetro.  
Gracias a su materia compuesta (PP reforzado con fibra de vidrio) esta paleta es rígida y corta fácilmente 
sin estropear el revestimiento.  
Patentada, modelo patentado. 
 
Utilización : 
1. Cortar el pastel del centro hacia el bord e con la parte rectilínea de la pale ta: será la línea de referencia. 
2. Alinear el número de partes deseadas a lo largo de la línea de referencia con  la punta de la paleta en 
el centro del pastel.  
3. Girar hacia la izquierda para cortar la primera parte. 
4. Alinear de nuevo el número de partes sobre la segunda línea, con la punta siempre situada en el centro.  
Repetir sucesivamente hasta obtener todas las partes iguales y después servir con la paleta.

Corte y sirva sin rayar 
los revestimientos antiadherentes

Fácil de utilizar

Divida en porciones en partes iguales 
en función del número de comensales

Esquema explicativo 
grabado en la parte posterior

Corte 5, 6, 7, 9 
u 11 partes sin calcular 

PALA PORCIONADORA PARA TARTAS ANTI-RASGUÑOS

« Divida en porciones y
 sirva sin rayar »
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In dispensable en todas las cocinas, para la pastelería y las preparaciones.

Seguri dad: botón de
bloqueo de la llama

Comodidad de utilización 
gracias al modo continuo

Precisión:
intensidad de la llama 

ajustableRecargable

SOPLETE DE COCINA

« Para no jugar con el fuego, 
una (doble) seguridad máxima»
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SOPLETE MODELO PEQUEÑO 

 

Ref. €

CHAL03 10 5,5 17 0,215

GALLETAS PETITS-BEURRE CON CHOCOLATE CASERAS

Para escribir mensajes antes de cocinar. Ruleta para galletas petits-beurre: mango 
de polipropileno y poliestireno ruleta / Placa de 12 cavidades de PET 100% 
reciclable / Mi Pequeña Imprenta de galletas: polipropileno copolímero 

 

Ref. €

YC71997 0,130

CHOCOLATERÍA

TENEDOR PARA EL CHOCOLATE

Para coger, bañar o marcar los chocolates redondos, rectangulares o cuadrados. 
Se pueden retorcer si se necessita.

 Inox, mango de PP.

 

Ref. €

ID5001 0,250 Redondo

ID5002 0,240 Espiral

ID5003 0,220 2 dientes

ID5004 0,250 3 dientes

ID5000 0,120 Juego de 4 modelos

SOPLETE DE COCINA

Rellenable. Botón de bloqueo. Modo  
continuo y intensidad regulable.

Base desmontable.

 Inox, ABS

 

Ref. €

N3924 17 0,330



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.
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ENVASADORA AL VACÍO SOUSVIDE SUPREME™

2 velocidades de aspiración (ideal para alimentos frágiles como el foie gras). 
Canal y ajuste especial para alimentos marinados o jugosos (máx. 22,5 ml de 
líquido). Bloqueo automático durante la puesta al vacío. Tiempo de pausa entre 
2 puestas al vacío: 20 s. Función selladora de bolsas. Banda térmica L. 30 x A. 
3 cm. 
 Para cocinar y conservar al vacío.

 9 L/min.

- 0,7 bar. 2700 tpm.

220-240 V  50 Hz  110 W

12 bolsas para envasar al vacío + instrucciones de uso.

 ABS

 

Ref. €

NVS300 38 10 10,7 1,600 0,21

BOLSAS PARA ENVASAR AL VACÍO SOUSVIDE SUPREME™

Bolsas gofradas con una malla especialmente diseñada para evacuar mejor el 
aire durante la aspiración y para crear una junta estanca durante el sellado. 
Adaptadas para cocinar al vacío y conservar. Baño maría, microondas,  
frigorífico, congelador.

 -20°C +90°C

 Películas bicapa PA/PE. Espesor de 85 micras.

 

Ref. €

NVS010 30,5 20,3 0,310 NVS300 25 bolsas de 0,95 L

NVS020 40,6 27,9 0,540 NVS300 25 bolsas de 3,8 L

NVS030 61 27,9 0,730 NVS300 2 rodillos de 6m (para cortar 
y sellar)

BAÑO MARÍA COCCIÓN AL VACÍO  
- SOUSVIDE SUPREME™ INOX

Para 18 a 20 partes de 115 g. Temperatu-
ra homogénea controlada y precisa (0,5°C 
de diferencia maxima en el baño maria). 
Control permanente de la temperatura del 
baño en la pantalla LCD. Aumento de la 
temperatura en 20 minutos (de 20°C a 
65°C). Cocción al vacío + calentamiento. 
Silencioso. Sin evaporación.

 11.2 L - 3 gallons.

 °C. +30°C +100°C

0,1°C

220-240 V  50-60 Hz  715-850 W

Minutero. Rejilla de soporte para 
bolsas al vacío.

 Cuba, exterior del recipiente y tapa 
de inox.

 

Ref. €

N8100 36 29,21 29 5,9 0,71

BAÑO MARÍA COCCIÓN AL VACÍO  
- SOUSVIDE SUPREME™ NEGRO

Para 8 a 12 partes de 115 g. Temperatura 
homogénea controlada y precisa (0,5°C 
de diferencia maxima en el baño maria). 
Control permanente de la temperatura del 
baño en la pantalla LCD. Aumento de la 
temperatura en 20 minutos (de 20°C a 
65°C). Cocción al vacío + calentamiento. 
Silencioso. Sin evaporación.

 8.7 L  - 2.4 gallons.

 °C. +30°C +100°C

0,1°C

220-240 V  50-60 Hz  462-550 W

Minutero. Rejilla de soporte para 
bolsas al vacío.

 Cuba de chapa esmaltada. Exterior 
del recipiente de acero revestido. Tapa de 
aluminio.

 

Ref. €

N8110 33 28 29 4,1 0,71



Carnes, aves, pescados, frutas, verduras, huevos, sopas, yogur, alcoholes infusionados, postres, productos
ecológicos, etc.: en el baño maría al vacío Supreme™. Pueden cocerse todo tipo de alimentos.  
Permite cocinar delicadamente los alimentos sell ados en bolsas herméticas engastadas al vacío 
a temperaturas suaves  de 30°C a 100°C. 
El tiempo de cocción varía de 20 minutos (pescados magros) a 72 horas (caza). La temperatura elegida 
se mantiene durante todo el tiempo y después de la cocción : los alimentos pueden quedarse en el baño 
maría más tiempo del necesario sin exceso de cocción. 
El regulador de temperatura proporcional integral diferencial (PID) mantiene el agua a una temperatura
constante durante la cocción y garantiza una distribución homogénea de la temperatura por convección
térmica. Los alimentos se cuecen uniformemente por ambos lados, se resalta su sabor y se mantienen tiernos
al final de la cocción  
 
El baño maría funcion a:  
- Sin bomba externa 
- Sin sustitución de las piezas que puedan gastarse 
- Sin riesgo de fallo de la bomba 
- Sin ruido 
- Sin riesgo de evaporación

Sin riesgo 
de sobrecocción

Una cocción uniforme, 
precisa y controlada gracias 
al regulador de temperatura 

proporcional integral 
diferencial (PID) integrado

Una cocción sana y sabrosa que 
preserva todas las propiedades 

organolépticas, nutricionales 
y las texturas de los alimentos

Una cocción sin estrés 
y sin vigilancia gracias 

al temporizador

Un funcionamiento sencil lo: 
preparar, sazonar, sellar, 

cocer a fuego lento y servir 

Ajuste exacto de la temperatur 
a con una precisión de 0,5°C.

BAÑO MARÍA COCCIÓN AL VACÍO 

« La cocción lenta a baja 
temperatura accesible para 

el mayor número de personas »

SOUSVIDE SUPREME™

Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019. 253
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COCINAR AL VAPOR

COCEDOR DE VAPOR ELÉCTRICO

Para 10 kg de verduras u 8 pollos.Ter-
mostato regulable. Aumento rápido de la 
temperatura. Cocina sana y rápida.  
Transportable: ideal para mercados y 
catering.

 15 L

 +70°C +80°C

2000 W  230 V

 Inox

 

Ref. €

N8090 46 38 7 0,71

CESTA DE COCCIÓN VAPOR

 Inox

 

Ref. €

N4033-S 14 0,180 Para cazuelas Ø14-23 cm

N4033-L 18 0,250 Para cazuelas Ø18 - 30 cm

COCEDOR DE ARROZ ELÉCTRICO

Bloqueo de la tapadera. Compacta.  
2 funciones: cocción y mantenimiento en 
caliente. Activación automática del modo 
de mantenimiento en caliente al final de la 
cocción.

 13 L - 6 kg.

1950W 220V 50 Hz

Espátula y medida.

 Estructura y tapadera de inox. Cuba 
de aluminio Antiadherente.

 

Ref. €

N8900 44,8 44,8 42,5 12,9 1,75

HERVIR

COCEDOR DE ARROZ ELÉCTRICO

2 funciones: cocción y mantenimiento en caliente. Activación automática del 
modo de mantenimiento en caliente al final de la cocción. Cuba graduada. 
Termostato de seguridad en caso de recalentamiento o de que falte agua. Gran 
capacidad y ligereza.

 21 L - 10 kg.

3000W 220V 50 Hz

Cuchara medidora de arroz.

 Recipiente en aluminio Antiadherente.

 

Ref. €

N8094 35 50 10,3 1,75
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BOLA PARA ARROZ

También sirve de bola de especias. Para cocer el arroz en el caldo de un plato 
cocinado a fuego lento. Se impregna de los sabores y se escurre fácilmente.

 1.4 L - 500/650 g.

 Inox

 

Ref. €

N4038 14 0,290

BOLA PARA TÉ Y ESPECIAS

Para aportar sabor sin que las hierbas y especias se esparzan por el plato.

 Inox

 

Ref. €

N9201 4,5 0,030 4,5 cm

N9202 6,5 0,040 6,5 cm

BOLA PARA ARROZ

También sirve de bola de especias. Para cocer el arroz en el caldo de un plato 
cocinado a fuego lento. Se impregna de los sabores y se escurre fácilmente.

 0.9 L. - 400/430 g.

 Aluminio

 

Ref. €

N4040 12 0,100

COCEDOR DE HUEVOS ELÉCTRICO GN1/3

Con capacidad para 10 cestas. Termostato de regulación, termostato de 
seguridad en caso de recalentamiento o de que falte agua. Ideal para bufés de 
desayuno. Los huevos se preparan en el punto de cocción deseado.

 0°C +90°C

50- 60 Hz  220-240 V  1200 W

6 cestas de inox. numeradas. Tapadera.

 Inox

 

Ref. €

N8093 41 24 31 5 0,71

CANASTA DE HUEVOS

 Inox

 

Ref. €

N8093-P N8093
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ESCALFADORAS ESTAÑADAS DE HUEVOS

Garantiza una forma regular y una cocción 
homogénea. Engrasar bien.

 Hojalata

 

Ref. €

NC5032700 22 0,190 Soporte 4 escalfadoras de huevos

ESCALFADORAS ANTIADHERENTES DE HUEVOS

Garantiza una forma regular y una cocción 
homogénea.

 Acero, revestimiento Antiadherente.

 

Ref. €

NC031 0,400 Individual

ESCALFADORAS ANTIADHERENTES DE HUEVOS

Garantiza una forma regular y una cocción 
homogénea.

 Acero, revestimiento Antiadherente.

 

Ref. €

NC5032659 25 0,240 Soporte 6 escalfadoras de huevos

COCEDOR PORTA-HUEVOS

2 plazas. Para los huevos duros y pasados por agua.

 Inox

 

Ref. €

NC5034160 21,5 5,5 19,5 0,660

ESCALFADORAS ESTAÑADAS DE HUEVOS

Garantiza una forma regular y una cocción 
homogénea. Engrasar bien.

 Hojalata

 

Ref. €

NC030 0,400 Individual



Acero revestido 
antiadherenteSólida: 

diseñada para 
un uso intensivo

Conducción térmica óptima: 
menor tiempo de cocción 

y ahorro de energía

Adaptada a los hornos y a las escaleras de pastelería: 
se utiliza sin rejilla

Fácil de manipular: 
ganancia de tiempo

BANDEJAS MULTI-MOLDES

« Mejore su productividad»

GOBEL
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BABA

Moldes: Ø 60 mm A 60 mm

 Acero recubierto antiadherente

 

Ref. Format €

299105 60 40 3,5 35 moldes

299205 53 32,5 3,5 GN1/1 24 moldes

CANELÉS BORDELÉS

Moldes: Ø 55 mm A 50 mm

 Acero recubierto antiadherente

 

Ref. Format €

299130 60 40 3,5 45 moldes

299230 53 32,5 3,5 GN1/1 38 moldes

FINANCIEROS

24 financieros: 98 x 48 A 13 mm

 Acero recubierto antiadherente

 

Ref. €

299110 60 40 3 2,17

MAGDALENAS

 Acero recubierto antiadherente

 

Ref. €

299108 60 40 3 1,900 36 moldes Magdalenas

299109 60 40 3,5 80 moldes Mini magdalenas

MOLDES CON BORDES ALTOS

Moldes: Ø 100 mm A 30 mm

 Acero recubierto antiadherente

 

Ref. Format €

299101 60 40 3,5 14 moldes

299201 53 32,5 3,5 GN1/1 8 moldes

«MILLASSON»

 Acero recubierto antiadherente

 

Ref. Format €

299102 60 40 3,5 18 moldes Ø90 A19 mm

299203 53 32,5 3,5 GN1/1 14 moldes Ø90 A19 mm

299103 60 40 3,5 25 moldes Ø80 A18 mm

299202 53 32,5 3,5 GN1/1 15 moldes Ø80 A18 mm
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MUFFIN

Moldes: Ø 70 mm A 35 mm

 Acero recubierto antiadherente

 

Ref. Format €

299104 60 40 3,5 33 moldes

299204 53 32,5 3,5 GN1/1 18 moldes

OVALADOS

32 moldes: A 38 mm

 Acero recubierto antiadherente

 

Ref. €

299107 60 40 3,5

SAVARÍN CERRADO

Moldes: Ø 80 mm A 20 mm

 Acero recubierto antiadherente

 

Ref. Format €

299106 60 40 3,5 2,34 25 moldes

299206 53 32,5 3,5 GN1/1 15 moldes

PANES HAMBURGUESA

Moldes: Ø 100 mm A 20 mm

 Acero recubierto antiadherente

 

Ref. Format €

299220 53 32,5 3,5 GN1/1 8 moldes

MOLDE BRAZO GITANO

Embutido - bordeado

 Antiadherente doble capa

 

Ref. €

221110 37 27 2,1 0,530

MOLDE BRAZO GITANO

Embutido - bordeado en alambre

 Hojalata

 

Ref. €

121010 37 27 1,6 0,530

121020 40 30 1,6 0,610

EL ATELIER GOBEL | HORNEAR
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MOLDE BRAZO GITANO

Embutido - bordeado en alambre

 Aluminio

 

Ref. €

621110 37 27 1,6 0,280

CONJUNTO DE 6 AROS REDONDOS

 Inox

 

Ref. €

878021 36 6 3 6/10ème 0,240

CONJUNTO DE 6 AROS HEXÁGONOS

 Inox

 

Ref. €

878221 41 6 3 0,280

CONJUNTO DE 6 AROS LÁGRIMAS

 Inox

 

Ref. €

878921 37,5 7,2 3 0,280

CONJUNTO DE 6 AROS CORAZÓN

 Inox

 

Ref. €

879721 36,5 6,5 3 0,260
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EL ATELIER GOBEL | HORNEAR

MOLDE DE HORNO PEQUEÑO

 Antiadherente doble capa

 

Ref. €

231010 24,5 18,5 4,5 0,330

PLATO DE ASAR

 Antiadherente doble capa

 

Ref. €

231020 32 22 5 0,490

REJILLAS Y ACCESORIOS | HORNEAR

REJILLAS DE HORNO Y GUÍAS

2 atraviesas 20 hilos.

 Inox

 

Ref. €

NC1061460 53 32,5 0,610 GN1/1

REJILLAS DE HORNO Y GUÍAS

3 atraviesas 29 hilos.

 Inox

 

Ref. €

NC7031460 60 40 Euronorma

REJILLA GLASEADOS PARA CANDISSOIRE

Se adapta a los moldes Génoise rectos EuroNorm (talla semi pastelero  
- 400x300 mm) ref. 825150 - 225115 - 125115.

 Inox

 

Ref. €

NC1054160 37,9 28,2 2,5

TELAS PARA HORNEAR

Para cocción y preparación. Antideslizantes, antiadherentes.

 -40°C + 260°C

 Tela de vidrio recubierta de silicona (75g/m²).

 

Ref. Format €

NCS301 30 40 0,120

NCS011 31 52 GN1/1 0,130

NCS601 38,5 58,5 0,190
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PINZA PARA ASADO

Anchura de las lonchas: 1 cm. Para sujetar el asado y cortarlo en lonchas  
regulares.

 Inox

 

Ref. €

N3997 0,350

CESTA RUSTIDORA

Preparación de aves y asados: el aire circula alrededor de la carne sin que ésta 
se «encharque» en su jugo. Apta también para cocer espárragos y verduras en 
vaporera.

 Inox

 

Ref. €

NC8091160 25 19 0,150 Modelo pequeño

NC8091360 38 21,5 0,436 Modelo grande
CORDÓN DE COCCIÓN

Higiénico. Pica y enrosca. De acero inoxidable, se utiliza para rellenar aves y se 
lava en el lavavajillas después de utilizarlo.

 Inox

 

Ref. €

N3411 13 4,5 0,010

GUANTE PROTECTOR DE CALOR AMBIDEXTRO

Lavable 60°. Resiste hasta 350°C. Talla única.

 Textil

 

Ref. €

GAN03 27 14 2 0,090

MANOPLA DE PROTECCIÓN PROFESIONAL

Talla estandar: protección de las manos y 
de las muñeca. Color negra. Ambidiestro. 
Protección hasta 250°C. Hermético al agua 
y al aceite muy caliente.

 Silicona HTS

 

Ref. Ex-Ref. €

N3087R GAN01 29 0,230 Corta

N3087RL GAN02 44 0,365 Larga
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PAPAS FRITAS EN ESPIRAL

Espesor de corte: 2,25 mm.  ¡Innovación: patata frita en espiral sobre un pincho!

 Inox

 

Ref. €

CNX225 33 13 45 3,4 Soporte brida

CNX225-V 33 15 22 4,3 Con ventosas

CUCHILLO

2 espesores de corte.

 Inox

 

Ref. €

CNX225-L 0,024 CNX225, CNX225-V Espesor de corte: 2,25 mm

CNX450-L 0,024 CNX225, CNX225-V Espesor de corte: 4,5 mm

KIT DE MOTORIZACIÓN

Velocidad fija, presión a mantener sobre el interruptor. Se sustituye a la manivela.

4,5 V 160 mA 

 

Ref. Ex-Ref. €

N9021 6091 0,450 CNX225, CNX225-V 0,06

MOLDE NIDO

 Inox

 

Ref. €

NC019 10 0,300
PALA PARA PATATAS FRITAS

Fácil manejo de las patatas fritas. Recoger 
y esparra las patatas fritas con la lengüeta 
trasera. Se inserta perfectamente en las 
cajas de cartón y las bolsitas (8.5 cm de 
ancho y  3.5 cm de altura).

 Inox

 

Ref. €

N4043-ID 20 19 6,5 0,350 Para diestros

N4043-IDG 20 19 6,5 0,350 Ambidextro

ESCURRIDOR PARA FRITOS

 Inox

 

Ref. €

N4039X 39 1,000
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PALA PARA FREÍR

Hoja: 16,5 x 8,5 cm. Mango sobremoldeado antideslizante x 13 cm. Apto para 
lavavajillas. Espátula flexible (0,8 mm) calada.

 Inox templado, PP.

 

Ref. €

N5402 30 8,5 0,098

PAPEL DE FREÍR X 1000

Printado can la historia del corta patatas LT (FR+UK). No absorbe la grasa, apto 
para alimentaros.

 Papel alimentario antigrasa.

 

Ref. €

NPF01 14 13 1,482
NC1018160, 
NC1018360, 
NC1018560

1 ración (150g - 170g)

NPF02 18 17 2,48 NC1018260 2 raciones (250g - 300g)MINI CESTA DE FREIR RECTANGULAR

Servicio a la moda para patatas fritas, buñuelos, tempuras. Hilo doble robusto y 
bien acabado (sin rebabas).

 Inox

 

Ref. €

NC1018160 10 8,5 6 0,155 1 ración

MINI CESTA DE FREIR RECTANGULAR

Servicio  a la moda para patatas fritas, buñuelos, tempuras. Hilo doble robusto y 
bien acabado (sin rebabas).

 Inox

 

Ref. €

NC1018260 13 10 8,5 0,215 2 racionesMINI CESTA REDONDA PARA FREIR.

1 ración.Ø interior arriba: 8 cm. Ø interior abjo: 6 cm.

 Inox

 

Ref. €

NC1018560 8 8 0,066

MINI CESTA REDONDA PARA FREIR.

1 ración.

 Inox

 

Ref. €

NC1018360 8 11,5 0,141
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CESTA PARA FREIR

Asas fijas.

 Inox

 

Ref. €

NC1043960 13,5 3,9 0,650

TÉSTER DE ACEITE DE FREÍR (X 2)

Uso único. 

 

Ref. €

UTE01 12 10 7,7 0,087

TERMÓMETRO PARA FREÍR

 0 +300°C

 Inox

 

Ref. €

UTF01 16,5 5 0,030

TÉSTER DE ACEITE DE FREÍR (X 10)

Uso único. 

 

Ref. €

UTE10



Disponible sin la resistencia (FAF) para los 
que prefieren otro tipo de encendido.

Ahumador en frío 
para ahumado 

con serrín

Resistencia térmica 
con temporizador 

para encendido del serrín

Posibilidad de ajustar 
la intensidad del ahumado

Rejilla 600 x 400 
suministrada en el interior

Acero inoxidable

AHUMADERO FRÍO CON RESISTANCIA

« Ideal para pescados, 
quesos y vegetales »
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AHUMADERO FRÍO

Para: pescados (salmón, trucha, anguila…), verduras, crustáceos, magret, aves de 
corral, salchichones, quesos…

600x400 rejilla

 Inox

 

Ref. €

FAFR 75 42 17,6 16 Con resistencia

FAF 75 42 17,6 15 Sin resistencia

ESPÁTULA PARA PLANCHA

Hoja: 15 x 10 cm. Mango sobremoldeado antideslizante x 13 cm. Apto para 
lavavajillas. Paleta acodada rígida gruesa (2 mm), bordes biselados.

 Inox templado, PP.

 

Ref. €

N5400 0,310

ESPÁTULA PERFORADA PARA PLANCHA

Hoja: 20 x 8 cm. Mango sobremoldeado antideslizante x 13 cm. Apto para 
lavavajillas. Paleta acodada semirrígida perforada.

 Inox templado, PP.

 

Ref. €

N5401 37 7,5 0,182

DISPENSADOR DE SALSAS

Porción de salsa 40 ml (ajustable). Tempe-
ratura regulable. Mantiene calientes las 
salsas y el chocolate. Ideal para crepes, 
profiteroles…

 3 L

230 V 50 Hz

Cierre de la tapa con muelles.

 Tubo con bomba y cuba de inox.

 

Ref. €

NDS301 50 18 3,87 0,42

ESPÁTULA T REDONDA PARA CREPES

 

Ref. €

NRC01-1 18 18 0,020 Haya

NRC01X 18 18 0,010 Inox

CREPS

RESISTENCIA ENCEDEDOR DE ASERRÍN

¡Combinando aserrín en un tiempo récord! (5 minutos son suficientes) Adaptada 
al ahumadero frío (FAF): su finura le permite deslizarse en el tanque de aserrín y 
no dejar escapar el humo.

150 W

Temporizador 30 minutos.

 Carcasa de inox.

 

Ref. €

FAF01 39,5 7 12 1,000 FAF 0,03
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ESPÁTULA T PARA CREPES

 Haya

 

Ref. €

NRC02-1 24 18 0,030

PALA PARA GIRAR LOS CREPES

 Haya

 

Ref. €

NRC03-1 40 0,040

REJILLAS TEJIDAS PARA TARTAS

Para enfriar tartas y pasteles a la salida del horno: para quitar humedad e  
 impedir ablandamiento. Ideales para rebozar, glazear, pulverizar o escurrir.

 Inox

 

Ref. €

NC027 20 0,100 Ø 20 mm

NC007 24 0,100 Ø 24 mm

NC008 28 0,100 Ø 28 mm

NC009 32 0,180 Ø 32 mm

NC028 36 0,260 Ø 36 mm

REJILLAS TEJIDAS PARA TARTAS

Adecuadas para los moldes para tartas y los moldes de manqué rectangulares o 
cuadrados. Ideal para rebozar, glazear, pulverizar o escurrir.

 Inox

 

Ref. €

NC1054060 30,5 22 0,160 Rectangular

REJILLAS TEJIDAS PARA TARTAS

Adecuadas para los moldes para tartas y los moldes de manqué rectangulares o 
cuadrados. Ideal para rebozar, glazear, pulverizar o escurrir.

 Inox

 

Ref. €

NC1053960 36 12 0,130 Oblongo

REJILLAS TEJIDAS PARA TARTAS

Adecuadas para los moldes para tartas y los moldes de manqué rectangulares o 
cuadrados. Ideal para rebozar, glazear, pulverizar o escurrir.

 Inox

 

Ref. €

NC1053860 26 26 0,180 Cuadrada

DESPUÉS DE LA COCCIÓN
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REJILLAS TEJIDAS PARA TARTAS

Para enfriar tartas y pasteles a la salida del horno: para quitar humedad e  
impedir ablandamiento. Ideales para rebozar, glazear, pulverizar o escurrir.

 Inox

 

Ref. €

NC027-SP 20 0,160 Ø 20 mm (sin pies)

NC007-SP 24 0,130 Ø 24 mm (sin pies)

NC008-SP 28 0,150 Ø 28 mm (sin pies)

NC009-SP 32 0,170 Ø 32 mm (sin pies)

NC028-SP 36 0,300 Ø 36 mm (sin pies)

PINZA PORTA CONTENEDORES Y PLACAS GN

Para tomar platos y contenedores gastronorm.

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

N3062 PINX01 18,8 0,150

BANDEJA CON REJILLA

Recuperación del excedente revestimiento para reutilizarle. Ideal para enfriar, 
bañar, pintar y secar.

 Inox

 

Ref. €

N3995 26 18,5 2 0,360

BANDEJA JAPONESA CON REJILLA

 Inox 18.8

 

Ref. €

N3992 21,5 15,1 1,8

N3993 25,6 17,6 1,8
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Herramientas indispensables de creatividad para los chefs y las empresas de catering, también es una 
forma de crear efecto por un menor coste: se necesita poca materia prima para elaborar cientos de 
vasitos. Útiles para todos los platos de la carta: aperitivos, vasitos, entrantes, acompañamientos, 
salsas, natas, mousses... a base de foie -gras, mariscos, verduras, nata infusionada.  
Todas las piezas del cabezal se desmontan para una higiene óptima.

Para chantilly, salsas 
y emulsiones calientes y frías,

saladas y dulces

Para preparaciones calientes 
máx. 70°C

Lavado a máquina

Fabricado en EU

SIFÓN PRO 

« La calidad profesional  
reconocida desde 1960 »

Salsas calientes

Espuma de verdura

Crema chantillí

Espuma de fruta

KAYSER
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EMULSIONAR

SIFÓN PRO KAYSER

Emulsiones creativas calientes, frías, sala-
das o dulces. Todas las piezas del tanque y 
del cabezal son aptas para lavavajillas.

 Min + 1°C max +70°C

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

N4086X S05XX 31 0,750 0,5 L

N4087X S1XX 35 0,900 1 L

SIFÓN SEMI-PRO KAYSER

Para nata montada, salsas y espumas frías. 
El tanque es apto para lavavajillas. Todas 
las piezas del cabezal se limpian a mano.

 Min + 1°C max +30°C

 Tanque de inox, cabezal de aluminio

 

Ref. Ex-Ref. €

N4083X S05-PX 31 0,650 0,5 L

N4084X S1-PX 35 0,800 1 L

SIFÓN DOMÉSTICO 0,5L

 0,5 L

 Min + 1°C max +30°C

 Cabezal de plastico, tanque de 
aluminio.

 

Ref. €

N4082XP 30 0,510

SIFÓN 0.5L TODO DE ALUMINIO

Diseñado para las preparaciones calientes. 
Se puede bucear el sifón en un baño de 
agua hasta 70°C. Max 1 capsula.

 0,5 L

 + 70°C

3 boquillas y un cepillo de limpieza.

 Aluminio recubierto antiadherente al 
interior.

 

Ref. €

YC80105 32 9

RECARGAS PARA SIFÓN MONTADOR DE NATA

 Acero reciclable

 

Ref. Ex-Ref. €

N4080 RSIPH10 0,296 x 10

N4079 0,700 x 24

RECARGAS PARA SIFÓN MONTADOR DE NATA

 Acero reciclable

 

Ref. €

N4078 1,446 x 50
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PLUMA DE CUCHARA

Utilizar verticalmente, perpendicular al  
plato. Para tener éxito en cada presen-
tación de plato con precisión cuando se 
trabaja con preparaciones líquidas (salsas, 
coulis, jugo, reducciones...).

2 cucharas: 1 punta fina y 1 punta 
ancha.

 Inox

 

Ref. €

PLU02 22,5 6,5 2 0,070 Todo de inox

PLU03M 22,5 6,5 2 0,070 Mango de silicona

PINZA PARA EMPLATAR

Extremos acanalados. Ranuras antideslizantes. La pinza de los chefs: fina, larga y 
sólida. Se utiliza en cocina para emplatar. 
Muy precisa.

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

PAP4 PAD02 30 0,094

MINI PINZA PARA EMPLATAR

Información específica: Extremos acanalados. Ranuras antideslizantes. Pinza recta 
diseñada para colocar y decorar  los platos.

 Inox

 

Ref. €

PAP5 15 0,018

PINZA PARA SUSHI Y SASHIMI

Extremos acanalados. Ranuras antideslizantes. Pinza acodada para agarre 
horizontal.

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

PAP6 PAD01 15 0,018

MINI PINZA DE PRECISIÓN

Presionar para abrir las pinzas. Pinza curva para un trabajo preciso y minucioso 
para poner los alimentos de distintas maneras.

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

PAP7 PAD03 15 0,030

TINTERO PARA PLUMAS DE CUCHARA

Especialmente diseñado para un uso óptimo de la pluma de cuchara.

 Silicona

 

Ref. €

PLU-ENC 6,5 0,045 PLU02, PLU03M
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LOTE 3 PINZAS DE PRECISIÓN

Pinza recta, pinza acodada, pinza curvada de 15 cm. Tanto en pastelería como 
para emplatar: 3 pinzas indispensables.

PAP5 + PAP6 + PAP7

 Inox

 

Ref. €

PAP8 15, 15, 15 0,066

PORCIONADOR DE ARROZ, SÉMOLA, PURÉ,…

Ovalada (honda), pentagonal (honda), circular (honda), semiesférica Raciones 
120-130 g. Presentación cuidada. 4 formas para enroscar en el mango.

 ABS

 

Ref. €

N4037C 24 9 4,5 0,175



Dos especialistas en frutas y verduras y en la creación : uno fabricante, Louis Tellier, el otro chef, 
Frédéric Jaunault «Mejor Obrero de Francia en frutas y verduras 2011», estaba hechos para entenderse,  
asociar sus conocimientos y proponer una nueva dimensión a la escultura 3D en frutas y verduras. 
Decidieron trabajar con el estudio de diseño Silvia Amar (agencia de diseño dedicada a la gastronomía, 
la hostelería y la restauración) para reflejar la expresión de sus necesidades : herramien tas ambidextras, 
ligeras y manejables, y precisas. 
Los escultores y aficionados apreciarán :  
- La especificidad de las hojas: sus niveles de flexibilidad, sus formas y ángulos, su afilado, 
- La comodidad del mango redondeado acabado con un tope que permite trabajar muy cerca de la hoja, 
- Las estrías antideslizantes para un buen agarre, incluso con las  manos húmedas, 
- Los capuchones de los apuntadores que protegen las hojas y permiten dibujarantes de cortar 
(en el kit de cuchillos tailandeses) 
En la funda con 7 emplazamientos se pueden gu ardar los cuchillos tailandes es y sus apuntadores 
(ID1080) con las 4 herramientas de escultura.

Hoja de acero inoxidable - mango de PP: 
aptos para lavavajillas

Desarrolladas en colaboración con 
Frédérique Jaunault, Mejor Obrero de Francia 

en Frutas y Legumbres 2011

Herramientas ambidextras: 
hojas afiladas en ambos lados

4 ojos de escultura: ovoide, 
rombo, gota de agua y triángulo

Mangos estriados de 10,5 cm 
sobremoldeados con tope de polipropileno: 

estancos, higiénicos y ergonómicos

Folleto explicativo
«Técnicas y Creaciones» 

en el interior

HERRAMIENTAS DE ESCULTURA 3D 

« Deje campo libre 
a su creatividad »

BY LOUIS TELLIER
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CUCHILLO THAI

Para escultura de verduras y frutas. Hoja: 5,5 cm. Hora delgada y flexible.  
Puntero a la parte posterior del mango.

 Hoja flexible en acero templado: 5,5 cm. Mango en bronce.

 

Ref. Ex-Ref. €

ID1000 STHAI01 0,150

LOTE DE 2 CUCHILLAS TAILANDESES

Diseñados en colaboración con Frédérique Jaunault. Dibuja antes de cortar 
gracias a los capuchones punteros. Mango 10,5 cm redondo a cuadros: buen 
agarre, incluso en manos mojadas.

1 cuchillo estilete thai (hoja flexible) + 1 pico de ave thai (hoja dura)  
+ 2 capuchones punteros + 1 libreta «Technicas y creaciones».

 Hoja de inox. Mango de PP.

 

Ref. €

ID1080 19,6 7,6 2 0,110
KIT DE ESCULTURA 3D

Diseñados en colaboración con Frédérique Jaunault. Herramientas ambidiestras: 
cuchillas con ambos lados afilados.  Etuche con 7 ranuras para colocar los 
cuchillos tailandeses. Mango a cuadros con tope 10,5 cm sobremoldeado de PP: 
impermeable, higiénico y ergonomíco.

4 herramientas de escultura ambidextras: ovoide, rombo, gota et triángulo + 
estuche de 7 emplazamientos + 1 libreta «Technicas y creaciones».

 Hoja de inox. Mango de PP.

 

Ref. €

ID1090 24,2 10,5 2,8 0,150

18 HERRAMIENTAS DE DECORACIÓN + PIEDRA AFILADORA

Para crear fácilmente hermosas tallas de 
frutas y verduras.

15 cinceladores doble inox de forma 
de «U» & «V» + 3 estiletes inox + 1 piedra 
afiladora.

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

ID2500 DEC18 0,250

18 HERRAMIENTAS DE DECORACIÓN 
+ PIEDRA AFILADORA + LIBRO

Libro de 23 lecciones.  Para crear 
fácilmente hermosas tallas de frutas y 
verduras.

Xiang Wang

15 cinceladores doble inox de forma 
de «U» & «V» + 3 estiletes inox + 1 piedra 
afiladora + libro ABC .

 Inox

 

Ref. €

ID2550 96 0,910

ESTUCHE DE 22 HERRAMIENTAS DE DECORACIÓN  
+ PIEDRA AFILADORA

Panoplia completa de herramientas para la 
talla de frutas y verduras. Kit con espacio 
para almacenamiento y transporte.

4 cinceladores en estrías + 6 cince-
ladores redondeadas + 4 cinceladores bise-
ladas + 5 cinceladores dobles + 3 cuchillos 
de corte + 1 piedra afiladora.

 Inox

 

Ref. €

ID2580 38,5 29 0,395
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MALETÍN DE DECORACIÓN

29 herramientas para crear rapidamente 
frutas y verduras tallas: rábanos flores, 
champiňones «Duquesa», sombreros turcos, 
estrlas finas y gruesas, rodillos, guirnaldas, 
espirales.

1 cuchillo verdura 80 mm -  
1 decorador guirnalda - 1 cortador de  
pepinillos 8 hojas - 1 decorador espiral :  
Ø 13 mm - 1 kit de 18 herramientas de 
decoracion + piedra afiladora - 1 juego de  
4 cinceladores estriados - 1 estriador en 
forma de triangulo - 1 cuchillo verdura curvo - 
1 sacapuntas para verduras.

 Inox, PP, ABS.

 

Ref. Ex-Ref. €

ID2600 MAL29 32,5 27,5 31 1,000

MALETÍN DE DECORACIÓN «PRO-TRAITEUR»

45 herramientas para crear originales  
caterings utilizando frutas y verduras 
talladas.

15 cinceladores doble inox de forma 
de «U» & «V» - 3 estiletes inox - 1 piedra  
afiladora - 4 cinceladores estriados -  
1 cuchillo verdura 80 mm - 1 sacapuntas -  
1 cuchillo «V» de decoracion inox - 1 cuchillo 
verdura curvo - 1 afilador - 3 decorador  
espirales - 1 decorador guirnalda - 3 cor-
tadores de «flor» - 9 para recubrir - 1 cortador 
ondulado inox - 1 estriador en forma de  
triangulo - 1 pulverización de acero  
inoxidable.

 Inox, PP, ABS.

 

Ref. €

ID2850 40 32 10,5 2,8

CORTADORES ANIMALES MODELOS PEQUEÑOS

Sacabocados originales para la decoración sobre frutas y verduras y para 
repostería.

 Inox

 

Ref. €

ID1420 3 4,6 0,025 Osito

CORTADORES ANIMALES MODELOS PEQUEÑOS

Sacabocados originales para la decoración sobre frutas y verduras y para 
repostería.

 Inox

 

Ref. €

ID1434 4,5 3,4 0,030 Gato

VACIADOR DESCORAZONADOR

Pequeños rellenos, vasitos,  candelabros… Diametro de corte: 3,4 cm.  Vaciador 
de frutas y verduras para rellenar.

 Inox

 

Ref. €

ID1204 8,5 3,7 9 3,4 0,130

SACABOCADOS

Sacabocados regulares y rápidos.

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

TU01 N7102 5 Ø 5 cm

TU02 N7101. 4 0,440 Ø 4 cm

TU03 N7103 3 0,178 Ø 3 cm



Cortadores para fondos  para rellenar a partir de patatas, calabacines, melones, pepinos,  
zanahorias grandes, nabos (previamente escaldados), etc. 
* El turn’up cocktail consta de un molde de corte y un cuchillo de corte del fondo.

3 modelos: 
grande/ pequeño/ coctel*

Para degustar crudos, 
cocidos, fritos

Para guarnecer con cubitos,  
tártaros, picado, queso, 

ensaladas, etc.

Cuerpo de plástico, cuchillas de acero 
inoxidable desmontables y utilizables 
individualmente como molde de corte

TURN’UP® SACABOCADOS

« Fondos para guarnecer 
regulares en unos segundos.   
Ideal para sus recepciones  

y cocteles »
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SET DE CORTADORES REDONDOS FOOD DESIGNER™

Espesor del inox: 0,6 mm.  Herramientas de diseño culinario redondas para 
aportar creatividad en los platos.

5 cortadores redondos  Ø 5 - 10 - 15 - 20 - 25 mm + 3 empujadores.

 Inox

 

Ref. €

ID1205 13 0,138

SET DE CORTADORES CUADRADOS FOOD DESIGNER™

Espesor del inox: 0,6 mm.  Herramientas de diseño culinario cuadradas para 
aportar creatividad en los platos.

5 cortadores cuadrados : 20x20 - 15x15 - 10x10 mm + 1 empujador de dos 
caras.

 Inox

 

Ref. €

ID1207 13 0,090

SERIE DE 6 VACIADORES DE BOLA FOOD DESIGNER™

6 tamaños diferentes para descorazonar, vaciar y crear bolas de frutas y  
verduras.

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

ID4100 GCME01 0,5-1-1,5-2-2,5-3 0,120

CORTADOR DE RÁBANO EN FLOR

Rábano flores: decoración y bocados para adornar.

 Inox

 

Ref. €

N4197 16,5 5,1 1,9 0,235

CORTADOR DE PEPINILLOS

8 hojas.

 Inox, PP.

 

Ref. Ex-Ref. €

N8008 EC01 17,7 2,6 2,2 0,030

DECORADORES ESPIRAL

Para realizar guirnaldas de fruitas y verduras (zanahorias, rábanos blancos, 
calabacines…).

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

N7105 DSP01 23,5 1,3 0,040 Ø 13 mm

N7105-C DSP-CA 23,5 0,220 Cuadrado

N7105-D DSP02 23,5 0,220 Doble

N7105-F 23,5 0,7 0,400 Ø 7 mm

N7105-L DSP-LO 23,5 0,200 Rombo

N7105-M 23,5 1 0,400 Ø 10 mm

N7105-MC 23,5 0,030 Eje fino
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DECORADORES ESPIRAL

Para realizar guirnaldas de fruitas y verduras (zanahorias, rábanos blancos, 
calabacines…).

 Inox

 

Ref. €

N7105V 23,5 1,3 0,020 A granel

DECORADOR GUIRNALDA

Para realizar guirnaldas de fruitas y verduras (zanahorias, rábanos blancos, 
calabacines…).

 PP + inox.

 

Ref. €

N7106 15,2 11,2 0,020

CORTADOR ONDULADO

Corte: 8,3 cm.

 Inox

 

Ref. €

ID4036 10,3 8 0,030

SACAPUNTAS PARA VERDURAS

Ø introducción: 3 cm. Hoja: 4 cm. ¡ Hacer flores con hortalizas es ahora muy 
fácil! Ideal por calabacines y zanahorias…

 Inox, ABS.

 

Ref. Ex-Ref. €

ID1100 TCC01 3 0,050 Modelo pequeño

SACAPUNTAS PARA VERDURAS

Ø introducción: 5.5 cm. Hoja: 7 cm. ¡ Hacer flores con hortalizas es ahora muy 
fácil! Ideal por calabacines y zanahorias…

 Inox, ABS.

 

Ref. Ex-Ref. €

ID1101 TCC10 5,5 0,150 Modelo grande



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.282

EM
PL

A
TA

R
COCINA DECORATIVA | ESCULTURA DE HIELO

CINCELADORES LLANOS

Mango: 33 cm.

 Asa de madera, hoja de acero al 
carbono.

 

Ref. €

ID9010 2,5 0,190

CINCELADORES LLANOS

Mango: 34,5 cm.

 Asa de madera, hoja de acero al 
carbono.

 

Ref. €

ID9010J 2,4

CINCELADORES LLANOS

Mango: 34,5 cm.

 Asa de madera, hoja de acero al 
carbono.

 

Ref. €

ID9011J 3,6 0,250

CINCELADORES LLANOS

Mango: 60 cm.

 Asa de madera, hoja de acero al 
carbono.

 

Ref. €

ID9012 4 0,366

CINCELADORES LLANOS

Mango: 60 cm - Hoja: 6x12 cm.

 Asa de madera, hoja de acero al 
carbono.

 

Ref. €

ID9013J 6 0,630

CINCELADORES FORMA DE «V»

1 x 1 cm de ancho - mango 33 cm.

60°

 Asa de madera, hoja de acero al 
carbono.

 

Ref. €

ID9020 1 1 0,200
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CINCELADORES FORMA DE «V»

Mango: 34,5 cm.

60°

 Asa de madera, hoja de acero al 
carbono.

 

Ref. €

ID9020J 1,2 0,210

CINCELADORES FORMA DE «V»

2 x 2 cm de ancho - mango 33 cm.

60°

 Asa de madera, hoja de acero al 
carbono.

 

Ref. €

ID9021 2 2 0,240

CINCELADORES FORMA DE «V»

Mango: 34,5 cm.

60°

 Asa de madera, hoja de acero al 
carbono.

 

Ref. €

ID9021J 2,1 0,300

CINCELADORES FORMA DE «U»

Mango 33 cm.

 Asa de madera, hoja de acero al 
carbono.

 

Ref. €

ID9030 2 0,174

CINCELADORES FORMA DE «U»

Mango: 34,5 cm.

 Asa de madera, hoja de acero al 
carbono.

 

Ref. €

ID9030J 3 0,210

CINCELADORES FORMA DE «U»

Mango 58 cm.

 Asa de madera, hoja de acero al 
carbono.

 

Ref. €

ID9031 3,5 0,424
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CINCELADORES FORMA DE «U»

Mango: 34,5 cm.

 Asa de madera, hoja de acero al 
carbono.

 

Ref. €

ID9031J 3,6 0,210

CINCELADORES FORMA DE «U»

Cuchillo 5,1x12 cm - mango 60 cm.

 Asa de madera, hoja de acero al 
carbono.

 

Ref. €

ID9032J 5,1 0,650

SIERRAS PARA HIELO MACIZAS DEL JAPON

Hoja: 51 cm.

 Inox, asa de madera.

 

Ref. €

ID9040J 0,500

SIERRAS PARA HIELO MACIZAS DEL JAPON

Hoja: 27 cm.

 Asa de madera

 

Ref. €

ID9041J 0,190

SIERRA PARA HIELO

Hoja : 21 cm. Abrasiva del Japon.

 Acero carbono

 

Ref. €

ID9042H 0,080 Hoja rígida

ID9042S 0,080 Hoja flexible

PINZA DE HIELO

Anchura max de abertura: 52 cm. Para sujetar el hielo.

 Hierro

 

Ref. €

ID9043 2,2

ID9043J 0,500
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PICO A HIELO

 Asa de madera

 

Ref. €

ID9053J 24 0,100

COMPÁS

 Hierro

 

Ref. €

ID9051J 30 0,270

PICADOR DE HIELO

6 dientes. Marcador a hielo.

 Asa de madera

 

Ref. €

ID9054 23 0,148
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SERVILLETERO 1ER CALIDAD

Sin servilletas.

 Inox

 

Ref. €

N4145 11,7 9,7 14,5 0,400

BOLA PARA AZUCAR

 Inox

 

Ref. €

N3713 14,5 13,5 0,235

RECOGEMIGAS

Modelo de bolsillo. Mango estilo nudo de olmo.

Sujetabolígrafos.

 Inox, plástico.

 

Ref. Ex-Ref. €

RAM RAM01 14 2,7 0,020 Blíster

RAM-V 0,035 A granel

PORTA-TOSTADAS

Para 6 rebanadas.

 Acero cromado.

 

Ref. €

NC061 15 6,5 9 0,138

HUEVERA ESPIRAL

 Acero cromado.

 

Ref. €

NC036 5,5 4,5 0,051

CORTADOR DE HUEVOS (TIJERA DENTADA)

Ø de corte: 3.4 cm Para cortar el alto de los huevos hervidos.

 Inox

 

Ref. €

N4189 10 8,8 0,74 3,4 0,055
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EXPRIMIDOR 1/2 RODAJA DE LIMÓN

Exprime limpiamente el limón al instante. Servicio cuidado y limpio.  
1 para 2 personas. Para ½ rodajas de limón de 1 cm de espesor.

 Copoliéster

 

Ref. Ex-Ref. €

N4120 CIT01 0,050 Por unidad, en bolsa de polietileno

N4120-24P 1,600 El display de 24 (12 cajas de 2)

PINZA SECCIÓN DE LIMÓN

Insertar un gajo de limón en la pinza. Para servicio individual.

 Inox

 

Ref. €

N4179 7 8 2,4 0,033

CASCANUECES

 Inox

 

Ref. €

N4186 15,3 5,4 0,126

SOPORTE PARA BANDEJA DE MARISCOS

Ø arriba: 19 cm.

 Inox

 

Ref. €

NC020 19, 2 20 0,260

NC020-C 19, 2 20 0,260

BANDEJA DE MARISCOS

 Inox

 

Ref. €

NC3018060 3,8 34,5 0,700

BASO GIRATORIO PARA BANDEJAS DE MARISCOS

4 ruedas planas bajo el soporte. Para colocar entre el soporte y la bandeja.

Patas antideslizantes en la parte superior.

 Aluminio

 

Ref. €

NC5031640 0,6 21,6 0,208 NC020, NC020-C
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RASPADORES DE CRUSTÁCEOS

Lote de 12.

 Inox

 

Ref. €

N4173 18 0,104

TENEDORES PARA OSTRAS

Lote de 6.

 Inox

 

Ref. €

N4169 13 0,086

PLATO 12 HUELLAS PARA CARACOLES GRANDES  
O ALMEJAS RELLENAS

12 huellas.

 Inox

 

Ref. €

NC023 19,5 0,144

SOPORTE DE MESA PARA CHAMPÁN

Alambre de 8 mm: mayor resistencia. Se fija al borde de la mesa.

Cubitera no incluida.

 Acero cromado.

 

Ref. €

NC024 0,500

ENFRIADOR DE VINO

Pared doble. Ø interior: 10,5 cm.   
Isotérmico: mantiene las botellas frías.

 Inox

 

Ref. €

NC026 20 12 0,620

SOPORTE CON PIE PARA CHAMPÁN

Alambre de 8 mm. Para colocar cerca de 
la mesa.

 Acero cromado.

 

Ref. €

NC029 75 25 0,800
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PINZA DE SERVICIO

De calidad profesional.

 Inox

 

Ref. €

N3070 23,5 0,115

PINZA PARA ENSALADA

 Inox

 

Ref. €

N3066 25 0,125

PINZAS PARA ESPAGUETIS

De calidad profesional, espesor: 1 mm.

 Inox

 

Ref. €

N3060 23 0,105

PINZA MULTIUSO

De calidad superior.

 Inox

 

Ref. €

N3067 0,100 24 cm

N3068 0,150 30 cm

N3069 0,200 40 cm

PINZA MULTIUSO

Primero precio

 Inox

 

Ref. €

N3072 0,050 23 cm

N3073 0,070 30 cm

N3074 0,090 40 cm

ESPÁTULA MOSTAZA

 Boj

 

Ref. €

NSP01-1 11 0,550
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CUCHARA PINZA PARA HELADO

Apriete para formar la pelota y luego suelte: la pelota se expulsa.  
Fácil desmoldeado.

 Aluminio con revestimiento Antiadherente.

 

Ref. €

YC74001 46 35 20 0,152

SALVAMANTELES AMPLIABLE

Amplía en la dimensión deseada de 21.5 x 14 cm hasta 78 x 7 cm.

 Inox, plástico.

 

Ref. €

NC3062560 14 21,5 2 0,465 0,520

CESTA SNACKING

Ideal para autoservicio: bocadillos, latas, ensaladas y platos en recipientes.

Bandeja.

 Bandeja PP, cesta cromada.

 

Ref. €

NC7020160 29,5 23,7 11,5 0,618

VARILLA PORTAPERIODICO

Con gancho.

 Madera

 

Ref. €

NCJ01 75 0,140 Madera clara

NCJ02 75 0,140 Madera ascura

BANDEJA EMPLATODARA PARA PASTELES

 Inox

 

Ref. €

895530 14 9 0,060

CALIENTAPLATOS CON VELA

Entregado con velas que no desprenden humo.

Pocillo de acero pulido.

 Alambre de acero cromado.

 

Ref. €

803CHP1 20 19,5 6,5 0,470 1 vela

803CHP2 34 20 6,5 0,725 2 velas

803CHP3 47 20 6,5 0,978 3 velas

BUFÉ
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CALIENTAPLATOS «TRAPECIO»

Alambre Ø5mm.

2 velas calientaplatos

 Acero cromado.

 

Ref. €

NC3016050 30 19 8 0,920

JARRAS ISOTÉRMICAS DE SERVICIO

Capa de inox. de doble pared con vacío. 
Irrompible. Asa aislante. 
Bebidas calientes : 6h : >70°C (t°ambiente 
20°C). Bebidas frías : 12h : <15°C  
(t°ambiente 35°C).

 Inox, ABS.

 

Ref. €

N5069 19 13 0,500 1L - tapón enroscable

N5070 19 14 0,630 1,2L - tapón con gatillo

N5071 21 14 0,660 1,5L - tapón con gatillo

N5072 26 14 0,780 2L - tapón con gatillo
TAPÓN ENROSCABLE

Ergonómico. Estanco.

 ABS

 

Ref. €

N5069-B 0,020 N5069

TAPÓN CON GATILLO

Servicio fácil. Estanco.

 ABS

 

Ref. €

N5072-B 0,060 N5070, N5071, N5072
JARRA ISOTÉRMICA BLANCA

Doble pared con vacío.  Exterior de ABS. 
Interior de PP. Irrompible. Aspecto de  
porcelana. Ideal para hostelería,  
hospitales, instituciones residenciales para 
personas mayores dependientes…

Tapón estanco con gatillo de servicio.

 ABS + polipropileno

 

Ref. €

N5076 16 20 0,500 0,6L

N5077 20 25 0,800 1,2L

JARRA ISOTÉRMICA NEGRA

Doble pared con vacío.  Exterior de ABS. 
Interior de PP. Irrompible. Aspecto de  
porcelana. Ideal para hostelería,  
hospitales, instituciones residenciales para 
personas mayores dependientes…

Tapón estanco con gatillo de servicio.

 ABS + polipropileno

 

Ref. €

N5078 16 20 0,500 0,6L
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JARRAS ISOTÉRMICAS CON DOSIFICADOR

Capa de inox. de doble pared con vacío. 
Jarra con bomba. 
 Servicio fácil mediante presión. Irrompible. 
Bebidas calientes : 6h : >70°C (t°ambiente 
20°C). Bebidas frías : 12h : <15°C  
(t°ambiente 35°C).

Asa de transporte.

 Inox, ABS.

 

Ref. €

N5084 16 12,5 31 1,300 1,9L

N5087 19 13 35 1,430 2,2L

N5085 19 13,5 35 1,570 2,5L

N5088 22 16 35 2 3L

N5089 23,5 17 38 2,2 4L

CAFETERA DE BUFFET

Termostato de seguridad con reajuste  
automático. Bloqueo de la tapadera.  
Escala graduada de nivel de llenado.  
2 resistencias separadas (calienta  
+ mantiene la temperatura) 
 Doble pared y asas aislantes. Función de 
conservación de la temperatura.

 Tazas : N5308 = 50 /  
N5312 = 75 / N5316 = 100.  
Volumen nominal : N5308 = 6.3L / N5312 
= 9.6L / N5316 = 13.2L.

N5308 : 14 cl/ min – N5312 :  
24 cl/min – N5316 : 24 cl/min.

230V – 50 Hz - N5308 : 950W / 
N5312 : 1650 W / N5316 : 1650 W.

Grifo antigoteo. Filtro de inox.  
permanente para molienda estándar. Sistema 
de bloqueo de la tapadera.

 Inox cepillado

 

Ref. €

N5308 42,5 22 3 6,3 L 0,42

N5312 43 27 3,82 10 L 0,42

N5316 50 27 4,38 13,2 L 0,71

MARMITA DE SOPA BAÑO MARIA

Semiapertura de la tapadera: servicio 
práctico.  Para mantener calientes sopas, 
vino caliente... Ideal para bufés.  
Temperatura regulable (termostato  
graduado en 12 posiciones).

 Útil : 8L - Total : 10 L .

 Max +98° C (208°F)

400W  230V 50 Hz

Pies antideslizantes.

 Recipiente amovible en inox.

 

Ref. €

N8060 38 34 3,9 0,42

N8060B 38 34 3,9 0,42

BAÑO MARIA PARA 2 MARMITAS DE SOPA

Apertura total de la tapadera.  Para mantener calientes diferentes platos, sopas o 
salsas.  
Temperatura regulable (termostato graduado en 12 posiciones).

 2 x 8L

 +40°C +100°C (104°F 212°F)

1200W  230V 50/60 Hz 5,2 A

 Inox

 

Ref. €

N8070 57 34 35 12,5 1,75
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DISPENSADORES DE SALSAS PARA ESPECIALISTAS  
EN RESTAURACIÓN COLECTIVA

Porción de salsa 40 ml (ajustable). Bombas 
dispensadoras de salsas diseñadas para un 
uso intensivo, adaptado a los especialistas 
en restauración colectiva y comida rápida. 
Mecanismo de palanca totalmente de inox.

Cierre de tapadera con resortes.

 Tubo con bomba de inox. Cuba de 
inox.

 

Ref. €

NDS1000 44 26,5 3,67 10 L

MAXI DISPENSADOR DE SALSA

Porción de salsa 30 ml. Servicio o cocina.

 10 L

 Cuba de inox. Tubo con bomba de 
plástico.

 

Ref. €

NDS1001 27,5 26,5 2,15

DISPENSADORES DE SALSAS «VISIÓN»

Porción de salsa 30 ml. Bombas  
dispensadoras de salsa. Visión del  
contenido a través de la ventanilla.

 Tubo con bomba de plástico, botella 
de cristal rematada en inox.

 

Ref. €

NDS200 45,5 10 1,354 2 L

NDS200-2 29 14,5 47 2 x 2 L

NDS200-3 44 14,5 47,5 7,16 3 x 2 L

DISPENSADORES DE SALSAS PARA ESPECIALISTAS  
EN RESTAURACIÓN COLECTIVA

Porción de salsa 40 ml (ajustable). Bombas 
dispensadoras de salsas diseñadas para un 
uso intensivo, adaptado a los especialistas 
en restauración colectiva y comida rápida. 
Mecanismo de palanca totalmente de inox.

Cierre de tapadera con resortes.

 Tubo con bomba de inox. Cuba de 
inox.

 

Ref. €

NDS500 42 18 5L

NDS500-2 40,5 20,5 43,5 2 x 5L

NDS500-3 60,5 20,5 43,5 3 x 5L

DISPENSADORES DE SALSAS GN1/8

Porción de salsa 30 ml (ajustable). Bombas dispensadoras de salsas para  
autoservicios y comida rápida.

 3 x 3 L

 Tubo con bomba de inox. Cuba de inox.

 

Ref. €

NDS300-3 50,5 18,5 35

CHOCOLATERA

Depósito extraíble para refrigeración y 
lavado. Grifo totalmente desmontable para 
limpieza con vapor. Termostato regulable. 
Producción : 30 min. Calentamiento :  
15 min.

 5 L

 +30°C +90°C

50Hz 230V 1100W

Grifo y depósito antigoteo.

 ABS, Tritan.
 

Ref. €

N4905 26 32 48,5 6,5 0,71
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CESTAS PARA PAN Y BOLLERÍA

 Hierro envejecido

 

Ref. €

NC3012748 13,5 22 0,160 Redondo con pie

SET DISPENSADOR DE BEBIDA

Para jarras con bomba y pequeños  
percoladores < Ø 20 cm. Para organizar 
su zona de bebidas calientes.

Realzador para jarras pequeñas. 
Depósito antigoteo extraíble. 2 columnas de 
tazas/vasos. 1 compartimento para varillas 
/ azucarillos. 2 compartimentos para  
servilletas / cucharas / bolsitas de té.

 ABS
 

Ref. €

N5020 43 32,5 14,5 1,340

DISPENSADOR 30 CAPSULAS NESPRESSO

 Acero cromado

 

Ref. €

NC3071350/B 15,9 6,5 19,52 0,220

SAMOVAR+ TETERA

Termostato de seguridad. Temperatura  
ajustable. Para tisanería, SPAs y  
residencias  de personas mayores.

 3 L

1850/2200 W – 50/60 Hz – 
220/240 V

Tetera de 0,6 l. Grifo antigoteo.

 Inox

 

Ref. €

N5062 47 21 1,800 0,21

CALENTADOR DE AGUA Y GRIFO

Temperatura ajustable.

 Max. 20 l  - Min. 5l.

100°C : 40 min /10L – 1 h / 20L.  
70°C : 25 min /10L – 37 min / 20L.  
50°C : 13 min / 10L – 30 min / 20L.

 +30°C +100°C

230V  2100W

Grifo de seguridad.

 Inox

 

Ref. €

N8091 48 37 5,7 0,71

FRUTERO 3 CESTAS A COLGAR

 Hierro envejecido

 

Ref. €

NC3010548 64 34 0,726
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CESTAS PARA PAN Y BOLLERÍA

 Hierro envejecido

 

Ref. €

NC3013048 29 16,5 8 0,258 Ovalado

DOBLE CESTA DE FRUTAS REVERSIBLE

 Inox

 

Ref. €

NC3051360 18 25 1,192

CESTA PARA CITRICOS

 Inox

 

Ref. €

N4110 24 23 0,606

CESTAS PARA LECHUGA, VERDURAS, HUEVOS,…

Pies, asa fija.

 Acero pintado

 

Ref. €

NC2010248 24 0,314 Hierro envejecido

NC2010412 28 0,645 Blanco

NC2060348 14 0,108 «Big Baby»

CESTA GALLINA

 Metal

 

Ref. €

NC3018409 28 20 19 1,400

CESTA GALVANIZADA CON ASA MADERA

Montada en Francia. Decoración, presentación de verduras frescas del día…

 Galvanizado, asa de madera.

 

Ref. €

NC7060340 25 16 0,370 3L

NC7060740 34 20 0,660 7L

NC7061540 43 25 0,780 15L

NC055 49 27 1,000 20L



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019. 297

AMISTOSO

VELAS 298

BAR Y CÓCTELES 301

ENTRE AMIGOS 308



En la cocina o en el comedor, déjese seducir por estos deliciosos aromas de pastelería, 
imagine que la masa se está doran do en el horno…  
Un concepto 100 % francés, desde la elaboración hasta la fabricación.  
*Nathalie Feisthauer

100% 
fabricado en Francia

Molde de hojalata 
reciclable

Cera vegetal 
de soja

Perfumes de Grasse elaborados 
por un famoso pe rfumista*

Coloración 
natural

Envase 
atractivo y coloreado« La primera vela para la cocina… 

para dar celos a su salón »

VELA AROMA PASTEL
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VELA PERFUMADA BRIOCHE CON AZAHAR

Tiempo de quema: 6-8h.

 Hojalata, cera vegetal, mecha de algodón

 

Ref. €

193740B 8/4 0,050

VELA PERFUMADA TARTA DE FRUTOS DEL BOSQUE

Tiempo de quema: 4-6h.

 Hojalata, cera vegetal, mecha de algodón

 

Ref. €

193560B 9/7,5 0,042

VELA PERFUMADA TARTA DE MANZANA

Tiempo de quema: 4-6h.

 Hojalata, cera vegetal, mecha de algodón

 

Ref. €

193560BP 9/7,5 0,042

VELA PERFUMADA TARTA DE LIMÓN MERENGADA

Tiempo de quema: 4-6h.

 Hojalata, cera vegetal, mecha de algodón

 

Ref. €

193560BC 9/7,5 0,042

VELA PERFUMADA TARTA DE HIGOS

Tiempo de quema: 4-6h.

 Hojalata, cera vegetal, mecha de algodón

 

Ref. €

193560BF 9/7,5 0,042

VELA PERFUMADA CANNELÉ BORDELAIS

Tiempo de quema: 6-8h.

 Aluminio recubierto antiadherente, cera vegetal, mecha de algodón

 

Ref. €

729530B 5,5 0,055
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VELA PERFUMADA FLAN CON CARAMELO

Tiempo de quema: 10-12h.

 Hojalata, cera vegetal, mecha de algodón

 

Ref. €

196511B 7 0,090

VELA PERFUMADA MUFFIN CON ALMENDRAS

Tiempo de quema: 10-12h.

 Hojalata, cera vegetal, mecha de algodón

 

Ref. €

196511BM 7 0,090

VELA PERFUMADA BABA RON-PIÑA

Tiempo de quema: 10-12h.

 Hojalata, cera vegetal, mecha de algodón

 

Ref. €

129810B 8 0,090
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CAMPANILLA DE BARRA
 

 

Ref. €

N8040 6 8,5 0,110

SACACORCHO BODEGUERO 2 NIVELES DE ABERTURA

Doble palanca con 2 puntos de apoyo.  
Reducción del esfuerzo. Extracción del  
corcho en 2 tiempos con un simple 
movimiento de presión.

Varilla de teflón, cortacápsulas 
dentado.

 Inox, ABS.

 

Ref. €

N4319 0,030

CON PINZA DE LUJO

Multifunción: sacacorchos, descapsulador, 
cortacápsulas.

 Inox

 

Ref. €

N4317 11 2 0,114

SACACORCHOS

 Acero cromado.

 

Ref. Ex-Ref. €

N4301 2020TB 57 13 8 2,26 Fijaciqn brida

N4305 0,010 N4301, 
N4302 Recambio: mecha

SACACORCHOS SUMILLER Y LIMONADIER

Multifunción: sacacorchos, descapsulador, 
cortacápsulas.

 Acero cromado

 

Ref. €

N4312 14 2 0,060 2 abridores

N4313 11 2 0,050 1 abridor

SACACORCHOS SUMILLER
 

 

Ref. €

BOOM01 1,4 0,5 0,1 0,085
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SACACORCHOS SUMILLER Y LIMONADIER

 Doble apoyo. Marcando possible.

 

Ref. €

TBCOU01-N 12 20 1,4 0,068

TBCOU02-R 12 20 1,4 0,068

RETIRADOR DE CORCHO

1: Sumergir las varillas en la botella. 2: Las varillas se abren. 3: Subir: las varillas 
se cerran sobre el corcho para extraerlo.  
 Permite retirar fácilmente el corcho caído en la botella sin daño.

 Inox

 

Ref. €

NC1021460 24,5 0,058
ABRIDOR CON CAJA DE RECUPERACIÓN

Fijación mural.

 Inox

 

Ref. €

N4055X 30 12 7 0,170

ABRIDOR PRIMER PRECIO

 Acero niquelado

 

Ref. €

N4053. 0,030

MEDIDA LICOR DOBLE

Dosis de 1, 2, 3 y 4 cl. Graduación de cl. en cl.

 2-4 cl

 Inox

 

Ref. €

N4135 6,8 0,040

DOSIFICADOR DE ALCOHOL EN BOLA DE METAL

Irrompible. Tapón dosificador automático 2 cl.

 2 cl

 Metal cromado, junta.

 

Ref. €

DO230 12,5 5 0,130
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VERTEDOR CON SALIDA ESTRECHA

Aderezo y decoración en el plato

 Metal

 

Ref. €

DO956 11 3 0,120

BILLAS VERTEDORA

Para alcohol seco. Fácil reconocimiento de la dosificación gracias a los colores, 
incluso en el mundo de la noche.

 2 cl

 Plástico.

 

Ref. €

DP212-J 9,5 4 0,022 Amarilla - 2 cl

DP213-V 9,5 4 0,022 Verde - 3 cl

DP214-B 9,5 4 0,022 Azul - 4 cl

DP215 9,5 4 0,022 Roja - 5 cl

PICADORA DE HIELO BLANCA

Estabilidad gracias a la fijación ventosa.

Con manivela.

 PP

 

Ref. Ex-Ref. €

N4050 BG01 18,5 12 26,5 0,700

PICADORA DE HIELO ELÉCTRICA

 600 ml

50/60 Hz  230 V  60 W

 ABS cromado, cajón en PMMA.

 

Ref. €

N4052 24,5 15 25 2,1 0,42

PICADORA DE HIELO CROMADA

Con cajón.

Con manivela.

 Acero cromado, zinc, cajón en PMMA.

 

Ref. Ex-Ref. €

N4051 BG02 17 14,3 27 2,5

PALA PARA HIELO

Sin ángulo: higiénica. Calidad superior, acabados esmerados.

 87 g

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

N3698 18,5 0,109

N3699 21,5 0,145

N3700 PELGFA01 23,5 0,200
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PINZA PARA HIELO

Para agarrar cubitos de hielo, cítricos, menta...

 Inox

 

Ref. €

N4137 18 6 2 0,037

MINI BATIDOR PARA CHAMPÁN (LOTE DE 2)

Para eliminar el gas de los vinos espumosos. También sirve como agitador de 
cóctel.

 Acero niquelado

 

Ref. €

N3084 13 0,450

TAPÓN DE CHAMPÁN

Estanqueidad perfecta. Bloqueo eficaz. Conserva el gas del champán.

 Acero cromado, TPR.

 

Ref. Ex-Ref. €

N4054 CHAMP01 5,6 3 0,075

LOTE DE 2 LLAVEROS BATIDOR DE COCINA

 Acero niquelado

 

Ref. Ex-Ref. €

N3082 FOU01 9,5 0,018

AGUA DE SELTZ

Tanque de inox. Para producir 1 litro de 
agua con gas.

 1 L

 Tanque de inox.

 

Ref. €

N4075X 33 0,745 Sifqn

N4074 0,298 N4075X Recargas CO2

COCKTAIL MASTER

Realiza sus cocteles de varios pisos de 
colores: iSu Café Irlandes tendrá éxito!  
Ø min. - max. del vaso: 5 - 10,5 cm.

 PP

 

Ref. €

DO250 26 0,120 Transparente

DO251 26 0,140 Cromado



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019. 305

A
M

IS
TO

SO

BAR Y CÓCTELES

TAPETE DE BARRA

Las púas permiten evacuar la condensación. Antideslizante, antigolpes, antigoteo.

 Caucho

 

Ref. €

N4139 67,5 8 1,5 0,630

COCTELERA

 Inox

 

Ref. €

N4092 21,8 8,7 0,283 70 cl

N4094 19,5 8,7 0,259 50 cl

COLADOR PARA CÓCTEL

 Inox

 

Ref. €

N4095 14 9 1,7 0,064

EMBUDO CON FILTRO

Filtro extraíble. Para servir el vino en jarra. Filtra los sedimentos.

 Inox

 

Ref. €

N3740 0,160

CUCHARA PARA CÓCTEL

Con un extremo de cuchara y otro de tenedor.

 Inox

 

Ref. €

N4134 32,5 0,022

PISÓN PARA CÓCTEL

 Haya

 

Ref. €

N4136 20 3,5 0,066 De madera
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PISÓN PARA CÓCTEL

 Haya

 

Ref. €

N4140 22 3,2 0,076 Brasileňo

PISÓN PARA CÓCTEL

 PE

 

Ref. €

N4141 20 3 0,100 Plástico

EXPRIMIDOR MANUAL

 Inox

 

Ref. €

N4107 15,5 0,087

PINZA PARA TÉ

Infusión individual directamente en una taza

Pinza.

 Inox

 

Ref. €

N9200 4 0,040
SOPORTE PARA VASO (PINZA)

Para vaso con pie <1,2 cm. Lote de 20. Para recepciones y aperitivos de pie. 
Mantiene la copa en el borde del plato.

 PP

 

Ref. €

N4142-20 0,160

KIT MINI-HAMBURGUESAS

 Inox - bambú picos bandejas

 

Ref. €

845190 9,5 7
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EL CORTADOR LUTIL

Se destaca por su diseño trabajado y estilo retro. Hecho en pequeñas series, 
es una obra de arte única, grabada con su número de edición de la mano del 
creador y completamente ensamblada a mano. Certificado de autenticidad,  
mango ergonómico, perilla de bloqueo de la hoja, tres almohadillas  
antideslizantes, bolsillo para salchicha de lino.

Hoja masiva amovible.

 Aluminio fundido pintado y hoja masiva de inox.

 

Ref. €

TAS 25 9,5 8,5 0,785

PICA OLIVAS INOX (UTENSILIO PARA ESCARIFAR FRUTAS)

Doble rueda dentada. Para retirar la amargura de kumquates y olivas grandes 
antes de prepararles.

 Inox

 

Ref. €

PO01 0,254

SOPORTE HUEVOS « BISTROT »

 Acero cromado

 

Ref. €

N4112 19,5 14,5 0,195 9 huevos

SOPORTE HUEVOS « BISTROT »

 Acero cromado

 

Ref. €

N4114 20 16,5 0,145 6 huevos



Accesorios disponibles para hacer la Reblochonade entera REB02 y mitad REB03. 
El cuchillo especial raclette CAR01 se vende por separado.

Se adapta al número de comensales 
(de 1 a 4 personas)

Rampas de calentamiento ajustables 
en altura según la porción de queso: 

de 1/6 a 1/3 del molde como máximo

Modelo plegable con 
gancho de transporte: 

dimensiones exteriores reducidas, 
fácil de guardar y de utilizar

Cable de 2,20 m

Porta queso de acero 
inoxidable desmontable: 
lavable en lavavajillas

Acero inoxidable 
y acero pintado 

epoxídico

MÁQUINAS DE  RACLETTE BRÉZIÈRE®

« La tradición 
made in Saboya »

308

A
M

IS
TO

SO
ENTRE AMIGOS



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019. 309

A
M

IS
TO

SO

ENTRE AMIGOS

ACCESORIO «REBLOCHADE» PARA BRÉZIÈRE®

Para cocinar 2 reblochons. Accesorios diseñados para máquinas Brézière® para 
variar recetas.

2 estufas + 2 espátulas + 1 bandeja.

 Bandeja inox.

 

Ref. €

REB02 32 14 11 1,900 BREZ01, BREZ02, BREZ03.

ACCESORIO «REBLOCHADE» + RACLETTE PARA BRÉZIÈRE®

Para cocinar un trozo de queso Raclette por un lado y un Reblochon por el otro. 
Accesorios diseñados para máquinas Brézière® para variar recetas.

1 estufa + 1 espátula + 1 bandeja.

 Bandeja inox.

 

Ref. €

REB03 BREZ01, BREZ02, BREZ03.

MÁQUINA DE RACLETTE ALPAGE®

Hasta 6-8 personas. Caja de calentamiento horizontal ajustable en altura por 
cremallera. Porta quesos inclinable y extraíble fácilmente.

230V - 850W

Cable: 2,20 m. 

 

Ref. €

RACL01 46 26,5 40 3,67 230 V - 850 W 0,42

RACL02 46 26,5 40 3,67 110 V - 900 W 0,42

RACL02C 46 26,5 40 3,85 RACL02 + CAR01 0,42

RACL03 46 26,5 40 3,76 RACL01 + UK echufe 0,42

MÁQUINAS DE RACLETTE BRÉZIÈRE®

Se adapta al número de invitados (de 1 a 4 personas). Rampas de calentamiento 
ajustables en altura de acuerdo con la porción de queso: de 1/6 a un máximo 
de 1/3 muela abrasiva. Dispositivo plegable: tamaño reducido. Porta-queso 
amovible.

230V - 1000W - CE

Asa de transporte. Porta quesos extraíble apto por lavavajillas. Cordón:  
2.20 m.

 Inox y acero pintado epoxi.

 

Ref. €

BREZ01 44,5 21,5 30 3,55 Brézière® 230V 0,42

BREZ01C 44,5 21,5 30 3,55 BREZ01 230V + CAR03 0,42

BREZ02 44,5 21,5 30 3,55 Brézière® 110V 0,42

BREZ02C 44,5 21,5 30 3,55 BREZ02 + CAR03 0,42

BREZ03 44,5 21,5 30 3,55 BREZ01 + UK echufe 0,42

BREZ04 44,5 21,5 30 3,46 BREZ01 + echufe suizo 0,42
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ACCESORIO «REBLOCHADE» PARA ALPAGE®

Para cocinar 2 reblochons. Accesorios diseñados para máquinas ALPAGE® para 
variar recetas.

2 estufas + 2 espátulas + 1 bandeja.

 Bandeja inox.

 

Ref. €

REB01 53 26,5 40 1,885 RACL01, RACL02, RACL02C, RACL03.

PINCHOS PARA ALPAGE®

Para cocinar 2 pinchos a la vez y hacer tostadas calientes con queso derretido.
Accesorios diseñados para máquinas ALPAGE® para variar recetas.

1 bandeja + 4 brochetas de 40 cm.

 Bandeja y pinchos inox.

 

Ref. €

BROCH01 40 12 6 RACL01, RACL02, RACL02C, RACL03.

CUCHILLO DE RACLETTE ESPECIAL

1 lado liso para raspar y 1 lado microdentado para hacer «religieuses».

 Cuchilla templada inox, mango de madera, remaches de latón.

 

Ref. €

CAR01 24 4,5 1,5

CUBO PARA PATATAS

Para mantener las papas calientes para sus raclettes, fondues, etc.

 Madera blanca natural.

 

Ref. €

SEP-OC 30 20 14,5 0,920 Ovalodo con tapa

SEP-R 17 20 0,540 Redondo sin tapa

SEP-RC 17 21,5 0,690 Redondo con tapaPINCHO PATATA PARA PELAR

Para sujetar la patata sin quemarse mientras se pela.

 Pincho de inox. con mango de madera.

 

Ref. €

N4504 13 0,010

FUNDIDOR DE QUESO

Bandeja reclinable.

1 quemador.

 Doble capa antiadherente, inox.

 

Ref. €

TTM03 15/21 30 15 1,750
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RACLETTE TRADICIONAL «AMBIANCE»

Para 1/2 rueda de queso. Hasta 6-8 personas

1000W 

 

Ref. €

TTM10 48,5 28 32 5,7 230V 0,71

TTM10C-110 48,5 28 32 5 110V 0,71

RACLETTE TRADICIONAL 2 X 1/2 QUESO

Servicio continuo de raclette.

1000W 

 

Ref. €

TTM20 54 29 33 5,7 230V 0,71

TTM20C-110 54 29 33 7,4 110V 0,71

RACLETTE TRADICIONAL 3 X 1/2 QUESO

Servicio continuo de raclette.

230V - 2000W

 Base de acero pintado epoxy, soporte de acero niquelado, cuerpo calefac-
tor de acero ennegrecido (fosfatado).

 

Ref. €

TTM30 54 47 34 10,4 1,33

APARATO PARA RACLETTE - GAS

Para 2 x 1/2 queso redondo o cuadrado. 2600-3400W Propano o  butano  
(no se incluye el tubo de gas). Servicio continuo de raclette.

2600-3400W 

 

Ref. €

TTMBRIO 52 28 40 13,8 0,48

RACLETTE HORNO + GRILL 6 PERSONAS

Entregado sin espátula raclette. Para 6 personas.

230V - 900W

6 sartenes.

 Bandeja antiadherente, sartenes con mango de madera.

 

Ref. €

TTM40CE 12 28 1,940 0,21

RACLETTE TRADICIONAL «PARTY»

Para 1/4 de queso. Hasta 4 personas. Longitud del cable: 1.10 m.

600W 

 

Ref. €

TTM05 28 24 34 2,7 230V 0,42

TTM05C-110 28 24 34 2,7 110V 0,42
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SARTÉN RECTANGULAR - MANGO DE PLÁSTICO

Vendido individualmente.

 Antiadherente, mango de plástico.

 

Ref. €

TTM02-P 19 8,5 1,5 0,080

SARTÉN RECTANGULAR - MANGO DE MADERA

Vendido individualmente.

 Antiadherente, mango de madera.

 

Ref. €

TTM02-PB 19 8,5 1,5 0,080

SARTÉN TRIANGULAR - MANGO DE MADERA

Vendido individualmente.

 Antiadherente, mango de madera.

 

Ref. €

TTM40CEP 18 12,5 1 0,080

SOMBRERO TÁRTARO - MODELO CON QUEMADOR

Para cocinar rebanadas finas de carne, pescado, verduras o frutas en la tapa 
cónica con espadas. Sin humo,limpio y sin jugos quemados , los jugos se colectan 
en el borde del sombrero en el que se coloca un caldo sin grasa con verduras. 
Resistente  a los choques térmicos.

3 quemadores.

 Sombrero de hoja esmaltada

 

Ref. €

TTM80AL 30 30 2,1

SOMBRERO TÁRTARO - MODELO ÉLECTRICO

Para cocinar rebanadas finas de carne, pescado, verduras o frutas en la tapa 
cónica con espadas. Sin humo,limpio y sin jugos quemados , los jugos se colectan 
en el borde del sombrero en el que se coloca un caldo sin grasa con verduras. 
Resistente  a los choques térmicos.

230V - 1200W

4 sartenes TTM80ECP.

 Sombrero de acero recubierto antiadherente.

 

Ref. €

TTM80E 30 30 2,51 0,42

OLLA ELÉCTRICA DE FONDUE CHINA

Marmita para la fondue china: el caldo caliente permite cocinar verduras, fideos y 
finas lonchas de carne o pescado.

 3,5 L

230V - 1200W

6 coladores TTMFC-P6 y 1 libreta de recetas.

 Martillado y estañado cobre sólido, mangos de madera.

 

Ref. €

TTMFC01 41 30 3,78 0,42
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BRASERO

Para cocinar rebanadas finas de carne en las brasas. Funciona con carbón de 
leña. Posible ignición en una estufa de gas (base del hogar perforado). Chimenea 
desmontable. Fabricado de acuerdo con los estándares de NF.

4 pies de goma.

 Acero pintado epoxy, base de haya maciza.

 

Ref. €

BRAS01 29 18 21,7

COMBINADOS BRASERO/RACLETTE - «EDELWEISS»

Para cocinar rebanadas finas de carne en las brasas. Funciona con carbón de 
leña. Posible ignición en una estufa de gas (base del hogar perforado). Chimenea 
desmontable.

1 sartén de acero + 1 espátula compuesta (250°C).

 Acero pintado epoxy, base de haya maciza.

 

Ref. €

BRAS-REB0233 21,5 21,8 7,13

COMBINADOS BRASERO/REBLOCHADE - RÚSTICO

Para cocinar rebanadas finas de carne en las brasas. Funciona con carbón de 
leña. Posible ignición en una estufa de gas (base del hogar perforado). Chimenea 
desmontable. Fabricado de acuerdo con los estándares de NF.

1 sartén de acero + 1 espátula compuesta (250°C).

 Acero pintado epoxy, base de haya maciza.

 

Ref. €

BRAS-REB0332 26 25

TOAST’AP®

El cuerpo de hierro fundido extraíble puede alcanzar 180°C. Temperatura media 
150°C. Para cocinar platos compuestos en la mesa acompañados de panes, cada 
comensal hace y cocina sus tostadas casi al instante: 3 minutos máximo para una 
cocción perfecta. La textura es incomparable y los sabores se conservan.

Pinzas de servicio de bambú, livreta de recetas y 1 quemador.

 Aluminio fundido recubierto Antiadherente, inox y haya.

 

Ref. Ex-Ref. €

TOASTAP N2900 22 20 17,2 3,48



Esta planchetta le permitirá asar sus carnes directamente en la mesa. 
Accesorios paraviento de acero inoxidable (PLAN-PV) disponibles para 
utilizarla en el exterior.

Placa irrompible  
de acero esmaltado

Calentamiento rápido por 
los quemadores : 10 minutos

Zócalo de madera

Suministrado con 2 quemadores 
pero emplazamientos previstos para 3,  

para un calentamiento más potente

No se cae el zumo:  
la placa esmaltada  

está ligeramente curvada  
en «punta de diamante»

Para utilizar tanto en el interior  
como en el exterior 

PLANCHETTA  

« Para  parrilladas amistosas 
 en todas las estaciones »
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BASE DE MADERA 4 PERS.

La placa superior está perforada en el centro para permitir que las grasas fluyan 
en el contenedor provisto.Para 2 o 4 personas Placa de cerámica irrompible. 
Calentamiento rápido.

2 quemadores + 1 recipiente de inox para las gruesas.

 Placa de cerámica, base de madera o metal, inox.

 

Ref. €

PLAN01 33 22 14 4,4

BASE DE METAL 4 PERS.

La placa superior está perforada en el centro para permitir que las grasas fluyan 
en el contenedor provisto.Para 2 o 4 personas Placa de cerámica irrompible. 
Calentamiento rápido.

2 quemadores + 1 recipiente de inox para las gruesas.

 Placa de cerámica, base de madera o metal, inox.

 

Ref. €

PLAN02 34,5 22 10 3,24

BASE DE MADERO 2-3 PERS.

La placa (no perfara) es ligeramente convexa para evitar la caida de los jugos.
Para 2 o 4 personas Placa de cerámica irrompible. Calentamiento rápido.

2 quemadores.

 Placa de cerámica, base de madera o metal, inox.

 

Ref. €

PLAN05 37 17 14 4,4

PINZA PARA PLANCHETTA

Soporte para agarrar la placa de cerámica caliente de las planchettas.

 Inox

 

Ref. €

PLAN-P 23 5 2 0,110 PLAN01, PLAN02, PLAN05.

PROTECTOR DE VIENTO PARA PLANCHETTAS - LOTE DE 2

Para optimizar el uso de las planchettas al aire libre: protege los quemadores del 
viento y garantiza un calentamiento continuo.

 Inox

 

Ref. €

PLAN-PV 9 10 0,325 PLAN01, PLAN02, PLAN05.

ESTUFA DE LEÑA PARA FONDUE - DECORACIÓN «ABETO»

Kit fondue hasta 6 personas, el caldero de 
hierro fundido es adecuado para todo tipo 
de fondues.

 2,5 L

1 hornillo, 1 quemador, 1 plato 
decotivo para fondue RECH-PS, 1 caldera 
CHAUD01, 6 fondue tenedores FF06.

 Quemador de acero pintado epoxy, 
placa de inox, caldero de hierro fundido 
esmaltado.

 

Ref. €

RECH02-KIT 28 21 25 5,24
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TENEDORES PARA FONDUE DE CARNE

Ideal para fondue de Borgoña. Lote de 6.

2 dientes con muescas.

 Inox, mango de plástico.

 

Ref. €

FOURCH2 27 10 10 CHAUD01, RECH02-KIT.

TENEDORES PARA FONDUE DE QUESO

Ideal para fondue de Saboyarda. Lote de 6.

3 dientes afiladas.

 Inox, mango de plástico.

 

Ref. €

FOURCH3 27 10 10 CHAUD01, RECH02-KIT.

ESPUMADERAS CHINAS EN FORMA DE CUCHARON

Lote de 4.

Clips de colores de identificación.

 Inox

 

Ref. €

NC8090660 23 6 0,180

PIEDRAS DE PARRILLA

Para cocinar finas rebanadas de carne, pescado, verduras o frutas. Piedra puede 
calentar en el horno (300°C max).

 Piedra ollar natural.

 

Ref. €

PIER17 17 17 3 2,3 SUP03 17 x 17 cm

PIER25 25 25 3 4,8 SUP01 25 x 25 cm

SOPORTE PARA PIEDRA DE PARRILLA

Quemador no incluido.

 Alambre de acero cromado, mangos de madera.

 

Ref. €

SUP03 27,5 18,5 13,5 0,480 PIER17 Para piedra 17 x 17 cm

SUP01 35,5 26,5 13,5 0,540 PIER25 Para piedra 25 x 25 cm

HORNILLO PARA FONDUE «ABETO»

Placa superior bloqueable.

 Quemador de acero pintado epoxy, placa de inox.

 

Ref. €

RECH02 12 22 0,625 CHAUD01, RECH02-KIT.
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PINZA PARA PIEDRAS DE PARRILLA

Abierta de la pinza: 30 mm.Para manejar las piedras parrillas por la salida del 
horno.

 Inox

 

Ref. €

PIER-P 21,5 6,5 3,5 0,155 PIER01, PIER03, PIER25, PIER17.

PIEDRA DE PARRILLA CON SOPORTE

Para cocinar rebanadas finas de carne, pescado, verduras o frutas. La piedra se 
puede calentar en el horno (300°C max).

1 quemador.

 Piedra ollar natural, soporte en alambre de acero cromado, mangos de 
madera.

 

Ref. €

PIER01 35,5 26,5 13,5 5,82 25 x 25 cm

PIER03 27,5 18,5 13,5 2,97 17 x 17 cm

PORTA-BROCHETAS 4 PLAZAS

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

NC053 45 22 0,500 Con 4 brochetas

NC4250460 POBF05 45 22 0,500 Sin brocheta

PORTA-BROCHETAS 2 PLAZAS

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

NC052 45 22 0,500 Con 2 brochetas

NC4250060 POBF01 45 22 0,460 Sin brocheta
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PORTABROCHETA DE HIERRO FORJADO CON BASE DE MADERA

Hasta 2 brochetas max 40 cm. Posibilidad 
de colocar un plato en la base de madera: 
taco de plato Ø max 22 cm, plato Ø 30 
cm max. Se vende sin brocheta.

 Hierro forjado, base de madera.

 

Ref. €

POBN01 31 27 43 1,070 PIC25 - PIC30 - 
PIC35 - PIC40. Por unidad

POBN01V 31 27 43 6,39 Lote de 6 a granel

PORTA-BROCHETAS DE INOX CON BASE DE MADERA

Hasta 2 brochetas max 40 cm. Posibilidad 
de colocar un plato en la base de madera: 
taco de plato Ø max 22 cm, plato Ø 30 
cm max. Se vende sin brocheta.

 Inox, base de madera.

 

Ref. €

POBX01 31 27 43 1,000 PIC25 - PIC30 - 
PIC35 - PIC40. Por unidad

POBX01V 0,820 Lote de 6 a granel

PORTA-BROCHETAS DE INOX CON BASE Y SOPORTES DE SALSA

Hasta 2 brochetas max 40 cm. Posibilidad 
de colocar un plato en la base de madera: 
taco de plato Ø max 22 cm, plato Ø 30 
cm max. Se vende sin brocheta. Ø dentro 
de los soportes de 8 cm.

2 soportes de salsa.

 Inox, base de madera.

 

Ref. €

POBX01-S 31 27 43 1,070

PORTA-BROCHETAS GIGANTE

Para 1 brocheta gigante max 52 cm  
(BROCH01-G). Posibilidad de colocar un 
plato debajo de la brocheta: taco de plato 
Ø max 18 cm, plato Ø 30 cm max. Se 
vende sin brocheta.

 Inox

 

Ref. €

POBF01-G 60 22,5 0,500 BROCH01-G.
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PORTA-BROCHETAS MEDIEVAL HIERRO FORJADO

Para 1 brocheta espada. Se vende sin 
brocheta.

 Metal

 

Ref. €

POBE01 31 26 43 0,780 BROCH02 Base de metal

POBE02 31 27 44 1,100 BROCH02 Base de madera

PORTA-BROCHETAS MEDIEVAL DE INOX - FIJACION CÉNTRICA

4 brochetas BROCH02 y 4 recipientes 
inox.

 Inox, base de madera.

 

Ref. €

POBX4C 54 21 1,410

PORTA-BROCHETAS MEDIEVAL DE INOX - FIJACION ALTA

Párese con el mástil remoto para levantar 
las brochetas.

4 brochetas BROCH02.

 Inox, base de madera, aluminio.

 

Ref. €

POBX4D 58,5 26,5 1,485

PÓRTICO DE BROCHETAS

El soporte de brochetas está fijado a la base con imanes en ambos lados:  
estabilidad.Servicio de brochetas vertical en una tabla: limpieza e higiene.  
Permite el servicio de mesa individual. Emplazamientos para 5 brochetas de  
25 cm max. Se vende sin brocheta y ramequín.

Surco y pies magnéticos.

 Inox, madera.

 

Ref. €

PORT01 45 12 28,5 0,610 PIC25. Base de madera

ESCALA DE BROCHETAS

El soporte de brochetas está fijado a la base con imanes en ambos lados:  
estabilidad.Servicio de brocheta horizontal: original y estético. Permite el servicio 
de mesa individual. Emplazamientos para 3 brochetas de 25 cm max. Se vende 
sin brocheta.

Surco y pies magnéticos.

 Inox, madera.

 

Ref. €

ECHE01 45 12 24,5 PIC25. Base de madera

PÓRTICO DE BROCHETAS

El soporte de brochetas está fijado a la base con imanes en ambos lados:  
estabilidad.Servicio de brochetas vertical en una tabla: limpieza e higiene.  
Permite el servicio de mesa individual. Emplazamientos para 5 brochetas de  
25 cm max. Se vende sin brocheta y ramequín.

Surco y pies magnéticos.

 Inox, papperstone®.

 

Ref. €

PORT02 45 12 28,5 0,490 PIC25. Base papperstone®
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BROCHETA CON ARO

Corte redondo.

 Inox

 

Ref. €

NC4248760-V 40 0,030

BROCHETAS - LOTE DE 12

 Inox

 

Ref. €

PIC25 25
POBF01, POBF01-R, POBF0, POBN01, 
POBX01, POBX01-SV, ECHE01, ECHE02, 
PORT01, PORT02.

25 cm

PIC30 30 POBF01, POBF01-R, POBF0, POBN01, 
POBX01, POBX01-SV. 30 cm

PIC35 35 POBF01, POBF01-R, POBF0, POBN01, 
POBX01, POBX01-SV. 35 cm

PIC40 40 POBF01, POBF01-R, POBF0, POBN01, 
POBX01, POBX01-SV. 40 cm

BROCHETA MEDIEVAL ESTILO ESPADA VENDIDA  
INDIVIDUALMENTE

Longitud útil: 35 cm.

 Inox, mango de aluminio.

 

Ref. €

BROCH02 47 8 1 POBE01, POBE02, POBX4C, POBX4D.

BROCHETA DE OJO

Alta calidad de acabado: ovalizada para mejorar la tenencia de los alimentos. 
Punta biselada. Ojo amplio.

 Inox

 

Ref. €

830805 20 20 cm

830810 24 24 cm

830820 29 29 cm

BROCHETA ANILLO

Alta calidad de acabado: ovalizada para mejorar la tenencia de los alimentos. Punta 
biselada. Anillo móvil.

 Inox

 

Ref. €

830640 40

ESCALA DE BROCHETAS

El soporte de brochetas está fijado a la base con imanes en ambos lados: esta-
bilidad.Servicio de brocheta horizontal: original y estético. Permite el servicio de 
mesa individual. Emplazamientos para 3 brochetas de 25 cm max. Se vende sin 
brocheta.

Surco y pies magnéticos.

 Inox, papperstone®.

 

Ref. €

ECHE02 45 12 24,5 PIC25. Base papperstone®
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PORTA-BROCHETAS DE PLATO

Para una presentación original en el plato, con uno o más brochetas sobre 
soportes de clip.

 Inox

 

Ref. €

PBC06 12 10 5,5 0,090

PORTA-BROCHETAS DE PLATO CON BROCHETAS (LOTE DE 6)

Para una presentación original en el plato, con uno o más brochetas sobre 
soportes de clip.

6 brochetas de 25 cm.

 Inox

 

Ref. €

PBC06C 24 20,5 5 0,195

SIN GUARDA

Espadas brasileñas para el servicio «con la espada«. Tradicionalmente conocidas 
para las barbacoas sudamericanas donde se pone la carne en la espada para 
cocinarla sobre las brasas. Cuchilla en forma de V, aplanada en el extremo para 
coger gordos trozos de carne. Longitud útil: 50 cm.

 Mango de madera, hoja de inox.

 

Ref. €

BB-SG 75 3

MEDIA GUARDA

Espadas brasileñas para el servicio «con la espada«. Tradicionalmente conocidas 
para las barbacoas sudamericanas donde se pone la carne en la espada para 
cocinarla sobre las brasas. Cuchilla en forma de V, aplanada en el extremo para 
coger gordos trozos de carne. Longitud útil: 50 cm.

 Mango de madera, hoja de inox.

 

Ref. €

BB-DG 75 3,5

GUARDA COMPLETA

Espadas brasileñas para el servicio «con la espada«. Tradicionalmente conocidas 
para las barbacoas sudamericanas donde se pone la carne en la espada para 
cocinarla sobre las brasas. Cuchilla en forma de V, aplanada en el extremo para 
coger gordos trozos de carne. Longitud útil: 50 cm.

 Mango de madera, hoja de inox.

 

Ref. €

BB-GC 75 13

BROCHETA GIGANTE VENDIDA INDIVIDUALMENTE

Longitud útil: 38 cm.

 Inox

 

Ref. €

BROCH01-G 50 POBF01-G.
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Este producto permite el almacenamiento de los rodillos respetando 
las buenas reglas de higiene para proteger los alimentos.

Muescas + tornillos y clavijas 
para fijación mural

Film alimentario: la regla cortadora 
de film se desliza sobre el borde 

y hace un corte neto y rápido

Papel de aluminio: 
borde dentado ultra resistente

Perforación para cadenas : 
evita la desaparición de los rodillos

Ventosas para la estabilidad 
 en la encimera

Se adapta a todos los anchos de rodillos

DISPENSADOR PARA FILM TRANSPARENTE Y ALUMINIO

« Líder en el mercado 
de la colectividad, 

el indispensable, el original »
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DISPENSADOR PARA FILM TRANSPARENTE Y ALUMINIO

Vástago portarrollos fino: se adapta a todos los diámetros de tubos. Dimen-
siones internas > desde 10 cm hasta la anchura del film para adaptarse a rollos 
de cualquier anchura. NF Higiene alimentaria: almacenamiento de los rollos 
respetando las reglas de higiene para proteger los alimentos. Borde dentado para 
papel de aluminio, regleta corta-film para film alimentario. Para colocar sobre una 
superficie o fijar a la pared. 

Regleta corta-film, 4 ventosas, 2 tornillos + clavijas.

 Inox

 

Ref. €

DFV300 40 14 16 2 30cm

DFV450 56 14 16 2,8 45cm

DISPENSADOR DE PAPEL

Anchura rodillo: 35 cm Ø 20,5 cm. Modelo de mostrador.

 Inox

 

Ref. €

DP000 44 28 35 1,000

REGLETA CORTA-FILM

Para introducir en el borde de los desenrolladores de acero inoxidable o las cajas 
cartón. Deslizar el cursor: el film se corta limpiamente.

 PP

 

Ref. €

DF030 30 0,058 30cm

DF045 40 0,102 45cm

DF060 60 0,150 60cm

DESHIDRATADOR DE FRUTAS Y VERDURAS

No programable. Para conservar, decorar y innovar: chips ligeros de verduras 
secadas y concentradas de azúcar…

 Max. 80°C

250 W  220/240 V  50 Hz

5 bandejas apilable.

 ABS + Tritan

 

Ref. €

N3040 21 33 3,2 0,42

ACCESORIOS PARA DESHIDRATADORES

 PP + Tritan.

 

Ref. €

N3040-F 0,044 N3040 Hoja plastificada

N3040-P 33 0,100 N3040 Bandeja

CAJA DISTRIBUIDORA PARA BOLSAS DE PLASTICO

Fijación mural o sobre mesa.

 Inox

 

Ref. €

B1095 14,5 9,5 31,5 1,100



Perfecta para preservar sus presentaciones de la mañana : limpieza y frescura  
conservadas desde por la mañana en el frigorífico, hasta el servicio en la encimera.

Duradera, 
sin degradación 

del material

Acero inoxidable 18/8

Frescor larga duración 
gracias a la conductividad 

del acero inoxidable

Higiénica: 
se lava fácilmente

CAJAS JAPONESAS DE INOX

« Frescor, durabilidad 
y estéti ca »
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DESHIDRATADOR PROGRAMABLE

Hasta 20 bandejas. Timer y control de temperatura. Para conservar, decorar y 
innovar: chips ligeras de verduras secadas concentradas de azúcar…

 30° - 80ºC (86-248ºF)

530 W  220/240 V  50 Hz

6 bandejas apilable.

 ABS

 

Ref. €

N3042 43,5 29 21 3,6 0,42

ACCESORIOS PARA DESHIDRATADORES

 PP + ABS.

 

Ref. €

N3042-F 0,064 N3042 Lote de 2 hojas plastificadas

N3042-P 0,258 N3042 Bandeja

CAJA JAPONESA

 Inox 18.8

 

Ref. €

N4390T 10,5 6,8 5,8 N4390C Recipiente

N4390C 11,6 7,7 0,8 N4390T Tapa

N4391T 13,7 10,6 6 Recipiente

N4391C 14,7 11,6 1 N4391T Tapa

N4391G 11,6 8,4 1,1 N4391T Rejilla

N4392T 16,2 11,1 6,7 Recipiente

N4392C 17,4 12,3 1 N4392T Tapa

N4392G 14,3 9,2 1,1 N4392T Rejilla

PEQUEŇAS CAJAS JAPONESAS EN CONTENEDOR

 Inox 18.8

 

Ref. €

N4410 28,1 11,8 6,3 4 x cajas N4390T

N4411 22,4 14,9 6,3 5 x cajas N4191T

N4412 32,8 14,8 6,3 6 x cajas N4190T

N4413 43,2 14,8 6,3 8 x cajas N4190T

CAJA DE ESPECIAS

Recipientes amovibles: 14 x 7,7 x 7 cm. Sus ingredientes, aderezos y especias 
al alcance de la mano. Para bocadillos, pizzas, sushis, makis, emplatados, 
cócteles… 

 1 recipiente = 47 cl / 500 g.

 Inox

 

Ref. €

N4401 14,7 30,5 9,3 0,243 4 compartimientos

N4402 14,7 38 9,3 0,853 5 compartimientos

N4403 14,7 45,8 9,3 1,100 6 compartimientos
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CAJA DE ESPECIAS

Recipientes amovibles 14 x 11 x 7 cm. Sus ingredientes, aderezos y especias al 
alcance de la mano. Para emplatados, pizzas, sushis, makis, cócteles… 

 1 recipiente = 78 cl / 850 g.

 ABS, PP.

 

Ref. €

N4408 16 49 9,3 1,200 4 compartimientos

CAJA DE ESPECIAS

Recipientes amovibles 14 x 11 x 7 cm. Sus ingredientes, aderezos y especias al 
alcance de la mano. Para emplatados, pizzas, sushis, makis, cócteles… 

 1 recipiente = 78 cl / 850 g.

 ABS, PP.

 

Ref. €

N4409 14 11 7 0,040 N4408 Compartimiento

CONTENEDOR DE HARINA E INGREDIENTES

Sobre ruedas.

 102 L

Tapa

 PP

 

Ref. €

NBI01 42 75 71 6,55

CONTENEDOR DE MASA

 16,8 L

 PP

 

Ref. €

NBI10 60 40 7,7 1,050

CAJA DE ESPECIAS

Recipientes amovibles: 14 x 7,7 x 7 cm. Sus ingredientes, aderezos y especias 
al alcance de la mano. Para bocadillos, pizzas, sushis, makis, emplatados, 
cócteles… 

 1 recipiente = 47 cl / 500 g.

 Inox, PP.

 

Ref. €

N4404 14 7,7 7 0,040 N4401, N4402, N4403 Compar-
timiento

CAJA PARA QUESO

 PP

 

Ref. €

N3509-CA 3,3 11 0,058 Camembert

N3509-CO 3,7 13 0,082
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BOLSAS AL VACÍO GOFRADAS

Lote de 25 bolsas. Malla especialmente diseñada para evacuar mejor el aire 
durante la aspiración y para crear una junta estanca durante el sellado.  
Adaptadas para cocinar al vacío y conservar. Baño maría, microondas,  
frigorífico, congelador.

 -20°C +100°C

 Película bicapa PA/PE PA de 1 micras + PE de 13 micras.

 

Ref. €

NV010 36 28 0,560 Lote de 25 bolsas

NV011 28 20 0,520 Lote de 40 bolsas

NV012 55 13 0,510 Lote de 30 bolsas

RODILLOS GOFRADOS PARA ENVASAR AL VACÍO

Para cortar y sellar según las medidas que precise. Malla especialmente diseñada 
para evacuar mejor el aire durante la aspiración y para crear una junta estanca 
durante el sellado. Adaptados para cocinar al vacío y conservar. Baño maría, 
microondas, frigorífico, congelador.

 -20°C +100°C

 Película bicapa PA/PE. Parte lisa: espesor de 1 micras. Parte gofrada: 
espesor de 13 micras.

 

Ref. €

NV013 300 28 0,560 Lote de 3 rodillos

NV014 300 20 0,590 Lote de 4 rodillos

NV015 300 13 0,460 Lote de 5 rodillos

ENVASADORA AL VACÍO USO DOMÉSTICO

Bloqueo manual antes de la puesta al vacío para alimentos frágiles y marinados. 
Tiempo de pausa entre 2 puestas al vacío: 2 min. 
Función selladora de bolsas. Banda térmica L. 30 cm. 
 Para cocinar y conservar al vacío.

 14 L /min.

- 0,75 bar. 2900 tpm.

230 V 50 Hz 185 W

Boquilla de aspiración y adaptador para recipientes, tapaderas, jarra y tapón 
de la gama. Cúter cortabolsas. 2 rollos (1,5 m x 20 cm + 1,5 m x 28 cm)  
+ 3 bolsas de 28 x 36 cm + 3 bolsas de 20 x 28 cm. 

 ABS

 

Ref. €

NV200 34 17 9 3,5 0,42

ENVASADORA AL VACÍO SEMI-PROFESIONAL

Bomba de 2 pistones autolubricante. Canal y depósito para líquidos: parada 
automática de la máquina para evitar dañar la bomba. Bloqueo automático 
durante la puesta al vacío. Parada automática a -0,5 bar. Tiempo de pausa entre 
2 puestas al vacío: 20 s. Función selladora de bolsas. Banda térmica L. 30 cm. 
 Para cocinar y conservar al vacío.

 22,5 L /min.

- 0,8 bar. 2900 tpm.

230 V  50 Hz  240 W

Boquilla de aspiración y adaptador para recipientes, tapaderas, jarra y tapón 
de la gama. Compartimento para rollos y cúter corta-bolsas. 2 rollos (1,5 m x 20 cm 
+ 1,5 m x 28 cm) + 3 bolsas de 28 x 36 cm + 3 bolsas de 20 x 28 cm. 

 ABS

 

Ref. €

NV400 38 25 10,5 4 0,71
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CAJAS DISPENSADORAS PARA CHARLOTTES DESECHABLES

Tornillos + clavijas.

 Inox

 

Ref. €

B1000. 26 10,5 28 2,8 Para cajas de gorros redondos

B1050. 31 27,7 19,5 6 Para cajas de gorros clip no 
tejidos

CAJA DISPENSADORA PARA MASCARAS DESECHABLES

Tornillos + clavijas.

 Inox

 

Ref. €

B1010. 8,7 4,7 26 0,520

CAJAS DISPENSADORAS PARA GUANTES DESECHABLES

Tornillos + clavijas.

 Inox

 

Ref. €

B1030. 25 14 9 1,500 Distribución de bajo

B1035. 26 8,1 13,5 1,000 Distribución de frente

CAJAS DISPENSADORAS PARA GORRAS DE PAPEL DESECHABLES

Tornillos + clavijas.

 Inox

 

Ref. €

B1040. 29 12,3 27,7 2 Para rolo

B1020. 29,5 10,5 14,5 1,800 Para cajas

CAJAS DISPENSADORAS PARA KIT VISITANTES

Tornillos + clavijas.

 Inox

 

Ref. €

B1060. 12,3 10,4 43,5 2

SOPORTE DE PARED PARA CAJA PARA CHARLOTTES

 Inox

 

Ref. €

B1000E 25,3 10,2 27,3 0,920
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SOPORTE DE PARED PARA CAJA PARA GORRAS DE PAPEL

 Inox

 

Ref. €

B1020E 29,7 9,6 13 0,550

PRENSA

Adaptado a las latas cilindricas 5 x 1 y  
3 x 1. Para comprimir latas.

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

N8019 PM01 28,5 40,5 112 20

PRENSA BOTELLAS Y LATAS

Todo tipo de latas de bebidas. Botellas de 
hasta 2,5 l. Para comprimir latas de bebi-
das y botellas de plástico. Reducción de un 
80% del volumen de residuos.

Réduction de 80% du volume  
de déchet. 

 

 

Ref. €

N8020 13,5 12 50 2

SOPORTE DE PARED PARA CAJA PARA MASCARAS

 Inox

 

Ref. €

B1010E 8,7 4,7 25,8 0,330

SOPORTE DE PARED PARA CAJA PARA GUANTES

Salida frontal.

 Inox

 

Ref. €

B1035E 25,3 8,2 13,2 0,396



Acero inoxidable

Para comprimir 
las latas

Adaptado a las latas redondas 
5x1 y 3x1

PRENSA LATAS

« Compacte sus residuos »
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ESCURRIDOR

Para 13 platos.

 Inox

 

Ref. €

NC5042060 43 32 12 0,860

ESCURRIDOR VERTICAL

Para 13 platos y vasos.

 Inox

 

Ref. €

NC5042160 35 29,5 43 1,120

ESCURRIDOR POSEIDON

Para 14 platos.

 Inox

 

Ref. €

NC5042560 43 32 13 0,834

ESCURRIDOR PARA DECANTADORES

Desmontable para guardarlo. Para secar 
las jarras del revés al aire libre.

Bola antigolpes.

 Acero cromado.

 

Ref. €

NC5043160 32 8 0,432

RACK PARA TAPADERAS

 Acero cromado.

 

Ref. €

NC5091150 30 10 14,2 0,460

BANDEJA PARA ESCURRIDOR

 Inox

 

Ref. €

NC5041760 41 33 0,890
NC5042060, NC5042160, 
NC5042650, NC5042660, 
NC5042560.
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CESTA CUBIERTOS VERTICAL

Se adapta con escurridor ref. NC5042160

 Inox

 

Ref. €

NC5043260 12,5 7,5 15 0,180

ESCURRIDOR DE CUBIERTOS

 Inox

 

Ref. €

NS001 13,5 11,7 0,173

CEPILLO PARA SETAS

2 durezas. Ideal para trufas, nuevas verduras y patatas.

 Cepillo de madera - fibras naturales

 

Ref. €

YC90006 4 0,026

CEPILLO PARA VERDURAS Y TRUFAS

Para limpiar los champiňones con suavidad, sin agua.

 Cepillo de madera - fibras naturales

 

Ref. €

YC90106 12,5 0,080

CEPILLO DE UŇAS

 Plástico

 

Ref. €

NBR03

CEPILLO DE HORNO

 Cepillo de inox, mango de madera.

 

Ref. Ex-Ref. €

NBR01 BRX01 27 3 5 0,120 Con mango



Las dimensiones           están indicadas en cm y el peso  en kg. Los precios unitarios están en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019. 335

H
YG

IE
N

E 
BA

JO
 C

O
N

TR
O

L

LIMPIAR

CEPILLO DE HORNO

 Cepillo de inox, mango de madera.

 

Ref. €

NBR02 17,5 7,5 0,300 Con asa

CEPILLO PARA HARINA

Higiénico.

 ABS y poliamida.

 

Ref. €

NBR04 0,170

CEPILLO DE LIMPIEZA FINO

Fino y largo. Ideal para limpiar dispensadores de salsa o pajas de inox / plástico.

 Hilo de metal, cerdas de poliamida.

 

Ref. €

DO800-G 30,5 2,5 0,064
NDS500, NDS500-2, NDS500-3, 
NDS200, NDS200-2, NDS200-3, 
NDS1000, NDS1001, NDS301

MATAMOSCAS

 Hierro viejo

 

Ref. €

NC078 52 0,080
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RECIPIENTE CUBIERTOS

 Inox

 

Ref. €

NC5043460 19 10 0,208

TACO DE NOTAS

Fijación mural.

Rollo de papel y portalápices,  
2 tornillos y 2 taquetes.

 Inox

 

Ref. €

N8033 10 4,8 24,9 0,325

PINZA PORTA FICHAS CON BOLITAS

Para mantener una buena comunicación entre el comedor y la cocina.

Tornillos y taquetes.

 Inox y bolitas de vidrio.

 

Ref. Ex-Ref. €

N8028 25 0,265 25 cm

N8029 PPF01 50 0,420 50 cm

PINZA PORTA FICHAS CON BOLITAS

Para mantener una buena comunicación entre el comedor y la cocina.

Tornillos y taquetes.

 Aluminio y bolitas de vidrio.

 

Ref. €

N8034 100

PINZA PORTA FICHAS CON MUELLES

Para ordenar perfectamente las comandas.

Tornillos y taquetes.

 Inox

 

Ref. Ex-Ref. €

N8030 PPF02 62,5 0,800 8 muelles

N8031 100 1,000 13 muelles

N8032 0,020 N8030, 
N8031

Recambio: 1 muelle + 
1 tornillo

RACK RECOGE-TABLAS

Para 6 tablas.  Hielo 6 mm.

4 patines.

 Inox

 

Ref. €

NC016 30 28 26,3 1,130



Doble fijación: 
mural y/o bajo estante

5 filas

Espacio disponible 
para unos 20 vasos

Acero cromado

Sólido : 
cables de 6 mm de grosor

RACK DE COPAS

« Organice sus estantes »
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RACK DE COPAS

5 hileras. Cerca de 20 copas. Doble fijación: a la pared y/o bajo repisa.

4 tornillos y taquetes.

 Acero cromado.

 

Ref. €

NC018D 45 31,6 5,5 1,700

PORTABOTELLAS CON PIES

Tope trasero para sujetar las botellas.

 Acero cromado, asa de madera.

 

Ref. €

NC5010550 21 27,5 38,5 1,350 6 botellas

PORTABOTELLAS CON PIES

Tope trasero para sujetar las botellas.

 Acero cromado, asa de madera.

 

Ref. €

NC5010650 21 27,5 72 2,4 12 botellas

RACK PARA VINO

6 botellas. Acabado anticorrosivo.

 Acero cromado.

 

Ref. €

NC5015150 22 20 33 1,200
ESPECIERO 12 FRASCOS

 Acero cromado.

 

Ref. €

NC5016050 25,5 11 20 0,600

ESTANTE MURAL

Para organizar el almacén y la cocina: cacerolas, utensilios, comestibles secos... 
Barra bajo la repisa para suspender ganchos en S.

6 pack de ganchos “S“, barra.

 Acero cromado, aluminio.

 

Ref. €

NC5080150 60 30 0,037 Rectangular
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ESTANTE MURAL

Para organizar el almacén y la cocina: cacerolas, utensilios, comestibles secos... 
Barra bajo la repisa para suspender ganchos en S.

12 pack de ganchos “S“, barra.

 Acero cromado, aluminio.

 

Ref. €

NC5080250 90 30 0,053 Rectangular

ESTANTE MURAL

Para organizar el almacén y la cocina: cacerolas, utensilios, comestibles secos... 
Barra bajo la repisa para suspender ganchos en S.

4 ganchos fundición giratorios, 6 pack de ganchos “S“.

 Acero cromado, aluminio.

 

Ref. €

NC5080550 50 25 0,026 Media luna

ESTANTERÍA PARA COLGAR

Para ahorrar espacio tanto en el almacén como en la cocina: cacerolas,  
utensilios... Ganchos moldeados deslizantes por raíl completo alrededor de los 
estantes. Ganchos en S para colocar en la rejilla.

4 ganchos fundición giratorios, 4 ganchos fundición fijos, 32 eslabónes para 
colgar, 6 pack de ganchos “S“, 4 tornillos para colgar.

 Acero cromado, aluminio.

 

Ref. €

NC5081450 50 50 0,440 Cuadrada

ESTANTERÍA PARA COLGAR

Para ahorrar espacio tanto en el almacén como en la cocina: cacerolas,  
utensilios... Ganchos moldeados deslizantes por raíl completo alrededor de los 
estantes. Ganchos en S para colocar en la rejilla.

6 ganchos fundición giratorios, 24 eslabónes para colgar, 6 pack de ganchos 
“S“, 3 tornillos para colgar.

 Acero cromado, aluminio.

 

Ref. €

NC5081550 50 4,5 Redonda

ESTANTERÍA PARA COLGAR

Para ahorrar espacio tanto en el almacén como en la cocina: cacerolas,  
utensilios... Ganchos moldeados deslizantes por raíl completo alrededor de los 
estantes. Ganchos en S para colocar en la rejilla.

6 ganchos fundición giratorios, 6 ganchos fundición fijos, 32 eslabónes para 
colgar, 12 pack de ganchos “S“, 4 tornillos para colgar.

 Acero cromado, aluminio.

 

Ref. €

NC5081950 102 52 11,45 Oval

ESTANTERÍA PARA COLGAR

Para ahorrar espacio tanto en el almacén como en la cocina: cacerolas,  
utensilios... Ganchos moldeados deslizantes por raíl completo alrededor de los 
estantes. Ganchos en S para colocar en la rejilla.

2 ganchos fundición giratorios, 4 ganchos fundición fijos, 16 eslabónes para 
colgar, 2 tornillos para colgar.

 Acero cromado, aluminio.

 

Ref. €

NC5082050 91 4 0,073 Barra


